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1. VORSTELLUNG

1. VORSTELLUNG

Der Modulofen stellt eine neue Konzeption der
herkdmmlichen Ofen, die in Heil3theken und Schnellgaststatten verwendet
werden, dar.

Sie wurden mit einer hohen mechanischen und elektrischen Qualitat
entworfen und angefertigt und zeichnen sich durch eine lange Lebensdauer
aus. Die gesamte Struktur besteht aus Edelstahl und die Kochebene aus
einem speziellen Schamottematerial, das eine optimale Warmeverteilung auf
der gesamten Oberflache gestattet.

Der aus einer modularen Zweikammerausfihrung bestehende Ofen
zeichnet sich auf die Einkammer-Backmodule und auf die Zweikammer
Backmodule durch eine einzelne kompakte Struktur und ein modernes
Design aus. Aufgrund dieser Konfiguration ist eine hohe Produktion
sowie eine Kosten- und Platzersparnis moglich.

Der Ofen ist bedienerfreundlich.

Der Ofen erflllt jedermanns Bedirfnisse.

Der Hersteller dankt Ihnen fir die Wahl dieses Ofens. Wir kdnnen Ihnen
versichern, dass Sie die richtige Wahl getroffen haben: unsere Firma stellt

namlich bereits seit Jahrzehnten erstklassige Produkte, die mit den qualitativ
hochwertigsten Materialien angefertigt wurden, her.
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2.UMGANG MIT DER VORLIEGENDEN BEDIENUNGS-ANLEITUNG

2. UMGANG MIT DER VORLIEGENDEN BEDIENUNGS-
ANLEITUNG

A Die vorliegende Installations-, Bedienungs- und Wartungsanleitung
muss an einem leicht erreichbaren Platz in der Nahe des Gerates aufbewahrt
werden. Sie muss auf jeden Fall an den eventuellen neuen Besitzer
Ubergeben werden, denn das Gerat ist ohne dieses Handbuch weder
vollstandig noch sicher.

Notieren Sie sich bitte den Kode und die Revisionsnummer, die auf der
Ruckseite angegeben sind. Sollte die vorliegende Kopie verloren gehen bzw.
zerstort werden, kdnnen Sie eine neue Bedienungsanleitung bestellen,
indem Sie diese Daten angeben.

A Das vorliegende Handbuch besteht aus zahlreichen Kapiteln. Die
Installateure, Wartungsfachmanner und Endbenutzer missen unbedingt alle
Kapitel lesen; das ist wichtig, um eine sichere Bedienung und optimale
Ergebnisse zu gewahrleisten.

Nachstehend liefern wir wichtige Informationen fir ein schnelles
Nachschlagen der einzelnen Kapitel.

A Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Paragraphen enthalten
wesentliche Informationen fur die Sicherheit. Sie missen sowohl von
den Installateuren als auch vom Endbenutzer und von dessen
Arbeitern, die eventuell mit dem Gerat arbeiten, gelesen werden. Der
Hersteller GUbernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die auf die
Nichteinhaltung der in diesen Paragraphen aufgefuhrten Vorschriften
zurtckzufuhren sind.

% Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Paragraphen enthalten
wichtige Informationen, um Tatigkeiten zu vermeiden, durch die das Geréat
beschadigt werden koénnte. Der Benutzer sollte in seinem Interesse auch
diese Paragraphen aufmerksam lesen.

Im Kapitel 3 ist der Verwendungsbereich des Gerates beschrieben. Hier
werden aufRerdem die Eigenschaften und Zahlen angegeben, die fur die
Wabhl, Installation und Bedienung erforderlich sein kdnnen. Hier kann man
prifen, ob der vom Benutzer vorgesehene Verwendungszweck des Gerétes
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2. UMGANG MIT DER VORLIEGENDEN BEDIENUNGS- ANLEITUNG

zugelassen ist. Dieses Kapitel liefert auRerdem genaue Informationen zu
bestimmten Werten des Gerétes.

Das Kapitel 4 liefert sdmtliche Informationen Uber die Ofeninstallierung. Sie
richten sich vor allem an das spezialisierte Fachpersonal, sollten aber auch
im voraus vom Endbenutzer durchgelesen werden, um die Raume und die
fur den Ofenbetrieb notwendigen Anlagen vorzubereiten oder vorbereiten zu
lassen.

Kapitel 5 liefert dem Benutzer Erlauterungen zu spezifischen Aspekten des
Geratebetriebs. Man rat davon ab, diese Kapitel zu verwenden, um den
Umgang mit dem Gerét zu lernen.

Kapitel 6 ist fur Benutzer bestimmt, welche die Bedienung des Gerates
von Anfang an lernen mussen. Es liefert dem Benutzer unentbehrliche
Hinweise zur sicheren Einschaltung, Bedienung und Ausschaltung des
Gerates. Um alle Mdoglichkeiten zu nutzen, kann sich der Benutzer auf
Kapitel 5 beziehen.

Das Kapitel 7 gibt samtliche Informationen zur Reinigung des Gerates, d.h.
es beschreibt alle Arbeiten, welche der Benutzer durchzufthren hat, um den
sicheren Betrieb (vor allem was die Hygiene anbelangt) durchgehend zu
gewédhren und jedenfalls immer die besten Ergebnisse mit dem Geréat zu
erhalten.

Das Kapitel 8 liefert die zur ordentlichen und auf3erordentlichen Wartung
notwendigen Informationen, wie zum Beispiel Reparaturen oder Ersatz von
Maschinenteilen.

Diesem Kapitel sind auch eine Explosivdarstellung und eine Auflistung der
Ersatzteile beigelegt, um die Bestellung und den Ersatz madglicher
beschadigter Teile zu erleichtern.

Kapitel 9 liefert wichtige Informationen zur Aul3erbetriebssetzung und
Verschrottung des Ofens.

A Solche Wartungsarbeiten dirfen nur durch spezialisierte Fachleute
durchgefuhrt werden.
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3. SPEZIFIKATIONEN

3. SPEZIFIKATIONEN

3.1 Identifizierung des Produktes

Dieses Handbuch bezieht sich auf den modularen Zweikammerofen und
die Einkammer-Backmodule PEZ430 und PDZ430.

3.2 Erfullung der Richtlinien

Das Backmodul ist mit folgender Pflichtmarkierung
versehen:

i é sie garantiert die Erfullung folgender europaischer Richtlinien:

2014/30/CE elektromagnetische Kompatibilitat
2014/35/CE Niederspannung
1935/2004/CE Gegenstande, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen.

3.3 Vorgesehener Einsatz

Das Backmodul ist fur das Backen  von Pizzas und
Gastronomieprodukten  auf  Backblechen bzw. direkt auf den
Schamotteplatten entworfen worden.

Das Backmodul fur den Profi- Einsatz im
Verpflegungssektor (Schnellgaststatten, Pizzerias, usw...) bestimmt und darf
ausschlief3lich vom qualifizierten Personal verwendet werden.

Beim normalen Gebrauch des Gerates sind folgende Arbeitsvorgange
vorgesehen: Offnen und SchlieRen der Turen, Laden der Produkte auf die
Backkammernplatten, @ Herausnehmen der Produkte, Einschaltung,
Einstellung, Ausschaltung und Reinigung des Gerétes.
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3. SPEZIFIKATIONEN

3.4 Technische Spezifikationen

In der
Backmoduls enthalten.

folgenden Tabelle sind die technischen Spezifikationen des

PDZ430 Doppelkammer Mal3-
(PEZ430 Einzelkammer) Einheit
Gewicht 152 (90) Kg
AuRenabmessungen 995x990x590 (995x990x350) mm
Kammerabmessungen 700x700x120 mm
Fassungsvermdgen
(Pizzas @ 32-33cm) A+4 (4) Nr.
Drehstrom + Einphasig +

Stromversorgung Mittelleiter Drehstrom Mitﬁelleit%r
Frequenz 50 bzw. 60 Hz
Spannung 400-3N | 2303 | 230-IN Vac
11.2 kW (5.6 kW) Version:
Elektrische Leistung insgesamt 11.2 (5.6) kW
Strom 16.2 (8.1) | 28.1(14.1) | 48.9(24.5) A
Elektrischer Anschluss Kabel mit 4 bzw. 5 steckerlosen Leitern
Kammerbeleuchtungslampe:
Typ Halogen
Leistung 35 W
Backvorgangkontrolle:
Temperaturkontrolle getrennt fur Decke und Boden
Maximal einstellbare 400 °C
Temperatur
Umweltbedingungen:
Temperatur 0-40 °C
Maximale Feuchtigkeit 95% ohne Kondenswasser
Tab.3.1. Technische Spezifikationen
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4. INSTALLATION

4. INSTALLATION

A ACHTUNG! Die vorliegenden Installationsanleitungen sind
ausschlief3lich fur das qualifizierte Installations- und Wartungspersonal
der Elektro- und/oder Gasgerate bestimmt. Die Installation durch nicht
qgualifiziertes Personal kann zu Gerate-, Personen-, Tier- bzw.
Sachschaden fuhren.

Sollte es fur die Installation des Gerates erforderlich sein, Anderungen bzw.
Erganzungen an der Elektro- und/oder Gasanlage des Installationsgebaudes
des Gerates vorzunehmen, muss derjenige, der diese Anderungen
durchfihrt, bescheinigen, dass die Arbeiten den im Installationsland
geltenden Vorschriften gemaf ausgefihrt wurden.

4.1 Kontrolle bei der Lieferung

Abgesehen von anderslautenden Vereinbarungen werden die Produkte
sorgfaltig mit einer stabilen Holzstruktur und zum Schutz vor Sto6R3en und
Feuchtigkeit wahrend des Transports mit einer Nylonfolie mit Blasen verpackt
und dem Frachtfihrer einwandfreiem Zustand tGbergeben.

Wir empfehlen lhnen auf jeden Fall, die Verpackung bei der Lieferung zu
prifen, um sich zu vergewissern, dass keine Beschéadigungen vorliegen.
Sollte dies aber der Fall sein, ist dies auf der Empfangsbestéatigung, die vom
Fahrer unterschrieben werden muss, zu vermerken.

Nach dem Auspacken prifen, ob das Gerat Schaden erlitten hat.

Sich vergewissern, dass alle eventuell im losen Zustand gelieferten Ofenteile
vorliegen (siehe Abschnitt 4.6). Bei Gerateschdden und/oder Fehlen von
Teilen, wird darauf hingewiesen, dass der Frachtfiihrer Beanstandungen nur
innerhalb von 15 Tagen ab Lieferung akzeptiert und dass Der Hersteller.
nicht fir Schaden haftet, welche die eigenen Produkte beim Transport erlitten
haben. Wir helfen Ihnen aber selbstverstandlich bei der Unterbreitung lhrer
Beanstandung.

A Bei Schaden auf keinen Fall versuchen, das Gerat zu benutzen
und sich an das qualifizierte Personal wenden.
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4. INSTALLATION

4.2 Wahl des Installationsortes

Der gute, sichere und dauerhafte Betrieb des Gerats hangt auch vom
Aufstellort ab; daher sollte man noch vor der Anlieferung einen geeigneten
Installationsort wahlen.

Das Geréat an einem trockenen Ort aufstellen, wo die Reinigung und Wartung
problemlos erfolgen kénnen. Der Bereich um das Gerat herum muss frei
sein;

A man muss insbesondere
vermeiden, die Kuhloffnungen
zu verstopfen (Abb.4.1).

Das Gerat muss auf jeden Fall
mindestens 20 cm von den
wanden bzw. von anderen
Geréaten aufgestellt werden.

é

RO

CITIZEN EP

]

STETNNEEE

A ARERRRNRRN

\

SSITTIIITESSS

CITIZEN EP

YN Man muss sich ferner '
vergewissern, dass die — |
Temperatur und die relative Abb.4.1 Kihlsffnungen

Luftfeuchtigkeit des

Aufstellraumes nicht die vorgeschriebenen maximalen und minimalen Werte
(siehe Kap. 3) Uber- bzw. unterschreiten. Die Uberschreitung der maximalen
Temperatur bzw. der relativen Luftfeuchtigkeit kann das Gerat aul3er Betrieb
setzen bzw. die Schaltgerate beschadigen und zu Gefahrsituationen fuhren.

A Die Baufirma nimmt keine Verantwortung fur eventuelle Schaden,
die wegen der Nichtbeachtung der oben genannten Normen verursacht
werden kdnnen.
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4. INSTALLATION

4.3 Handhabung des Moduls

Um das verpackte Modul abzuladen und zu beférdern, muss ein
Flurférderfahrzeug bzw. ein Handgabelhubwagen mit einer Tragfahigkeit von
mindestens dem Modulgewicht verwendet werden, wobei man die Gabeln im
vorgesehenen Teil im unteren Verpackungsbereich einfiihren muss.

Um das Modul ohne Verpackung zu
transportieren, die Gabeln in die obere
Kammer einflhren.

A Um unvorgesehene
Bewegungen zu vermeiden, die
Position des Schwerpunktes
bertcksichtigen (Abb. 4.2. und
Tab.4.1).

2, Um Modulbeschadigungen zu
vermeiden, Schutzmaterial zwischen
dem Modul und den Gabeln
einfuhren.

Abb.4.2. Schwerpunktposition

A Die Kinder mussen auf keinen Fall mit den Verpackungsteilen
spielen (z.B. Filme und Polystyrol). Erstickungsgefahr!

a(mm)| b(mm) | c(mm)
PEZ430 495 435 175
Einkammer
PDZ430 495 435 295
Zweikammer

Tab.4.1 Schwerpunktpositionen

4.4 Elektrischer Anschluss

A Der Hersteller - Gerate sind mit einem Anschluss- Stromkabel mit
Erdleiter ausgestattet. Um die geltenden Sicherheitsnormen zu erflllen,
muss man den (gelb- griinen) Erdleiter an ein Aquipotentialsystem
anschlie3en, dessen Leistungsfahigkeit den gelten Normen gemass
gepruft werden muss.
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4. INSTALLATION

A Vor Durchfihrung des Anschlusses muss man sich vergewissern, dass
die Eigenschaften des Stromnetzes, an das das Gerat anzuschliel3en ist, mit
den vorgeschriebenen Versorgungseigenschaften Uubereinstimmen (siehe
Kap. 3 und Geréateschild).

Fur die genaue Ausgangsposition des Stromkabels am Gerat siehe Abb.5.3.
Das Stromkabel muss mit einem Stecker, der an eine mit entsprechender
Steckdose ausgestattenen Schalttafel einzufihren ist, und mit einem
Differential- Warmemagnetschalter ausgestattet sein.

Das Steckdosen- Stecker- Paar muss so gestaltet sein, dass der Erdleiter als
erster angeschlossen und als letzter herausgezogen wird und muss fur den
Nennstrom dimensioniert sein (siehe Kap. 3). Fur diesen Zweck sind die
Industriesteckdosen und -stecker des Typs CEE17 bzw. solche, welche die
europaische Norm EN 60309 erfiillen, geeignet.

Die Warmeschutzvorrichtung muss auf den Nennstrom wund die
Magnetschutzvorrichtung auf den maximalen Augenblicksstrom eingestellt
sein (dieser ist bei Ofen etwas hoher als der Nennstrom, bei Maschinen
handelt es sich um den starksten Anlass-Spitzenstrom); die
Differentialvorrichtung hingegen muss auf einen Strom von 30 mA eingestellt
sein (siehe Kap. 3).

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf die Nichtbeachtung der o.g.
Normen zuriickzufihren sind.

Zur Positionierung der Anschliisse am Stromnetz und des Datenschilds, die
folgenden Abbildungen 4.4 und 4.5 nachschauen.

4.5 Abgasung

A ACHTUNG! Die Montage des Ofens laut den von den gultigen
Normen des Aufstellungslands festgesetzten Richtlinien durchfihren,
um die beste Lebensqualitat des Arbeitsraums zu garantieren. Fir
weitere Informationen in den spezifischen Richtlinien nachschlagen.

A Fur einen einwandfreien Betrieb des Ofens ist es notwendig, den
korrekten Zug der Schwaden-und Kochgeriche-Abzugsanlage zu
Uberpruifen.

Die Baufirma haftet nicht fir Schaden, die auf die Nichtbeachtung der
0.g. Normen und des Inhalts dieses Handbuchs zurtickzufuhren sind.
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4. INSTALLATION

Fur die Position der Anschlisse am Schwadenabzug, den Abb. 4.4. beim
Modul ohne Oberteil, und Abb. 4.5 beim Modul mit Oberteil nachschauen.
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Abb.4.4  Stellung des Elektrokabeleintritts, der Schwaden ausgabe, des
Kondenswasseraustritts und des Kennschild im Falle eines Moduls ohne Oberteil.
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Abb.4.5 Stellung des Elektrokabeleintritts, der Schwaden ausgabe, des

Kondenswasseraustritts und des Kennschild beim Modul mit Oberteil.
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4. INSTALLATION

A= EINGABE STROMSPEISUNG

B= DATENSCHILDS

C= ANSCHLUSS SCHWADENABLASS @ 155mm (COD. TUBO0224) *
D= KONDENSWASSERAUSLAUF (COD. TUBO0223)

E= RAUCHGASABZUG @ 200mm

F[mm] | G[mm] |H[mm] | |[mm] L[mm] | M[mm] | N [mm]
PEZ430 535 455 350 990 455 455 693
Einkammer
PDZflsO 535 455 590 990 455 455 693
Zweikammer

* N.B. Bei der Lieferung des Moduls ohne Oberteil, wird das Modul

mit einer

Schwadenabzugsrohrverbindung geliefert (fur
Durchmesser @155mm ).

Rohr mit

A Den einwandfreien Zug der Schwaden-und Kochgeriiche-
Abzugsanlage tberprifen (siehe Abschnitt 4.6)

CITIZEN EP70
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4. INSTALLATION

4.6 Kontrolle vor der Inbetriebnahme

Nach der Installation des Backomodules, die folgenden Endkontrolle
ausfuhren:

- Montage der eventuell disassemblierten Telle:

1) Schwadenabzugverbindung, im Falle eines Moduls ohne Oberteil (siehe
Abb. 4.4 Stellung C)

2) Kondenswasserauslauf (siehe Abb. 4.4 Stellung D)

3) feuerfeste Flachen (siehe Abb. 4.6)

- Prifung der elektrischen Verkabelung;

- Prufung der Betriebsfahigkeit der Schalttafel;

- Prifung der Betriebsfahigkeit der Haube, falls vorhanden

UED0BE5E0E0E0R, i\

R

THOTOTRETIRNNN, ©
TU0ETIRITTRIG
TUOERTROEHNRN, \:
TUOTITREENTRINN,

N.B. Die feuerfesten Platten mit welliger Oberflache nach unten
gewandt einfligen

Abb.4.6 Positionierung der feuerfesten platten
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5. BETRIEB

5. BETRIEB

5.1 Schalttafel

In der Abb. 5.1. ist die Schalttafel mit sdmtlichen Schaltern abgebildet:

5.1.1 Allgemein

Leuchtschalter ON/OFF Backkammer

Leuchtschalter Backkammer-

beleuchtung

400° ﬁ@@»
Schalter Absaughaube V/ 500

(an der rechten Oberseite des Ofens, siehe 3s0° N\J_ |
Abschnitt 5.2.4) 300° 9500

5.1.2 Temperaturkontrolle

CHITIZIEN [EP

Temperaturregler Decke

400° 100°

Fig.5.1 Schalttafel

180¢
350°

w= % » Kontrolllampe und
Temperaturregler Boden
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5. BETRIEB

5.2 Beschreibung der Schalter

5.2.1 Hauptleuchtschalter ON/OFF

Wenn sich dieser Schalter auf OFF befindet, sind samtliche Anzeiger der
Steuertafel und die Heizelemente der Backkammer ausgeschaltet. Wenn
sich dieser auf ON befindet und die Temperaturregler auf den gewlnschten
Wert eingestellt sind, schalten sich die Heizelemente der Backkammer ein.

5.2.2 Backkammer- Beleuchtungsschalter

Wenn man diesen Schalter auf ,on“ stellt, schalten sich der Schalter und die
Backkammer- Beleuchtung ein.

5.2.3Temperaturregler

Jede Kammer ist mit zwei unabhangigen Temperaturreglern ausgestattet;
einer ist mit den Heizelementen der Decke und der andere mit denen des
Bodens verbunden. Diese Regler gestatten die gleichméafige Verteilung der
Warme in der Backkammer und somit ein gleichméafiges Backergebnis.
Jeder Temperaturregler steuert die Temperatur des entsprechenden
Heizelementes mit Hilfe einer Sonde.

Wenn der Temperaturregler auf 200°C positioniert ist, wird das
entsprechende Heizelement eingeschaltet bleiben, bis es eine Temperatur
von 200°C erreicht. Nach Erreichen dieses Zustands schaltet sich das
Heizelement aus und schaltet sich erst dann wieder ein, wenn die von der
Sonde erfasste Temperatur 2°C unter der Starttemperatur sinkt.
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5. BETRIEB

5.2.4 Schalter Absaughaube

Der Schalter fir die Kontrolle der
Absaughaube befindet sich
seitlich der Schalttafel, oben
(siehe Pos 1 - Bild 5.2).

Wenn der Leuchtschalter auf "on"
positioniert ist, wird die
Absaughaube eingeschaltet.
Wenn der Leuchtschalter auf "off"
positioniert ist, wird die
Absaughaube ausgeschaltet
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6. GEBRAUCH

6. GEBRAUCH

6.1 Vorbereitung fir den Gebrauch

A Wenn das Gerat erst aufgestellt bzw. einige Tage lang nicht benutzt
worden ist, muss man es, bevor man Lebensmittel verarbeitet, den Ofen
gemald Kapitel 8 reinigen, um Herstellungsrickstande, Staubansammlungen
oder andere Substanzen =zu beseitigen, welche die Lebensmittel
verunreinigen konnten.

ACHTUNG — VORWARMEN DES OFENS BEI DER ERSTEN
VERWENDUNG

Die Teile der neuen OFEN (Steingutplatten und Metallteile) brauchen eine
Vorwarmungsphase, bevor sie fur DAS ERSTE Backen benutzt werden.

Es ist unbedingt notwendig, DEN OFEN SCHRITTWEISE IN 5-6 STUDEN
ZU HEIZEN (1°h=100°C - 2-3°h=150°C - 4°h=200°C - 5°h=250°C -
6°h=300°C), wenn er das erste Mal verwendet wird. Die Max-Temperatur
mul3 ERST AM Ende dieser Vorwarmungsphase eingestellt und erreicht
werden.

Dieses Verfahren mufd unbedingt durchgefuhrt werden, um Schaden AN
DEN Ofenteilen zu vermeiden.

6.2 Einschaltung der Kammer ON/OFF

Den Leuchtschalter einschalten ON/OFF: die Steuertafel schaltet sich ein
und man kann die Temperatur einstellen.

6.3 Beginn der Backvorganges

An dieser Stelle die gewilinschten Temperaturen der Heizelemente der Decke
STOP

400°, 100°

150

und des Bodens ~ # i * einstellen.

In kurzer Zeit wird der Ofen die eingestellte Temperatur erreichen. Wenn die
maximale Temperatur eingestellt wurde, wird der Ofen diese in 40-45
Minuten erreichen.
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6.4 Einschub

A Achtung, sobald die Ofenkammer die Betriebstemperatur erreicht hat,
weisen das Glas, die Metallteile der Tir und einige angrenzenden Teile fir
die menschlichen Korper sehr gefahrliche Temperaturen auf. Diese Teile

sind mit dem Symbol & gekennzeichnet, um auf diese Gefahr
hinzuweisen.

6.5 Allgemeine Hinweise flr ein gutes Backen

Aufgrund der vielseitigen Eigenschaften der Lebensmittel ist es nicht
maoglich, genaue Backtemperaturen und —zeiten zu nennen.

Bei Pizzas und ahnlichen Produkten hangen die Backzeit und die
Temperatur von der Starke des Teiges und der Menge der hinzugefligten
Zutaten ab. Daher empfehlen wir, einige Tests durchzufihren (insbesondere,
wenn man noch nie mit diesem Ofenmodell gearbeitet hat), indem man mit
einer Temperatur von 250-300°C beginnt und folgende Punkte beachtet :

1) bei niedrigeren Temperaturen erhélt man im allgemeinen ein qualitativ
hochwertigeres, verdaulicheres Produkt, der Ofen ist keinem Stress
ausgesetzt und halt langer, man muss aber die Backzeit verlangern.

2) bei hoheren Temperaturen ist es schwerer, ein gleichférmigeres
Backergebnis zu erhalten, aber die erforderliche Backzeit verkiirzt sich.

3) gleich nachdem man das Produkt in den Ofen eingeschoben hat, ist es
normal, dass die Temperatur auch um 20-30°C sinkt. Das ist kein Fehler des
Ofens, sondern deutet darauf hin, dass am Anfang des Backvorgangs die
Verdampfung des im rohen Produkt enthaltenen Wassers einen grof3en
Warmeanteil entzieht. Man kann aber eine hohere Temperatur einstellen, die
beim Einschieben den gewiinschten Wert erreicht. Wenn der Ofen innerhalb
seiner maximalen Leistung benutzt wurde, wird die Temperatur gegen
Backende anfangen zu steigen.

4) der Ofen weist eine maximale Produktionskapazitat auf, die man ungefahr
folgendermalRen beschreiben kann: Kg Produkt pro Stunde. Wird diese
maximale Produktionskapazitat Uberschritten, wird die Temperatur auch um
Uber 20-30°C sinken. In diesem Fall muss man die Uberschissige Menge
entfernen und vor dem erneuten Einschub warten, bis die richtige
Temperatur wieder erreicht wurde.
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6.6 Ausschaltung

Am Ende des Arbeitstages die Temperaturregler auf STOP stellen und den
Leuchtschalter ON/OFF ausschalten.

Wenn der Ofen langere Zeit nicht benutzt wird (z.B. wahrend der Ferien),
sollte man den Hauptschalter an der Schalttafel ausschalten.
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7. REINIGUNG

A Am Ende jedes Arbeitstages (und auch ofter) missen die Backflache
und samtliche Ofenteile, die mit den bearbeiteten Produkten in Berlihrung
gekommen sind, gereinigt werden, um zu vermeiden, dass diese
Lebensmittel verderben und die Arbeitsumgebung bzw. die gebackenen
Produkte verunreinigen.

A Die Reinigung ist bei ausgeschaltetem Gerat bei Raumtemperatur
durchzufihren. Vorher muss man auf jeden Fall die Stromversorgung
unterbrechen, indem man die an der Speisetafel befindliche Taste betatigt.

7.1 Reinigung eventueller sichtbarer Teile

A Die Kristallglasscheiben reagieren besonders empfindlich auf plétzliche
Temperaturschwankungen, bei denen sie in sehr kleine Teile zerbrechen
koénnen. Auf keinen Fall die Kristallglasscheiben handhaben bzw. mit
Wasser in Kontakt bringen, solange sie noch nicht die Raumtemperatur
erreicht haben.

% AulBerdem ist es nicht empfehlenswert, Schleifinstrumente
(Schmirgelschwamme und ahnliches) zu verwenden, da sie mit der Zeit den
Edelstahl- und Kristallglasteilen den Glanz nehmen. Es ware daher besser,
die abnehmbaren Teile zu waschen, bevor Speisereste antrocknen.

7.2 Reinigung eventueller Schamotteteile

Backreste im Ofen von den Schamotteoberflachen mit einer kleinen Birste
entfernen. Wenn Reste an den Schamotteoberflachen haften, diese sehr
vorsichtig mit einem Spachtel beseitigen.

A Keine Flussigkeiten und vor allem keine Reiniger verwenden, da
Schamottesteine pords sind und da sie nicht so abgespult werden kdnnen,
dass eine Verunreinigung der Lebensmittel, die mit diesen Oberflachen in
Beriihrung kommen, ausgeschlossen werden kann.

©  AuBerdem keine Schmirgelinstrumente verwenden, da Schamottestein
ein empfindliches Material ist und leicht splittern oder sogar kaputtgehen
kann.
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7.3 Reinigung der Backkammern der Ofen

Fur die Reinigung der Backkammern aus Edelstahl bzw. Alu- Blech einen
weichen Schwamm, der eventuell mit einem leichten Reiniger ohne
Scheuerwirkung befeuchtet wurde, verwenden. Der Reiniger darf nicht auf
die Schamotteflachen fallen.

Ausgedehnte Fettablagerungen mit einer Spachtel entfernen.

©  Keine korrosiven Schleifreiniger verwenden, da Edelstahl dadurch matt
werden und da mit der Zeit die Schutzschicht des Alu- Blechs entfernt und
schnell rosten wirde.

A Keine Wasserstrahlen verwenden, da diese in die Schalttafel
eindringen und diese beschadigen kénnten; demzufolge kdnnte man Gefahr
laufen, elektrische Schlage zu erleiden bzw. es konnten sich unzeitige
Einschaltungen ergeben.

7.4 Reinigung der Aussenflache

Fur die Reinigung der Aul3enflachen aus Edelstahl und/oder lackiertem Blech
und der Steuertafeln einen weichen Schwamm, der eventuell mit einem
leichten Reiniger ohne Scheuerwirkung befeuchtet wurde, verwenden.

©  Keine korrosiven Schleifreiniger verwenden, da Edelstahl und Lack
dadurch matt werden und da mit der Zeit die Lackschicht entfernt wird,
wodurch die Bleche verrosten.

A Keine Wasserstrahlen verwenden, da diese in die Schalttafel
eindringen und diese beschéadigen kénnten; demzufolge kdnnte man Gefahr
laufen, elektrische Schlage zu erleiden bzw. es kdnnten sich unzeitige
Einschaltungen ergeben.
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8. WARTUNG

A ACHTUNG: die vorliegenden  Wartungsanleitungen  sind
ausschlief3lich fur das qualifizierte Installations- und Wartungspersonal
der Schalt- und Gasgerate bestimmt. Die Wartung durch nicht
qualifiziertes Personal koénnte zu Gerate-, Personen-, Tier- bzw.
Sachschaden fuhren.

A Um Reparaturen und Kontrollen durchzufiihren ist es in den meisten
Fallen erforderlich, die festen Schutzvorrichtungen zu entfernen. Dadurch
erreicht man Zugang zu den spannungsfiihrenden Leitern. Vor dem
Entfernen der festen Schutzvorrichtungen muss man sich
vergewissern, dass der Speisestecker des Backmoduls von der
Schalttafel gelOst ist. Den Stecker an einem Ort unterbringen, an dem
sich der Wartungstechniker leicht vergewissern kann, dass er wahrend
der gesamten Arbeitsvorgange, die mit entfernten festen
Schutzvorrichtungen durchgefiihrt werden, gelost ist.

8.1 Ordentliche Wartung

8.1.1 Auswechseln der Lampe

A Den Stecker aus der Stromversorgungstafel ziehen.

A Die Lampe befindet sich in einem nicht isolierten Teil des Ofens, d.h.
der externe Verschluss dieses Bereichs erreicht beim Ofenbetrieb sehr hohe
Temperaturen.

Daher darf die Lampe nur bei kaltem Ofen bzw. mit Schutzhandschuhen
ausgewechselt werden.

Um die Lampe zur Beleuchtung der Backkammer auszuwechseln wie folgt
vorgehen:
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1 - Die seitliche rechte Platte abnehmen,

2 - Die Befestigungsschrauben der Glasscheibenfeststellvorrichtung und der
Lampenfassung ausdrehen.

3 - Lockern Sie die zwei Schrauben, mit der die Lampe an der
Lampenhalterung befestigt ist (Flachschraubenzieher), drehen Sie die Lampe
heraus und ersetzen Sie sie durch eine Lampe mit gleichen Eigenschaften.

4 - Die Glasscheibenfeststellvorrichtung und die Lampenfassung wieder
anbringen, wobei man auf die korrekte Positionierung der Stromkabel achten
musSs.

8.2 Sicherheitsthermostat

Der Sicherheitsthermostat 16st aus, wenn die Temperatur 500°C
Uberschritten hat, die Heizwiderstande deaktivierend. Der
Sicherheitsthermostat kann manuell zuriickgesetzt werden und befindet sich
an der Schalttafelauf3enseite unter dem Netz.

Um den Fehler zu beseitigen, den Stecker von der Speisetafel ziehen und
warten, bis die Backkammer abkuihlt.

Die seitliche Platte, die sich rechts von der Schalttafel befindet, abnehmen
und den roten Druckknopf des Sicherheitsthermostats driicken. Das
Zuriicksetzen ist erst dann moglich, wenn die Backkammertemperatur unter
500°C gesunken ist.

A Da der Sicherheitsthermostat nur im Falle von schweren Stdrungen
auslost, seinen Betrieb vor dem Ofenstart durchaus checken und eventuelle
Reparaturen durchfihren.
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8.3 Schaltplan

In den Abb. 10-1, 10-2, 10-3, 10-4, 10-5, sind die Schaltpldne des Ofens
PEZ430 Einkammer-Backmodule und auf die PDZ430
Zweikammer Backmodule in den Ausfihrungen 400Vac 3-N, 230Vac 3
und 230Vac 1-N dargestellt.

N.B. Fur die Zweikammertfen PDZ430, Ausfihrung 230Vac 1-N, wegen
der hohen elektrischen Absorption sollen die einzigen Kammer als
Einzelkammer mit separater Stromversorgung pro Kammer betrachtet
werden, siehe Schaltplane Abb. 10-3.

8.4 Anpassung an die verschiedenen Betriebsspannungen

A Achtung! Damit das Gerat bei einer Betriebsspannung, die nicht in der
Anfangsetikette angegeben ist, arbeiten kann, muss man folgende drei
Anderungen vornehmen:

1) Verkabelung der Heizelementdréahte.

2) Verkabelung der Speisung der Steuertafel

3) Anbringen der neuen Etikette.

Diese drei Arbeitsvorgdnge missen sorgfaltig durchgefihrt werden, da das
Gerat sonst nicht unbedingt sicher ist.

8.4.1 Verkabelung der Heizelementendréahte

Den Stecker aus der Speisetafel ziehen. Die feste Schutzvorrichtung der
Schalttafel entfernen. Samtliche Drahte der Heizelemente von den
Fernschaltern l6sen und geméafl Angaben der Abb. 10-1, 10-2, 10-3, 10-4,
10-5 je nach Spannung und Modell wieder anbringen.

8.4.2Verkabelung der Steuertafelspeisung

Den Draht “BLUE” vom unteren Fernschalter I6sen und gemald Angaben der
Abb. 10-1, 10-2, 10-3, 10-4, 10-5 je nach Spannung und Modell wieder
anbringen.

8.4.3 Anbringen der neuen Etikette

Eine unausldschbare Etikette mit den neuen Daten unter dem
Gerateschildanbringen (Abb.4.4, Abb.4.5).
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N.B. Fir die Zweikammerodfen PDZ430, Ausfiihrung 230Vac 1-N, siehe
Absatz 8.3 und Schaltplane Abb.10-3.
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8.5 Explosionszeichnungen und Ersatzteilliste

Bitte setzen Sie sich bei umfangreicheren Eingriffen bzw. bei Briichen mit
uns in Verbindung. Um die Stérungssuche und das Auswechseln von
eventuell beschadigten Teilen zu erleichtern, fihren wir nachstehend eine
Ersatzteilliste und die Explosionszeichnungen mit den Bezigen der
aufgeftihrten Teile auf.

Explosionszeichnungen Abb.10-6,10-7, 10-8 und TAB 10.1, TAB 10.2.

Artikelnummern
Pos [Beschreibung PEZ430 PDzZ430
Einkammer | Zweikammer
1 |AURENTUR PORT0471 PORT0471
2 |LINKER HALTER SUPP0497 SUPP0497
3 |TURRAHMEN PORT0513 | PORT0513
4 |GRIFFROHR MANI0105 MANI0105
5 |TURINNENSEITE PORT0470 PORTO0470
6 |TURKRISTALLGLAS CRIS0026 CRIS0026
7 |SCHAMOTTEEBENE REFR0053 REFR0053
8 |LINKER SEITENDECKEL FIANO573 FIANO569
9 |DECKE FIANO571 FIANO571
10 [HINTERE SEITE FIANO574 FIANO570
11 |KAMIN TUBOO0218 TUBOO0217
12 |RECHTE DECKE FIANO572 FIANO568
13 |GLASHALTER CARP1699 CARP1699
KRISTALLGLAS
14 |BACKKAMMER- CRIS0027 CRIS0027
BELEUCHTUNG
STUTZE DER
15 [ELEKTRISCHEN SUPP0214 SUPP0214
KOMPONENTEN
ABDECKUNG
16 STEUERUNGEN CARTO0303 CART0302
HINTERES
17 HEIZELEMENT RESI0159 RESI0159
18 |RECHTER HALTER SUPP0496 SUPP0496
19 |BUCHSE BOCC0020 | BOCCO0020
20 |GLASHALTERUNG CARP1920 CARP1920
FEDER FUR TUR -
21 RECHTS SPRI0033 SPRI0033
22 |TURFEDERABDECKUNG | PORT0472 PORT0472
23 |FEDER FUR TUR - LINKS | SPRI0034 SPRI0034
TAB.10.1.ERSATZTEILLISTE
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Artikelnummern
Pos [Beschreibung PEZ430 PDZ430
Einkammer Zweikammer
1 |TRANSFORMATOR ELETO0851 ELETO0851
ABSCHLUSSDECKEL
2 FOR 10 MMQ KLEMME ELETO729 ELETO0729
GRAUE KLEMME
3 10 QMM ELETO0718 ELETO718
ERDUNGSKLEMME
4 10 QMM ELETO0720 ELETO0720
BEFESTIGUNGSSTUCK
5 FUR KLEMME ELETO0036 ELETO0036
6 |LAMPENFASSUNG LAMPO0021 LAMPO0021
7 |HALOGENLAMPE LAMPO0045 LAMPO0045
3 SICHERHEITSTHERMOS | TERM0005 TERMOO0O05
TAT 500°C TERMOO76 TERMOO76
9 |FERNSCHALTER ELETO0432 ELETO0432
10 | THERMOSTAT 0-400°C TERMOO072 TERMOO72
11 |SIEBDRUCKTAFEL PANNO438 PANNO438
12 |LEUCHTSCHALTER 0-1 INTEOO37 INTEOO37
13 |ROTE KONTROLLLAMPE | LAMP0069 LAMPO069
14 |KNOPF MANI0110 MANIO0110
Tab.10.2 Liste der elektrischen Ersatzteile
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Abb.10-7 Explosionszeichnung der elektrischen Teile
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Abb.10-8 Explosionszeichnung der elektrischen Teile
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9. AUSSERBETRIEBSETZUNG UND VERSCHROTTUNG

9. AUSSERBETRIEBSETZUNG UND VERSCHROTTUNG

Vor der Aul3erbetriebsetzung des Geréats die Stromversorgung und
eventuelle andere Anschliisse unterbrechen und die Module mit geeigneten
Transportmitteln befordern: Flurforderfahrzeuge, Flaschenzuge, usw......... :
wobei man die Schwerpunktposition (Tab.4.1.) des Kapitels INSTALLATION
(4) beachten muss. Die Ofen bestehen aus folgenden Materialien: Edelstahl,
lackiertes Blech, Alu- Blech, Keramikmaterial, Steinwolle und elektrische
Teile. Daher muss man im Falle einer Verschrottung die
Maschinenkomponenten  unter  Bericksichtung der Normen des
Verschrottungsortes einteilen. Die Komponenten nicht in der Umwelt
abladen.

Getrennte Entsorgung. Dieses Produkt darf nicht tUber den
normalen Hausmull entsorgt werden. Die regionalen
Bestimmungen schreiben unter Umstanden die getrennte
Entsorgung dieses Produktes an bestimmten Sammelstellen.
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