g g m g aSt ro GASTRONOMi MALZEMELERI SATICISI

Uyan ve giivenlik bilgileri

Bu bilgiler, ilgili tirline 6zgii kullanim ve montaj talimatlarini tamamlar. Bu bilgiler,
cihazlarin ticari kullanimda giivenli bir sekilde kullanilmasina yardimci olur.

1. Kullanima baslamadan once temel bilgiler

Adim 1: Kurulum, ¢alistirma, temizlik veya bakim islemlerinden once, iiriine ozgii kullanim
kilavuzunu her zaman tamamen ve dikkatlice okuyun.

Adim 2: Cihaz1 yalnizca ilgili lirin belgelerinde aciklanan ticari amacla kullanin.

Adim 3: Uriinle ilgili tiim belgeleri kalic1 olarak saklayim. Cihaz1 baskasina devrettiginizde, bu
belgelerin tamamini da devredin.

Adim 4: Kurulum, baglant1 veya amacina uygun kullanim konusunda belirsizlikler varsa, cihazi
calistirmayin. Bu durumda, boliim 14'teki bilgileri okuyun.

2. Ticari alanda amacina uygun kullamim

Cihazlar biiyiik dl¢lide gastronomi, catering, biiylik mutfaklar veya benzer isletmelerde ticari
kullanim i¢in tasarlanmistir.

Ozel alanda veya 6ngdriilen kullanim ortami disinda kullanim, yalnizca agikga belirtilmisse izin
verilir.

Cihazlar, teknik tasarimlarina uygun olarak (or. i¢ veya dis mekan, sabit veya mobil, elektrikli
veya gazla calisan model) ¢alistirilmalidir.

3. Cocuklar ve yetkisiz iiciincii sahislar icin tehlikeler

Gastro ekipmanlart oyuncak degildir. Temel olarak ¢ocuklardan ve yetkisiz kisilerden uzak
tutulmalidir.

Ambalaj malzemeleri (folyo, strafor, karton, kablo baglar1 vb.) gdzetimsiz birakilmamalidir;
bogulma ve yaralanma tehlikesi vardir.

Cihazlar sadece egitimli ve uygun personel tarafindan kullaniimalidir.

4. Kullamcilar icin genel tehlikeler

Elektriksel tehlikeler
Sebekeye bagli cihazlarda, yanlhs kullanim durumunda elektrik ¢arpmasi nedeniyle hayati

tehlike vardir.

Govdesinde, kablolarinda veya fis baglantilarinda gozle goriiliir hasarlar bulunan cihazlar
calistirrlmamalidir.

Bakim, temizlik veya kurulum ¢aligsmalarindan once, cihazin tiim kutuplar gii¢c kaynagindan
ayrilmalidir.

Cihazin bu amagla tasarlanmamis pargalarinda nem veya sivi bulunmasi, ciddi yaralanmalara
ve maddi hasara neden olabilir.
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Termal tehlikeler

Bir¢ok gastronomi cihazi (6r. firinlar, 1zgaralar, fritdzler, sicak tutma cihazlari, sicak su
cihazlar) yiiksek sicakliklara ulagir.

GoOvde parcalari, 1sitma elemanlari, sivilar, buhar veya yemek yaglar1 yanik ve haslanma
tehlikesi olusturur.

Uygun 1s1ya dayanikli koruyucu eldivenler ve koruyucu giysiler giyin.

Mekanik tehlikeler
Kesme, presleme, karistirma veya tahrik bilesenleri ciddi yaralanmalara neden olabilir.
Hareketli pargalara asla dokunmayin ve koruyucu cihazlar1 ¢gikarmayin veya atlamayin.

Gazla calisan cihazlar

Gazl cihazlar, yalnizca gegerli teknik kurallara uygun olarak ve kalifiye uzman personel
tarafindan kurulmalidir.

Gaz kokusu hissedildiginde, gaz beslemesi derhal kapatilmali ve oda havalandirilmalidir. Agik
ates veya kivilcim olusumu kesinlikle 6nlenmelidir.

Kisisel koruyucu ekipman

Cihaza gore uygun koruyucu ekipman kullanilmalidir (6rnegin koruyucu eldivenler, kaymaz
giivenlik ayakkabilari, koruyucu gozliikler, temizlik kimyasallar1 i¢in solunum koruyuculart).
Alkol, uyusturucu veya tepki yetenegini etkileyen ilaglarin etkisi altinda ¢aligmak yasaktir.

5. Kurulum ve montaj gereksinimleri

Kurulum, sabit baglant1 veya gaz ve su baglantilar1 sadece kalifiye uzman personel tarafindan
yapilmalidir.

Baglantidan once voltaj, frekans, gaz tiirii veya diger besleme parametrelerinin tip plakasinda
belirtilenlerle ayn1 oldugundan emin olunmalidir.

Sabit olarak monte edilecek cihazlar, yapisal kosullara uygun olarak uygun sabitleme
malzemeleri ile sabitlenmelidir.

Delme veya vidalama sirasinda besleme hatlar1 zarar gormemelidir.

6. Aydinlatma (varsa)

Gugli 151k kaynaklarina dogrudan bakmayin. Arizali lambalar, yalnizca uygun ve
spesifikasyonlara uygun ampullerle degistirilebilir. Degistirmeden 6nce cihazin elektrigi
kesilmelidir. Titreyen veya hasarli ampuller derhal degistirilmelidir.

7. Havalandirmal veya aktif sogutmah cihazlar

Havalandirma agikliklar1 kapatilmamali veya engellenmemelidir. Duvarlara ve diger cihazlara
yeterli giivenlik mesafesi birakin.

Havalandirma agikliklarina yabanci cisimler, saglar veya hafif nesneler girmemelidir.

Yetersiz havalandirma asir1 1sinmaya, yangina veya cihaz arizasina neden olabilir.
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8. Kurulum ve yer secimi

Cihazlar saglam, diiz ve dayanikli bir yiizeye kurulmalidir.

Yanict malzemeler cihazdan uzak tutulmali ve yeterli havalandirma ve 1s1 tahliyesi
saglanmalidir. Cihazlar, bunun i¢in acik¢a onaylanmadik¢a patlama tehlikesi olan alanlarda
calistirnlmamalidir.

9. Sebeke baglantili cihazlar

Cihaz, yalnizca uygun sekilde kurulmus, uygun sigorta ve ariza akimi korumasi bulunan
prizlere baglanmalidir.

Sebeke kablolari sikistirilmamali, biikiilmemeli veya keskin kenarlardan gegirilmemelidir.
Fisler her zaman fis gdvdesinden ¢ekilmeli, kablodan ¢ekilmemelidir.

Hasarli gii¢ kablolar1 yalnizca kalifiye uzman personel tarafindan degistirilebilir.

10. Akiiler ve piller (varsa)

Piller ve akiiler yutulmamalidir — ciddi hayati tehlike vardir.

Sadece belirtilen pil tiirlerini kullanin. Sarj edilemeyen piller sarj edilmemelidir.

Hasarl1 veya s1zint1 yapan piller cilt veya goz tahrisine neden olabilir.

Akiiler sadece uygun sarj cihazlartyla sarj edilmeli ve sarj islemi sirasinda izlenmelidir. Farkli
pil tiirlerini veya sarj durumlarini karigtirmayin.

11. Bakim ve temizlik

Temizlik veya bakim islemlerinden once cihaz kapatilmali ve tiim enerji kaynaklarindan
ayrilmalidir. Temizlik sirasinda yalnizca tiretici talimatlarina uygun, gida ile uyumlu temizlik
maddeleri kullanin.

Yiiksek basingli temizleyiciler, yalnizca agik¢a izin verildigi durumlarda kullanilabilir.
Onarimlar yalnizca kalifiye uzman personel tarafindan yapilmalidir.

12. Asin yiikleme ve yanhs kullanim

Teknik sinir degerler (6rn. maksimum dolum miktarlari, gii¢ verileri, sicaklik araliklar)
asilmamalidir. Cihazda kendi basiniza degisiklik, tadilat veya manipiilasyon yapmak yasaktir
ve ciddi tehlikelere yol agabilir.

Soguk ortamdan nakledildikten sonra olusan yogusma suyu, elektrikli bilesenlere zarar
verebilir. Cihaz, kullanima sokulmadan 6nce yeterince iklimlendirilmelidir.
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13. Atik

Atik onleme ve kaynaklarin korunmasi ilkesi

Nihai bertaraf 6ncesinde, cihazin onarilabilecegini, tamir edilebilecegini veya baska bir ticari
kullanim i¢in uygun olup olmadigini kontrol etmenizi Oneririz.

Kullanim Omriinii uzatarak veya uygun Uglinclii sahislara devrederek, atik onleme, dogal
kaynaklarin korunmasi ve c¢evreye verilen zararin azaltilmasina aktif olarak katkida
bulunursunuz.

Elektrikli ve elektronik cihazlar
Uzerinde ¢Op kutusu simgesi bulunan elektrikli ve elektronik cihazlar, evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Kullanim Omiirlerinin sonunda, bu cihazlar ayr1 bir sekilde toplanmali ve elektrikli ve
elektronik eski cihazlar i¢in 6ngdriilen toplama veya geri alma noktasina teslim edilmelidir.
Uygun sekilde bertaraf edilmesi, ¢evre ve insan saghigi iizerindeki olumsuz etkilerin
onlenmesine ve degerli hammaddelerin yiiksek kalitede geri kazaniminin saglanmasina katkida
bulunur.

Isletmeci, teknik olarak miimkiinse, teslim etmeden dnce cihazdan mevcut piller, akiiler veya
cikarilabilir ampulleri ayirmakla ylikiimlidiir.

Elektronik depolama ortamlarinda bulunan kisisel veriler, bertaraf Oncesinde kendi
sorumlulugunuzda silinmelidir.

Piller ve akiiler

Piller ve akiiler cihazdan ayr1 olarak atilmalidir.

Bunlar, carpi isareti ile isaretlenmis ¢op kutusu sembolii ile isaretlenmistir. Agir metaller
kursun (Pb), civa (Hg) veya kadmiyum (Cd) icermeleri durumunda, bu durum ilgili kimyasal
isaretlerle de belirtilir.

Evsel atiklarla birlikte atilmalar1 yasaktir.

Kullanilmis piller ve akiiler, gegerli ulusal ve yerel yonetmeliklere uygun olarak uygun toplama
noktalarina veya geri doniisiim merkezlerine teslim edilmelidir.

Atilmadan once, agikta kalan kontaklar kisa devreye karsi korunmalidir (6rnegin bantla
kapatarak).

Ambalaj malzemeleri

Cihazlarin ambalaji geri doniistiiriilebilir malzemelerden yapilmistir ve 94/62/EC sayili
Ambalajlar ve Ambalaj Atiklar1 Direktifi'nin hiikiimlerine tabidir.

Ambalaj malzemeleri, gecerli yerel yonetmeliklere uygun olarak ayri1 ayri toplanmali ve
Ongoriilen toplama sistemlerine (0rnegin kagit, plastik, metal) aktarilmalidir.

Ambalajlar1 uygun sekilde ayirarak ve bertaraf ederek, geri doniistiiriilebilir malzemelerin geri
kazanimina destek olur ve ¢evre korumasina katkida bulunursunuz.
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14. Kalan tehlikeler

Tiim giivenlik kurallarina uyulmasina ragmen, ticari mutfak ekipmanlarinda 6zellikle
asagidakiler nedeniyle kalinti riskler kalabilir:

o yiiksek sicakliklar,

e sicak sivilar veya yaglar,

e hareketli parcalar,

o elektrik enerjisi,

e gaz basinci veya buhar,

o keskin kenarli bilesenler veya aletler.

Isletmeci, ilgili kullanim yeri igin bir tehlike degerlendirmesi yapmak ve uygun organizasyonel
onlemleri almakla yiikiimliidiir.

Bu genel giivenlik ve uyar talimatlari, {iriin yelpazemizde bulunan tiim gastronomi cihazlari
icin ilgili tirline 6zgii talimatlar ve teknik belgelere ek olarak gegerlidir.

Daha fazla bilgi veya sorulariniz i¢in liitfen miisteri hizmetlerimize
info@ggmgastro.com adresinden e-posta gonderin veya_https://helpcenter.ggmgastro.com/de
baglantisi iizerinden Yardim Merkezimizi kullanin.
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