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Varningar och sikerhetsanvisningar

Dessa anvisningar kompletterar de respektive produktspecifika bruks- och
monteringsanvisningarna. De syftar till att sdkerstilla en siker anvindning av apparaterna i
kommersiellt bruk.

1. Grundliggande anvisningar fore idrifttagning

Steg 1: Lés alltid igenom den produktspecifika bruksanvisningen noggrant och i sin helhet fore
installation, idrifttagning, rengoring eller underhall.

Steg 2: Anvénd enheten uteslutande for det kommersiella &andamél som beskrivs 1 respektive
produktdokumentation.

Steg 3: Spara alla produktrelaterade dokument permanent. Vid dverlételse av enheten ska dessa
dokument medfolja i sin helhet.

Steg 4: Ta inte apparaten 1 drift om det rdder oklarheter angdende installation, anslutning eller
avsedd anvindning. Lis i sa fall informationen 1 avsnitt 14.

2. Avsedd anvindning inom kommersiell verksamhet

Enheterna dr huvudsakligen avsedda for kommersiellt bruk i restauranger, catering, storkok
eller liknande verksamheter.

Anvéndning 1 privat milj6 eller utanfor den avsedda anvindningsmiljon &dr endast tilldten om
detta uttryckligen anges.

Apparaterna ska anvéndas i enlighet med deras tekniska utformning (t.ex. inomhus eller
utomhus, stationéra eller mobila, el- eller gasdrivna).

3. Faror for barn och obehoriga tredje personer

Restaurangutrustning &r inte leksaker. De ska alltid hallas borta frdn barn och obehdriga
personer.

Forpackningsmaterial (plastfolie, frigolit, kartong, buntband etc.) far inte 1dmnas utan uppsikt,
eftersom det finns risk for kvdvning och skador.

Apparaterna fir endast anvidndas av utbildad och l&dmplig personal.

4. Allmanna faror for anvindare

Elektriska faror

Vid felaktig hantering av apparater med nétanslutning finns livsfara genom elektriska stotar.
Apparater med synliga skador pa holjet, kablar eller kontakter far inte anvindas.

Innan underhalls-, rengdrings- eller installationsarbeten utfors méste enheten kopplas bort fran
stromforsorjningen pé alla poler.

Fukt eller vitskor pd delar av apparaten som inte dr avsedda for detta kan orsaka allvarliga
personskador och materiella skador.
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Termiska faror

Maénga restaurangapparater (t.ex. ugnar, grillar, fritdser, virmehallare, varmvattenberedare) nar
hoga temperaturer.

Det finns risk for brannskador och skallningar fran holjesdelar, virmeelement, vatskor, anga
eller matfetter.

Anvind lampliga virmebestindiga skyddshandskar och skyddsklédder.

Mekaniska faror
Skér-, press-, omrornings- eller drivkomponenter kan orsaka allvarliga skador. Rick aldrig in
hidnderna i rorliga delar och ta inte bort eller kringga skyddsanordningar.

Gasdrivna apparater

Gasdrivna apparater far endast installeras i enlighet med géllande tekniska regler och av
kvalificerad personal.

Om du kinner gaslukt ska du omedelbart stinga av gasen och vidra rummet. Oppen eld eller
gnistbildning ska undvikas.

Personlig skyddsutrustning

Beroende pé apparat ska lamplig skyddsutrustning anvédndas (t.ex. skyddshandskar, halkfria
sdkerhetsskor, skyddsglasdgon, andningsskydd vid rengdringskemikalier).

Det ar forbjudet att anvidnda produkten under paverkan av alkohol, droger eller mediciner som
paverkar reaktionsformégan.

5. Krav pé installation och montering

Installation, fast anslutning eller gas- respektive vattenanslutningar far endast utforas av
kvalificerad personal.

Innan anslutning ska det sdkerstdllas att spanning, frekvens, gasart eller andra
forsorjningsparametrar dverensstimmer med uppgifterna pd typskylten.

Enheter som ska monteras fast maste sdkras med lampligt fastmaterial i enlighet med de
strukturella forhdllandena.

Vid borrning eller skruvning far inga forsorjningsledningar skadas.

6. Belysning (om sddan finns)

Titta inte direkt in 1 starka ljuskéllor. Defekta lampor far endast bytas ut mot lampliga,
specifikationsenliga lysror. Enheten maste kopplas bort fran stromforsorjningen innan byte.
Flimrande eller skadade lysror méste bytas ut omedelbart.

7. Enheter med ventilation eller aktiv kylning

Ventilationséppningar féar inte tickas eller blockeras. Hall tillrackligt sdkerhetsavstdnd till
véggar och andra apparater.

Frammande foremal, hér eller ldtta foremal far inte komma in 1 ventilationséppningarna.
Otillricklig ventilation kan leda till 6verhettning, brand eller apparatfel.
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8. Installation och val av plats

Enheterna ska placeras pa en stabil, plan och barkraftig yta.

Brinnbara material ska héllas borta frdn apparaten och tillrdcklig ventilation och
viarmeavledning ska sdkerstillas. Apparater far inte anvidndas i explosionsfarliga omrdden om
de inte &r uttryckligen godkadnda for detta.

9. Apparater med nitanslutning

Enheten far endast anslutas till korrekt installerade uttag med ldmplig sékring och
felstromsskydd.

Nitkablar far inte kldimmas, vikas eller dras dver vassa kanter.

Kontakterna ska alltid dras ur kontakthuset, inte ur kabeln.

Skadade nitkablar far endast bytas ut av kvalificerad personal.

10. Batterier och ackumulatorer (om siddana finns)

Batterier och ackumulatorer fér inte sviljas — det finns akut livsfara.

Anvind endast de batterityper som dr avsedda for produkten. Icke-uppladdningsbara batterier
far inte laddas.

Skadade eller lickande batterier kan orsaka hud- eller 6gonirritation.

Uppladdningsbara batterier fir endast laddas med 1dmpliga laddare och maste dvervakas under
laddningen. Blanda inte olika batterityper eller laddningsnivéer.

11. Underhall och rengoring

Innan rengoring eller underhdll ska enheten stdngas av och kopplas bort fran alla energikéllor.
Anvénd endast ldmpliga, livsmedelsgodkédnda rengéringsmedel enligt tillverkarens anvisningar
vid reng0ring.

Hogtryckstvitt far endast anvindas om detta uttryckligen ar tillatet.

Reparationer far endast utforas av kvalificerad personal.

12. Overbelastning och felaktig anviindning

Tekniska gransvirden (t.ex. maximala fyllningsméangder, effektangivelser,
temperaturomraden) fir inte Overskridas. Egenméktiga ombyggnader, fordndringar eller
manipulationer av apparaten dr otillatna och kan leda till betydande faror.
Kondensvattenbildning efter transport frdn kalla miljoer kan skada elektriska komponenter.
Enheten maste acklimatiseras tillrackligt innan den tas i drift.
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13. Avfallshantering

Principen om avfallsforebyggande och resurshushillning

Vi rekommenderar att du fore slutlig avfallshantering kontrollerar om enheten kan repareras,
renoveras eller teranvdndas for kommersiellt bruk.

Genom att forldnga livslangden eller 6verlata den till Idmpliga tredje parter bidrar du aktivt till
att undvika avfall, spara naturresurser och minska miljobelastningen.

Elektriska och elektroniska apparater
Elektriska och elektroniska apparater som dr mérkta med symbolen for en 6verkorsad soptunna
far inte kasseras med hushallsavfallet.

Niér dessa apparater har natt slutet av sin livsldngd ska de l&mnas till en separat insamling och
lamnas in till en insamlings- eller aterlimningsplats for elektriska och elektroniska apparater.
Korrekt avfallshantering bidrar till att undvika negativa effekter pa miljén och ménniskors hélsa
och sékerstéller en hogkvalitativ atervinning av virdefulla ravaror.

Anvédndaren ér skyldig att, om mdgjligt, ta bort eventuella batterier, ackumulatorer eller
utbytbara lysror fran apparaten innan den 1dmnas in.

Eventuella personuppgifter som finns pé elektroniska lagringsmedier miste raderas pa eget
ansvar fore avfallshanteringen.

Batterier och ackumulatorer

Batterier och ackumulatorer ska kasseras separat fran apparaten.

De ar mirkta med symbolen for en 6verkorsad soptunna. Om de innehéller tungmetallerna bly
(Pb), kvicksilver (Hg) eller kadmium (Cd) anges detta dessutom med motsvarande kemiska
markningar.

Det ér inte tillatet att sldnga dem 1 hushéllsavfallet.

Anvéanda batterier och ackumulatorer ska ldmnas in till lampliga insamlingsstéllen eller
atervinningscentraler i enlighet med géllande nationella och lokala bestimmelser.

Innan avfallshantering ska exponerade kontakter sdkras mot kortslutning (t.ex. genom

tejpning).

Forpackningsmaterial

Forpackningen till apparaterna bestdr av &tervinningsbara material och omfattas av
bestimmelserna i1 direktiv 94/62/EG om forpackningar och forpackningsavfall.
Forpackningsmaterial ska samlas in separat 1 enlighet med géllande lokala bestimmelser och
overforas till avsedda insamlingssystem (t.ex. papper, plast, metall).

Genom att sortera och kassera forpackningarna pa rétt sitt stodjer du atervinningen av
vardefulla material och bidrar till miljoskyddet.
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14. Kvarvarande risker

Trots att alla sdkerhetsforeskrifter f6ljs kan det finnas kvarvarande risker med kommersiella
restaurangutrustningar, sérskilt pa grund av:

e hdga temperaturer,

o heta vitskor eller fetter,

o rorliga delar,

o elektrisk energi,

e gas tryck eller anga,

e Vassa komponenter eller verktyg.

Operatoren ar skyldig att genomfora en riskbeddmning for respektive anvandningsplats och
vidta lampliga organisatoriska atgéirder.

Dessa allmédnna sédkerhets- och varningsanvisningar géller som komplement till respektive
produktspecifika anvisningar och teknisk dokumentation for alla restaurangutrustningar i vart
sortiment.

For ytterligare information eller vid frigor dr du vilkommen att kontakta var kundtjanst via e-
post:  info@ggmgastro.com  eller anvinda  vart  HelpCenter via  ldnken
https://helpcenter.ggmgastro.com/de .
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