
GASTRONOMIUTRUSTNINGSHANDLARE 

 

 

www.ggmgastro.com 

 

 
 

 

 

Varningar och säkerhetsanvisningar 
 

Dessa anvisningar kompletterar de respektive produktspecifika bruks- och 

monteringsanvisningarna. De syftar till att säkerställa en säker användning av apparaterna i 

kommersiellt bruk. 

 

 

1. Grundläggande anvisningar före idrifttagning 

 

Steg 1: Läs alltid igenom den produktspecifika bruksanvisningen noggrant och i sin helhet före 

installation, idrifttagning, rengöring eller underhåll. 

Steg 2: Använd enheten uteslutande för det kommersiella ändamål som beskrivs i respektive 

produktdokumentation. 

Steg 3: Spara alla produktrelaterade dokument permanent. Vid överlåtelse av enheten ska dessa 

dokument medfölja i sin helhet. 

Steg 4: Ta inte apparaten i drift om det råder oklarheter angående installation, anslutning eller 

avsedd användning. Läs i så fall informationen i avsnitt 14. 

 

 

2. Avsedd användning inom kommersiell verksamhet 

 

Enheterna är huvudsakligen avsedda för kommersiellt bruk i restauranger, catering, storkök 

eller liknande verksamheter. 

Användning i privat miljö eller utanför den avsedda användningsmiljön är endast tillåten om 

detta uttryckligen anges. 

Apparaterna ska användas i enlighet med deras tekniska utformning (t.ex. inomhus eller 

utomhus, stationära eller mobila, el- eller gasdrivna). 

 

 

3. Faror för barn och obehöriga tredje personer 

 

Restaurangutrustning är inte leksaker. De ska alltid hållas borta från barn och obehöriga 

personer. 

Förpackningsmaterial (plastfolie, frigolit, kartong, buntband etc.) får inte lämnas utan uppsikt, 

eftersom det finns risk för kvävning och skador. 

Apparaterna får endast användas av utbildad och lämplig personal. 

 

 

4. Allmänna faror för användare 

 

Elektriska faror 

Vid felaktig hantering av apparater med nätanslutning finns livsfara genom elektriska stötar. 

Apparater med synliga skador på höljet, kablar eller kontakter får inte användas. 

Innan underhålls-, rengörings- eller installationsarbeten utförs måste enheten kopplas bort från 

strömförsörjningen på alla poler. 

Fukt eller vätskor på delar av apparaten som inte är avsedda för detta kan orsaka allvarliga 

personskador och materiella skador. 
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Termiska faror 

Många restaurangapparater (t.ex. ugnar, grillar, fritöser, värmehållare, varmvattenberedare) når 

höga temperaturer. 

Det finns risk för brännskador och skållningar från höljesdelar, värmeelement, vätskor, ånga 

eller matfetter. 

Använd lämpliga värmebeständiga skyddshandskar och skyddskläder. 

 

Mekaniska faror 

Skär-, press-, omrörnings- eller drivkomponenter kan orsaka allvarliga skador. Räck aldrig in 

händerna i rörliga delar och ta inte bort eller kringgå skyddsanordningar. 

 

Gasdrivna apparater 

Gasdrivna apparater får endast installeras i enlighet med gällande tekniska regler och av 

kvalificerad personal. 

Om du känner gaslukt ska du omedelbart stänga av gasen och vädra rummet. Öppen eld eller 

gnistbildning ska undvikas. 

 

Personlig skyddsutrustning 

Beroende på apparat ska lämplig skyddsutrustning användas (t.ex. skyddshandskar, halkfria 

säkerhetsskor, skyddsglasögon, andningsskydd vid rengöringskemikalier). 

Det är förbjudet att använda produkten under påverkan av alkohol, droger eller mediciner som 

påverkar reaktionsförmågan. 

 

 

5. Krav på installation och montering 

 

Installation, fast anslutning eller gas- respektive vattenanslutningar får endast utföras av 

kvalificerad personal. 

Innan anslutning ska det säkerställas att spänning, frekvens, gasart eller andra 

försörjningsparametrar överensstämmer med uppgifterna på typskylten. 

Enheter som ska monteras fast måste säkras med lämpligt fästmaterial i enlighet med de 

strukturella förhållandena. 

Vid borrning eller skruvning får inga försörjningsledningar skadas. 

 

 

6. Belysning (om sådan finns) 

 

Titta inte direkt in i starka ljuskällor. Defekta lampor får endast bytas ut mot lämpliga, 

specifikationsenliga lysrör. Enheten måste kopplas bort från strömförsörjningen innan byte. 

Flimrande eller skadade lysrör måste bytas ut omedelbart. 

 

 

7. Enheter med ventilation eller aktiv kylning 

 

Ventilationsöppningar får inte täckas eller blockeras. Håll tillräckligt säkerhetsavstånd till 

väggar och andra apparater. 

Främmande föremål, hår eller lätta föremål får inte komma in i ventilationsöppningarna. 

Otillräcklig ventilation kan leda till överhettning, brand eller apparatfel. 
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8. Installation och val av plats 

 

Enheterna ska placeras på en stabil, plan och bärkraftig yta. 

Brännbara material ska hållas borta från apparaten och tillräcklig ventilation och 

värmeavledning ska säkerställas. Apparater får inte användas i explosionsfarliga områden om 

de inte är uttryckligen godkända för detta. 

 

 

9. Apparater med nätanslutning 

 

Enheten får endast anslutas till korrekt installerade uttag med lämplig säkring och 

felströmsskydd. 

Nätkablar får inte klämmas, vikas eller dras över vassa kanter. 

Kontakterna ska alltid dras ur kontakthuset, inte ur kabeln. 

Skadade nätkablar får endast bytas ut av kvalificerad personal. 

 

 

10. Batterier och ackumulatorer (om sådana finns) 

 

Batterier och ackumulatorer får inte sväljas – det finns akut livsfara. 

Använd endast de batterityper som är avsedda för produkten. Icke-uppladdningsbara batterier 

får inte laddas. 

Skadade eller läckande batterier kan orsaka hud- eller ögonirritation. 

Uppladdningsbara batterier får endast laddas med lämpliga laddare och måste övervakas under 

laddningen. Blanda inte olika batterityper eller laddningsnivåer. 

 

 

11. Underhåll och rengöring 

 

Innan rengöring eller underhåll ska enheten stängas av och kopplas bort från alla energikällor. 

Använd endast lämpliga, livsmedelsgodkända rengöringsmedel enligt tillverkarens anvisningar 

vid rengöring. 

Högtryckstvätt får endast användas om detta uttryckligen är tillåtet. 

Reparationer får endast utföras av kvalificerad personal. 

 

 

12. Överbelastning och felaktig användning 

 

Tekniska gränsvärden (t.ex. maximala fyllningsmängder, effektangivelser, 

temperaturområden) får inte överskridas. Egenmäktiga ombyggnader, förändringar eller 

manipulationer av apparaten är otillåtna och kan leda till betydande faror. 

Kondensvattenbildning efter transport från kalla miljöer kan skada elektriska komponenter. 

Enheten måste acklimatiseras tillräckligt innan den tas i drift. 
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13. Avfallshantering 

 

Principen om avfallsförebyggande och resurshushållning 

Vi rekommenderar att du före slutlig avfallshantering kontrollerar om enheten kan repareras, 

renoveras eller återanvändas för kommersiellt bruk. 

Genom att förlänga livslängden eller överlåta den till lämpliga tredje parter bidrar du aktivt till 

att undvika avfall, spara naturresurser och minska miljöbelastningen. 

 

 

Elektriska och elektroniska apparater 

Elektriska och elektroniska apparater som är märkta med symbolen för en överkorsad soptunna 

får inte kasseras med hushållsavfallet. 

 

När dessa apparater har nått slutet av sin livslängd ska de lämnas till en separat insamling och 

lämnas in till en insamlings- eller återlämningsplats för elektriska och elektroniska apparater. 

Korrekt avfallshantering bidrar till att undvika negativa effekter på miljön och människors hälsa 

och säkerställer en högkvalitativ återvinning av värdefulla råvaror. 

Användaren är skyldig att, om möjligt, ta bort eventuella batterier, ackumulatorer eller 

utbytbara lysrör från apparaten innan den lämnas in. 

Eventuella personuppgifter som finns på elektroniska lagringsmedier måste raderas på eget 

ansvar före avfallshanteringen. 

 

Batterier och ackumulatorer 

Batterier och ackumulatorer ska kasseras separat från apparaten. 

De är märkta med symbolen för en överkorsad soptunna. Om de innehåller tungmetallerna bly 

(Pb), kvicksilver (Hg) eller kadmium (Cd) anges detta dessutom med motsvarande kemiska 

märkningar. 

Det är inte tillåtet att slänga dem i hushållsavfallet. 

Använda batterier och ackumulatorer ska lämnas in till lämpliga insamlingsställen eller 

återvinningscentraler i enlighet med gällande nationella och lokala bestämmelser. 

Innan avfallshantering ska exponerade kontakter säkras mot kortslutning (t.ex. genom 

tejpning). 

 

Förpackningsmaterial 

Förpackningen till apparaterna består av återvinningsbara material och omfattas av 

bestämmelserna i direktiv 94/62/EG om förpackningar och förpackningsavfall. 

Förpackningsmaterial ska samlas in separat i enlighet med gällande lokala bestämmelser och 

överföras till avsedda insamlingssystem (t.ex. papper, plast, metall). 

Genom att sortera och kassera förpackningarna på rätt sätt stödjer du återvinningen av 

värdefulla material och bidrar till miljöskyddet. 
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14. Kvarvarande risker 

 

Trots att alla säkerhetsföreskrifter följs kan det finnas kvarvarande risker med kommersiella 

restaurangutrustningar, särskilt på grund av: 

 

• höga temperaturer, 

• heta vätskor eller fetter, 

• rörliga delar, 

• elektrisk energi, 

• gas tryck eller ånga, 

• Vassa komponenter eller verktyg. 

 

Operatören är skyldig att genomföra en riskbedömning för respektive användningsplats och 

vidta lämpliga organisatoriska åtgärder. 

 

 

Dessa allmänna säkerhets- och varningsanvisningar gäller som komplement till respektive 

produktspecifika anvisningar och teknisk dokumentation för alla restaurangutrustningar i vårt 

sortiment. 

 

 

För ytterligare information eller vid frågor är du välkommen att kontakta vår kundtjänst via e-

post: info@ggmgastro.com eller använda vårt HelpCenter via länken 

https://helpcenter.ggmgastro.com/de . 
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