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Figyelmeztetések és biztonsagi utasitasok

Ezek az utasitasok kiegészitik a termékre vonatkozo kezelési és szerelési utasitast. Céljuk a
késziilékek ipari felhasznalas soran torténd biztonsagos hasznalata.

1. Alapveto utasitasok az iizembe helyezés elott

1. 1épés: A telepités, lizembe helyezés, tisztitds vagy karbantartas elétt mindig olvassa el
figyelmesen ¢€s teljes egészében a termékre vonatkozo haszndlati utasitast.

3. 1épés: Az Gsszes termékkel kapcsolatos dokumentumot tartdésan 6rizze meg. A késziilék
tovabbadasakor ezeket a dokumentumokat teljes egészében at kell adni.

4. 1épés: Ne vegye iizembe a késziiléket, ha nem biztos a telepités, a csatlakoztatds vagy a
rendeltetésszerti hasznalat tekintetében. Ebben az esetben olvassa el a 14. szakaszban talalhat6
informéaciokat.

2. Rendeltetésszerii hasznalat ipari kornyezetben

A késziilékek tobbségiikben ipari felhasznalasra késziiltek vendéglatdipari, catering,
nagykonyhdk vagy hasonl6 iizemi helyiségekben.

Magancéli hasznalat vagy a rendeltetésszerti hasznalati kornyezeteken kiviili hasznalat csak
akkor megengedett, ha ez kifejezetten el6 van irva.

A késziilékeket miiszaki kialakitdsuknak megfeleléen (pl. beltéri vagy kiiltéri, helyhez kotott
vagy mobil, elektromos vagy gaziizemt kivitel) kell iizemeltetni.

3. Veszélyek gyermekek és illetéktelen harmadik személyek szamara

A vendéglatoipari késziilékek nem jatékok. Alapvetden tavol kell tartani dket a gyermekektdl
és az illetéktelen személyektol.

A csomagoldanyagokat (folidk, hungarocell, kartondobozok, kabelkotegelok stb.) nem szabad
feliigyelet nélkiil hagyni, mert fulladés- és sériilésveszélyt jelentenek.

A késziilékeket kizarolag képzett s megfeleld személyzet lizemeltetheti.

4. Altalanos veszélyek a felhasznalok szamara

Elektromos veszélyek

A halozati csatlakozassal rendelkez6 késziilékek nem megfeleld kezelése esetén €letveszélyes
aramiités veszélye all fenn.

A burkolaton, vezetékeken vagy csatlakozokon lathato sériilésekkel rendelkezd késziilekeket
nem szabad lizemeltetni.

Karbantartasi, tisztitasi vagy telepitési munkak eldtt a késziiléket minden poluséanal le kell
valasztani az aramellatasrol.

A nem erre a célra szant késziilékrészeken talalhatdé nedvesség vagy folyadékok sulyos
személyi sériiléseket és anyagi karokat okozhatnak.
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Hoéveszély

Sok vendéglatoipari berendezés (pl. stitok, grillek, fritdzok, melegentarto késziilékek, forroviz-
késziilékek) magas hémérsékletet ér el.

A burkolatrészek, futéelemek, folyadékok, g6z vagy étolajok égési és forrazasi veszélyt
jelentenek.

Viseljen megfeleld hoallo véddkesztytit és védoruhazatot.

Mechanikai veszélyek
A vago-, préseld-, keverd- vagy hajtomi-alkatrészek sulyos sériiléseket okozhatnak. Soha ne
nyuljon a mozgd alkatrészekhez, és ne tavolitsa el vagy keriilje meg a véddberendezéseket.

Gaziizemii késziilékek

A gaziizemli késziilékeket kizardlag a hatdlyos miiszaki eldirdsoknak megfeleléen ¢&s
szakképzett szakemberrel szabad felszerelni.

Gazszag esetén azonnal zarja el a gazellatast és szelldztesse ki a helyiséget. Nyilt langot vagy
szikraképzddést szigortan keriilni kell.

Személyes védofelszerelés

A Kkésziiléktdl fliggden megfeleld védofelszerelést kell hasznalni (pl. véddkesztyd,
csuszasmentes biztonsagi cipd, véddszemiiveg, 1égzokésziilék tisztitoszerek hasznalata esetén).
Alkohol, drogok vagy a reakcioképességet befolydsold gyogyszerek hatasa alatt torténd
iizemeltetés tilos.

5. Telepitésre és szerelésre vonatkozo kovetelmények

A telepitést, a rogzitett csatlakozast vagy a gaz- és viztechnikai csatlakozasokat kizardlag
képzett szakemberek végezhetik.

A csatlakoztatas eldtt ellendrizni kell, hogy a fesziiltség, a frekvencia, a gaz tipusa vagy mas
ellatasi paraméterek megegyeznek-e a tipustablan feltiintetett adatokkal.

A rogzitendd késziilékeket a szerkezeti adottsagoknak megfeleld, alkalmas rogzitdanyagokkal
kell rogziteni.

Furas vagy csavarozas soran nem szabad megsériilniiik az ellatovezetékeknek.

6. Vilagitas (ha van)
Ne nézzen kozvetleniil erds fényforrasokba. A meghibasodott ldmpakat csak megfeleld, a
specifikacioknak megfelelé izzokkal szabad kicserélni. A csere eldtt a késziiléket
fesziiltségmentesiteni kell. A villodzo vagy meghibasodott izzokat azonnal ki kell cserélni.

7. Szellozo6 vagy aktiv hiitéssel rendelkez6 késziilékek
A szelldzonyildsokat nem szabad eltakarni vagy elzarni. Tartson megfeleld biztonsagi

tavolsagot a falaktol és mas késziilékektol.
Idegen targyak, hajszalak vagy konnyl targyak nem keriilhetnek a szell6zOnyilasokba.
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A nem megfeleld szellozés tulmelegedéshez, tlizhdz vagy a késziilék meghibasodasahoz
vezethet.

8. Felallitas és helyszinvalasztas

A késziilékeket stabil, sik és teherbird feliiletre kell felallitani.

A késziiléktol tavol kell tartani az éghetd anyagokat, és gondoskodni kell a megfeleld
szell6zésrol és hoelvezetésrol. A késziilékeket nem szabad robbandsveszélyes teriileteken
iizemeltetni, kivéve, ha azok kifejezetten erre a célra vannak engedélyezve.

9. Halozati csatlakozassal rendelkezo késziilékek

A késziiléket csak megfelelden felszerelt, megfeleld biztositékkal és hibajelzével ellatott
aljzatokhoz szabad csatlakoztatni.

A haldzati kébeleket nem szabad 6sszenyomni, meghajlitani vagy éles szélek felett vezetni.

A csatlakozokat mindig a csatlakozohazon, nem pedig a kabelen hiizza ki.

A sériilt halozati kabeleket kizarolag szakképzett szakember cserélheti ki.

10. Akkumulatorok és elemek (ha vannak)

Az elemeket és akkumulatorokat nem szabad lenyelni — ez életveszélyes lehet.

Kizarolag a megadott tipusu elemeket hasznalja. A nem ujratolthetd elemeket nem szabad
tolteni.

A sériilt vagy kifoly6 elemek borirritaciot vagy szemirritaciot okozhatnak.

Az akkumulatorokat csak megfeleld toltokkel szabad tolteni, és a toltés sordn figyelni kell rajuk.
Ne keverje 0ssze a kiilonboz0 tipust elemeket vagy toltottségi allapotokat.

11. Karbantartas és tisztitas

A tisztitdsi vagy karbantartdsi munkak el6tt a késziiléket ki kell kapcsolni és minden
energiaforrastol el kell valasztani. A tisztitashoz kizarolag a gyartod utasitasainak megfeleld,
¢élelmiszer-kompatibilis tisztitoszereket hasznaljon.

Magasnyomadsu tisztitoberendezéseket csak akkor szabad hasznélni, ha ez kifejezetten
megengedett.

A javitasokat kizardlag képzett szakemberek végezhetik.

12. Tulterhelés és helytelen hasznalat

A miiszaki hatarértékeket (pl. maximalis toltési mennyiségek, teljesitményadatok, hdmérsékleti
tartomanyok) nem szabad tallépni. A késziiléken sajat hataskorben végzett atalakitasok,
modositasok vagy manipulaciok nem megengedettek, és jelentds veszélyeket okozhatnak.

A hideg kornyezetbdl torténd szallitas utan kialakuld kondenzviz kérosithatja az elektromos
alkatrészeket. A késziiléket lizembe helyezés eldtt megfelelden akklimatizélni kell.
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13. Hulladékkezelés

A hulladékkeletkezés elkeriilésének és az eréforrasok kiméletének alapelve

Javasoljuk, hogy a végleges hulladékkezelés eldtt ellendrizze, hogy a késziilék javithato-e,
karbantarthat6-e vagy tovabb hasznalhato-e ipari célokra.

A hasznalati id6 meghosszabbitasaval vagy megfeleld harmadik félnek torténd atadasaval
aktivan hozzéjarul a hulladékkeletkezés elkeriiléséhez, a természeti eréforrasok kiméletéhez €s
a kornyezeti terhelés csokkentéséhez.

Elektromos és elektronikus berendezések
Az athuzott szemetes szimbolummal jeldlt elektromos és elektronikus berendezéseket nem
szabad a haztartasi hulladékkal egyiitt artalmatlanitani.

Elettartamuk végén ezeket a késziilékeket kiilon kell gytijteni, és egy erre a célra kijeldlt
gyljtéhelyen vagy visszavételi ponton kell leadni.

A megfeleld artalmatlanitds hozzajarul a kornyezetre €s az emberi egészségre gyakorolt negativ
hatasok elkeriiléséhez, valamint a értékes nyersanyagok magas szinvonalu Gjrahasznositasahoz.
Az lizemeltetd koteles a késziilék leadédsa elétt — amennyiben ez technikailag lehetséges —
eltavolitani az esetlegesen benne 1évé elemeket, akkumulatorokat vagy cserélhetd
vilagitotesteket.

Az elektronikus adathordozdkon talalhatd személyes adatokat a hulladékkezelés el6tt sajat
felelosségére torolnie kell.

Elemek és akkumulatorok

Az elemek és akkumulatorok kiilon kell artalmatlanitani a késziilektol.

Ezeket a szimbolummal jelolték, amely egy athuzott szemetesladat dbrazol. Ha 6lom (Pb),
higany (Hg) vagy kadmium (Cd) nehézfémeket tartalmaznak, ezt a megfeleld6 kémiai
jelolésekkel is jelzik.

A haztartasi hulladékkal valo artalmatlanitas nem megengedett.

A hasznalt elemeket ¢és akkumuldtorokat a vonatkozd nemzeti és helyi eléirdsoknak
megfelelden megfeleld gyljtohelyeken vagy Gjrahasznositd kozpontokban kell leadni.

A hulladékkezelés eldtt a szabadon allo érintkezdket rovidzarlat ellen kell biztositani (pl.
ragasztoszalaggal).

Csomagoloanyagok

A késziilékek csomagolasa jrahasznosithatd anyagokbdl késziil, és a 94/62/EK iranyelvben a
csomagolasokrol és csomagolasi hulladékokrdl eldirtaknak megfelelden kell kezelni.

A csomagoloanyagokat a vonatkozo helyi eldirasoknak megfelelden kiilon kell gytjteni, és a
kijelolt gytijtédrendszerekbe (pl. papir, mlianyag, fém) kell elhelyezni.

A csomagolas megfeleld szétvalogatasaval ¢és artalmatlanitasaval tamogatja az
ujrahasznosithat6 anyagok jrahasznositasat €s hozzjarul a kdrnyezetvédelemhez.
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14. Maradék veszélyek

Minden biztonsagi eldiras betartasa ellenére a kereskedelmi vendéglatoipari berendezéseknél
fennmaradhatnak maradék kockazatok, kiilonGsen a kovetkezOk miatt:

o magas homérsékletek,

o forr6 folyadékok vagy zsirok,

e mozgo alkatrészek,

o clektromos energia,

e giznyomas vagy g0z,

o ¢les sz¢lu alkatrészek vagy szerszamok.

Az lzemeltetd koteles elvégezni a veszélyességi értékelést az adott felhasznalasi helyre
vonatkozoan, és megtenni a megfeleld szervezési intézkedéseket.

Ezek az altalanos biztonsagi és figyelmeztetd utasitasok kiegészitik a termékekre vonatkozo
utasitasokat és miiszaki dokumentaciokat, és minden, a kinélatunkban szerepld vendéglatoipari
berendezésre vonatkoznak.

Tovabbi informaciokért vagy kérdések esetén kérjiik, vegye fel a kapcsolatot
igyfélszolgalatunkkal az info(@ggmgastro.com e-mail cimen, vagy hasznalja HelpCenter
szolgaltatasunkat a https://helpcenter.ggmgastro.com/de linken keresztiil.
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