
GASTRONÓMIAI FELSZERELÉSEK KERESKEDŐ 

 

 

www.ggmgastro.com 

 

 
 

 

 

Figyelmeztetések és biztonsági utasítások 
 

Ezek az utasítások kiegészítik a termékre vonatkozó kezelési és szerelési utasítást. Céljuk a 

készülékek ipari felhasználás során történő biztonságos használata. 

 

 

1. Alapvető utasítások az üzembe helyezés előtt 

 

1. lépés: A telepítés, üzembe helyezés, tisztítás vagy karbantartás előtt mindig olvassa el 

figyelmesen és teljes egészében a termékre vonatkozó használati utasítást. 

2. lépés: A készüléket kizárólag a termék dokumentációjában leírt ipari célra használja. 

3. lépés: Az összes termékkel kapcsolatos dokumentumot tartósan őrizze meg. A készülék 

továbbadásakor ezeket a dokumentumokat teljes egészében át kell adni. 

4. lépés: Ne vegye üzembe a készüléket, ha nem biztos a telepítés, a csatlakoztatás vagy a 

rendeltetésszerű használat tekintetében. Ebben az esetben olvassa el a 14. szakaszban található 

információkat. 

 

 

2. Rendeltetésszerű használat ipari környezetben 

 

A készülékek többségükben ipari felhasználásra készültek vendéglátóipari, catering, 

nagykonyhák vagy hasonló üzemi helyiségekben. 

Magáncélú használat vagy a rendeltetésszerű használati környezeteken kívüli használat csak 

akkor megengedett, ha ez kifejezetten elő van írva. 

A készülékeket műszaki kialakításuknak megfelelően (pl. beltéri vagy kültéri, helyhez kötött 

vagy mobil, elektromos vagy gázüzemű kivitel) kell üzemeltetni. 

 

 

3. Veszélyek gyermekek és illetéktelen harmadik személyek számára 

 

A vendéglátóipari készülékek nem játékok. Alapvetően távol kell tartani őket a gyermekektől 

és az illetéktelen személyektől. 

A csomagolóanyagokat (fóliák, hungarocell, kartondobozok, kábelkötegelők stb.) nem szabad 

felügyelet nélkül hagyni, mert fulladás- és sérülésveszélyt jelentenek. 

A készülékeket kizárólag képzett és megfelelő személyzet üzemeltetheti. 

 

 

4. Általános veszélyek a felhasználók számára 

 

Elektromos veszélyek 

A hálózati csatlakozással rendelkező készülékek nem megfelelő kezelése esetén életveszélyes 

áramütés veszélye áll fenn. 

A burkolaton, vezetékeken vagy csatlakozókon látható sérülésekkel rendelkező készülékeket 

nem szabad üzemeltetni. 

Karbantartási, tisztítási vagy telepítési munkák előtt a készüléket minden pólusánál le kell 

választani az áramellátásról. 

A nem erre a célra szánt készülékrészeken található nedvesség vagy folyadékok súlyos 

személyi sérüléseket és anyagi károkat okozhatnak. 

http://www.ggmgastro.com/


GASTRONÓMIAI FELSZERELÉSEK KERESKEDŐ 

 

 

www.ggmgastro.com 

 

 
 

 

 

 

Hőveszély 

Sok vendéglátóipari berendezés (pl. sütők, grillek, fritőzök, melegentartó készülékek, forróvíz-

készülékek) magas hőmérsékletet ér el. 

A burkolatrészek, fűtőelemek, folyadékok, gőz vagy étolajok égési és forrázási veszélyt 

jelentenek. 

Viseljen megfelelő hőálló védőkesztyűt és védőruházatot. 

 

Mechanikai veszélyek 

A vágó-, préselő-, keverő- vagy hajtómű-alkatrészek súlyos sérüléseket okozhatnak. Soha ne 

nyúljon a mozgó alkatrészekhez, és ne távolítsa el vagy kerülje meg a védőberendezéseket. 

 

Gázüzemű készülékek 

A gázüzemű készülékeket kizárólag a hatályos műszaki előírásoknak megfelelően és 

szakképzett szakemberrel szabad felszerelni. 

Gázszag esetén azonnal zárja el a gázellátást és szellőztesse ki a helyiséget. Nyílt lángot vagy 

szikraképződést szigorúan kerülni kell. 

 

Személyes védőfelszerelés 

A készüléktől függően megfelelő védőfelszerelést kell használni (pl. védőkesztyű, 

csúszásmentes biztonsági cipő, védőszemüveg, légzőkészülék tisztítószerek használata esetén). 

Alkohol, drogok vagy a reakcióképességet befolyásoló gyógyszerek hatása alatt történő 

üzemeltetés tilos. 

 

 

5. Telepítésre és szerelésre vonatkozó követelmények 

 

A telepítést, a rögzített csatlakozást vagy a gáz- és víztechnikai csatlakozásokat kizárólag 

képzett szakemberek végezhetik. 

A csatlakoztatás előtt ellenőrizni kell, hogy a feszültség, a frekvencia, a gáz típusa vagy más 

ellátási paraméterek megegyeznek-e a típustáblán feltüntetett adatokkal. 

A rögzítendő készülékeket a szerkezeti adottságoknak megfelelő, alkalmas rögzítőanyagokkal 

kell rögzíteni. 

Fúrás vagy csavarozás során nem szabad megsérülniük az ellátóvezetékeknek. 

 

 

6. Világítás (ha van) 

 

Ne nézzen közvetlenül erős fényforrásokba. A meghibásodott lámpákat csak megfelelő, a 

specifikációknak megfelelő izzókkal szabad kicserélni. A csere előtt a készüléket 

feszültségmentesíteni kell. A villódzó vagy meghibásodott izzókat azonnal ki kell cserélni. 

 

 

7. Szellőző vagy aktív hűtéssel rendelkező készülékek 

 

A szellőzőnyílásokat nem szabad eltakarni vagy elzárni. Tartson megfelelő biztonsági 

távolságot a falaktól és más készülékektől. 

Idegen tárgyak, hajszálak vagy könnyű tárgyak nem kerülhetnek a szellőzőnyílásokba. 
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A nem megfelelő szellőzés túlmelegedéshez, tűzhöz vagy a készülék meghibásodásához 

vezethet. 

 

 

8. Felállítás és helyszínválasztás 

 

A készülékeket stabil, sík és teherbíró felületre kell felállítani. 

A készüléktől távol kell tartani az éghető anyagokat, és gondoskodni kell a megfelelő 

szellőzésről és hőelvezetésről. A készülékeket nem szabad robbanásveszélyes területeken 

üzemeltetni, kivéve, ha azok kifejezetten erre a célra vannak engedélyezve. 

 

 

9. Hálózati csatlakozással rendelkező készülékek 

 

A készüléket csak megfelelően felszerelt, megfelelő biztosítékkal és hibajelzővel ellátott 

aljzatokhoz szabad csatlakoztatni. 

A hálózati kábeleket nem szabad összenyomni, meghajlítani vagy éles szélek felett vezetni. 

A csatlakozókat mindig a csatlakozóházon, nem pedig a kábelen húzza ki. 

A sérült hálózati kábeleket kizárólag szakképzett szakember cserélheti ki. 

 

 

10. Akkumulátorok és elemek (ha vannak) 

 

Az elemeket és akkumulátorokat nem szabad lenyelni – ez életveszélyes lehet. 

Kizárólag a megadott típusú elemeket használja. A nem újratölthető elemeket nem szabad 

tölteni. 

A sérült vagy kifolyó elemek bőrirritációt vagy szemirritációt okozhatnak. 

Az akkumulátorokat csak megfelelő töltőkkel szabad tölteni, és a töltés során figyelni kell rájuk. 

Ne keverje össze a különböző típusú elemeket vagy töltöttségi állapotokat. 

 

 

11. Karbantartás és tisztítás 

 

A tisztítási vagy karbantartási munkák előtt a készüléket ki kell kapcsolni és minden 

energiaforrástól el kell választani. A tisztításhoz kizárólag a gyártó utasításainak megfelelő, 

élelmiszer-kompatibilis tisztítószereket használjon. 

Magasnyomású tisztítóberendezéseket csak akkor szabad használni, ha ez kifejezetten 

megengedett. 

A javításokat kizárólag képzett szakemberek végezhetik. 

 

 

12. Túlterhelés és helytelen használat 

 

A műszaki határértékeket (pl. maximális töltési mennyiségek, teljesítményadatok, hőmérsékleti 

tartományok) nem szabad túllépni. A készüléken saját hatáskörben végzett átalakítások, 

módosítások vagy manipulációk nem megengedettek, és jelentős veszélyeket okozhatnak. 

A hideg környezetből történő szállítás után kialakuló kondenzvíz károsíthatja az elektromos 

alkatrészeket. A készüléket üzembe helyezés előtt megfelelően akklimatizálni kell. 
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13. Hulladékkezelés 

 

A hulladékkeletkezés elkerülésének és az erőforrások kíméletének alapelve 

Javasoljuk, hogy a végleges hulladékkezelés előtt ellenőrizze, hogy a készülék javítható-e, 

karbantartható-e vagy tovább használható-e ipari célokra. 

A használati idő meghosszabbításával vagy megfelelő harmadik félnek történő átadásával 

aktívan hozzájárul a hulladékkeletkezés elkerüléséhez, a természeti erőforrások kíméletéhez és 

a környezeti terhelés csökkentéséhez. 

 

 

Elektromos és elektronikus berendezések 

Az áthúzott szemetes szimbólummal jelölt elektromos és elektronikus berendezéseket nem 

szabad a háztartási hulladékkal együtt ártalmatlanítani. 

 

Élettartamuk végén ezeket a készülékeket külön kell gyűjteni, és egy erre a célra kijelölt 

gyűjtőhelyen vagy visszavételi ponton kell leadni. 

A megfelelő ártalmatlanítás hozzájárul a környezetre és az emberi egészségre gyakorolt negatív 

hatások elkerüléséhez, valamint a értékes nyersanyagok magas színvonalú újrahasznosításához. 

Az üzemeltető köteles a készülék leadása előtt – amennyiben ez technikailag lehetséges – 

eltávolítani az esetlegesen benne lévő elemeket, akkumulátorokat vagy cserélhető 

világítótesteket. 

Az elektronikus adathordozókon található személyes adatokat a hulladékkezelés előtt saját 

felelősségére törölnie kell. 

 

Elemek és akkumulátorok 

Az elemek és akkumulátorok külön kell ártalmatlanítani a készüléktől. 

Ezeket a szimbólummal jelölték, amely egy áthúzott szemetesládát ábrázol. Ha ólom (Pb), 

higany (Hg) vagy kadmium (Cd) nehézfémeket tartalmaznak, ezt a megfelelő kémiai 

jelölésekkel is jelzik. 

A háztartási hulladékkal való ártalmatlanítás nem megengedett. 

A használt elemeket és akkumulátorokat a vonatkozó nemzeti és helyi előírásoknak 

megfelelően megfelelő gyűjtőhelyeken vagy újrahasznosító központokban kell leadni. 

A hulladékkezelés előtt a szabadon álló érintkezőket rövidzárlat ellen kell biztosítani (pl. 

ragasztószalaggal). 

 

Csomagolóanyagok 

A készülékek csomagolása újrahasznosítható anyagokból készül, és a 94/62/EK irányelvben a 

csomagolásokról és csomagolási hulladékokról előírtaknak megfelelően kell kezelni. 

A csomagolóanyagokat a vonatkozó helyi előírásoknak megfelelően külön kell gyűjteni, és a 

kijelölt gyűjtőrendszerekbe (pl. papír, műanyag, fém) kell elhelyezni. 

A csomagolás megfelelő szétválogatásával és ártalmatlanításával támogatja az 

újrahasznosítható anyagok újrahasznosítását és hozzájárul a környezetvédelemhez. 
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14. Maradék veszélyek 

 

Minden biztonsági előírás betartása ellenére a kereskedelmi vendéglátóipari berendezéseknél 

fennmaradhatnak maradék kockázatok, különösen a következők miatt: 

 

• magas hőmérsékletek, 

• forró folyadékok vagy zsírok, 

• mozgó alkatrészek, 

• elektromos energia, 

• gáznyomás vagy gőz, 

• éles szélű alkatrészek vagy szerszámok. 

 

Az üzemeltető köteles elvégezni a veszélyességi értékelést az adott felhasználási helyre 

vonatkozóan, és megtenni a megfelelő szervezési intézkedéseket. 

 

 

Ezek az általános biztonsági és figyelmeztető utasítások kiegészítik a termékekre vonatkozó 

utasításokat és műszaki dokumentációkat, és minden, a kínálatunkban szereplő vendéglátóipari 

berendezésre vonatkoznak. 

 

 

További információkért vagy kérdések esetén kérjük, vegye fel a kapcsolatot 

ügyfélszolgálatunkkal az info@ggmgastro.com e-mail címen, vagy használja HelpCenter 

szolgáltatásunkat a https://helpcenter.ggmgastro.com/de linken keresztül. 
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