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Avertismente si instructiuni de siguranta

Aceste indicatii completeaza instructiunile de utilizare si montare specifice fiecarui produs.
Ele servesc la utilizarea 1n siguranta a aparatelor In scopuri comerciale.

1. Instructiuni de bazi inainte de punerea in functiune

Pasul 1: Inainte de instalare, punere in functiune, curitare sau intretinere, cititi intotdeauna cu
atentie si in Intregime instructiunile de utilizare specifice produsului.

Pasul 2: Utilizati dispozitivul exclusiv in scopul comercial descris in documentatia produsului
respectiv.

Pasul 3: Pastrati permanent toate documentele referitoare la produs. In cazul cedarii aparatului,
aceste documente trebuie furnizate in intregime.

Pasul 4: Nu puneti aparatul in functiune daca exista neclaritati cu privire la instalare, conectare
sau utilizarea conforma cu destinatia. In acest caz, cititi informatiile din sectiunea 14.

2. Utilizarea conforma in sectorul comercial

Aparatele sunt destinate Tn mare parte utilizarii comerciale in unitti de gastronomie, catering,
bucatarii industriale sau unitati similare.

Utilizarea in sectorul privat sau in afara mediului de utilizare prevazut este permisa numai daca
acest lucru este prevazut in mod expres.

Aparatele trebuie utilizate Tn conformitate cu specificatiile tehnice (de exemplu, utilizare in
interior sau exterior, stationara sau mobild, cu alimentare electrica sau cu gaz).

3. Pericole pentru copii si terti neautorizati

Aparatele de gastronomie nu sunt jucdrii. Acestea trebuie tinute la distanta de copii si persoane
neautorizate.

Materialele de ambalare (folii, polistiren, carton, coliere de cablu etc.) nu trebuie lasate
nesupravegheate; exista pericol de sufocare si ranire.

Aparatele trebuie operate exclusiv de personal instruit si calificat.

4. Pericole generale pentru utilizatori

Pericole electrice

In cazul aparatelor conectate la reteaua electrici, manipularea necorespunzitoare poate duce la
moarte prin electrocutare.

Aparatele cu deteriorari vizibile la carcasa, cabluri sau conectori nu trebuie utilizate.

Inainte de lucrarile de intretinere, curitare sau instalare, aparatul trebuie deconectat de la sursa
de alimentare pe toate polii.

Umiditatea sau lichidele prezente pe parti ale aparatului care nu sunt prevdzute In acest scop
pot provoca vatamari corporale grave si daune materiale.
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Pericole termice

Multe aparate de gastronomie (de exemplu, cuptoare, gratare, friteuze, aparate de mentinere a
caldurii, aparate de apa calda) ating temperaturi ridicate.

Exista pericol de arsuri si opdriri la partile carcasei, elementele de incalzire, lichide, abur sau
grasimi alimentare.

Purtati manusi de protectie rezistente la caldura si imbracaminte de protectie adecvate.

Pericole mecanice
Componentele de tdiere, presare, amestecare sau actionare pot provoca leziuni grave. Nu
atingeti niciodata partile mobile si nu indepartati sau ocoliti dispozitivele de protectie.

Aparate alimentate cu gaz

Aparatele pe gaz trebuie instalate exclusiv in conformitate cu normele tehnice in vigoare si de
catre personal calificat.

Daca simtiti miros de gaz, inchideti imediat alimentarea cu gaz si aerisiti incdperea. Evitati cu
strictete focul deschis sau formarea de scantei.

Echipament de protectie personala

In functie de aparat, trebuie utilizate echipamente de protectie adecvate (de exemplu, manusi
de protectie, incaltaminte de sigurantd antiderapanta, ochelari de protectie, protectie respiratorie
in cazul utilizarii de produse chimice de curatare).

Este interzisa utilizarea sub influenta alcoolului, drogurilor sau a medicamentelor care afecteaza
capacitatea de reactie.

5. Cerinte privind instalarea si montarea

Instalarea, racordarea permanenta sau racordurile la gaz sau apa trebuie efectuate exclusiv de
personal calificat.

Inainte de conectare, asigurati-vi ci tensiunea, frecventa, tipul de gaz sau alti parametri de
alimentare corespund cu specificatiile de pe placuta de identificare.

Aparatele care trebuie montate fix trebuie fixate cu materiale de fixare adecvate, In functie de
conditiile structurale.

La gaurire sau insurubare, nu trebuie deteriorate conductele de alimentare.

6. Iluminat (daca este disponibil)
Nu priviti direct surse de lumind puternice. Lampile defecte trebuie inlocuite numai cu surse de
lumina adecvate, conforme cu specificatiile. Inainte de Inlocuire, aparatul trebuie deconectat de
la sursa de alimentare. Sursele de lumina care palpaie sau sunt deteriorate trebuie inlocuite
imediat.

7. Aparate cu ventilatie sau racire activa

Orificiile de ventilatie nu trebuie acoperite sau blocate. Pastrati distante de siguranta suficiente
fata de pereti si alte aparate.
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Corpurile straine, parul sau obiectele usoare nu trebuie sa patrunda in orificiile de ventilatie.
O ventilatie insuficientd poate duce la supraincélzire, incendiu sau defectarea aparatului.

8. Amplasare si alegerea locului de instalare

Aparatele trebuie amplasate pe o suprafata stabild, plana si rezistenta.

Materialele inflamabile trebuie tinute la distanta de aparat si trebuie asiguratd o ventilatie si o
disipare a caldurii suficiente. Aparatele nu trebuie utilizate In zone cu risc de explozie, cu
exceptia cazului in care sunt autorizate in mod expres pentru acest scop.

9. Aparate cu racord la reteaua electrica

Aparatul trebuie conectat numai la prize instalate corespunzator, cu sigurante adecvate si
protectie impotriva curentului de defect.

Cablurile de alimentare nu trebuie strivite, indoite sau trecute peste margini ascutite.
Conectorii trebuie intotdeauna trasi de carcasa conectorului, nu de cablu.

Cablurile de alimentare deteriorate trebuie nlocuite exclusiv de personal calificat.

10. Baterii si acumulatori (daca sunt prezenti)

Bateriile si acumulatorii nu trebuie inghititi — exista pericol de moarte.

Utilizati numai tipurile de baterii prevazute. Bateriile neincércabile nu trebuie incércate.
Bateriile deteriorate sau scurse pot provoca iritatii ale pielii sau ochilor.

Acumulatorii trebuie Incdrcati numai cu incarcdtoare adecvate si supravegheati in timpul
procesului de incarcare. Nu amestecati tipuri diferite de baterii sau stari de incarcare.

11. Intretinere si curatare

Inainte de lucririle de curatare sau intretinere, aparatul trebuie oprit si deconectat de la toate
sursele de energie. Pentru curdtare, utilizati numai detergenti adecvati, compatibili cu produsele
alimentare, conform instructiunilor producatorului.

Aparatele de curatare cu presiune Tnaltd pot fi utilizate numai daca acest lucru este permis in
mod expres.

Reparatiile trebuie efectuate numai de personal calificat.

12. Supraincarcare si utilizare necorespunzitoare

Limitele tehnice (de exemplu, cantitatile maxime de umplere, specificatiile de performanta,
intervalele de temperaturd) nu trebuie depasite. Modificdrile, transformarile sau manipularile
neautorizate ale aparatului sunt interzise si pot duce la pericole considerabile.

Formarea de condens dupa transportul dintr-un mediu rece poate deteriora componentele
electrice. Aparatul trebuie lasat sa se aclimatizeze suficient inainte de punerea in functiune.
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13. Eliminare

Principiul prevenirii deseurilor si conservarii resurselor

Inainte de eliminarea definitivd, va recomandidm sa verificati daca aparatul poate fi reparat,
reconditionat sau utilizat in continuare in scopuri comerciale.

Prin prelungirea duratei de utilizare sau prin cedarea catre terti adecvati, contribuiti activ la
prevenirea generdrii deseurilor, la conservarea resurselor naturale si la reducerea impactului
asupra mediului.

Aparate electrice si electronice
Aparatele electrice si electronice marcate cu simbolul cosului de gunoi barat nu trebuie
eliminate impreund cu deseurile menajere.

La sfarsitul duratei de viata, aceste echipamente trebuie colectate separat si predate la un punct
de colectare sau de returnare destinat echipamentelor electrice si electronice uzate.

Eliminarea corespunzatoare contribuie la evitarea efectelor negative asupra mediului si sanatatii
umane si la asigurarea unei reciclari de inalta calitate a materiilor prime valoroase.

Operatorul este obligat sa separe bateriile, acumulatorii sau sursele de lumina detasabile
existente din aparat inainte de predare, in masura in care acest lucru este posibil din punct de
vedere tehnic.

Orice date cu caracter personal existente pe suporturi de stocare electronice trebuie sterse
inainte de eliminare, pe propria raspundere.

Baterii si acumulatori

Bateriile si acumulatorii trebuie eliminati separat de dispozitiv.

Acestea sunt marcate cu simbolul unui cos de gunoi barat. Dacd contin metale grele precum
plumb (Pb), mercur (Hg) sau cadmiu (Cd), acest lucru este indicat suplimentar prin marcajele
chimice corespunzatoare.

Nu este permisd eliminarea impreuna cu deseurile menajere.

Bateriile si acumulatorii uzate trebuie predate la punctele de colectare sau centrele de reciclare
adecvate, in conformitate cu reglementarile nationale si locale in vigoare.

Inainte de eliminare, contactele expuse trebuie protejate impotriva scurtcircuitelor (de exemplu,
prin acoperirea cu banda adeziva).

Materiale de ambalare

Ambalajul dispozitivelor este fabricat din materiale reciclabile si este supus prevederilor
Directivei 94/62/CE privind ambalajele si deseurile de ambalaje.

Materialele de ambalare trebuie colectate separat in conformitate cu reglementdrile locale in
vigoare si transferate in sistemele de colectare prevazute (de exemplu, hartie, plastic, metal).
Prin separarea si eliminarea corespunzatoare a ambalajelor, contribuiti la reciclarea materialelor
reciclabile si la protectia mediului.
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14. Riscuri reziduale

In ciuda respectarii tuturor normelor de sigurantd, pot exista riscuri reziduale in cazul
echipamentelor comerciale de gastronomie, in special din cauza:

e temperaturi ridicate,

e lichide sau grasimi fierbinti,

e componente mobile,

e energia electrica,

e presiunea gazului sau aburul,

e componente sau unelte cu margini ascutite.

Operatorul este obligat sd efectueze o evaluare a riscurilor pentru locul de utilizare respectiv si
sd ia masurile organizatorice adecvate.

Aceste instructiuni generale de siguranta si avertismente se aplica in completarea instructiunilor
specifice produsului si a documentatiei tehnice pentru toate echipamentele de gastronomie din
gama noastra.

Pentru informatii suplimentare sau Intrebari, va rugam sa contactati serviciul nostru de asistenta
pentru clienti la adresa de e-mail: info@ggmgastro.com sau sa utilizati Centrul de asistenta prin
linkul https://helpcenter.ggmgastro.com/de .
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