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Avertismente și instrucțiuni de siguranță 
 

Aceste indicații completează instrucțiunile de utilizare și montare specifice fiecărui produs. 

Ele servesc la utilizarea în siguranță a aparatelor în scopuri comerciale. 

 

 

1. Instrucțiuni de bază înainte de punerea în funcțiune 

 

Pasul 1: Înainte de instalare, punere în funcțiune, curățare sau întreținere, citiți întotdeauna cu 

atenție și în întregime instrucțiunile de utilizare specifice produsului. 

Pasul 2: Utilizați dispozitivul exclusiv în scopul comercial descris în documentația produsului 

respectiv. 

Pasul 3: Păstrați permanent toate documentele referitoare la produs. În cazul cedării aparatului, 

aceste documente trebuie furnizate în întregime. 

Pasul 4: Nu puneți aparatul în funcțiune dacă există neclarități cu privire la instalare, conectare 

sau utilizarea conformă cu destinația. În acest caz, citiți informațiile din secțiunea 14. 

 

 

2. Utilizarea conformă în sectorul comercial 

 

Aparatele sunt destinate în mare parte utilizării comerciale în unități de gastronomie, catering, 

bucătării industriale sau unități similare. 

Utilizarea în sectorul privat sau în afara mediului de utilizare prevăzut este permisă numai dacă 

acest lucru este prevăzut în mod expres. 

Aparatele trebuie utilizate în conformitate cu specificațiile tehnice (de exemplu, utilizare în 

interior sau exterior, staționară sau mobilă, cu alimentare electrică sau cu gaz). 

 

 

3. Pericole pentru copii și terți neautorizați 

 

Aparatele de gastronomie nu sunt jucării. Acestea trebuie ținute la distanță de copii și persoane 

neautorizate. 

Materialele de ambalare (folii, polistiren, carton, coliere de cablu etc.) nu trebuie lăsate 

nesupravegheate; există pericol de sufocare și rănire. 

Aparatele trebuie operate exclusiv de personal instruit și calificat. 

 

 

4. Pericole generale pentru utilizatori 

 

Pericole electrice 

În cazul aparatelor conectate la rețeaua electrică, manipularea necorespunzătoare poate duce la 

moarte prin electrocutare. 

Aparatele cu deteriorări vizibile la carcasă, cabluri sau conectori nu trebuie utilizate. 

Înainte de lucrările de întreținere, curățare sau instalare, aparatul trebuie deconectat de la sursa 

de alimentare pe toate polii. 

Umiditatea sau lichidele prezente pe părți ale aparatului care nu sunt prevăzute în acest scop 

pot provoca vătămări corporale grave și daune materiale. 
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Pericole termice 

Multe aparate de gastronomie (de exemplu, cuptoare, grătare, friteuze, aparate de menținere a 

căldurii, aparate de apă caldă) ating temperaturi ridicate. 

Există pericol de arsuri și opăriri la părțile carcasei, elementele de încălzire, lichide, abur sau 

grăsimi alimentare. 

Purtați mănuși de protecție rezistente la căldură și îmbrăcăminte de protecție adecvate. 

 

Pericole mecanice 

Componentele de tăiere, presare, amestecare sau acționare pot provoca leziuni grave. Nu 

atingeți niciodată părțile mobile și nu îndepărtați sau ocoliți dispozitivele de protecție. 

 

Aparate alimentate cu gaz 

Aparatele pe gaz trebuie instalate exclusiv în conformitate cu normele tehnice în vigoare și de 

către personal calificat. 

Dacă simțiți miros de gaz, închideți imediat alimentarea cu gaz și aerisiți încăperea. Evitați cu 

strictețe focul deschis sau formarea de scântei. 

 

Echipament de protecție personală 

În funcție de aparat, trebuie utilizate echipamente de protecție adecvate (de exemplu, mănuși 

de protecție, încălțăminte de siguranță antiderapantă, ochelari de protecție, protecție respiratorie 

în cazul utilizării de produse chimice de curățare). 

Este interzisă utilizarea sub influența alcoolului, drogurilor sau a medicamentelor care afectează 

capacitatea de reacție. 

 

 

5. Cerințe privind instalarea și montarea 

 

Instalarea, racordarea permanentă sau racordurile la gaz sau apă trebuie efectuate exclusiv de 

personal calificat. 

Înainte de conectare, asigurați-vă că tensiunea, frecvența, tipul de gaz sau alți parametri de 

alimentare corespund cu specificațiile de pe plăcuța de identificare. 

Aparatele care trebuie montate fix trebuie fixate cu materiale de fixare adecvate, în funcție de 

condițiile structurale. 

La găurire sau înșurubare, nu trebuie deteriorate conductele de alimentare. 

 

 

6. Iluminat (dacă este disponibil) 

 

Nu priviți direct surse de lumină puternice. Lămpile defecte trebuie înlocuite numai cu surse de 

lumină adecvate, conforme cu specificațiile. Înainte de înlocuire, aparatul trebuie deconectat de 

la sursa de alimentare. Sursele de lumină care pâlpâie sau sunt deteriorate trebuie înlocuite 

imediat. 

 

 

7. Aparate cu ventilație sau răcire activă 

 

Orificiile de ventilație nu trebuie acoperite sau blocate. Păstrați distanțe de siguranță suficiente 

față de pereți și alte aparate. 
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Corpurile străine, părul sau obiectele ușoare nu trebuie să pătrundă în orificiile de ventilație. 

O ventilație insuficientă poate duce la supraîncălzire, incendiu sau defectarea aparatului. 

 

 

8. Amplasare și alegerea locului de instalare 

 

Aparatele trebuie amplasate pe o suprafață stabilă, plană și rezistentă. 

Materialele inflamabile trebuie ținute la distanță de aparat și trebuie asigurată o ventilație și o 

disipare a căldurii suficiente. Aparatele nu trebuie utilizate în zone cu risc de explozie, cu 

excepția cazului în care sunt autorizate în mod expres pentru acest scop. 

 

 

9. Aparate cu racord la rețeaua electrică 

 

Aparatul trebuie conectat numai la prize instalate corespunzător, cu siguranțe adecvate și 

protecție împotriva curentului de defect. 

Cablurile de alimentare nu trebuie strivite, îndoite sau trecute peste margini ascuțite. 

Conectorii trebuie întotdeauna trași de carcasa conectorului, nu de cablu. 

Cablurile de alimentare deteriorate trebuie înlocuite exclusiv de personal calificat. 

 

 

10. Baterii și acumulatori (dacă sunt prezenți) 

 

Bateriile și acumulatorii nu trebuie înghițiți – există pericol de moarte. 

Utilizați numai tipurile de baterii prevăzute. Bateriile neîncărcabile nu trebuie încărcate. 

Bateriile deteriorate sau scurse pot provoca iritații ale pielii sau ochilor. 

Acumulatorii trebuie încărcați numai cu încărcătoare adecvate și supravegheați în timpul 

procesului de încărcare. Nu amestecați tipuri diferite de baterii sau stări de încărcare. 

 

 

11. Întreținere și curățare 

 

Înainte de lucrările de curățare sau întreținere, aparatul trebuie oprit și deconectat de la toate 

sursele de energie. Pentru curățare, utilizați numai detergenți adecvați, compatibili cu produsele 

alimentare, conform instrucțiunilor producătorului. 

Aparatele de curățare cu presiune înaltă pot fi utilizate numai dacă acest lucru este permis în 

mod expres. 

Reparațiile trebuie efectuate numai de personal calificat. 

 

 

12. Supraîncărcare și utilizare necorespunzătoare 

 

Limitele tehnice (de exemplu, cantitățile maxime de umplere, specificațiile de performanță, 

intervalele de temperatură) nu trebuie depășite. Modificările, transformările sau manipulările 

neautorizate ale aparatului sunt interzise și pot duce la pericole considerabile. 

Formarea de condens după transportul dintr-un mediu rece poate deteriora componentele 

electrice. Aparatul trebuie lăsat să se aclimatizeze suficient înainte de punerea în funcțiune. 
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13. Eliminare 

 

Principiul prevenirii deșeurilor și conservării resurselor 

Înainte de eliminarea definitivă, vă recomandăm să verificați dacă aparatul poate fi reparat, 

recondiționat sau utilizat în continuare în scopuri comerciale. 

Prin prelungirea duratei de utilizare sau prin cedarea către terți adecvați, contribuiți activ la 

prevenirea generării deșeurilor, la conservarea resurselor naturale și la reducerea impactului 

asupra mediului. 

 

 

Aparate electrice și electronice 

Aparatele electrice și electronice marcate cu simbolul coșului de gunoi barat nu trebuie 

eliminate împreună cu deșeurile menajere. 

 

La sfârșitul duratei de viață, aceste echipamente trebuie colectate separat și predate la un punct 

de colectare sau de returnare destinat echipamentelor electrice și electronice uzate. 

Eliminarea corespunzătoare contribuie la evitarea efectelor negative asupra mediului și sănătății 

umane și la asigurarea unei reciclări de înaltă calitate a materiilor prime valoroase. 

Operatorul este obligat să separe bateriile, acumulatorii sau sursele de lumină detașabile 

existente din aparat înainte de predare, în măsura în care acest lucru este posibil din punct de 

vedere tehnic. 

Orice date cu caracter personal existente pe suporturi de stocare electronice trebuie șterse 

înainte de eliminare, pe propria răspundere. 

 

Baterii și acumulatori 

Bateriile și acumulatorii trebuie eliminați separat de dispozitiv. 

Acestea sunt marcate cu simbolul unui coș de gunoi barat. Dacă conțin metale grele precum 

plumb (Pb), mercur (Hg) sau cadmiu (Cd), acest lucru este indicat suplimentar prin marcajele 

chimice corespunzătoare. 

Nu este permisă eliminarea împreună cu deșeurile menajere. 

Bateriile și acumulatorii uzate trebuie predate la punctele de colectare sau centrele de reciclare 

adecvate, în conformitate cu reglementările naționale și locale în vigoare. 

Înainte de eliminare, contactele expuse trebuie protejate împotriva scurtcircuitelor (de exemplu, 

prin acoperirea cu bandă adezivă). 

 

Materiale de ambalare 

Ambalajul dispozitivelor este fabricat din materiale reciclabile și este supus prevederilor 

Directivei 94/62/CE privind ambalajele și deșeurile de ambalaje. 

Materialele de ambalare trebuie colectate separat în conformitate cu reglementările locale în 

vigoare și transferate în sistemele de colectare prevăzute (de exemplu, hârtie, plastic, metal). 

Prin separarea și eliminarea corespunzătoare a ambalajelor, contribuiți la reciclarea materialelor 

reciclabile și la protecția mediului. 
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14. Riscuri reziduale 

 

În ciuda respectării tuturor normelor de siguranță, pot exista riscuri reziduale în cazul 

echipamentelor comerciale de gastronomie, în special din cauza: 

 

• temperaturi ridicate, 

• lichide sau grăsimi fierbinți, 

• componente mobile, 

• energia electrică, 

• presiunea gazului sau aburul, 

• componente sau unelte cu margini ascuțite. 

 

Operatorul este obligat să efectueze o evaluare a riscurilor pentru locul de utilizare respectiv și 

să ia măsurile organizatorice adecvate. 

 

 

Aceste instrucțiuni generale de siguranță și avertismente se aplică în completarea instrucțiunilor 

specifice produsului și a documentației tehnice pentru toate echipamentele de gastronomie din 

gama noastră. 

 

 

Pentru informații suplimentare sau întrebări, vă rugăm să contactați serviciul nostru de asistență 

pentru clienți la adresa de e-mail: info@ggmgastro.com sau să utilizați Centrul de asistență prin 

linkul https://helpcenter.ggmgastro.com/de . 
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