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Waarschuwingen en veiligheidsinstructies 
 

Deze aanwijzingen vormen een aanvulling op de productspecifieke bedienings- en 

montagehandleiding. Ze dienen voor een veilig gebruik van de apparaten in commerciële 

toepassingen. 

 

 

1. Algemene aanwijzingen vóór ingebruikname 

 

Stap 1: Lees vóór de installatie, inbedrijfstelling, reiniging of onderhoud altijd de 

productspecifieke gebruiksaanwijzing volledig en aandachtig door. 

Stap 2: Gebruik het apparaat uitsluitend voor het commerciële doel dat in de betreffende 

productdocumentatie wordt beschreven. 

Stap 3: Bewaar alle productgerelateerde documentatie permanent. Bij overdracht van het 

apparaat moet deze documentatie volledig worden meegeleverd. 

Stap 4: Neem het apparaat niet in gebruik als er onduidelijkheden bestaan over de installatie, 

aansluiting of het beoogde gebruik. Lees in dat geval de informatie in paragraaf 14. 

 

 

2. Beoogd gebruik in de commerciële sector 

 

De apparaten zijn grotendeels bedoeld voor commercieel gebruik in de horeca, catering, 

grootkeukens of vergelijkbare bedrijfsruimten. 

Gebruik in de privésfeer of buiten de beoogde gebruiksomgeving is alleen toegestaan als dit 

uitdrukkelijk is voorzien. 

De apparaten moeten worden gebruikt in overeenstemming met hun technische ontwerp (bijv. 

binnen- of buitengebruik, stationair of mobiel, elektrisch of op gas). 

 

 

3. Gevaren voor kinderen en onbevoegde derden 

 

Horeca-apparaten zijn geen speelgoed. Ze moeten altijd buiten het bereik van kinderen en 

onbevoegde personen worden gehouden. 

Verpakkingsmaterialen (folie, piepschuim, karton, kabelbinders enz.) mogen niet onbeheerd 

worden achtergelaten; er bestaat verstikkings- en verwondingsgevaar. 

Apparaten mogen uitsluitend worden bediend door geïnstrueerd en geschikt personeel. 

 

 

4. Algemene gevaren voor gebruikers 

 

Elektrische gevaren 

Bij apparaten met netvoeding bestaat bij onjuist gebruik levensgevaar door elektrische 

schokken. 

Apparaten met zichtbare beschadigingen aan de behuizing, kabels of stekkerverbindingen 

mogen niet worden gebruikt. 

Voor onderhouds-, reinigings- of installatiewerkzaamheden moet het apparaat op alle polen van 

de stroomvoorziening worden losgekoppeld. 
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Vocht of vloeistoffen op onderdelen van het apparaat die daar niet voor bedoeld zijn, kunnen 

leiden tot ernstig letsel en materiële schade. 

 

 

Thermische gevaren 

Veel horeca-apparaten (bijv. ovens, grills, friteuses, warmhoudapparaten, 

warmwaterapparaten) bereiken hoge temperaturen. 

Er bestaat gevaar voor brandwonden en verbranding door onderdelen van de behuizing, 

verwarmingselementen, vloeistoffen, stoom of voedingsvetten. 

Draag geschikte hittebestendige beschermende handschoenen en beschermende kleding. 

 

Mechanische gevaren 

Snij-, pers-, roer- of aandrijfcomponenten kunnen ernstig letsel veroorzaken. Raak nooit 

bewegende onderdelen aan en verwijder of omzeil geen veiligheidsvoorzieningen. 

 

Apparaten op gas 

Gasapparaten mogen uitsluitend worden geïnstalleerd door gekwalificeerd vakpersoneel en in 

overeenstemming met de geldende technische voorschriften. 

Bij gaslucht moet de gastoevoer onmiddellijk worden afgesloten en de ruimte worden 

geventileerd. Open vuur of vonkvorming moet strikt worden vermeden. 

 

Persoonlijke beschermingsmiddelen 

Afhankelijk van het apparaat moet geschikte beschermende uitrusting worden gebruikt (bijv. 

veiligheidshandschoenen, antislip veiligheidsschoenen, veiligheidsbril, 

ademhalingsbescherming bij reinigingschemicaliën). 

Het is niet toegestaan om het apparaat te bedienen onder invloed van alcohol, drugs of 

medicijnen die het reactievermogen beïnvloeden. 

 

 

5. Eisen voor installatie en montage 

 

Installatie, vaste aansluiting of gas- of watertechnische aansluitingen mogen uitsluitend door 

gekwalificeerd vakpersoneel worden uitgevoerd. 

Voordat de aansluiting wordt gemaakt, moet worden gecontroleerd of de spanning, frequentie, 

gastype of andere toevoerparameters overeenkomen met de gegevens op het typeplaatje. 

Apparaten die vast moeten worden gemonteerd, moeten worden bevestigd met geschikt 

bevestigingsmateriaal dat is afgestemd op de bouwkundige omstandigheden. 

Bij het boren of schroeven mogen geen toevoerleidingen worden beschadigd. 

 

 

6. Verlichting (indien aanwezig) 

 

Kijk niet rechtstreeks in sterke lichtbronnen. Defecte lampen mogen alleen worden vervangen 

door geschikte, aan de specificaties conforme lampen. Voor het vervangen moet het apparaat 

spanningsvrij worden geschakeld. Flikkerende of beschadigde lampen moeten onmiddellijk 

worden vervangen. 
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7. Apparaten met ventilatie of actieve koeling 

 

Ventilatieopeningen mogen niet worden afgedekt of geblokkeerd. Houd voldoende 

veiligheidsafstand tot muren en andere apparaten. 

Vreemde voorwerpen, haren of lichte voorwerpen mogen niet in de ventilatieopeningen 

terechtkomen. 

Onvoldoende ventilatie kan leiden tot oververhitting, brand of defecten aan het apparaat. 

 

 

8. Opstelling en locatiekeuze 

 

Apparaten moeten op een stabiele, vlakke en draagkrachtige ondergrond worden geplaatst. 

Brandbare materialen moeten uit de buurt van het apparaat worden gehouden en er moet worden 

gezorgd voor voldoende ventilatie en warmteafvoer. Apparaten mogen niet worden gebruikt in 

explosiegevaarlijke omgevingen, tenzij ze hiervoor uitdrukkelijk zijn goedgekeurd. 

 

 

9. Apparaten met netvoeding 

 

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op correct geïnstalleerde stopcontacten met 

geschikte beveiliging en aardlekschakelaar. 

Netsnoeren mogen niet worden geknepen, geknikt of over scherpe randen worden geleid. 

Stekkers moeten altijd aan de stekkerbehuizing worden losgetrokken, niet aan de kabel. 

Beschadigde netsnoeren mogen uitsluitend door gekwalificeerd vakpersoneel worden 

vervangen. 

 

 

10. Accu's en batterijen (indien aanwezig) 

 

Batterijen en accu's mogen niet worden ingeslikt – dit levert een acuut levensgevaar op. 

Gebruik uitsluitend de daarvoor bestemde batterijtypes. Niet-oplaadbare batterijen mogen niet 

worden opgeladen. 

Beschadigde of gelekte batterijen kunnen irritatie van de huid of ogen veroorzaken. 

Accu's mogen alleen met geschikte opladers worden opgeladen en moeten tijdens het opladen 

worden gecontroleerd. Gebruik geen verschillende soorten batterijen of verschillende 

laadniveaus door elkaar. 

 

 

11. Onderhoud en reiniging 

 

Schakel het apparaat uit en koppel het los van alle energiebronnen voordat u reinigings- of 

onderhoudswerkzaamheden uitvoert. Gebruik voor het reinigen uitsluitend geschikte, 

voedselveilige reinigingsmiddelen volgens de instructies van de fabrikant. 

Hogedrukreinigers mogen alleen worden gebruikt als dit uitdrukkelijk is toegestaan. 

Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door gekwalificeerd vakpersoneel. 
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12. Overbelasting en verkeerd gebruik 

 

Technische grenswaarden (bijv. maximale vulhoeveelheden, vermogensgegevens, 

temperatuurbereiken) mogen niet worden overschreden. Zelfstandige verbouwingen, 

wijzigingen of manipulaties aan het apparaat zijn niet toegestaan en kunnen tot aanzienlijke 

gevaren leiden. 

Condensvorming na transport vanuit een koude omgeving kan elektrische onderdelen 

beschadigen. Het apparaat moet vóór ingebruikname voldoende acclimatiseren. 

 

 

13. Afvalverwerking 

 

Beleid inzake afvalpreventie en behoud van hulpbronnen 

Wij raden aan om vóór de definitieve verwijdering te controleren of het apparaat kan worden 

gerepareerd, gereviseerd of opnieuw commercieel kan worden gebruikt. 

Door de gebruiksduur te verlengen of het apparaat door te geven aan geschikte derden, levert u 

een actieve bijdrage aan afvalpreventie, het behoud van natuurlijke hulpbronnen en de 

vermindering van milieubelasting. 

 

 

Elektrische en elektronische apparaten 

Elektrische en elektronische apparaten die zijn gemarkeerd met het symbool van de 

doorgestreepte vuilnisbak mogen niet bij het huisvuil worden weggegooid. 

 

Aan het einde van hun levensduur moeten deze apparaten gescheiden worden ingezameld en 

worden ingeleverd bij een daarvoor bestemd inzamel- of terugnamepunt voor oude elektrische 

en elektronische apparaten. 

Een correcte verwijdering draagt bij tot het voorkomen van negatieve effecten op het milieu en 

de menselijke gezondheid en zorgt voor een hoogwaardige recycling van waardevolle 

grondstoffen. 

De gebruiker is verplicht om eventuele batterijen, accu's of verwijderbare lampen vóór het 

inleveren – voor zover technisch mogelijk – uit het apparaat te verwijderen. 

Eventuele persoonsgegevens op elektronische opslagmedia moeten vóór de verwijdering op 

eigen verantwoordelijkheid worden gewist. 

 

Batterijen en accu's 

Batterijen en accu's moeten apart van het apparaat worden afgevoerd. 

Ze zijn gemarkeerd met het symbool van een doorgestreepte vuilnisbak. Als ze de zware 

metalen lood (Pb), kwik (Hg) of cadmium (Cd) bevatten, wordt dit bovendien aangegeven door 

de overeenkomstige chemische markeringen. 

Afvoer via het huisvuil is niet toegestaan. 

Gebruikte batterijen en accu's moeten worden ingeleverd bij geschikte inzamelpunten of 

recyclingcentra, in overeenstemming met de geldende nationale en lokale voorschriften. 

Voorafgaand aan de afvalverwerking moeten blootliggende contacten worden beveiligd tegen 

kortsluiting (bijv. door ze af te plakken). 
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Verpakkingsmaterialen 

De verpakking van de apparaten bestaat uit recyclebare materialen en is onderworpen aan de 

voorschriften van Richtlijn 94/62/EG betreffende verpakking en verpakkingsafval. 

Verpakkingsmaterialen moeten worden gescheiden volgens de geldende lokale voorschriften 

en worden afgevoerd naar de daarvoor bestemde inzamelingssystemen (bijv. papier, kunststof, 

metaal). 

Door de verpakking op de juiste wijze te scheiden en af te voeren, ondersteunt u de recycling 

van waardevolle materialen en levert u een bijdrage aan de bescherming van het milieu. 

 

 

14. Resterende gevaren 

 

Ondanks naleving van alle veiligheidsvoorschriften kunnen er bij commerciële horeca-

apparatuur restrisico's blijven bestaan, met name door: 

 

• hoge temperaturen, 

• hete vloeistoffen of vetten, 

• bewegende onderdelen, 

• elektrische energie, 

• gasdruk of stoom, 

• scherpe onderdelen of gereedschappen. 

 

De exploitant is verplicht om een risicobeoordeling voor de betreffende gebruiksplaats uit te 

voeren en passende organisatorische maatregelen te nemen. 

 

 

Deze algemene veiligheids- en waarschuwingsinstructies gelden als aanvulling op de 

betreffende productspecifieke instructies en technische documentatie voor alle horeca-

apparatuur in ons assortiment. 

 

 

Voor meer informatie of vragen kunt u contact opnemen met onze klantenservice via e-

mail:info@ggmgastro.com of gebruikmaken van ons HelpCenter via de link 

https://helpcenter.ggmgastro.com/de . 
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