Tisch-HeiRluftofen CEM

Modell: DBFP21

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie auf. Nur fiir den
Gebrauch in Innenrdumen bestimmt.
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WICHTIGE INFORMATIONEN ZU SICHERHEITS EN

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden,
darunter die folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig und vollstandig durch.

2. Nur fur den professionellen
Gebrauch bestimmt.

3 Berihren Sie keine heiRen
Oberflachen.

4. Schitzen Sie sich vor Stromschlagen, indem Sie alle Kabel, Stecker und andere elektrische Komponenten von Wasser oder anderen
FlUssigkeiten fernhalten.

5. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist und vor der Reinigung.

6. Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie Teile anbringen oder entfernen.

7. Betreiben Sie dieses oder andere Gerate nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder Stecker.

8. Betreiben Sie das Gerét nicht, wenn es nicht ordnungsgemaR funktioniert oder in irgendeiner

Weise beschadigt ist. 9 Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

10. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Ndhe einer heiRen Gas- oder Elektrokochplatte.

11. Stecken Sie zuerst den Stecker in das Gerat und schlieRen Sie dann das Netzkabel an die Steckdose an.

12. Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie den Temperatur- und Zeitschaltknopf auf ,,OFF“ stellen, und ziehen Sie anschliefend den
Netzstecker aus der Steckdose.

13 Verwenden Sie das Gerét nicht fiir andere als die vorgesehenen Zwecke.

14. Legen Sie keine Metallutensilien oder tibergroRe Lebensmittel in das Gerat, da diese einen Brand verursachen und die Gefahr eines
Stromschlags erhéhen kénnen.

15 Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstdnde auf das Gerat.

16. Stellen Sie sicher, dass das Gerat wahrend des Betriebs nicht mit brennbaren Materialien wie Vorhdngen, Gardinen, Wanden usw. in
Beriihrung kommt.

17 Reinigen Sie das Gerat nicht mit metallischen Scheuerschwammen, da Teile abbrechen und elektrische Komponenten beriihren
konnten, was die Gefahr eines Stromschlags erhéht.

18 Legen Sie niemals Materialien wie Papier, Pappe, Kunststoff usw. in diesen Backofen.

19. Decken Sie den Innenraum des Gerits nicht mit Metallfolie ab, da dies zu einer Uberhitzung des Backofens fiihren kann.

20. Vermeiden Sie Kratzer auf der Oberflache der Tir aus gehartetem Sicherheitsglas und Beschadigungen an den Kanten. Sollte die
Ofentiir Kratzer oder Kerben aufweisen, wenden Sie sich vor der Benutzung an den Kundendienst.

21 Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Temperatur- und Zeitschaltknopf auf die Position ,,OFF“ stellen.

22. Beachten Sie, dass die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird, zu Verletzungen fuhren kann.

23. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Backofen spielen.

24. Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung durch Personen (einschlieflich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis bestimmt, es sei denn, sie werden bei der Verwendung des
Geréts von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder angeleitet.

25. Wenn Sie das Gerét in Geschaften, Imbissbuden, Hotels usw. verwenden, Gberprifen Sie die Spannung und die Steckdose,

um sicherzustellen, dass das Gerat korrekt an die Stromversorgung angeschlossen ist.

26. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, gut belliftete Flache. Das Gerat muss wahrend des Betriebs beaufsichtigt werden; lassen
Sie das Gerat NICHT eingeschaltet stehen.

HINWEIS: Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.



Bezeichnung der wichtigsten Teile

1, Griff 2, TUrbaugruppe 3, Einlegeboden 4, Timer 5, Betriebsanzeige 7, 6, Heizungsanzeige 9,
Thermostat 8, Feuchte-Taste (nur bei FD-665/66G/100) Anschluss (fir FuB 10, Wasserleitung (nur bei FD-
FD-66S/66G/100) 11, Gehause 665/66G/100)

Bezeichnung des Zubehors

Bratroste
DBFP21 TRAY1




INSTALLATION IHRES ,, “-OFENS

DBFP21: 220-240 V/50 Hz, 2100 W;

Alle elektrischen Anschliisse miissen den Spezifikationen und Leistungsstandards entsprechen; die Installation muss von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden. Alle Modelle sind Tischgerate. Stellen Sie den Ofen auf eine ebene Flache und lassen Sie ausreichend
Platz (empfohlen werden 100 mm & 4") fiir die Bellftung.

VOR DER
ERSTINBETRIEBNAHME
IHRES ,, “~-OFENS

Bevor Sie zum ersten Mal etwas in Ilhrem Backofen zubereiten, befolgen Sie bitte diese einfachen Hinweise:

Waschen Sie den Griff und die Bratroste mit etwas Splilmittel und Seifenwasser ab. (HINWEIS: Verwenden Sie keine Sprih- oder
Scheuermittel.) Wischen Sie die Innenwénde vorsichtig mit einem feuchten Tuch ab. Beriihren Sie beim Reinigen des Gerats nicht das
elektrische Heizelement. Weichen Sie das Innere des Backofens nicht mit Wasser ein.

Nachdem Sie die oben genannten Oberflachen gereinigt und griindlich getrocknet haben, setzen Sie die Bratroste wieder in den Backofen
ein. SchlieBen Sie die Backofentiir und heizen Sie den Backofen 5 Minuten lang auf die héchste Temperaturstufe vor.

Schalten Sie die Heizelemente aus und 6ffnen Sie die Ofentir, um eventuelle Rauchrickstande aus dem Inneren des Ofens zu entfernen.
Die Heizelemente sind gut geschmiert, und dieser erste Einsatz hilft dabei, Uberschiissiges Fett abzubrennen. Eine geringe
Rauchentwicklung ist wahrend dieses Vorgangs normal.

Verwendung des ,, “-Backofens

Um den Backofen in Betrieb zu nehmen, miissen Sie den Temperaturregler einschalten, um die gewiinschte Gartemperatur einzustellen,
und den Timer-Drehschalter betédtigen, um die Garzeit einzustellen.

ACHTUNG: Achten Sie wahrend des Backvorgangs darauf, dass kein Metallzubehor mit den elektrischen Heizelementen in Beriihrung kommt.

VORSICHT: In diesem Ofen gebackene Speisen sind heiR. Tragen Sie Handschutz, wenn Sie in den Ofen greifen, um Speisen herauszunehmen.



Typischer Ablauf der Bedienung des ,, “
lwos  oemws

Die Stromversorgung ist angeschlossen, aber die
SchlieRen Sie Ihren Backofen an Betriebsanzeige leuchtet erst auf, nachdem der
Temperaturregler gedreht wurde

Die Heizanzeige leuchtet auf; die

Drehen Sie den Temperaturregler Heizelemente beginnen sich aufzuheizen

Die Temperaturanzeige erlischt Der Backofen hat die gewlinschte Temperatur erreicht
Legen Sie das Produkt in den Backofen Das Produkt beginnt zu kochen

Stellen Sie den Timer auf die gewiinschte Garzeit zwischen 0 und 120 Minuten ein. Der Timer beginnt, herunterzuzahlen

Der Timer erreicht Null Der Timer piept

Das Produkt ist gar/heil; nehmen Sie es vorsichtig

Der Ofen ist leer aus dem Backofen.

Timer

Der Timer dieses Gerats hat einen Einstellbereich von 0 bis 120 Minuten. Wenn Sie den Timer auf die Position , 0 stellen, ist die
Backzeit abgelaufen und der Timer gibt ein akustisches Signal ab.

Wenn Sie die Backzeit wahrend des Betriebs des Backofens neu einstellen missen, drehen Sie den Timer einfach auf eine neue
Position. Der Backofen passt die Zeit entsprechend der neuen Einstellung an, ohne dass er ausgeschaltet werden muss.

Sobald die eingestellte Backzeit erreicht ist, ertdnt ein Signal und die Heizelemente schalten sich automatisch ab.

Temperaturregler

Der Temperaturbereich dieses Gerats liegt bei den jeweiligen Modellen zwischen 0 und 250 Grad Celsius. Dieser Thermostatschalter regelt
die Temperatur

im Inneren des Backofens und hilft dabei, bei verschiedenen Gar-, Brat- und Backvorgangen die richtige Temperatur aufrechtzuerhalten.



Betriebs- und Temperaturanzeige

Sobald das Geridt an das Stromnetz angeschlossen und der Temperaturregler eingeschaltet ist, leuchtet die Betriebs- und Heizanzeige auf

und der Liiftermotor beginnt zu laufen.

Schutz komponente

Erreicht die Temperatur dieses Backofens einen unsicheren Grenzwert, werden die elektrischen Komponenten abgeschaltet und der
Betrieb unterbrochen, um eine Uberhitzung zu verhindern.

Reinigung und Wartung des Backofens

Ziehen Sie zur Reinigung zunachst den Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie, bis der Ofen abgekiihlt ist. Wischen Sie das Innere
des Ofens vorsichtig mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab. Vermeiden Sie es, das Innere des Ofens zu durchndssen oder

unter flieBendem Wasser zu reinigen, da dies zu schweren Schiaden am Gerat fithren kann.

Fehlerbehebung

Problem: Der Backofen wird nach dem Einschalten nicht heiR3.
- Stellen Sie sicher, dass der Zeitschalter eingestellt ist.
- Stellen Sie sicher, dass der Temperaturregler richtig eingestellt ist.

Problem: Wihrend des Betriebs des Backofens ist ein metallisches Gerausch zu héren.
- Versuchen Sie nicht, den Backofen auseinanderzubauen.
- Wenden Sie sich umgehend an Ihren Kundendienst, um das Geblase Uberpriifen zu lassen.

Problem: Das Essen ist oft verkocht oder angebrannt, selbst wenn es nach dem Rezept zubereitet wurde.
- Priifen Sie, ob der Gebldasemotor ordnungsgemaR funktioniert.
- —Wenden Sie sich an Ihren Kundendienst, um den Temperaturregler

Uberpriifen zu lassen.
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