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EINLEITUNG

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie die
Espressomaschine in Betrieb nehmen. Sie enthélt Informationen darlber, wie Sie
das Potenzial der Maschine optimal nutzen, sie in gutem Zustand halten und wie Sie
bei Problemen vorgehen sollten.

Die Espressomaschine ist ausschlielich flir den professionellen Gebrauch bestimmt.
Sie ist flr die Zubereitung von Heil3getranken wie Tee, Cappuccino und Espresso in
den Varianten normal, lungo, corto usw. ausgelegt. Im Folgenden finden Sie
Anweisungen flir den ordnungsgemafien Gebrauch.

ALLGEMEINE HINWEISE

Die Installation muss unter Einhaltung der geltenden Sicherheitsvorschriften und
durch qualifiziertes und geschultes Personal erfolgen. Eine fehlerhafte Installation
kann zu Personen- und/oder Sachschaden fihren.

Die Sicherheit dieses Gerats ist nur dann vollstandig gewahrleistet, wenn es an eine
wirksame Erdungsanlage angeschlossen ist, die gemal® den geltenden
Sicherheitsvorschriften ausgefiihrt wurde.

Es ist wichtig, diese Voraussetzung Uberprifen zu lassen und im Zweifelsfall eine
griindliche Uberpriifung der Anlage durch qualifiziertes Fachpersonal zu veranlassen.
Der Hersteller haftet nicht fir eventuelle Schaden, die durch eine fehlerhafte
Erdungsvorrichtung verursacht werden.

Von der Verwendung von Verlangerungskabeln oder Steckdosenleisten wird
abgeraten. Sollte deren Verwendung unvermeidbar sein, dirfen nur Adapter
verwendet werden, die den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen. Die auf
dem Adapter oder den Verldngerungskabeln angegebene Nennleistung in kW darf
niemals Uberschritten werden.

Es wird empfohlen, einen Fehlerstromschutzschalter (RCD) mit einem Nennstrom
von maximal 30 mA zu installieren.

Ist das Netzkabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden.

Die Espressomaschine ist fir die Zubereitung von HeilRgetranken wie Kaffee, Tee
und heiler Milch bestimmt. Dieses Gerat darf ausschlieRlich fir den oben genannten
Zweck verwendet werden. Jede andere Verwendung gilt als unsachgemal und ist
daher gefahrlich.

Das Gerét ist nicht fiir die Verwendung durch Personen bestimmt, deren kdrperliche,
sensorische oder geistige Fahigkeiten eingeschrankt sind oder denen es an
Erfahrung oder Wissen mangelt, es sei denn, sie wurden durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person bei der Verwendung des Gerats beaufsichtigt oder
unterwiesen.



Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit

das Gerat.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch unsachgemaflen Gebrauch
verursacht werden.

Vor der Durchfiihrung von Wartungsarbeiten muss das Gerat tGber den Hauptschalter
vom Stromnetz getrennt werden.

Befolgen Sie bei der taglichen Reinigung genau die Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung.

Im Falle einer Stérung oder Fehlfunktion schalten Sie das Gerat aus, versuchen Sie
nicht, Reparaturen selbst durchzufiihren, sondern rufen Sie einen Fachtechniker.
Reparaturen dirfen ausschliellich von vom Hersteller autorisierten Technikern unter
ausschlie3licher Verwendung von Originalersatzteilen durchgefiihrt werden. Die
Nichtbeachtung dieser Vorschrift beeintrachtigt die Sicherheit des Gerats und fihrt
zum Erléschen der Garantie. Die unbefugte Manipulation an irgendeinem Teil des
Gerats flhrt zum Erléschen der Garantie.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

- Das Geréat ist nicht fir den Einsatz im Freien geeignet

- Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FuiRen

- Verwenden Sie das Gerat nicht barful®

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel in Dusch- oder Badezimmern

- Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um das Gerat aus der Steckdose zu ziehen

- Setzen Sie das Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne usw.) aus

- Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ohne Erfahrung oder die erforderlichen Kenntnisse verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder zuvor Anweisungen zum sicheren Gebrauch des
Gerats und zum Verstandnis der damit verbundenen Gefahren erhalten haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die vom Benutzer durchzufiihrende
Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht vorgenommen
werden.

- Halten Sie lhre Hande wahrend der Wasser- oder Dampfabgabe nicht unter die
Dampfdise, die Heillwasserdiise oder unter die Brihgruppe, um Verbrennungen
zu vermeiden.

- Im Betrieb sind die Dampfdisen, die Heillwasserdisen und die Filterhalter
Uberhitzt; sie missen daher vorsichtig gehandhabt und an den dafir
vorgesehenen Stellen angefasst werden.

- Tassen und Tassen missen erst nach grindlichem Abtrocknen auf die daftr
vorgesehene Tassenwarmplatte gestellt werden.



- Die Maschine von Kaffee muss verwendet in Umgebungen mit
Die Temperatur darf nicht unter 4 °C und nicht Gber 35 °C liegen. Wenn zu
erwarten ist, dass die Temperatur unter 0 °C sinken konnte, schalten Sie die
Maschine aus und entleeren Sie den Boiler und die Warmetauscher, um ein
Einfrieren zu vermeiden.

- Das Gerat darf nicht an Orten verwendet werden, an denen es zu
Wasserspritzern kommen kann.

- Das Gerat muss waagerecht aufgestellt werden.

- Das Gerat darf nur von qualifiziertem Personal bedient werden.

ACHTUNG! A BETRIEBSFAHIGES IM BETRIEB
ENTHALT ENTHALT DER KESSEL DAMPF
UND HEISSES WASSER UNTER DRUCK

TECHNISCHE DATEN

Die Espressomaschinen sind in Ausfliihrungen mit 2 oder 3 Briihgruppen erhaltlich
und mit einer CIME-Briuhgruppe mit AUTOMATISCHER Ausgabe ausgestattet.
Alle Modelle sind ausgestattet mit:

- Eingebaute volumetrische Elektropumpe

- Automatischer Wasserstandausgleich im Kessel

- Hahn zum Entleeren des Kesselwassers

- Notfalltasten zum Betreiben der Briihgruppen bei Ausfall der Steuerplatine oder
des Bedienfelds

- Vorbereitung fir den Einbau eines elektrischen Tassenwarmers

INSTALLATION

Stellen Sie sicher, dass die Anschliisse an das Wasser- und Stromnetz sowie der
Abfluss fachgerecht und unter strikter Einhaltung der geltenden nationalen
Vorschriften hergestellt wurden.

Die Installation eines Wasserabsperrhahns ist unerlasslich. Der Netzdruck darf 0,6
MPa nicht Uberschreiten.

Das Gerat wird mit einem Dbereits am Gerdt angeschlossenen
Wasseranschlussschlauch (Pumpenfilter) geliefert. Es wird empfohlen, keine bereits
gebrauchten Schlduche zu verwenden. Die Stromversorgung muss Uber einen
Leitungsschutzschalter erfolgen, dessen Nennstrom der Leistung des Gerats
entspricht und der mit einem Thermoschutz sowie einer Erdung ausgestattet ist
(diese Arbeiten miissen von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden).
Bevor Sie das Geradt an das Stromnetz anschliel’en, Uberprifen Sie, ob die
Netzspannung der fiir das Gerat vorgesehenen Spannung entspricht. Bei



Unter diesen Voraussetzungen wird keine Haftung fiir Sach- und/oder

B R RNSARAARAIRY RMGRR NS SR herheitsvorschriften.

Bevor Sie die Maschine an das Wasserversorgungsnetz anschlieen, lassen Sie das
Wasser aus der Wasserleitung laufen, um eventuelle Rickstande zu entfernen.
Schalten Sie anschlielend einen Wasserentharter ~ zwischen das
Wasserversorgungsnetz und die Maschine und lassen Sie zwei bis drei Minuten lang
Wasser durch den Wasserentharter laufen, bevor Sie ihn an die Maschine
anschlielen.

INBETRIEBNAHME

Nach Abschluss des Wasser- und Stromanschlusses kann die Maschine in Betrieb
genommen werden.

Wahrend der Aufheizphase der Maschine (ca. 30 Minuten) gibt das Rucksaugventil
einige Sekunden lang Dampf ab, bis es sich schlielt.

Bevor Sie die Maschine in Betrieb nehmen, lassen Sie bei eingesetzten Siebtragern
einige Sekunden lang Wasser ohne Kaffee durchlaufen, um eventuell im Kreislauf
befindliche Luft abzulassen und ein vollstandiges Aufheizen der Briihgruppen zu
ermdglichen.

Stellen Sie den Kesseldruck auf 0,9—1,2 bar ein (siehe Manometer). Stellen

Sie den Pumpendruck auf 8,5-9,5 bar ein (sieche Manometer).

ZUBEREITUNG DES KAFFEE

Den Siebtrager von der Brihgruppe abnehmen. Den Filter mit gemahlenem Kaffee in
einer Menge befiillen, die dem verwendeten Filter entspricht (1 Portion — 2
Portionen), den Kaffee im Filter festdriicken und darauf achten, dass kein
gemahlener Kaffee am Rand des Filters zurlickbleibt. Den Filterhalter wieder an die
Bruhgruppe einhangen. Die fiir eine Portion erforderliche Kaffeemenge betragt etwa
7 Gramm, fur zwei Portionen etwa 14 Gramm.

TAGLICHE REINIGUNG

Reinigen Sie jeden Abend die Filterhalter und Filter. Diese mussen in heiles Wasser
getaucht werden, um die Kaffeefette aufzulosen.

Verwenden Sie keine chemischen Reinigungsmittel, um Schaden an der Brihgruppe
zu vermeiden. Verwenden Sie spezielle Reinigungsprodukte. Spilen Sie die
Brihgruppen mit Hilfe des Blindfilters durch. Es wird empfohlen, jeden Abend die
Auffangschale zu reinigen und zu Uberprifen, ob die unter der Auffangschale
befindliche Auffangschale nicht verstopft ist.



Die Dampflanzen missen nach jedem Gebrauch gereinigt werden,
So werden Milchablagerungen oder ein Verstopfen der Locher am
Dampfdiisenanschluss vermieden.

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

ZUBEHORLISTE

- Blindfilter
- Reduzierstiicke fiir thermosiphonische Zirkulation
- PVC-Ablaufschlauch @ 16 mm

SCHALLEMISSIONEN

- Der A-bewertete Schalldruckpegel liegt unter 70 dB



BESCHREIBUNG DER FUNKTIONS- UND STEUERUNGS EN

Dampfhebel rechts-links
HeilRwasserausgabe

Entliftung/Spiilung

Espresso-Ausgabe

Dauerbetrieb — Stopp — Programmierung
Ausgabe von zwei Espressi

Briihgruppe

Siebtrager

Ein-Skalen-Manometer — Pumpendruck

10 Gelenkige Edelstahl-Dampfdiise rechts-links
11.Hauptschalter

12.Heilwasser-Lanze

13.Einstellung des HeiRwassermischers flr Tee
14 . Notfalltaste Gruppe 2 / Tassenwéarmer (optional)
15. Notfalltaste Gruppe 1

16. Beleuchtungsschalter

17.TFT-Display
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AUSGABE

Starten Sie die Ausgabe durch Driicken einer der Tasten (4) oder (6); die Ausgabe endet,
sobald die voreingestellten Mengen erreicht sind.

Fur die HeiBwasserausgabe die Ausgabe starten (2); diese endet, sobald die voreingestellte
Menge erreicht ist.

Uber das Bedien-Display (17) kann ein elektronischer Aufguss durchgefiihrt werden,

indem die SchlieRzeit des Magnetventils eingestellt wird.

Informationen zum Aktivieren/Deaktivieren dieser Funktion finden Sie im Abschnitt zu

den Displayfunktionen.

Driicken Sie die Taste (5), um die kontinuierliche Kaffeeausgabe zu starten bzw. zu beenden.

ﬁ ACHTUNG! Den Filterhalter wahrend der Kaffeeausgabe nicht aushangen.

SPULEN DER BRUHGRUPPEN

Um die Funktion zum Spulen der Brilhgruppen zu starten, driicken Sie gleichzeitig
die Tasten (5) und (4). Die Maschine fihrt fir jede Brihgruppe funf Spulvorgénge
durch. Wenn Sie den Spilvorgang unterbrechen méchten, driicken Sie die Taste (5).
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DOSIERUNGSPLANUNG

Es ist méglich, alle Bedienfelder der Maschine gleichzeitig zu programmieren, indem
Sie nur das linke Bedienfeld verwenden.

1. Halten Sie die Taste (5) langer als 5 Sekunden gedriickt.

2. Wahrend die Taste (5) blinkt, driicken Sie die Taste, die Sie programmieren
modchten (2), (4), (6). Sobald die gewlinschte Menge erreicht ist, driicken Sie dieselbe
Taste erneut, um die Ausgabe zu beenden. Um die Programmierung der anderen
Kaffeemengen fortzusetzen, verfahren Sie mit den anderen Tasten auf die gleiche
Weise, einschlieRlich der Programmierung der Heilwassermenge (2). Der
Programmiermodus endet automatisch nach etwa 8 Sekunden, sobald die Dosis
gespeichert wurde.

3. Um die Taste ,Purge“(3) zu programmieren, tippen Sie auf (6) und stellen Sie die
Ausgabedauer ein.

HEISSWASSERABGABE

Um heiles Wasser auszugeben, driicken Sie die Taste (2).

DAMPFABGABE

Um Dampf zu entnehmen, betatigen Sie den Hebel (1) in eine beliebige Richtung.

BESCHREIBUNG DER DISPLAY-FUNKTIONEN

Im Folgenden wird die Funktionsweise des Displays und seiner Funktionen
beschrieben:

25-07-2022 10:10

By O

lingua contatori | data/ora

CIME

95°C 5°C
30mi 30mi

SR =

manutenz. | imp. tecn. PID preinfus.
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Datum

Wasserstand im Kessel
Uhrzeit

Ein/Aus, Standby
Kesseltemperatur
Entliftungseinstellung
Menu

©CoN>O N =

Spracheinstellung

Durchflussdaten (Temperatur, Volumen, Zeit)

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Einstellungen fir Volumenzahler
Einstellungen fir Datum/Uhrzeit
Einstellungen fiir Kesseltemperatur/Gruppen
Wartungseinstellungen

Technische Einstellungen
PID-Regelungseinstellungen

Nachste Seite

Home-Taste

Voreinstellungen fiir die Vorbriihung

Durch Antippen von (5), (6) und (8) gelangt man schnell zu den entsprechenden

Einstellungsuntermends.

Spracheinstellung:

lingua ()

i ><
IT EN

FR

Py
‘e’

=] KR

Einstellungen fiir Datum/Uhrzeit:
21

data/ora

19

10:10 OFF
ora on/off auto
mercoledi
20 13-04 OFF

data riposo

settaggio ora

25 26

13

Einstellung der Volumenz&hler:

contatori 10:10

Dose 1

GR1 |GR2 |GR3 Q

reset

Dose 2
Dose cont.

Totale

23

data/ora

10:10 ON
ora on/off auto

mercoledi N
13+04 ECO mercoledi

data riposo

settaggio data

mercoledi

13 +/04 /2022

27 28



29

sett. ON/OFF

19.
20.
21.

22.
23.

24.

Zeiteinstellung
Datumseinstellung

Automatische Ein-/Ausschaltung
programmieren

Einstellung des Ruhetags

Einstellung der automatischen Ein-
/Ausschaltzeiten

Auswahl des Ruhetags

30

sett. riposo

R1 mercoledi /\

25.
26.
27.
28.
29.
30.

domenica \/

Auswahl von Stunde/Minuten
Bestéatigung der Anderungen
Auswahl von Tag/Monat/Jahr
Pfeil nach oben/unten
Ein-/Ausschalten der Uhrzeit
Auswahl der Ruhetage R1, R2

Durch Antippen von (21) oder (22) werden die entsprechenden Menls zur
Einstellung der automatischen Ein- und Ausschaltzeiten sowie zur Auswahl der
Ruhetage aktiviert bzw. deaktiviert. Nach Vornahme der Anderungen driicken Sie
(26), um zu bestatigen.

Temperatureinstellungen:

31 32 33 34

terperatura

31.
32.
33.
34.

117°C 97°C 95°C
boiler GR1 GR2

c: 40°C
unita scaldataz.

35 36

Einstellung der Kesseltemperatur
Temperatur von Gruppe 1 einstellen
Temperatur fur Gruppe 2 einstellen
Temperatur fir Gruppe 3 einstellen

37

sett. temp. boiler

35
36
37

. Einstellung der MaReinheit °C/°F
. Einstellung der Tassenwarmer-Temperatur
. Auswahl der Temperatur

14



42

Uber das Menii ,Einstellungen Kessel-/Gruppentemperatur” (12) ist es méglich,

Die Temperaturen von Servicekesseln, Brihgruppen und Tassenwarmer (optional)
unabhangig voneinander einstellen.
Wartungseinstellungen: Technische Einstellungen:

38 39 40 41 44

manutenzione : imp. tecniche 1/3

5000 29 OFF Mario Rossi
filtro acqua reset filtro| lavaggio orario

5000 14 12345678900
manutenz.| [reset man. service

imp. tecniche 2{3 : imp. tecniche 3/3

pompa
3 ON ON ON ON

gruppi contat. vol.| [riempimen. scaldataz. flush

ON MEDIA 120s
prog. dosi| sen.sonda| T.O.riemp.

50 51 52 53 54 55
38. Einstellung der Literzahl fir 47. Aktivierung/Deaktivierung des
den Wasserfilterwechsel Volumenzahleralarms
39. Zahlung der durchgefiihrten 48. Aktivierung/Deaktivierung der
Filterwechsel Wasserzufuhr zum Heizkessel tber
40. Aktivierung/Deaktivierung der die Pumpe
Bruhgruppenreinigung 49. Aktivierung/Deaktivierung der
41. Zeiteinstellung Teeausgabe mit Pumpe
42. Einstellung der Tage bis zur 50. Aktivierung/Deaktivierung der
Wartungserinnerung Dosierungsprogrammierung
43. Zahlung der 51. Auswahl der Empfindlichkeit des Flillstandssensors
durchgefiihrten 52. Auswahl der Timeout-Zeit
Wartungsarbeiten fur die Kesselbefillung
44. Name des Kundendienstes 53. Auswahl der Farbe der unteren Leiste des Displays
45, Telefonnummer des Kundendienstes 54. Aktivierung/Deaktivierung der
46. Aktivierung/Deaktivierung der Anzahl der Tassenvorwarmung
Gruppen (2-3GR) 55. Aktivierung/Deaktivierung der Spul-

/Reinigungsfunktion

Durch Aktivieren oder Deaktivieren der Tasten (54) und (55) werden die entsprechenden
Einstellungsmentus, die Temperatur der Tassenwédrmer (36) und die Anzeige des Spil-
/Reinigungslogos (6)

15



56

unabhangig davon, ob sie im Menu ,, Temperatureinstellungen® vorhanden sind oder

P 952 P8fste der Startseite angezeigt.

PID-Regelungs-Einstellungen:

57 58

boiler GR1 GR2

sett. valori PID

56. Einstellung der PID-Parameter flir den
Boiler

57. Einstellung der PID-Parameter fiir GR
1

58. Einstellung der PID-Parameter fir GR
2

59. Einstellung der PID-Parameter fir GR
3

Kp
Ki
Kd

60.
61.
62.
63.

60 61

PID boiler

sett. valori PID

PID aktivieren/deaktivieren

Aktuelle PID-Parameter

Meni zur Einstellung der PID-Parameter
PID-Werte auf Werkseinstellungen zuriicksetzen

Uber die PID-Regeleinstellungen (15) kdnnen die PID-Parameter fiir jeden Boiler (56)
oder jede Gruppe (57), (58), (59) unabhéangig voneinander geandert werden. Durch
Antippen der einzelnen Elemente kann die PID-Regelung (60) aktiviert/deaktiviert

und die eingestellten PID-Parameter angezeigt werden

(61). Durch Deaktivieren der PID-Regelung (60) wird die Beheizung des jeweiligen
Boilers oder der jeweiligen Gruppe ausgeschaltet. Durch Antippen von (61) gelangt
man in das Menu zur Einstellung der PID-Parameter (62). Driicken Sie die Reset-
Taste (63), um die Werkseinstellungen wiederherzustellen.

16



password

Der Zugriff auf die technischen Einstellungen (14) und die PID-Regelungs-
Einstellungen (15) ist passwortgeschitzt und ausschliellich autorisiertem
Fachpersonal vorbehalten.

Einstellungen fiir die Vorbriihung:

66 64

preinfusione

ON
D1 ON 18s OFF 24s
preinfus.
65
D2 ON 06s OFF 08s
64. Vorbriihung 66. Einstellung der Ton- und Toff-Zeiten
aktivieren/deaktivieren

65. Zeiten fir Briihgruppe 1 (D1),
Briihgruppe 2 (D2),
Gruppe 3 (D3)

Um die Funktion zu aktivieren/deaktivieren, tippen Sie auf die Taste (64) und
anschliefend auf (66), um das Meni zur Einstellung der Dauer der elektronischen
Vorbriihung aufzurufen und die Zeiten nach Bedarf einzustellen. Diese Zeiten werden
ab dem Beginn der Ausgabeprozesse berechnet. Im in der Abbildung gezeigten
Beispiel, ON 1,8 s und OFF 2,4 s, schlief3t sich das Magnetventil nach Beginn der
Ausgabe nach 1,8 s und 6ffnet sich nach 2,4 s wieder, um die Ausgabe fortzusetzen;
daher betragt die tatsachliche Dauer der elektronischen Vorbriihung 0,6 s.

17



Ausgabebildschirm:

67 68 69 70

67. Logo ,Kaffeeausgabe“ 69. Logo ,Splilen/Durchsptilen”

68. Logo ,Brithgruppen 70. Logo ,HeiRwasserausgabe“
spulen”

Alarme:

Sollten an der Maschine Stérungen auftreten, werden Alarmmeldungen angezeigt,
die Informationen zu den betroffenen Komponenten enthalten.

25-07-2022

Allarme time-out caricamento

o sonda di livello.
Per assistenza 12345678900
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