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ATTENZIONE:
Leggere le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio
WARNING:
Read instructions before using the equipment
ATENCION:
Leer bien las instrucciones antes de usar la maquina
ATTENTION:
Lire les instructions avant d’utiliser I'appareil
ACHTUNG:
Vor der Benutzung des Gerates die Anweisungen lesen.
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TRADOTTO DALLE ISTRUZIONI ORIGINALI
ORIGINAL INSTRUCTIONS
TRADUCCION DE INSTRUCCIONES ORIGINALES
TRADUIT DES INSTRUCTIONS ORIGINALES

UBERSETZT AUS DER ORIGINALBETRIEBSANLEITUNG
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L’alimentazione del forno deve essere collegata ad un quadro elettrico dotato di
sezionamento dei poli.
The oven supply must be connected to an electrical panel with
all poles sectioning.
La alimentacion del horno debe estar conectada a un panel eléctrico equipado con
el corte de todos los polo eléctrico.
L’alimentation du four doit étre reliée a un tableau électrique avec sectionnement
de tous les pdles.
Die Stromversorgung des Ofens muss an eine Schalttafel angeschlossen werden,
die mit einer Polteilung ausgestattet ist.
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Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato deve essere sostituito da tecnico abilitato.
If the power cable is damaged it must be replaced by authorized personnel.
Si el cable de alimentacion esta dafiado debe ser sustituido por personal autorizado.
Si le cable d’alimentation est endommaggé, il doit étre remplacé par un operateur autorisé.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem zugelassenen Techniker ausgetauscht

werden.
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1. EINFUHRUNG

1. EINFUHRUNG

Die Ofen DPZ gehdéren der Familie der Netzbanddfen, die
hauptsachlich fur das automatische Backen von Pizzen und ahnlichen
Produkten geplant und gebaut wurden. Das vorteilhafte Hauptmerkmal
dieses Ofens ist die Modglichkeit, optimale Backresultate zu kriegen, ohne
das Backen selbst Uberwachen zu mussen. Daher kann das Backverfahren
auch von nicht entsprechend qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.

Weitere Vorteile erzielt man angesichts der Tatsache, dass die
Ofen DPZ auch der Familie der HeiRluftéfen angehdren. Dank der
Umluft in der Backkammer kann man ein gleichmaliges und
reproduzierbares Backen mit vereinfachten Bedienungsarbeiten seitens
des Betreibers bekommen. Die Ofen DPZ sind besonders
leistungsfahig, da das Backgut dank der geeigneten Dosierung der
Luftumwalzung nicht zu viel getrocknet wird und der richtige Wohlgeruch
hat.

Wir bedanken wuns, dass Sie diesem Produkt den Vorzug
geschenkt haben. Wir kénnen lhnen versichern, dass Sie eine gute
Wahl getroffen haben: Unsere Firma beschaftigt sich seit Jahrzehnten mit
der Herstellung von hochwertigen Produkten, ohne unnétige und
gegenwirkende Einschrankungen bei der Wahl der besten Materialien.

Um Ihren neuen Backofen optimal nutzen zu konnen, lesen Sie bitte
die Informationen in dieser Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.




2. GEBRAUCH DER BEDIENUNGSANLEITUNG

2. GEBRAUCH DER BEDIENUNGSANLEITUNG

A Die durch dieses Symbol gekennzeichneten Abschnitte
enthalten wesentliche Sicherheitshinweise. Sie missen von den
Monteuren, vom Endbenutzer und von seinen eventuellen Mitarbeitern,
die das Gerat verwenden werden, durchgelesen werden. Die
Herstellerfirma nimmt keine Verantwortung fur eventuelle Schaden, die
wegen der Nichtbeachtung der in diesen Abschnitten angegebenen
Normen verursacht wurden.

Dieses an verschiedenen Stellen des Ofens angebrachte
Symbol ,,ACHTUNG! HEISSE OBERFLACHE" warnt den Benutzer vor
der Gefahr.

A Dieses an verschiedenen Stellen des Ofens angebrachte
Symbol warnt den Benutzer vor elektrischer Spannung an nicht in der
Produkthille isolierten Teilen, die Brandgefahr verursachen oder
Personen durch Stromschlag toten kann.

@ Die durch dieses Symbol gekennzeichneten Abschnitte
enthalten wesentliche Informationen uUber die zu treffenden
VorsichtsmaBnahmen, um das Gerat nicht zu beschadigen. Auch diese
Abschnitte miissen daher im Interesse des Benutzers durchgelesen
werden.

A Bewahren Sie diese Installations-, Bedienungs- und
Wartungsanleitung sorgfaltig in der Nahe des Gerats auf, damit es einfach
und schnell eingesehen werden kann. Dieses Handbuch muss das Gerat bei
jeder Ubereignung begleiten: Ohne Handbuch ist das Gerat nicht vollstandig
und sicher.

Sollte diese Kopie verloren gehen, vernichtet werden und/oder eine
digitale Version gewunscht werden, konnen Sie eine Anfrage an das
Unternehmen via E-Mail unter Angabe der Seriennummer und
des Geratetyps an die folgende Adresse schicken: info@ggmgastro.com.

A Dieses Handbuch besteht aus mehreren Abschnitten, die sowie von
den Monteuren und den Wartungstechnikern als auch vom Endbenutzer fur
einen sicheren Gebrauch und zur Erzielung der bestmdglichen Resultate mit
diesem Produkt durchgelesen werden mussen.

Jedenfalls méchten wir Ihnen im Nachfolgenden einige nutzliche Hinweise
fur ein schnelles Nachschlagen der verschiedenen Kapitel geben.




2. ANWENDUNG DER BEDIENUNGSANLEITUNG

Der Abschnitt 3 enthalt die Referenznormen des Backofens und die
Hinweise flr seine korrekte Bedienung.

Der Abschnitt 4 enthalt alle notwendigen Ausklnfte Uber die Installation
des Ofens. Sie sind hauptsachlich ans Fachpersonal gewandt, sollten aber
vorher vom Endbenutzer durchgelesen werden, um die flr den Betrieb des
Ofens notwendigen Aufstellungsraume und Anlagen vorbereiten zu kénnen.

Die Abschnitte 5, 6 und 7 sind fiir den Benutzer bestimmt, der die
Vorgehensweise bei der Bedienung des Backofens erlernen muss. Sie
leiten den Benutzer Uber die notwendigen Tatigkeiten fur die Einschaltung,
die Bedienung und die Ausschaltung des Gerats in Sicherheitsbedingungen.

Der Abschnitt 8 erteilt alle notwendigen Auskunfte Uber die notwendigen
Reinigungs- und Wartungsarbeiten am Gerat, d.h. alle Tatigkeiten, die vom
Benutzer durchzufuhren sind, um die Funktionstichtigkeit des Ofens unter
sicheren und korrekten hygienisch-gesundheitlichen Betriebsbedingungen
und mit den besten Ergebnissen zu gewahrleisten.

Der Abschnitt 9 erteilt alle notwendigen Auskunfte Uber die periodischen
oder aulRerordentlichen Wartungsarbeiten, wie beispielsweise die Reparatur
oder Auswechslung von Gerateteilen.

A Diese Wartungsarbeiten missen vom Fachpersonal
durchgefiuhrt werden.

Der Abschnitt 10 erteilt Angaben Uber die Vorgehensweise fur die
Aulerbetriebsetzung.

Die technischen Anhdnge enthalten die Merkmale des spezifischen
Ofenmodells und alle Werte, die fur die Wahl, Installation und Bedienung
erforderlich sein kénnen.

Sie dienen als Referenzpunkt fur die Kontrolle, ob die gewulnschte
Verwendung des Backofens unter die vorgesehenen fallt. Jedes Mal ist auch
der genaue Wert einer geratbezogenen Angabe erforderlich.

Dieses Kapitel enthalt auch die Beschreibung der elektrischen
Ausrustung, die zum Backofen mitgeliefert wird, sowie die
Explosionszeichnungen und eine Liste der Ersatzteile, um die Bestellung
und Auswechslung beschadigter Teile zu erleichtern.

A Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die Produktion und
Handbucher zu aktualisieren. Nur in Ausnahmefallen werden auch frihere
Produktionen oder Handbucher aktualisiert.
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3. TECHNISCHE MERKMALE

3.1.ldentifizierung des Produktes

Die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht sich auf die elektrischen
Umluft-Netzbandofen DPZ.

3.2.Erfullung der Richtlinien

Die Ofen DPZ sind mit der Pflichtmarkierung C€ versehen. Sie weist auf
die Erfullung folgender europaischer Richtlinien hin:

2014/35/CE Niederspannung;

2014/30/CE elektromagnetische Kompatibilitat;

2006/42/CE Maschinen;

2011/65/CE RoHS 2;

1935/2004/CE Verordnung Uber Materialien und Gegenstande, die mit
Lebensmitteln in BerUhrung kommen.

3.3.Vorgesehene Benutzungsbedingungen

Die Ofen DPZ wurde fir das Backen von Pizza und
Gastronomieprodukten entworfen. Er ist fur den Restaurantbereich bestimmt
(Restaurants, Pizzerien, Geschafte usw.), aber nicht fur Dauerproduktion.
Die vom normalen Einsatz vorgesehenen Arbeitsvorgange der Backmodule
sind das Einfuhren und Herausnehmen der Produkte aus der Backkammer,
die Einschaltung, Einstellung, Ausschaltung und Reinigung des gesamten
Gerates.

A Die Gerate durfen nur fur die oben angeflhrte Zweckbestimmung und
vom Hersteller vorgesehenen Konfigurationen verwendet werden: Den
Backofen niemals fiir andere Zwecke benutzen, als angegeben.

Die Ofen DPZ:

- ist fur gewerblichen Einsatz;

- darf nicht von Personen (einschlieBlich Kinder) mit korperlichen,
sensorischen und geistigen Beeintrachtigungen oder mit fehlenden
Erfahrung und Kenntnissen bedient werden, es sei denn, sie wurden
von fur ihre Sicherheit verantwortlichen Personen uberwacht oder
geschult;

- kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit korperlichen,
sensorischen und mentalen Beeintrachtigungen oder mit fehlenden
Erfahrungen und Kenntnissen unter der Aufsicht von zur Verwendung
befugtem Personal verwendet werden, oder mit einer geeigneten
Schulung zur sicheren Verwendung und mit Aufklarung der
vorhandenen Risiken;

- Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass nicht mit
dem Gerat gespielt wird;




3. TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

- Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden

Die angegebene Zweckbestimmung gqilt nur flr strukturell,
mechanisch und anlagentechnisch vdllig effiziente Gerate.

A Der Ofen wird ohne Stecker geliefert.

Die Stromtrennvorrichtungen mit einer Trennung aller Pole fur eine
Unterbrechung der Uberspannungskategorie 1l miissen in die vorhandene
Verkabelung nach den Verkabelungsregeln eingebettet werden.

3.4.Technische Spezifikationen

Fur die technischen Spezifikationen wird auf die folgenden Anhange am
Ende dieser Anleitung verwiesen:

A. Technische Merkmale

B. Anschlusse

C. Schaltplane

D. Explosionszeichnungen und ersatzeilliste




4. INSTALLATION

4. INSTALLATION

A ACHTUNG! Diese Hinweise sind ausschlieBlich zum Einsatz des
fur Installation und Wartung von elektrischen Gerate zustandigen
Fachpersonals bestimmt. Die Installation durch unqualifiziertes
Personal kann Schaden am Gerat, an Personen, Tieren bzw.
Gegenstanden verursachen.

AACHTUNG! Die Installation muss gemaR den im jeweiligen Land
geltenden Vorschriften durchgefiihrt werden.

Solte es aulRerdem notwendig sein, Anderungen  oder
Vervollstandigungen der Elektro- und/oder Gasanlage des Gebaudes fur die
Installation des Gerats vorzunehmen, muss sich der durchfuhrende
Techniker bescheinigen, dass die Arbeiten gemall den geltenden
Bestimmungen im Installationsland ausgefuhrt worden sind.

4.1.Kontrolle bei der Lieferung

Sofern nichts anderes vereinbart wurde, werden die Produkte sorgfaltig
mit einer soliden Holzstruktur und einer Blasenfolie aus Nylon verpackt,
damit sie gegen StoRe und Feuchte wahrend der Beforderung geschutzt
werden. Die Produkte werden dem Transporteur im besten Zustand geliefert.

Jedenfalls wird es empfohlen, die Verpackung bei Lieferung zur
Feststellung eventueller Schadenzeichen zu kontrollieren. Falls
Schadenzeichen gemerkt werden, diese auf der Quittung eintragen und die
Quittung vom Fahrer unterschreiben lassen.

Nach Auspacken kontrollieren, ob das Gerat Schaden erlitten hat. Sich
vergewissern, dass alle von uns gelieferten, eventuell abmontierten Teile
vorhanden sind.

In der Verpackung befinden sich neben dem Gerat die
Bedienungsanleitung und die Konformitatserklarung.

Wir mdchten Ihnen darauf aufmerksam machen, dass die Transportfirma
die Beschwerde fur eventuelle Schaden des Gerats und/oder fehlende Teile
innerhalb von 15 Tagen ab Lieferdatum annimmt und dass die
Herstellerfirma keine Verantwortung fur die von ihren Produkten wahrend
des Transports erlittenen Schaden nimmt.

Jedenfalls stehen wir zur Verfugung, falls Sie unsere Hilfe bei der
Einreichung der Beschwerde brauchen.

A Bei Schaden, das Gerat nicht verwenden und sich an
qualifiziertes Personal wenden.

10
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4.2.Wahl des Aufstellungsorts

Der gute, sichere und dauerhafte Betrieb des Gerats hangt auch vom
Montageort ab. Daher soll der Aufstellungsort vor der Geratelieferung
sorgfaltig gewahlt werden.

Das Gerat in einem trockenen, fur den Gebrauch, die Reinigung und die
Wartung leicht zuganglichen Raum installieren.

Der Bereich um das Gerat muss freigehalten werden; insbesondere durfen
die Kuhloffnungen an den Seiten nicht blockiert werden

A Es ist notwendig, das Gerat zu einem Abstand von mindestens
20 cm von den Raumwanden oder von anderen Geraten zu montieren,
um die Kuhloffnungen an den Seiten des Backofens frei zu lassen.

Wahrend des Ofenbetriebs erzeugen die Backofen Dampf und Geruche,
die die Gesundheit herum gefahrden kann.

Bei Elektroofen empfehlen wir, diese unter einer Dunstabzugshaube zu
installieren, auch wenn dies nicht zwingend erforderlich ist. Dies verbessert
die Gesundheit am Arbeitsplatz und beugt Schaden durch die 6ligen und
heilen Dampfe vor.

A Sich vergewissern, dass die Temperatur und die relative Feuchte des
Raums, in welchem das Gerat installiert werden soll, die in den Merkmalen
angegebenen Maximal- und Minimalwerte nie uberschreiten (nicht einmal
wahrend des Betriebs des Gerats selbst oder anderer im selben Raum
installierten Apparate, sieche Anhang A).

Im Einzelnen kann das Uberschreiten der Hochsttemperatur oder der
maximalen relativen Feuchte zu Beschadigungen der elektrischen Anlagen
und zu Gefahrsituationen fuhren.

4.3.Handling des Moduls

Zum Ausladen und Handling des n
Moduls einen Gabelstapler oder einen
Gabelhubwagen mit einem P
Tragfahigkeit mindestens vom gleichen - i
Gewicht des Moduls verwenden. Die
Ofeneintritts- und Austrittstafeln bis zur
hochsten Hohe heben. Die Gabel in die
Backkammer durch den Tunneleingang-
oder Ausgang einfuhren (Abb.1).

@ Um Schaden am Modul zu vermeiden, Schutzmaterial zwischen
den Gabeln und dem Modul stecken.

11
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& Sicherstellen, dass das Hebezeug eine als das Gewicht der zu
hebenden Ladung hohere Tragfahigkeit hat.

Die Bediener des Hebezeugs sind alleine fir das Heben der Lasten
verantwortlich.

A Die Kinder muissen auf keinen Fall mit den Verpackungsteilen
spielen (z.B. Filme und Polystyrol). Erstickungsgefahr!

Um unvorhergesehene Bewegungen zu vermeiden, immer den
Schwerpunkt beachten..

4.4.Positionierung des Moduls am Unterteil

Den Ofen in die Unterteilecken
einfiugen (Abb. 2).

4.5.Positionierung von
ubereinander liegenden
Modulen

YA FUR DIE MAXIMALANZAHL
DER UBEREINANDERLIEGBAREN
MODULE SIEHE ANHANG B.

Nach der Positionierung des ersten Ofen auf das Unterteil (siehe
vorherigen Abschnitt) wie folgt vorgehen: Das zweite und dritte Modul
ubereinander legen, die Kaminstlicke anpassen, und die Seitenwande der
Ofen auf gleicher Linie richten.

4.6.Elektrischer Anschluss

A Vor Durchfihrung jedes Anschlusses muss man sich vergewissern,
dass die Eigenschaften des Stromnetzes, an das Gerat anzuschliel3en ist,
mit den vom Gerat vorgeschriebenen Versorgungsdaten Ubereinstimmen
(siehe Anhang A).

Die Gerate sind einem Anschluss-Stromkabel mit Erdleiter
ausgestattet, um den Anschluss des Gerats am Stromversorgungsnetz laut
den gefragten Versorgungsdaten zu erlauben (siehe Anhang A).

Den gultigen Sicherheitsnormen gemal muss man den Erdleiter (gelb-
griin) an ein Aquipotentialsystem anschlieRen, zu verbinden, dessen
Leistungsfahigkeit den geltenden Normen gemaR uberprift werden
muss.

Der Ofen wird ohne Stecker geliefert, um die vollstandige Trennung aller
Pole unter der Uberspannungskategorie Ill sicherzustellen; das

12
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Einspeisekabel des Gerats muss an die Stromnetztrennvorrichtungen
angeschlossen werden, die in der vorhandenen Verkabelung nach den
geltenden Verkabelungsregeln eingebettet sind (z.B. mit LS-Schalter).

A Das Gerat wird ohne Stecker geliefert.
Die folgende Abbildung zeigt das Identifikationssymbol und die Position
der Potentialausgleichklemme auf dem Ofen:

“ s

Der Anschluss fur die Trennung des Ofens von dem Stromnetz muss gut
zuganglich sein und nach der Maschineninstallation kein Umraumen
verlangen. Aullerdem darf der Abstand zwischen Maschine und Stromnetz
keine Spannung auf das Kabel bewirken.

Fur die Position der Anschlisse an die Stromversorgung siehe Anhang B.

A Das Kabel soll auf keinen Fall unter den MaschinenfiiBen bzw. —
rollen liegen.

A Bei beschadigtem Versorgungskabel, muss dieses vom
Kundendienst oder von einem qualifizierten Techniker ausgetauscht
werden, um jede mogliche Gefahr zu verhindern.

Die Herstellerfirma haftet nicht fir Schaden, die auf die
Nichtbeachtung der o.g. Normen zuruckzufuhren sind.

4.7.Rauchgasabzug

A ACHTUNG! Der Ofen laut den im Aufstellungsland giiltigen
Normen fiur diesen Ofentyp installieren. Fir weitere Informationen, in
diesen Normen nachschlagen.

13
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A Die Herstellerfirma haftet nicht fiur Schaden, die auf die
Nichtbeachtung der o.g. Normen oder der in dieser Anleitung
angegebenen Vorschriften zurtickzufiihren sind.

4.8.Wahlischalter Gitterrichtung und seine Verwendung
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Der Wahlschalter fur die Gitterrichtung (Abb. 4) ist ein Hilfsmittel, das nur bei
der Installation des Backofens verwendet werden darf und von der Situation
am Installationsort abhangig ist; er darf ausschlieBlich bei ausgeschaltetem
Backofen verwendet werden.

HINWEIS: Dieser Wahlschalter darf nicht als Hilfsmittel wahrend den
normalen Backvorgangen verwendet werden.

Die Einstellmoglichkeiten des Wahlschalters sind: | - O - 1l (Abb.5):

| = Gitterrichtung Standard (Produktausgang auf der Seite der Schalttafel);
O = Gitterstopp (in dieser Position wird ein Gitteralarm § 5.4.5 ausgegeben);
Il = Gegenrichtung zum Standard.

4.9. Kontrolle vor der Inbetriebnahme

Am Ende der Montage des Backmoduls, die folgenden Endprifungen
durchfuhren:
- Montage der eventuell abmontierten Teile;
- Prufung der elektrischen Verkabelung;
- Priufung der Betriebsfahigkeit der Steuervorrichtung;
- Prdfung und Zweckmafigkeit der Ventilations- und Beluftungsoffnungen
des Raums;
- Prufung der Betriebsfahigkeit der Abzugshaube, falls vorhanden.
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5. FUNKTIONSWEISE

5. FUNKTIONSWEISE
5.1.Schalttafel
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1. Symbol zur Anzeige des Status der automatischen Abschaltfunktion (ON-
OFF)

2. Momentantemperatur Backkammer

3. Grafische Anzeige der prozentualen Nutzung der Widerstande Oberhitze
4. Timer fUr das Backprogramm

5. Grafische Anzeige der prozentualen Nutzung der Widerstande
Backkammerboden

6. Beschreibung des verwendeten Programms

7. Abbildung des verwendeten Programms

8. Statusanzeige aktiviert/deaktiviert Gitterbewegung

9. Allgemein ein/aus

10. Leistung Widerstande Oberhitze

11. Leistung Widerstande Backkammerboden

12. Programmeinstellung ,Speichern®

13. Funktion ,Economy*

14. Programmierung der automatischen Einschaltung

@Q
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5. FUNKTIONSWEISE

Das Bedienfeld ist mit einem intuitiven Touch-Display ausgestattet, Uber das
Sie Funktionen aktivieren/deaktivieren, Parameter andern und alle
Einstellungen und Programmierungen direkt durch Berihren des Symbols

vornehmen konnen.

Schematischer Uberblick (iber das System:

Programm
auswiahlen/dndern
und speichern

Bewegung des
Forderbands starten

»Economy*“-
Funktion

Betriebszustand

Programmierung der
automatischen

System

- Einstellung der zu haltenden Temperatur im ECO-

- Einstellung des Uhrformats (12/24h)

- Einstellung der Uhrzeit (Stunden und Minuten)

- Einstellung der Temperatureinheit (°C/°F)

- Einstellung des Kalenders (Tag, Monat, Jahr im
numerischen Format) und des Wochentags

- Ein- und Ausschalten des Forderbandes im ECO-Modus
- Einstellung der automatischen Abschaltfunktion

- Austausch / Konfiguration des Gitterantriebsmotors

»ON® Einschaltung
Einstellungen
- Einstellung der Sprache
Modus
Ruhezustand
»OFF“

- Hochladen von Bildern tiber USB, die mit den
Programmen verbunden werden sollen

- Ein-/Ausschalten des loT-Hotspots

- Ausfuhren der Systemvoreinstellung

16




5. FUNKTIONSWEISE

5.2.Ruhezustand ,,OF F*

Im Ruhezustand ,OFF* wird die Karte zwar mit Strom versorgt, aber keine
der im Systembetrieb vorgesehenen Funktionen kann aktiviert werden. Auf
dem Display erscheinen der Schriftzug ,,OFF“, die aktuelle Uhrzeit und der
Tag, das allgemeine Symbol ,ON/OFF“ und der Pfeil unten rechts im Feld
fur das Einstellungsmend.

OFF

1105
GIOVED

O

(>

Im Ruhezustand ,,OFF* konnen folgende Tatigkeiten ausgefuhrt werden:

- Einstellen der Sprache;

- Einstellen der zu haltenden Temperatur im ECO-Modus;

- Einstellen des Uhrzeitformats (12/24h);

- Einstellen der Uhrzeit (Stunden und Minuten);

- Einstellen der Temperatureinheit (°C/°F);

- Einstellen des Kalenders (Tag, Monat, Jahr im numerischen
Format) und des Wochentags;

- Ein- und Ausschalten des Forderbandes im ECO-Modus;

- Einstellen der automatischen Abschaltfunktion;

- Hochladen von Bildern uber USB, die mit den Programmen
verbunden werden sollen;

- Ein-/Ausschalten des loT-Hotspots;

- Durchfiihren der Systemvoreinstellung;

17



5. FUNKTIONSWEISE

5.2.1. Einstellen der Sprache

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren
Ecke des Displays (Abb. 7). Tippen Sie auf dem
ersten Bildschirm auf das Symbol
,Benutzerparameter® (Abb. 2). Tippen Sie im
zweiten Bildschirm auf das Symbol
~opracheinstellung® (Abb. 3). An diesem Punkt
zeigt das System den Bearbeitungsbildschirm an
(Abb. 4); tippen Sie auf den Kreis und streichen
Sie im oder gegen den Uhrzeigersinn daruber, um
den Parameter ,Sprache® zu andern. Alternativ
dazu konnen Sie durch Tippen auf das
Tastatursymbol den Bildschirm mit den Flaggen
aufrufen, um die gewulnschte Sprache direkt
auszuwahlen.

FUr beide Seiten gilt: Sobald der gewunschte Wert
erreicht ist, bestatigen Sie mit dem Hakchen oder
Flag. Verwenden Sie das Symbol X% um die
Auswahl aufzuheben.

Um zu den vorherigen MenUs zuruckzukehren,
tippen Sie auf den Pfeil unten links (Abb. 5), bis
das System in den anfanglichen Ruhezustand
,OFF“ zurtckkehrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.2. Einstellen der Temperatur im Eco- ﬁ
Modus O
i

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren

Ecke des Displays (Abb. 1). Tippen Sie auf dem n
ersten Bildschirm auf das Symbol -@\ m
,Benutzerparameter* (Abb. 2). Tippen Sie im \ 8

zweiten Bildschirm auf das Symbol des
Thermometers mit Sparbluchse (Abb. 3). | ] I
An diesem Punkt zeigt das System den qb
Bearbeitungsbildschirm an (Abb. 4); tippen Sie 5

auf den Kreis und streichen Sie im oder gegen
den Uhrzeigersinn dartber, um den Parameter
zu andern. Alternativ dazu konnen Sie durch Ak
Tippen auf das Tastatursymbol den Bildschirm L
zum direkten Auswahlen des Temperaturwerts
aufrufen, der bei Verwendung des ,ECO“-Modus
aktiviert wird.

A Es wird empfohlen, eine Temperatur
einzustellen, die 50°C unter der ublichen
Backtemperatur liegt.

Fur beide Seiten gilt: Sobald der gewlnschte
Wert erreicht ist, bestatigen Sie ihn mit dem
Hakchen oder Flag. Verwenden Sie das Symbol
X, um die Auswahl aufzuheben.

Um zu den vorherigen Menus zuruckzukehren,
tippen Sie auf den Pfeil unten links (Abb. 5), bis
das System in den anfanglichen Ruhezustand 8.
,OFF“ zurtickkehrt.

0 aso
20000070707
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.3. Einstellen des Uhrzeitformats (12/24h)

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren
Ecke des Displays (Abb. 1). Tippen Sie auf dem
ersten Bildschirm auf das Symbol
.Benutzerparameter” (Abb. 2).

Auf dem zweiten Bildschirm tippen Sie auf das
Symbol ,Uhrzeitformat” (Abb. 3).

An diesem Punkt zeigt das System den
Bearbeitungsbildschirm an (Abb. 4); tippen Sie
auf den Kreis und streichen Sie im oder gegen
den Uhrzeigersinn daruber, um den Parameter zu
andern. Alternativ dazu kdnnen Sie durch Tippen
auf das Tastatursymbol den Bildschirm zum
direkten Auswahlen des gewulnschten Wertes
aufrufen.

Bestatigen Sie mit dem Hakchen oder Flag.
Verwenden Sie das Symbol X, um die Auswahl
aufzuheben.

Um zu den vorherigen MenUs zuruckzukehren,
tippen Sie auf den Pfeil unten links (Abb. 5), bis
das System in den anfanglichen Ruhezustand
,OFF“ zurlckkehrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.4. Einstellen der Uhrzeit (Stunden
und Minuten)

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren
Ecke des Displays (Abb. 1). Tippen Sie auf dem
ersten Bildschirm  auf das  Symbol
,Benutzerparameter® (Abb. 2). Auf dem zweiten
Bildschirm tippen Sie auf das Symbol ,Uhr*
(Abb. 3). An diesem Punkt zeigt das System den
Bearbeitungsbildschirm an (Abb. 4); tippen Sie
auf den Kreis und streichen Sie im oder gegen
den Uhrzeigersinn daruber, um den Parameter
zu andern. Alternativ dazu konnen Sie durch
Tippen auf das Tastatursymbol den Bildschirm
zum direkten Auswahlen des gewunschten
Wertes aufrufen. Bestatigen Sie mit dem
Hakchen oder Flag.

Verwenden Sie das Symbol X%
Auswahl aufzuheben.

Um zu den vorherigen Menus zurtckzukehren,
tippen Sie auf den Pfeil unten links (Abb. 5), bis
das System in den anfanglichen Ruhezustand
,OFF“ zurlckkehrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.5. Einstellen der Temperatureinheit (°C/°F)

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren Ecke
des Displays (Abb. 1). Tippen Sie auf dem ersten
Bildschirm auf das Symbol ,Benutzerparameter®
(Abb. 2). Auf dem zweiten Bildschirm tippen Sie auf
das Symbol ,Temperatureinheit® (Abb. 3). An
diesem  Punkt zeigt das System den
Bearbeitungsbildschirm an (Abb. 4); berUhren Sie
den Kreis und streichen Sie im oder gegen den
Uhrzeigersinn dartber, um den Parameter zu
andern. Alternativ dazu kdnnen Sie durch Tippen auf
das Tastatursymbol den Bildschirm zum direkten
Auswahlen des gewulnschten Wertes aufrufen.
Bestatigen Sie ihn mit dem Hakchen oder Flag.
Verwenden Sie das Symbol X% um die Auswahl
aufzuheben.

Um zu den vorherigen Menus zuruckzukehren,
tippen Sie auf den Pfeil unten links (Abb. 5), bis das
System in den anfanglichen Ruhezustand ,OFF*
zuruckkehrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.6. Einstellen des Kalenders und des

L1
Wochentags O SFL
-

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren
Ecke des Displays (Abb. 1). Tippen Sie auf dem Py n
ersten Bildschirm auf das Symbol @ m
,Benutzerparameter® (Abb. 2). Auf dem zweiten
Bildschirm tippen Sie auf das Symbol ,Kalender® ° -
(Abb. 3). An diesem Punkt zeigt das System den qz}
Bearbeitungsbildschirm an (Abb. 4); tippen Sie ﬂ

auf den Kreis und streichen Sie im oder gegen

den Uhrzeigersinn daruber, um den Parameter zu c U U
andern. 8? K§

Alternativ dazu konnen Sie durch Tippen auf das
Tastatursymbol den Bildschirm zum direkten n
Auswahlen des gewulnschten Wertes aufrufen.
Bestatigen Sie ihn mit dem Hakchen oder Flag.
Verwenden Sie das Symbol X", um die Auswahl
aufzuheben.

Um stattdessen zu den vorherigen Menus
zurickzukehren, tippen Sie auf den Pfeil unten
links (Abb. 5), bis das System in den anfanglichen & %
Ruhezustand ,OFF* zurtckkehrt.

16,10,25
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.7 Ein- und Ausschalten des
Forderbandes im ECO-Modus

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren
Ecke des Displays (Abb. 1). Tippen Sie auf dem
ersten Bildschirm auf das Symbol
,Benutzerparameter® (Abb. 2). Auf dem zweiten
Bildschirm tippen Sie auf das Symbol des
Forderbands mit Sparbuchse (Abb. 3). An diesem
Punkt zeigt das System den
Bearbeitungsbildschirm an (Abb. 4); beruhren Sie
den Kreis und streichen Sie im oder gegen den
Uhrzeigersinn daruber, um den Parameter zu
andern. Alternativ dazu konnen Sie durch Tippen
auf das Tastatursymbol den Bildschirm zum
direkten Auswahlen des gewunschten Wertes
aufrufen. Bestatigen Sie mit dem Hakchen oder
Flag.

Verwenden Sie das Symbol X% um die Auswahl
aufzuheben.

Um stattdessen zu den vorherigen Menus
zuruckzukehren, tippen Sie auf den Pfeil unten links
(Abb. 5), bis das System in den anfanglichen
Ruhezustand ,OFF“ zurtckkehrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.8. Einstellen der automatischen
Abschaltfunktion

Mit dieser Funktion kann der Ofen automatisch
ausgeschaltet werden, indem eine einzige Zeit
eingestellt wird, die fur alle Tage der Woche gilt.
Der Ofen schaltet sich jeden Tag zur eingestellten
Zeit aus.

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren
Ecke des Displays (Abb. 7). Tippen Sie auf dem
ersten Bildschirm auf das Symbol
,Benutzerparameter” (Abb. 2). Auf dem zweiten
Bildschirm tippen Sie auf das Symbol
L2Automatische Abschaltung® (Abb. 3). Aktivieren
Sie das linke Hakchen und tippen Sie auf das
Symbol auf der rechten Seite (Abb. 4). An diesem
Punkt zeigt das System den
Bearbeitungsbildschirm an (Abb. 5); tippen Sie
auf den Kreis und streichen Sie im oder gegen
den Uhrzeigersinn daruber, um den Parameter zu
andern. Sobald der gewunschte Wert erreicht ist,
bestatigen Sie mit dem Hakchen oder Flag.
Alternativ dazu konnen Sie durch Tippen auf das
Tastatursymbol den Bildschirm zum direkten
Auswahlen des gewunschten Wertes aufrufen.
Bestatigen Sie mit dem Hakchen oder Flag.
Verwenden Sie das Symbol ,.X“ um die Auswahl
aufzuheben.

Um stattdessen zu den vorherigen MenuUs
zuruckzukehren, tippen Sie auf den Pfeil unten
links (Abb. 6), bis das System in den anfanglichen
Ruhezustand ,,OFF* zurtckkehrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.9. Hochladung der Programmbilder iiber USB

Das System bietet die Maoglichkeit, fir jedes
Backprogramm ein Bild hochzuladen und
zuzuordnen.

Das Bild muss denselben Namen tragen wie das
Programm, mit dem es verknUpft werden soll, z. B.
,PO3"

Aullerdem muss es diese Merkmale aufweisen:
Grolde in Pixel 140x80;

im 24-Bit-BMP-Format gespeichert.

Offnen Sie dazu die Bilder mit einer Software (z. B.
,Paint) und:

andern Sie die Grolle des Formats auf 140x80
Pixel;

speichern Sie sie im 24-Bit BMP-Format mit der
Funktion ,Speichern unter”.

Nachdem alle Bilder auf einen USB-Stick mit den
oben definierten Eigenschaften hochgeladen
wurden, gehen Sie wie unten beschrieben vor:
tippen Sie im Ruhezustand ,OFF“ auf den Pfeil in
der rechten unteren Ecke des Displays (Abb. 1);
tippen Sie auf dem ersten Bildschirm auf das
Symbol ,USB* (Abb. 2) und das System zeigt den
Bildschirm mit den Programmbildern an (Abb. 3);
stecken Sie den Stick in den USB-Anschluss an der
Seite des Bedienfelds und warten Sie, bis die Bilder
auf dem Display erscheinen;

warten Sie dann, bis das Symbol ,USB" grun wird,
und ziehen Sie den Stick heraus.

HINWEIS: Die Bilder kbnnen qelbscht werden.

Gehen Sie dazu wie folgt vor: Tippen Sie auf das
Papierkorbsymbol (Abb. 4). Sobald es griin wird,
kbnnen Sie das zu Iléschende Bild auswéhlen.
Tiopen Sie erneut auf das Papierkorbsymbol.
Warten Sie ab, bis das Bild geléscht wurde.

Um das Menu zu verlassen und zu den vorherigen
Menus zuruckzukehren, tippen Sie auf den Pfell
unten links, bis das System in den anfanglichen
Ruhezustand ,OFF“ (Abb. 5) zurlckkehrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.10. Aktivieren des WLAN-Hotspots (loT)
Beruhren Sie den Pfeil unten rechts im Display (Abb.1)

Um den Wi-Fi-Hotspot zu aktivieren (notwendig flur den Zugriff auf die loT-
Funktionen), tippen Sie auf das schattierte, antennenférmige Symbol (Fig.2)

Der Hotspot wird aktiviert, wenn das Symbol aufleuchtet. (Abb.3)

Um den Wi-Fi -Hotspot zu deaktivieren, tippen Sie erneut auf das
antennenformige Symbol, das dann wieder grau wird (Abb.2)

Um das System zu verlassen und zu den vorherigen Menus zuruckzukehren,
beruhren Sie den Pfeil unten links, bis das System wieder im inaktiven
Ausgangszustand ,OFF* ist (Abb.3).

Anschliefend befolgen Sie das spezifische Verfahren zur Anforderung von
loT-Konfigurationen beim Hersteller.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.2.11. Systemvoreinstellung

A VORSICHT: DURCH DIE
DURCHFUHRUNG DIESES VORGANGS
GEHEN ALLE PROGRAMMIERTEN DATEN
VERLOREN UND WERDEN DURCH DIE
VOREINGESTELLTEN WERTE ERSETZT,
MIT AUSNAHME DER PROGRAMMBILDER,
DIE IM SYSTEM GESPEICHERT BLEIBEN.

Tippen Sie auf den Pfeil in der rechten unteren
Ecke des Displays (Abb. 1). Tippen Sie auf dem
ersten Bildschirm auf das Symbol
~oystemvoreinstellung” (Abb. 2). Es o6ffnet sich
der Bildschirm mit der Passwortabfrage: Geben
Sie ,040322" ein und bestatigen Sie mit ,OK"
(Abb. 3). Tippen Sie dann auf das oben
stehende Symbol (Abb. 4), um das System
zuruckzusetzen und in den Ruhezustand ,OFF"
zuruckzukehren.

HINWEISE: Das Symbol in (Abb. 5) bezieht sich
auf die Werksparameter”, die
passwortgeschiitzt und  nur _ flir das
Unternehmen bestimmt sind.

::::::
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5. FUNKTIONSWEISE

5.3.Betriebszustand ,,ON*

Wenn Sie das Ein/Aus-Symbol (Abb. 1) fur ca. 2
Sekunden beruhren, wechselt das System in den
Betriebszustand ,ON*“. Das Display zeigt fur ca. 3
Sekunden die Herstellermarke und die
Programmversion an, danach zeigt das Display
die Parameter des vor dem letzten Ausschalten
verwendeten Programms an.

oy

=

Im Betriebszustand ,,ON“ konnen folgende Tatigkeiten ausgefuhrt werden:
- Durchfiuhren aller Einstellungen und Programmierungen;

- Starten eines Backzyklus;

- Auswahlen, andern und speichern von Backprogrammen;

- Anhalten/Starten des Forderbandes;

- Aktivieren/Deaktivieren der Sparfunktion

wahrend eines Backzyklus);

»,2Economy*

(nur
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5. FUNKTIONSWEISE

5.3.1 Einstellen der Programme

Das System besteht aus 10 Programmen
(PO1+P10), darunter 1 ,manuelles Programm
(PO1), far die jeweils Folgendes eingestellt
werden kann (Abb.1):

A = Leistung Oberhitze
B = Backtimer
C = Leistung Backkammerboden

RIRIR

Wahlen Sie die Programmnummer, fur die Sie
mit der Programmierung fortfahren mochten,
indem Sie direkt auf das entsprechende Symbol
oder Bild tippen (Abb. 1); es offnet sich das
Auswahlmenu; tippen Sie auf ein Bild, um das
Programm auszuwahlen und bestatigen Sie die
Auswahl mit dem Hakchen oder Flag.
Verwenden Sie das Symbol ,.X* (Abb. 2), um die
Auswahl aufzuheben.

- Programm P01 (MANUELL)

Das Programm P01 hat die Funktion ,manuell®.
Mit diesem Programm konnen die oben
genannten Werte jederzeit geandert werden,
auch wahrend eines Backzyklus.

HINWEISE: Diese Werte werden automatisch
vom System gespeichert.
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5. FUNKTIONSWEISE

- Programme P02 bis P10

Jedes dieser Programme kann geandert werden,
indem die gewunschten Werte durch direktes
Berlhren des entsprechenden Symbols eingestellt
werden. Tippen Sie zum Speichern auf das
Symbol ,Speichern® (Abb. 1)und halten Sie es 5
Sekunden lang gedrickt.

Wahrend des Speichervorgangs wird das Symbol
grun, nach Abschluss des Speichervorgangs ist es
wieder weil3. Ein langer Signalton des Summers
zeigt an, dass der Speichervorgang erfolgreich
abgeschlossen wurde.

Im Folgenden ein Beispiel:

1) Wahlen Sie die Programmnummer, fur die Sie
mit der Programmierung fortfahren mochten, indem
Sie direkt auf das entsprechende Symbol oder Bild
tippen (Abb. 2); es Offnet sich das Auswahlmenu;
tippen Sie auf ein Programm, um es auszuwahlen
und bestatigen Sie die Auswahl mit dem Hakchen
oder Flag. Verwenden Sie das Symbol ,X* (Abb. 3).,
um die Auswahl aufzuheben.

2) Stellen Sie die Backzeit ein, indem Sie auf das
Symbol (Abb. 4) tippen; es offnet sich das Menu
zum Andern des Parameters; tippen Sie auf den
Kreis und streichen Sie im oder gegen den
Uhrzeigersinn daruber, um den Parameter zu
andern

Alternativ dazu konnen Sie durch Tippen auf das
Tastatursymbol den Bildschirm zum direkten
Auswahlen des gewunschten Wertes aufrufen.
Bestatigen Sie mit dem Hakchen oder Flag.
Klicken Sie auf die Taste ,-:-“ der Zifferntastatur, um
den Hochstwert (30 Minuten) einzustellen.
Verwenden Sie das Symbol X um die Auswahl
aufzuheben. (Abb. 5).
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5. FUNKTIONSWEISE

3) Stellen Sie die Leistung fur die Oberhitze ein,
indem Sie auf das Symbol (Abb. 1) tippen; es
offnet sich das Menli zum Andern des
Parameters; tippen Sie auf den Kreis und
streichen Sie im oder gegen den Uhrzeigersinn
dartuber, um den Parameter zu andern
Bestatigen Sie mit dem Hakchen oder Flag.
Verwenden Sie das Symbol ,X*, um die Auswahl
aufzuheben. (Abb. 2).

4) Stellen Sie die Leistung fur den
Backkammerboden ein, indem Sie auf das
Symbol (Abb. 3) tippen; es 6ffnet sich das Menu
zum Andern des Parameters; tippen Sie auf den
Kreis und streichen Sie im oder gegen den
Uhrzeigersinn daruber, um den Parameter zu
andern; sobald der gewlnschte Wert erreicht ist,
bestatigen Sie mit dem Hakchen oder Flag.
Verwenden Sie das Symbol ,X* (Abb. 3), um die
Auswahl aufzuheben.

Der Programmierbereich fur die Leistung
reicht von 50% bis 100%.

HINWEIS: Mindestens einer beiden
Leistungswerte (Oberhitze oder
Backkammerboden) muss auf 100 % eingestellt
sein.

Es ist daher nicht méglich, sowohl Oberhitze als
auch Backkammerboden qgleichzeitiq _auf
weniger als 100 % einzustellen; auf dem Display
erscheint das Hinweissymbol (Abb. 4).

der

5) Wenn die Einstellungen abgeschlossen sind,
speichern Sie die Daten, indem Sie das Symbol
~opeichern® 5 Sekunden lang gedruckt halten,
bis das akustische Signal (Abb. 5)zu horen ist.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.3.2 Programmierung der automatischen
Einschaltung

HINWEIS: Es kénnen maximal zwei automatische
Einschaltungen pro Tag im Abstand von einer Stunde
programmiert werden.

HINWEIS: Um die automatische Einschaltung
programmieren zu kbnnen, muss sich das Gerét im
Betriebszustand ,ON" befinden.

Beruhren Sie das Symbol ,Uhr” (Abb. 1) 4 Sekunden
lang. Auf dem Display erscheint der entsprechende
Bildschirm (Abb. 2).

Tippen Sie auf das obere Symbol X% um die
Programmierung zu aktivieren. Auf dem Display
erscheint das Symbol ,V“. Tippen Sie auf das
Symbol des Wochentags, fur den Sie mit der

Programmierung  fortfahren mochten. Der
Parameter, der verandert werden kann, ist hinterlegt
(Abb. 3).

Tippen Sie auf das ,Zahnrad“-Symbol, um die Werte
far die ,Stunden® und ,Minuten® der ersten
Einschaltung des ausgewahlten Tages zu andern.
Sobald das Zahnradsymbol angetippt wird, offnet
sich das Menu zum Bearbeiten des entsprechenden
Parameters. Tippen Sie auf den Kreis und streichen
Sie gegen den Uhrzeigersinn daruber, um den
Parameter von 23.59 abwarts zu andern (Abb.4).
Wenn ein Wert eingestellt werden soll, der weit vom
Ausgangswert entfernt liegt, gelangt man durch
Tippen auf das Tastatursymbol zur Direktauswahl
des gewulnschten Wertes (Abb. 5). Bestatigen Sie
mit dem Hakchen oder Flag.

Verwenden Sie das Symbol X um die Auswahl
aufzuheben.

HINWEIS: Zwischen dem Wert 23 (23 Uhr/11 pm)
und 01 (01 Uhr/01 am) sind zwei horizontale Linien
.~=" vorgesehen. Wenn Sie am ausqgewdéhliten Taq
dieses Symbol bestétigen, wird die programmierte
Einschaltunqg nicht ausqgefiihrt.
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5. FUNKTIONSWEISE

Tippen Sie erneut auf das Symbol des Tages,
um zur Einstellung der ,Stunden” und ,Minuten”
fur die zweite automatische Einschaltung
dieses Tages zu gelangen (Abb. 6).

Tippen Sie auf das Zahnradsymbol und wahlen
Sie wie oben beschrieben, wie Sie die Werte
eingeben/bearbeiten/speichern wollen.

Tippen Sie erneut auf das Symbol des Tages.
Die Programmierung geht zur Einstellung der
PROGRAMMZAHL fur die erste automatische
Einschaltung des gewahlten Tages uber (Abb.
7).

Tippen Sie auf das Zahnradsymbol und wahlen
Sie wie oben beschrieben, wie Sie die Werte
eingeben/bearbeiten/speichern wollen, um die
PROGRAMMZAHL einzustellen.

Tippen Sie erneut auf das Symbol des Tages.
Die Programmierung geht zur Einstellung der
PROGRAMMZAHL fur die zweite automatische
Einschaltung des gewahlten Tages uber (Abb.
8).

Tippen Sie auf das Zahnradsymbol und wahlen
Sie wie oben beschrieben, wie Sie die Werte
eingeben/bearbeiten/speichern wollen, um die
PROGRAMMZAHL einzustellen.

Wiederholen Sie die obigen Schritte, um
gegebenenfalls auch die Einschaltzeiten fur den
zweiten Tag festzulegen usw. Es ist moglich, fur
alle Wochentage Einschaltzeiten festzulegen.

Tippen Sie zum Speichern auf das Symbol
»~opeichern® und halten Sie es 5 Sekunden
lang gedruckt. Wahrend des Speichervorgangs
wird das Symbol grin, nach Abschluss des
Speichervorgangs ist es wieder weil} (Abb. 9).
Ein langer Signalton des Summers zeigt an,
dass der Speichervorgang erfolgreich
abgeschlossen wurde.

Um die Programmierung zu beenden und in den
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Betriebszustand ,,ON“ zurtckzukehren, tippen Sie auf den Pfeil links unten

(Abb. 9).
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5. FUNKTIONSWEISE

N.B.: Wenn man das System in den inaktiven Zustand "OFF" setzt und eine
programmierte Einschaltung aktiviert wurde, ist die zur Taste "Uhrzeit"
gehorende LED an, und auf dem Display erscheint folgende Anzeige:

MERCOLEDI

1110 <

= 0
W
eNe
OO
{u}{u}

LUNEDI < —+
Program 2 < —

O

(=

L

OFF <:‘:| System im Zustand "OFF"

Uhrzeit: Tag + Uhrzeit

Uhrzeit der ersten programmierten Einschaltung
(blinkt nicht).

Uhrzeit der zweiten programmierten
Einschaltung (blinkt nicht).

Tag der programmierten Einschaltung

Name und Nummer des gewahlten
Proaramms
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5. FUNKTIONSWEISE

5.3.3 Start/Stopp-Taste Gitter

HINWEIS: Beim Einschalten des Backofens steht
das Gitter still, die Farbe des Symbols ist weil3, das
gestrichelte Symbol, das die Gitterbewequng auf
dem Display darstellt, steht still und der Wert des
Backtimers blinkt.

Zum Aktivieren der Gitterwerkbewegung drucken
Sie die Start/Stopp-Taste Gitter (Abb. 1).

Sobald die Gitterbewegung aktiviert ist, wird das
Symbol grun und das gestrichelte Symbol (Abb. 2),
das die Gitterbewegung darstellt, wird auf dem
Display aktiviert, wahrend der Wert des Backtimers
stillsteht.

Die Gitterbewegung kann jederzeit Uber die
entsprechende Schaltflache aktiviert oder deaktiviert
werden.

5.3.4 Aktivierung / Deaktivierung der
Sparfunktion ECONOMY

HINWEIS: Die Sparfunktion (ECQO) kann nur
wéhrend eines Backzyklus aktiviert werden.

A Mit der Economy-Funktion kann der Backofen
auf einer niedrigeren Temperatur gehalten werden,
wenn er gerade nicht benutzt wird.

Das spart Energie und damit Geld.

Diese Funktion steuert nicht nur die Temperatur
des Ofens, sondern auch, ob das Gitter lauft oder
nicht.

Das Verfahren zum Einstellen der Temperatur, die
im ,ECO"“-Modus gehalten werden soll, wird in
Kapitel 5.2.2 beschrieben.
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A Es wird empfohlen, eine Temperatur einzustellen, die 50°C unter

der ublichen Backtemperatur liegt.

Um die Funktion zu aktivieren, tippen Sie auf das Symbol ,Sparblchse”
(Abb. 3). Auf dem Display wird unter dem Temperatursymbol der Schriftzuge
,LECO*“ angezeigt, das Sparblchsensymbol wird griin, wenn die Funktion
aktiv ist. Bei Deaktivierung wird das Symbol auf dem Display weil3, der
Schriftzug ,ECO“ verschwindet und der normale Betrieb/die normale

Temperatur wird wiederhergestellt.

36




5. FUNKTIONSWEISE

5.4 Alarmmeldungen

Der Betrieb des Backofens wird kontinuierlich Uberwacht und lost im Falle
einer Anomalie eine Alarmmeldung aus.

5.4.1 Alarm ,,Temperaturfiihler defekt* = n
Wenn der Temperaturfiihler ausfillt, wird ein 2 385 §

Alarm mit folgendem Symbol (Abb.1) gemeldet und S 1

in kurzen Abstanden ein akustisches Signal o MM
[ : 100 %

ausgegeben. h

A Zur Wiederherstellung der | gmm====————— =N
Betriebstuchtigkeit muss Fachpersonal {p O Q}
hinzugezogen werden. e

‘\. 100%
5.4.2 Alarm ,,TEMP 1 - nur fiir DPZ20030EN SESERER

Wenn der Temperaturfuhler ausfallt, wird auf dem Display ein
Alarm gemeldet, der Schriftzug ,TEMP 1“ mit dem Symbol (Abb.1) leuchtet
auf und in kurzen Abstanden wird ein akustisches Signal ausgegeben.

Der Ofen arbeitet weiter, die Temperatur wird nur noch mit dem Fuhler 2
gemessen. Dartber hinaus wird die eingestellte Temperatur automatisch
um 40°C gesenkt.

Diese Abweichung von der eingestellten Temperatur wird vorgenommen,
um den einzigen Wert, der an der heilResten Stelle des Ofens
gemessen wurde, zu korrigieren und einen Wert zu simulieren, der dem
tatsachlichen Wert nahekommt, der zuvor berechnet wurde, indem der
Durchschnitt der Werte zwischen der heil3esten und der kuhisten Stelle
ermittelt wurde. So kann der Ofen auch bei Ausfall eines Fuhlers weiter
verwendet werden.

5.4.3 Alarm ,,TEMP 2* - nur fiir DPZ20030EN

Wenn der Temperaturfuhler ausfallt, wird auf dem Display ein
Alarm gemeldet, der Schriftzug ,TEMP 2“ mit dem Symbol (Abb.1) leuchtet
auf und in kurzen Abstanden wird ein akustisches Signal ausgegeben.

Der Ofen arbeitet weiter, die Temperatur wird nur noch mit dem Fuhler
1 gemessen.

Dartber hinaus wird die eingestellte Temperatur automatisch um 40°
C gesenkt.

Diese Abweichung von der eingestellten Temperatur wird vorgenommen,
um den einzigen Wert, der an der heilResten Stelle des Ofens
gemessen wurde, zu korrigieren und einen Wert zu simulieren, der dem
tatsachlichen Wert nahekommt, der zuvor berechnet wurde, indem der
Durchschnitt der
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5. FUNKTIONSWEISE

Werte zwischen der heil3esten und der kuhlsten Stelle ermittelt wurde. So
kann der Ofen auch bei Ausfall eines FlUhlers weiter verwendet werden.

5.4.4 Alarm ,,TEMP* - nur fiir DPZ20030EN

Wenn die von einer der beiden Temperatursonden gemessene
Temperatur 490°C Uberschreitet, wird auf dem Display ein Alarmsignal mit
dem Wort ,TEMP® und dem Symbol (Abb. 1) aktiviert und der akustische
Alarm ertont in Intervallen.

A Zur Wiederherstellung der Betriebstuchtigkeit muss Fachpersonal
hinzugezogen werden.

5.4.5 Alarm GITTER & 3545 B
Wenn der Gitterantriebsmotor defekt ist oder |”~
von ihm falsche Signale an die Karte gesendet S EEEEEEE /W
werden, wird auf dem Display ein Alarm mit ¢ 100%
blinkenden Symbolen ausgelost (Abb. 2) und in ' >
kurzen Intervallen ertdnt ein akustisches Signal. 2 e e e e e =
Das bedeutet, dass die Garzeit nicht mit der {o 03:00 © O}
eingestellten Zeit ubereinstimmt und i e e =¢
Fachpersonal hinzugezogen werden muss, um .
die Betriebstuchtigkeit wiederherzustellen. \._______ 100%

Um alle Funktionen des Systems wieder zu
aktivieren, muss das System nach Feststellung des Fehlers ausgeschaltet
und anschliefend mit der Taste ,Ein/Aus” wieder eingeschaltet werden.

HINWEIS: Vergewissern Sie sich immer, dass die Wahltaste fur die
Gitterrichtung nicht in Position ,0“ steht, da dies den Gitteralarm auslésen
wurde § 4.8.

Wenn das Gitter nicht lauft und der Ofen keinen Alarm meldet, ist zu
prufen, ob die Fuge zwischen den Gitterenden richtig verbunden ist und ob
sich die Abdeckung an ihrem Platz befindet (Abb. 3). Ggf. die Gitterenden
miteinander verbinden.
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5. FUNKTIONSWEISE

5.4.6 Alarm Stromausfall

Wenn die Stromversorgung aus irgendeinem Grund ausfallt, verhalt sich

das System wie folgt:

- wahrend eines normalen Backzyklus:
Sobald die Stromversorgung wiederhergestellt ist,
wird auf dem Display ein Alarmsymbol (Abb. 4)
angezeigt, begleitet von einem intermittierenden
Ton des Summers.

Um den Alarm zurickzusetzen, muss das System
an der ,On/Off-Taste® ausgeschaltet und
anschlieRend wieder eingeschaltet werden.

- wahrend der Programmierungsphase:

Sobald die Stromversorgung wiederhergestellt ist,
schaltet das System in den Betriebszustand ,,ON*
uber.

- im Betriebszustand ,,ON*:
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Sobald die Stromversorgung wiederhergestellt ist, schaltet das System in

den Betriebszustand ,ON* uber.
- im Ruhezustand ,,OFF*“:

Sobald die Stromversorgung wiederhergestellt ist, schaltet das System in

den Ruhezustand ,,OFF“ Uber.
5.4.7 Plotzliche Abschaltung des Ofens

Wenn sich der Backofen aus irgendeinem Grund plotzlich und unerwartet
abschaltet, ohne dass ein Alarm ausgegeben wird, kann dies folgende

Ursachen haben:

- das Sicherheitsthermostat hat reagiert:

Es greift ein, wenn die Temperatur der Backkammer 500°C Uberschreitet,
und schaltet das System vollstandig ab (siehe Abschnitt 9.2).

- Unterbrechung der Stromversorgung:

Das System schaltet sich aufgrund eines Stromausfalls vollstandig ab.
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6. BEDIENUNG

6 BEDIENUNG

A Wahrend oder nach dem Backen erreichen die Ofenflachen

gefahrliche Temperaturen. Das Symbolﬁweist auf diese Gefahr hin.
Diese Oberflachen nie bertihren. Nur den entsprechenden Griff verwenden.

6.1 Bedienungsvorbereitung und erste Einschaltung

Wenn das Gerat erst installiert oder fur einige Tagen nicht gebraucht
wurde, muss er vor dem Backen von Lebensmitteln laut den Anweisungen
im Abschnitt “Reinigung” durchaus gereinigt werden,
Verarbeitungsrickstande, Staubanhaufungen oder andere Substanzen zu

entfernen, die die Lebensmittel vergiften konnen.

6.1.1 Einschaltung der Steuervorrichtung

Halten Sie die Taste "Ein/Aus" (Abb. 1) etwa zwei
Sekunden lang gedriuckt, damit das System in
den Betriebszustand "ON" geht. Auf dem Display
werden etwa drei Sekunden lang das Logo des
Herstellers und die Programmversion angezeigt.
Danach erscheinen auf dem Display die vor dem
letzten Ausschalten verwendeten
Programmparameter

Geblase und Heizelemente schalten sich ein
Das Gitter bleibt stehen.

Der Ofen braucht etwa 20/25 Minuten, um die
Temperatur zu erreichen.

Im Betriebszustand ,ON“ konnen folgende
Tatigkeiten ausgefuhrt werden:

- Durchfuhren  aller  Einstellungen  und
Programmierungen;

- Starten eines Backzyklus;

- Auswahlen, andern und speichern von
Backprogrammen;

- Anhalten/Starten des Forderbandes;

- Aktivieren/Deaktivieren der  Sparfunktion
,Economy” (nur wahrend eines Backzyklus);

6.1.2 Einstellungen und Backstart

An den Tasten das gewunschte
Backprogramm einstellen (Abb.2). Fur die
Programmierung siehe Abschnitt 5.3.1.

um eventuelle
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Nach Einstellung der gewunschten Backzeit und Temperatur, die

Bandbewegung mittels der Taste (Abb. 3) aktivieren.

40



6. GEBRAUCH

6.1.3 Ausschalten des Ofens

Am Ende jedes Arbeitstags die Taste
"On/Off*  (Abb.6) dricken Falls die
programmierte Einschaltung nicht aktiviert
wurde, wird auf dem Display “OFF” ohne
Hintergrundbeleuchtung angezeigt, gefolgt
vom aktuellen Tag und der aktuellen Stunde.
Sollte die programmierte Einschaltung aktiviert
worden sein, zeigt das Display die Daten der
programmierte Einschaltung an.

Die  Aufheizung schaltet aus, der
Umluftventilator und das Netzband, falls
aktiviert, werden weiter laufen bis die

Temperatur unter 140 C gefallen ist, nachdem
sich das System abschaltet ,,OFF*.

WARNUNG: Unterbrechen Sie die
Stromversorgung des Backofens nie, bevor
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dieser seinen naturlichen Abkuhlzyklus beendet hat.

Wahrend dieses Abkuhlvorgangs erscheint das Wort AUS. In diesem
Stadium konnen Sie den Backofen weiterhin einschalten oder konfigurieren.

Um unerwunschte Einschaltungen zu vermeiden, sich vergewissern, dass

das Display den Tag und die Stunde der gewunschte Einschaltung genau

angibt oder, wenn man die automatische Einschaltung nicht mochte, dass

die Aufschrift ,Off erscheint.

Wenn der Ofen flur eine lange Zeit nicht verwendet wird (z.B. Schluss
ist es notig, aulRer Backkammerventilatoren auch den

wegen Ferien),

Hauptschalter zur Stromspeisung zum Labor auszuschalten.
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7 SICHERHEITSHINWEISE

7.1 Verbote und Pflichten fur die Vorbeugung von Unfallen

& Aufmerksam die in diesem Kapitel zusammengefassten Hinweise
durchlesen, da diese wichtige sicherheitshezogene Hinweise
enthalten.

Keine Zubehorteile installieren, die nicht den Sicherheitsbestimmungen
entsprechen.

Den Backofen regelmalig von einem Fachtechniker Uberprifen lassen,
um dessen Sicherheit gewahrleisten zu kdnnen.

7.1.1 Hinweise fiir den Installateur

Uberprifen, dass die getroffenen Vorkehrungen fiir den Empfang des
Backofens den lokalen, nationalen und europaischen Regelungen
entsprechen.

- Die Bestimmungen in dieser Anweisung befolgen.

- Niemals provisorische oder nicht isolierte Kabel fur den Anschluss an das
Stromnetz benutzen.

- Uberpriifen, ob die Erdung der Elektroanlage effizient ist.

- Immer die gesetzlich vorgesehenen personlichen
Sicherheitsvorrichtungen und sonstigen Schutzmittel anwenden.

7.1.2 Hinweise fiir den Benutzer

Die Umgebungsbedingungen am Installationsort des Backofens

mussen folgende Merkmale aufweisen:

- trocken sein;

- angemessener Abstand zu Wasser- und Hitzequellen;

- angemessene Belluftung und Beleuchtung gemall den von der
Gesetzgebung vorgesehenen Hygiene- und Sicherheitsrichtlinien;

- ebener und kompakter Fullboden fur eine sorgsame Reinigung;
ACHTUNG: Der Boden um das Gerat kann rutschig sein!

- keine unmittelbaren Hindernisse in der unmittelbaren Nahe des Backofens
positionieren, die die normale Bellftung desselben beeintrachtigen
konnten.

Ferner muss der Benutzer:
- sicherstellen, dass sich keine Kinder dem laufenden Backofen nahern;
- die Bestimmungen in dieser Anweisung befolgen;
- den Backofen nur fur die Anwendungen benutzen, fur die er entworfen
und gebaut wurde;
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7. SICHERHEITSHINWEISE

- niemals die Sicherheitsvorrichtungen des Gerats entfernen bzw.
beschadigen;

- die Sicherheitssysteme effizient erhalten;

- den Backofen immer mit groRtmaoglicher Vorsicht benutzen;

- Hitzeschutzhandschuhe oder Zangen benutzen, um die Klappen zu
heben oder zu senken und so direkten Kontakt mit den Handen
vermeiden:;

- die Anweisungen und Hinweise befolgen, die auf den Schildern auf dem
Backofen angefuhrt sind. Die Schilder fallen unter die unfallverhitenden
Vorrichtungen, daher mussen sie immer gut lesbar sein. Beschadigte
oder unlesbare Schilder sind gegen ein originales Ersatzschild
auszutauschen, das beim Hersteller angefordert werden kann;

- am Ende jeder Benutzung und vor der Reinigung und/oder Wartung die
Stromversorgung abtrennen;

- Verwenden oder lagern Sie keine brennbaren Materialien in der Nahe
dieses elektrischen Haushaltsgerats;

- Spruhen Sie keine Aerosole in der Nahe dieses Gerats, wahrend es in
Betrieb ist;

- Nehmen Sie an diesem Gerat keine Veranderungen vor.

- Stellen Sie keine Gegenstande auf oder an dieses Gerat.

A ACHTUNG: Keine mit Flussigkeiten gefullte Behalter oder
Kluchenprodukte, die bei Ubermaldiger Hitze flissig werden, verwenden.

& ACHTUNG! Wahrend des Betriebs niemals die
Schutzvorrichtungen entfernen, da bewegende Organe vorhanden
sind, die Quetschungen der unteren GliedmaRen verursachen konnten.

& Bei Brand keine Feuerloscher mit flissigen Ldéschmitteln,
sondern nur Pulverfeuerloscher benutzen.

7.1.3 Hinweise fiir den Warter

A Vor irgendwelche Eingriffen auf Verbindern, elektrischen und

elektronischen Teilen die Stromversorgung abtrennen.

- Immer die personlichen Sicherheitsvorrichtungen und sonstigen
Schutzmittel anwenden.

- Vor irgendwelchen Wartungsarbeiten sicherstellen, dass der benutze
Backofen abgekunhlt ist.

- Wenn irgendeine Sicherheitsvorrichtung nicht korrekt eingestellt oder
nicht funktionstuchtig ist, darf der Backofen nicht benutzt werden.
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8 REINIGUNG

A Die Reinigung soll bei ausgeschaltetem und von der
Stromspeisung abgetrenntem Gerat bei Raumtemperatur durchgefiihrt
werden.

Die wdchentliche Wartung kann vom Benutzer durchgefuhrt werden.
Dabei sind alle Sicherheitsbestimmungen in diesem Handbuch zu befolgen.
Eine einfache, aber haufige und sorgsame Reinigung garantiert eine
effiziente Leistung und einen ordnungsgemalen Betrieb des Backofens.

A Immer die personlichen Schutzausrustungen benutzen und mit
geeigneten Werkzeugen fur die Wartung arbeiten.

@ Niemals Wasserstrahlen benutzen, da diese in die Schalttafel
eindringen und beschadigen konnten. Aulerdem konnen dadurch
Stromschlage ausgeldst und/oder verzogerte Inbetriebsetzungen auftreten.

@ Keine Dampfreiniger verwenden.

@ Keine Scheuermittel (scheuernde oder ahnliche Schwamme)
benutzen, da diese den Glanz von den Edelstahlteilen entfernen und in
kUrzester Zeit die Schutzschicht des aluminiumbeschichteten Bleches
abtragen wurden, wodurch es schneller rostet.

@ Keine chlorhaltigen Reinigungsmittel benutzen.

& Nach der Wartung oder Reparatur und vor der erneuten
Inbetriebsetzung des Backofens alle Schutzvorrichtungen wieder
anbringen und alle Sicherheitsvorrichtungen wieder aktivieren.

8.1 Reinigung der abnehmbaren Teile

A Um Schmutz- und Reinigungsmittelansammlungen zu vermeiden, die
die eingeflhrten Produkte verunreinigen konnten, keine spitzige Werkzeuge
verwenden oder kleine Bursten.

Es ware daher besser, die abnehmbaren Teile zu waschen, bevor
Speisereste antrocknen.

Die Reinigung der Einlauf-und Auslaufkasten soll je 4 Betriebsstunden
durchgefuhrt werden.
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8.2 Reinigung der externen Oberflachen

A Die Glaser sind gegen plétzliche Temperaturanderungen besonders
empfindlich. Durch diese Anderungen kénnen die Glaser zerbrechen. Die
Glaser erst handhaben und mit Wasser reinigen, nachdem sie die
Raumtemperatur erreicht haben.

A Fur die Reinigung der Aulienflachen aus Edelstahl und/oder
lackiertemm Blech und der Steuertafeln einen weichen Schwamm, der
eventuell mit einem leichten Reiniger ohne Scheuerwirkung befeuchtet
wurde, verwenden.

8.3 Reinigung der Backkammer der Ofen

Um auf die inneren Teile der Backkammer zu greifen, wie folgt vorgehen:

1. Die Stromspannung am Ofen mittels der Taste an der Speisetafel
abschalten.

2. Die Ein- und Auslaufkasten des Netzbandrahmens entfernen (siehe
Abb.1A Abschnitt 9.3.1).

3. Die Schutzabdeckung der Netzbandkupplung durch ihr Auslosen und
Heben nach oben entfernen (siehe Abb.1A Abschnitt 9.3.1).

4. Das Netzband mit der Hand drehen, bis der Zapfen der
Netzbandantriebswelle  sich in  Ubereinstimmung mit dem
Netzbandkupplungsschlitz befindet.

5. Dann die Kupplung gegen die Schaltvorrichtung schieben lassen und
sie von der Netzbandantriebswelle befreien (siehe Abb.1B Abschnitt
9.3.1).

6. Die Ein-und Auslaufplatten auf ihre hochste Stellung 6ffnen (siehe
Abb.2 Abschnitt 9.3.1).

7. Den Netzbandrahmen von beiden Seiten heben und in Richtung der
Kontrollseite herausziehen (siehe Abb.2 Abschnitt 9.3.1).

8. Die Seitenklappe offnen und die mit Sechskantschrauben befestigten
Verteiler mit einem Schllssel Nr. 10 losschrauben. Um die Verteiler
herauszuziehen robuste Handschuhe benutzen (um sich an den Kanten
nicht zu zerkratzen) (siehe Abb.3 Abschnitt 9.3.1).

9. Fur die Reinigung von abnehmbaren Teilen, die Anleitungen im
Abschnitt 8.1 folgen.

10. Fur die Reinigung des Backkammerinneren, die Ruckstande mit einer
Blrste und einer Schaufel entfernen oder ein Sauggerat verwenden,
dann die metallischen Oberflachen mit einem mit Wasser durchtrankten
Schwamm, der eventuell mit einem leichten, nicht atzenden Reiniger
befeuchtet wurde, und dann mit einem mit reinem Wasser
durchtrankten Schwamm spulen.

11. Nach der Reinigung alle Komponente in entgegengesetzter Reihenfolge
montieren.

Die Reinigungsarbeiten mussen je 200 Betriebsstunden durchgefuhrt

werden.
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9 WARTUNG
A ACHTUNG! Die vorliegenden Wartungsanleitungen sind
ausschlieBlich fur das qualifizierte Installations- und

Wartungspersonal der Elektro bestimmt. Die Wartung durch nicht
qualifiziertes Personal konnte zu Gerate-, Personen-, Tier- bzw.
Sachschaden fuhren.

A Um Reparaturen und Kontrollen durchzufihren ist es in den meisten
Fallen erforderlich, die festen Schutzvorrichtungen zu entfernen. Dadurch
erreicht man Zugang zu den spannungsfuhrenden Leitern. Vor dem
Entfernen der festen Schutzvorrichtungen muss man sich
vergewissern, dass der Speisestecker des Backmoduls von der
Schalttafel gelost ist. Den Stecker an einem Ort unterbringen, an dem
sich der Wartungstechniker leicht vergewissern kann, dass er wahrend
der gesamten Arbeitsvorgange, die mit entfernten festen
Schutzvorrichtungen durchgefiihrt werden, gelost ist.

9.1 Fehlermeldung

Der elektronische Warmeregler kann Betriebsstorungen anzeigen, die Im
Kapitel 5.4 beschrieben werden.

9.2 Sicherheitsthermostat

Der Sicherheitsthermostat 16st aus, wenn die Temperatur 500°C
uberschritten hat, wobei die Heizelemente ausgeschaltet werden. Der
Sicherheitsthermostat mit manueller Ruckstellung befindet sich im inneren
der Steuervorrichtung. (vedi paragrafo 9.4.4).

Um den Betrieb rlckzustellen, den Stecker aus der Speisetafel ziehen,
und abwarten, dass sich die Backkammer abkuhlt.

Die Klappe der Steuervorrichtung offnen und die rote Taste zur
Ruckstellung des Sicherheitsthermostat dricken. Die Ruckstellung ist erst
maoglich, wenn die Backkammertemperatur unter 500°C gefallen ist.

A Da der Sicherheitsthermostat nur im Falle von schweren Stérungen
auslost, vor dem erneuten Start des Ofens eine sorgsame Kontrolle und ggf.
die notwendigen Reparaturen durchfuhren.
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9. WARTUNG

9.3 RegelmaRige Wartung

Es folgt eine Reihe an Anleitungen zur regelmaiigen Kontrolle und Wartung
des Gerats, die je nach Nutzung und Sauberkeit des Ofens durchzuflhren
sind.

9.3.1 Backkammer

- Bei der regelmaligen Reinigung der Backkammer sind alle Oberflachen
der einzelnen Teile des Ofens zu reinigen (Netz und Oberflachenreinigung
der oberen Diffusoren) und die Uberprifung der Sauberkeit um die unteren
Diffusoren;

- Bei der grundlichen Reinigung der Backkammer mussen alle Teile aus der
Backkammer entfernt werden (Gitterrahmen und Diffusoren).

Es wird empfohlen, die Reinigung der Backkammer alle 150/200
Betriebsstunden und je nach Verschmutzung durchzufthren.

Entfernen der Diffusoren:

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die Schubladen an Ein- und Ausgang der Gitterflache herausnehmen.

3. Die Abdeckung nach oben ziehen (Abb.1A).

4. Das Gitter von Hand drehen, bis sich der Stift der Vorschubwelle an der
Aussparung der Gitterfuge befindet. Die Gitterfuge in Richtung Schaltfeld
fahren und dabei von der Vorschubwelle ziehen (Abb.1B).

P i P
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9. WARTUNG

5. Die Trennwande an Ein- und Ausgang maximal o6ffnen (Abb.2).
6. Die Gitterflache an beiden Seiten anheben und in Richtung Steuerfeld
herausziehen (Abb.2).

—_—r
7. Die Seitenklappe 6ffnen und die Montagemuttern der Diffusoren mit einem
10er Schlussel abschrauben (Abb.3). Bei dem DPZ3030EN die
Seitenklappe 6ffnen und die Montagemuttern der Diffusoren mit einem 10er
Schlussel abschrauben.
8. Die Diffusoren mit dicken Handschuhen zum Schutz vor scharfen Kanten
in der Reihenfolge 1-2-3-4 gemal Abb.3 herausziehen.

7

M‘“‘““*—«-.-
Reinigung abnehmbarer Teile:

FUr die Reinigung der herausnehmbaren Teile die Beschreibung in Abschnitt
8.1 befolgen; um die Innenflachen der Backkammer zu reinigen, sind die
Ablagerungen mit einer Burste und einer Schaufel oder mit einem
Staubsauger zu entfernen, dann die Metallflachen mit einem Schwamm mit
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9. WARTUNG

Wasser und Reinigungsmittel saubern (keine Scheuermittel oder atzende
Mittel verwenden) und mit klarem Wasser nachwischen.

9. Nach den Reinigungsarbeiten alle Teile wieder in umgekehrter
Reihenfolge einbauen.

9.3.2 Backkammerklappe

Wenn der Ofen mit einer Klappe ausgestattet ist (Abb.4 Bereich A), ist zu
prufen, ob sie gut schliel3t und funktioniert.

Wenn sich die Klappe gerauschvoll und schwer bewegen lasst, missen die
Schmutzablagerungen zwischen Lagerfutter und Blgel mit einer Blrste
beseitigt werden; anschliefend die Messingbuchsen schmieren.

Fernerist der Zustand des Fensters zu kontrollieren, die Funktion der Federn
und das Spiel der Messingbuchsen.

9.3.3 Gitterflache

Die Spannung des Gitters (Abb.4 Bereich B), der Verschleifl3 und die korrekte
Ausrichtung kontrollieren und ggf. mit der Gitterspannvorrichtung am
Ofeneingang nachstellen.

Kontrolle und Reinigung des Gitters ausfuhren.

Den  Verschleilzustand der Lagerfutter der  Gitterspannwelle
(Eingangsbereich) prufen.

Die Lagerfutter der Gitterspannwelle (Eingangsbereich) und die Wellenlager
des Gittervorschubs schmieren.

9.3.4 Steuertafel - Motorliiftung

Im Schaltkasten (Abb.4 Bereich C), wo die elektrischen Bauteile
untergebracht sind, kdnnen sich Staub, Mehl und Schmutz ansammeln. Aus
diesem Grund sollte er regelmalig kontrolliert und mit einem Staubsauger
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9. WARTUNG

oder Druckluft gereinigt werden. An den schwer erreichbaren Stellen kann
man sich mit einer weichen Bulste helfen.
Aulerdem zu kontrollieren:
- dass die Montageschrauben der elektrischen Leistungsverbindungen
aller Schutze und Klemmleisten fest sitzen. Andernfalls festziehen:
- Verschleil® der Kohlebursten des Getriebemotors des Gitters;;
- Funktion/Reinigung des Klhlgeblases;
- im Geblasebereich des Motors (Abb.4 Bereich D) Kontrolle und
Reinigung der Motoren.
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9.4 Austausch der Teile und Kontrollen

Es folgen mehrere Anleitungen fur den Austausch und die Kontrolle einiger
Bauteile.

9.4.1 Austausch des Hauptgeblédses
Zum Austausch des Hauptgeblases vorgehen wie folgt:

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die hintere Blende abnehmen und die elektrischen Anschlisse des
Klhlgeblases an der Oberseite der Blende trennen (Abb.5).

3. Unterbrechen Sie die elektrischen Anschllisse des Geblasemotors (Abb.
5, Bereich 3).

4. Unterbrechen Sie die elektrischen Anschllisse der Heizelemente im
Schaltkasten.

Fig.5
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5. Die Gehausebleche und das Isoliermaterial entfernen (Abb.6).
6. Die Motorblende abnehmen (Abb.6).

Fig.6

7. Den Sicherheitsstecker ziehen und die Montageschraube des Geblases
entfernen (Abb.7).

Fig.7

8. Mit einer HeilRlampe den Bereich um die Geblasenabe warmen und
mithilfe eines Ausziehers herausnehmen.
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9. WARTUNG

9.4.2 Austausch der Heizelemente

Befolgen Sie fur den Austausch der Heizelemente den in Absatz 9.4.1 von
Punkt 1 bis Punkt 6 beschriebenen Schritte und fuhren Sie anschliel3end
folgende Arbeiten durch:

1. Schrauben Sie die Montagemuttern der Heizelemente ab und ziehen sie
diese nach vorne heraus (Abb.8).
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9.4.3 Austausch des Temperaturfiihlers
Zum Austausch des Temperaturfuhlers vorgehen wie folgt:

Modelle DPZ3030EN - DPZ6030EN - DPZ10530EN - DPZ17030EN

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die Klappe der Steuerblende 6ffnen.

3. Die elektrischen Anschlisse an der Basiskarte (Abb. 9A) trennen.

4. Die im Abschnitt 9.3.1 von Punkt 2 bis 6 befolgen, um den
Gitterrahmen zu entfernen.

5. Die hintere Blende, wie unter Punkt 2 im Abschnitt 9.4.1
beschrieben, entfernen, um auf den Verlauf des Sondenkabels zugreifen zu
konnen.

6. Die Seitenklappe 6ffnen, um Zugriff zum Inneren der Backkammer
zu erhalten. Nur fur DPZ3030EN: Die Seitenklappe 6ffnen, um Zugriff zum
Inneren der Backkammer zu erhalten.

7. Mit einem 12er Schlussel die Montagemutter der Unterlage 16sen und
die Sonde herausziehen (Abb.9B).

FigoA = Fig.9B
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DPZ20030EN

Sonde fir min. (TEMP 1):

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die Klappe der Steuerblende 6ffnen.

3. Die elektrischen Anschlisse an der Basiskarte (Abb. 10A) trennen.

4. Die Schutzabdeckung der Sonde entfernen (Abb.10B).

5. Mit einem 12er Schlussel die Montagemutter der Unterlage I16sen und die
Sonde herausziehen (Abb.10B).

Fig.10A Fig.10B
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Sonde fiir max. (TEMP 2):

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die Klappe der Steuerblende 6ffnen.

3. Die elektrischen Anschlisse an der Basiskarte (Abb. 11A) trennen.

4. Die hintere Blende, wie unter Punkt 2 im Abschnitt 9.4.1 beschrieben,
entfernen, um auf den Sondenbereich zugreifen zu kdnnen.

5. Mit einem 12er Schlussel die Montagemutter der Unterlage I16sen und die
Sonde herausziehen (Abb.11B).

Fig.11A Fig.11B
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9.4.4 Austausch vom Sicherheitsthermostat
Zum Austausch des Sicherheitsthermostats vorgehen wie folgt:

Modelle DPZ3030EN - DPZ6030EN - DPZ10530EN - DPZ17030GN

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die Klappe der Steuerblende 6ffnen und die Steuerblende entfernen.

3. Die elektrischen Anschlisse vom Thermostat trennen (Abb.12).

4. Die Silikonversiegelung entfernen und den Kern herausziehen, die
Montageschrauben 16sen und den Thermostat austauschen (Abb.12).

Fig.12

Zur Wiederherstellung des Sicherheitsthermostats nach seiner Aktivierung
siehe Abschnitt 9.2.
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DPZ20030EN

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die Klappe der Steuerblende 6ffnen.

3. Die elektrischen Anschlisse vom Thermostat trennen und die
Montageschrauben l6sen (Abb.13A).

4. Die hintere Blende, wie unter Punkt 2 im Abschnitt 9.4.1 beschrieben,
entfernen, um auf den hinteren Bereich zugreifen zu konnen.

5. Die Silikonversiegelung entfernen, den Kern (Abb.13B) herausziehen und
den Thermostat austauschen (Abb.13A).

Fig.13A Fig.13B

Zur Wiederherstellung des Sicherheitsthermostats nach seiner Aktivierung
siehe Abschnitt 9.2.

9.4.5 Einstellung vom Sicherheitsthermostat
Die Einstellung der Temperatur des Sicherheitsthermostats ist nicht maglich.
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9.4.6 Austausch / Konfiguration vom Vorschubmotor

Zum Austausch und der Konfiguration des Vorschubmotors vorgehen wie
folgt:

1. Die Spannung des Ofens am Schalter des Hauptschaltkastens
unterbrechen.

2. Die Gitterfuge 6ffnen, wie unter Punkt 4 des Abschnitts 9.3.1 beschrieben.
3. Die Klappe der Steuerblende 6ffnen.

4. Die elektrischen AnschlUsse an der Basiskarte (Abb. 14A) trennen.

5. Die Montagemuttern der Unterlage 16sen, den Motor herausnehmen und
austauschen (Abb.14B).

Fig.14A Fig.14B

6. Fur die Konfiguration des Gittervorschubmotors je nach angewendeter Art
vorgehen wie folgt:
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- Tippen Sie im Ruhezustand ,OFF“ auf den Pfeil in der
rechten unteren Ecke des Displays (Abb. 1). Tippen Sie
auf dem ersten Bildschirm auf das Symbol
,Benutzerparameter® (Abb. 2).

Wahlen Sie auf dem nachsten Bildschirm das Symbol
~,Motor“ (Abb. 3).

Auf dem nachsten Bildschirm (Abb. 4) werden Sie
aufgefordert, den Motortyp auszuwahlen (tippen Sie auf
das Motorsymbol) oder seine Parameter zu
konfigurieren (tippen Sie auf das Tachometersymbol)

Tippen Sie auf das Symbol ,Motor® (Abb.4), um das
Meni zum Andern des Motortyps zu 6ffnen (1-2-3-4).
Tippen Sie auf den Kreis und streichen Sie im oder
gegen den Uhrzeigersinn dartber, um den Parameter zu
andern (Abb. 5).

Bestatigen Sie mit dem Hakchen oder Flag.

Alternativ _dazu konnen Sie durch Tippen auf das
Tastatursymbol den Bildschirm zum direkten Auswahlen
des gewlnschten Wertes aufrufen (Abb. 6). Bestatigen
Sie mit dem Hakchen oder Flag. Verwenden Sie das
Symbol X, um die Auswahl aufzuheben.

Tippen Sie auf den Pfeil unten links, um zum
vorherigen Menu zurtckzukehren.

o
e
B

®
24

N
B B

& §-
= &
£ O
- e
a
<
N | 5

belage

el
el

1

ooooO000707

4

4

EZSEJ

o5 O
Q= 9@

60
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Tippen Sie auf das Symbol ,Tachometer” (Abb. 7), um das
Meni zum Andern der Parameter fiir die Motordrehzahl
(£0+10%) zu offnen.

Tippen Sie auf den Kreis und streichen Sie im oder gegen
den Uhrzeigersinn dartber, um den Parameter zu andern
(Abb. 8).

Alternativ dazu koénnen Sie durch Tippen auf das
Tastatursymbol den Bildschirm zum direkten Auswahlen
des gewunschten Wertes aufrufen (Abb. 9). Bestatigen Sie
mit dem Hakchen oder Flag. Verwenden Sie das Symbol
X4 um die Auswahl aufzuheben.

Geschwindigkeitsparameter:
= +1 % - fur DPZ3030EN, DPZ6030EN, DPZ10530EN
und DPZ17030EN
= -9 % - fur DPZ20030EN.

Tippen Sie auf den Pfeil unten links, um zum vorherigen
Menu zuruckzukehren.
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9.4.7 Batterieaustausch

Die Blende am Schaltkasten entfernen, um die Batterie auszutauschen.

A Vor dem Zugriff auf den Schaltkasten muss der Ofen abgeschaltet

und die Spannung unterbrochen
sein.

Die Batterie befindet sich an
der elektronischen Karte fir die
Anzeige, siehe Abb. 9.1; um die
Batterie auszutauschen, folgende
Schritte in der vorgegebenen
Reihenfolge ausfuhren:

- den Ofen abschalten und die
Stromversorgung am
Schaltkasten unterbrechen;

- die Blende des Schaltkastens
offnen und die Batterie
herausnehmen;

- die Batterie mit einer neuen
ersetzen;

- die Stromversorgung wieder
herstellen und Ofen einschalten;

- die Uhrzeit einstellen (siehe
Abschnitt 5.2.1);

- den Ofen abschalten und die
Stromversorgung des Ofens am
Schaltkasten unterbrechen;

- erneut die Karte mit Strom
versorgen.

o

_—_ o

BATTERIE

N

D

Abb. 9.1 Schalttafel, Stellung der BATTERIE.
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10. AUSSERBETRIEBSETZUNG UND VERSCHROTTUNG

10 AUSSERBETRIEBSETZUNG UND
VERSCHROTTUNG

Vor der AulRerbetriebsetzung, der Stromanschluss und eventuelle andere
Anschlissen des Gerats abtrennen und die Module spater mit Hilfe von
passenden Handlingsmitteln, wie Hubstaplern, Flaschenzigen, usw.
verschieben. Die Backdfen bestehen aus den folgenden Materialien:
Edelstahl, lackiertem Blech, aluminiumiberzogenem Blech, Glas,
keramischem Werkstoff, Gesteinswolle und elektrischen Teilen. Bei der
Verschrottung die Teile gemall den geltenden Bestimmungen am
Entsorgungsort trennen. Auf keinen Fall in der Umwelt zerstreuen.

Getrennte Entsorgung. Dieses Produkt darf nicht lGber den

normalen Hausmiull entsorgt werden. Die regionalen

Bestimmungen schreiben unter Umstanden die getrennte
Entsorgung dieses Produktes an bestimmten Sammelstellen.

A ACHTUNG! Immer die geltenden Bestimmungen fur die Entsorgung
der Materialien und die etwaige Bekanntgebung der Entsorgung im
Anwendungsort befolgen.
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Allegati tecnici
Technical enclosures

Anexos tecnicos
Fichiers techniques joints
TECHNISCHE ANLAGEN




AT 1

A. Caratteristiche tecniche
A. Technical specifications
A. Especificaciones técnicas

ITALIANO ENGLISH ESPANOL
Peso Weight Peso 105 kg
Dimensioni esterne | Overall dimensions Dimensiones externas
(AXBXC) (AXBXC) (AXBXC) 1000x1310x440 mm
Larghezza rete (D) Conveyor width (D) Amplitud red (D) 400 mm
Lunghezza rete (E) Conveyor length (E) Longitud red (E) 1070 mm
Lunghezza camera (F)| Chamber length (F) Longitud camara (F) 580 mm
Utile camera Chamber usage area | Util cdmara 95 mm

Capacita produttiva

Tempo di cottura
(MIN)

Tempo di cottura
(MAX)

Alimentazione
elettrica

Tensione
Frequenza

Potenza elettrica tot.
Corrente a 230V
Corrente a 400V

Potenza elettrica tot.
Corrente a 230V
Corrente a 400V

Collegamento
elettrico

Lunghezza cavo
Sezione conduttori

Controllo temperatura

Unita di misura
temperatura
Massima temp.
impostabile

Segnalazione errori

Condi
Temperatura

Umidita massima

Livello di rumore

Output per hour

Baking time
(MIN)
Baking time
(MAX)

Electrical power

Electrical connection

Cable length
Wire section

| Temperature control

Temperature
measuring unit
Maximum possible
temperature

Errors indicator

Temperature

Maximum humidity

Noise level

Capacidad productiva

Tiempo de coccion
(MIN)
Tiempo de coccion
(MAX)

Alimentacion eléctrica

Voltage Tension

Frequency Frecuencia
DPZ3030EN

Total electrical power | Potencia eléctrica total

Current at 230V Corriente a 230V

Current at 400V Corriente a 400V

Total electrical power | Potencia eléctrica total

Current at 230V Corriente a 230V

Current at 400V Corriente a 400V

Conexion eléctrica

Longitud cable
Seccion conductores

Control temperatura

Unidad de medida
temperatura

Méxima temperatura
configurable

Senalaciones errores

Temperatura
Humedad méaxima

Nivel acustico

10-8,5 (30-25 pizzas/h
g 30 cm) Kg/h

1,45 min.

30 min.

Trifase
Three-Phase
Trifasica
230/400 Vac
50 0 60 Hz

7,9 kKW
22,6 A
13A

6,5 kW
18 A
10,5 A
Cavo pentapolare senza
spina - Plugless five lead
cable - Cable
pentapolarsin enchufe
2m
4/10 mm?
Elettronico
computerizzato
Electronic computerized
Electronico computerizado

°C

350 °C

Mediante display e
segnalazione acustica
By means of display and

acoustic alarm

Mediante display y

sefialacion acustica

zioni ambientali - Environment - Condiciones ambientales

0-40°C
95% senza condensa
without condensation
sin condensacion
< 70 decibel




AT 2

A. Spécifications techniques
A. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

FRANCAIS

DEUTSCH

Poids

Dimensions ext. (AxBxC)
Largeur ruban transp. (D)
Longueur ruban transp. (E)
Longueur chambre (F)
Utile chambre

Capacité productive

Temps de cuisson (MIN)
Temps de cuisson (MAX)
Alimentation électr.

Tension
Fréquence

Puissance électrique totale
Courant a 230V
Courant a 400V

Puissance électrique totale
Courant a 230V
Courant a 400V

Connexion électrique

Longueur du cable
Section conducteurs

Contréle température

Unité de mesure température
Température max.
programmable

Signalisation d’erreur
Conditions

Température

Humidité maximale

Niveau de bruit

GEWICHT
AURENABMESSUNGEN (AXBXC)
NETZBANDBREITE (D)
NETZBANDLANGE (E)
BACKKAMMERLANGE (F)
NUTZBEREICH KAMMER

STUNDENLEISTUNG

BACKZEIT (MIN)
BACKZEIT (MAX)
STROMVERSORGUNG

SPANNUNG
FREQUENZ
DPZ3030EN
ELEKTRISCHE LEISTUNG INSGESAMT
STROM zU 230V
STROM ZU 400V

ELEKTRISCHE LEISTUNG INSGESAMT
STROM zU 230V

STROM zU 400V

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

KABELLANGE
LEITERQUERSCHNITT

TEMPERATURKONTROLLE

TEMPERATUR-MAREINHEIT
MAXIMAL EINSTELLBARE
TEMPERATUR

FEHLERMELDUNG

105 kg
1000x1310x440 mm
400 mm
1070 mm
580 mm
95 mm
10-8,5 (30-25 pizzas/h
@ 30 cm) Kg/h
1,45 min.

30 min.
Triphasée
DREIPHASIG

230/400 VAC
50 0 60 Hz

7,9 kKW
22,6 A
13A

6,5 kW
18 A
10,5 A
Cable pentapolaire sans
fiche - FUNFPOLIGES
STECKERLOSES KABEL
2m
4/10 mm?
Electronique
informatisé
ELEKTRONISCH
COMPUTERISIERT
°C
350 °C
Gréace au display et
signal acoustique

MITTELS DISPLAY UND
SIGNALTON

ambiantes - UMGEBUNGSBEDINGUNGEN

TEMPERATUR
MAXIMALE FEUCHTIGKEIT

GERAUSCHGRAD

0-40°C
95% sans condensation
OHNE KONDENSWASSER
< 70 decibel




AT 3

B. Allacciamenti alimentazione elettrica per un modulo di cottura e per la
sovrapposizione di massimo tre moduli di cottura

B. Connections for electrical supply for a single cooking unit and a maximum of
three cooking units stacked one on top of another

B. Conexiones alimentacion eléctrica para un moédulo de coccion y para la
sobreposicion maxima de tres modulos de coccion

B. Branchements alimentation électrique pour un module de cuisson et
pour la superposition de trois modules de cuisson maximum

B. STROMANSCHLUR FUR EIN BACKMODUL UND DAS UBEREINANDERLEGEN FUR VON
HOCHSTENS DREI BACKMODULEN.

mm
328
744
1184
514
954
1394

'nm00w>|

Ingreso Entrée
alimentacion alimentation
eléctrica électrique

Ingresso
G | alimentazione
elettrica

EINGABE
STROMSPEISUNG

Entry point for
power supply




AT 4

C.A1.
C.2.
C.3.

C.A1.
C.2.
C.3.

C.1.
C.2
C.3.

C.1.
C.2.
C.3.

C.A1.
C.2.
C.3.

Schema elettrico
(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)

Collegamento motore rete 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variante collegamento potenza
(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

Wiring diagram

(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)

Connectione conveyor motor 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variant power connection

(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

Squema eléctrico

(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)
Conexion del motor 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variante conexion potencia
(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

Schéma électrique

(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)

Connexion du moteur ruban transporteur a 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variante connexion puissance

(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

SCHALTPLAN
(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)
ANSCHLUSS DER NETZBANDMOTOR 50/60HZz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)
VARIANTE LEISTUNGSANSCHLUSS
(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)
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TIPO 2

‘ MOTO0052

L
BROWN22

C.2.

COLLEGAMENTO MOTORE RETE
MOTOR BELT CONNECTION

/6
BROVNZ2—
BLUE 21 |

X

IMP10233-2

TIPO 1
MOTO0004 ‘

e |
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Schema per i seguenti modelli: ‘
“ Wiring diagram for next models:
- Sy 06/40 EL
- Sy 08/50 EL
- Sy 11/65 EL

YELLOW/GREEN
BLUE — N [——
BROWN — LI ——

TABELLA CAVI - legenda

Denominazione Colore Sezione Spessore
Potenza SY 06/40 BROWN-BLUE 4mm*
Potenza SY 08/50 BROWN-BLUE 6mm?* _

IMPI0233-2

220-240V IN+T 50/60Hz ‘

COLLEGAMENTO 1N+T
POWER CONNECTION 1N+G
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D. DISEGNI ESPLOSI ED ELENCO PARTI DI RICAMBIO

Per interventi complessi e nel caso di rotture vi preghiamo di contattarci.
Comunque, allo scopo di semplificare la ricerca dei guasti e I’eventuale
sostituzione delle parti danneggiate, diamo di seguito una lista delle parti
di ricambio, i disegni esplosi e figure con i riferimenti a ciascuna delle
parti elencate.

D. EXPLODED VIEWS AND LIST OF SPARE PARTS

For complicated maintenance works and in case of breakages we kindly ask
you to contact us.

However, in order to simplify troubleshooting and possible replacement of
damaged parts, we give below a list of spare parts, exploded drawings and
figures with references to each party listed.

D. DIBUJOS TECNICOS Y LISTA DE REPUESTOS

Para interventos mas complicados y en caso de rupturas, les rogamos
contactarnos. En todo caso, con el fin de simplificar la busqueda de las
averias y la eventual sustitucion de piezas dafiadas, damos a continuacion
una lista de repuestos, los dibujos téecnicos y figuras referentes a cada una de
las piezas elencadas.

D. Dessins d’ensemble et liste des piéces de rechange

Nous vous prions de nous contacter en cas d’interventions plus
complexes ou de ruptures. Toutefois, afin de simplifier la recherche des
avaries et I'éventuelle substitution de piéces endommagées, vous
trouverez ci-dessous une liste des piéces de rechange, les dessins
d’ensemble et les figures avec les références de toutes les piéces
indiquées.

D. EXPLOSIONSZEICHNUNGEN UND ERSATZTEILLISTE

BITTE SETZEN SIE SICH BEI UMFANGREICHEREN EINGRIFFEN BZW. BEI BRUCHEN MIT
UNS IN VERBINDUNG. UM DIE STORUNGSSUCHE UND DAS AUSWECHSELN VON
EVENTUELL BESCHADIGTEN TEILEN ZU ERLEICHTERN, FUHREN WIR NACHSTEHEND EINE
ERSATZTEILLISTE UND DIE EXPLOSIONSZEICHNUNGEN MIT DEN BEZUGEN DER
AUFGEFUHRTEN TEILE AUF.
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DESCRIZIONE

DESCRIPTION

DENOMINACION

16

17
18
19

20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Porta esterna
Diffusore superiore dx /
inferiore sx

Diffusore inferiore dx /
superiore sx

Paratoia

Cielo forno

Ventola primaria
Pannello posteriore
Carter motore
ventilazione

Cielo carter comandi
Pannello chiusura
carter comandi

Fascia carter comandi
Base carter comandi
Pannello comandi
Bancale rete

Teglia telaio rete uscita

Fermo registrabile
uscita

Teglia telaio rete
ingresso
Protezione giunto rete
Fermo registrabile
entrata

Boccola albero folle
Perno albero folle
Tubo tendi rete
Distanziale rete
Rete
Coperchiochiuso
Cuscinetto rete
Ruota rete

Albero traino rete
Giunto traino rete
Coperchio passante

External door

Upper diffuser dx / Lower sx

Lower diffuser dx / Upper sx

Cofferdam
Oven top
Fan primary
Rear Panel

Ventilation motor casing
Sky carter commands
Command Panel carter

Carter commands

Base carter commands
Control panel

Pallet Conveyor

Baking tin frame conveyor
exit

Stop Recording exit

Baking tin frame conveyor
input
Coverjoint

Stop Recording input

Bush

Idle shaft

Tube tend Conveyor
Spacer Conveyor
Conveyor

Closed lid

Conveyor bearing
Rotate Conveyor
Conveyor driving shaft
Conveyor Joint hub
Pierced lid

Puerta externa

Difusor superior dx / inferior
SX

Difusor inferior dx / superior
SX

Compuerta

Cielo horno

Ventilador primario

Panel posterior

Carter motor ventilacion

Cielo carter comandos
Panell cierre carter
comandos

Banda carter comandos
Base carter comandos
Panel comandos
Bancada red

Bandeja telar red salida
Afianzador registrable salida

Bandeja telar red ingreso

Proteccion junta red
Afianzador registrable
ingreso

Buje arbol vacio
Arbol vacio interior
Arbol vacio exterior
Distanciador red
Red

Tapa cerrada
Cojinete red

Rueda red

Arbol arrastre red
Junta arrastre red
Tapa perforada

PORT0541
CARP2086

CARP2086

CARP2614
FIANO804
VENTO0001
FIANO808

FIANO809
CART2133
CART2138

CART2276
CART2134
CART2269
CARP2609

CARP2611
CARP2610

CARP2613
CARP2581
CARP2612

BOCCO0016
MECC0508
MECCO0507
MECCO0854
RETE0012
CUSC0013
CUSC0022
MECC0857
MECC0860
MECC0885
CUSC0012
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DESIGNATION

BESCHREIBUNG
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11

12

13
14

15
16
17

18

19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Porte externe

Diffuseur sup. droit/ inf. gauche
Diffuseur inf. droit / sup. gauche
Vanne

Volite four

Ventilateur primaire

Panneau postérieur

Carter moteur ventilation

Vodte carter des commandes
Panneau fermeture carter commandes
Partie carter des commandes

Base carter des commandes

Tableau de commandes
Support ruban transporteur

Plat structure ruban transp. sortie
Butée réglable

Plat structure ruban transp. Entrée

Protection joint réseau

Butée réglable

Fourreau pignon fou

Pignon fou interne

Pignon fou externe

Entretoise ruban transporteur
Ruban transporteur

Couvercle fermé

Coussinet ruban transporteur

Roue ruban transporteur

Arbre tendeur du ruban transporteur
Joint de traction ruban transporteur
Couvercle avec trou

AURENTUR

VERTEILER OBEN RECHTS / UNTEN LINKS
VERTEILER UNTEN RECHTS / OBEN LINKS
PLATTE

OFENDECKE

HAUPTVENTILATOR

HINTERE PLATTE

MOTORABDECKUNG OBERES GEBLASES

DECKEL ABDECKUNG
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

ABDECKUNGSPLATTE
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

ABDECKUNGSPLATTE
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

GRUNDPLATTE ABDECKUNG
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

STEUERVORRICHTUNG
NETZBANDRAHMEN

BACKBLECH NETZBANDRAHMEN -
AUSLAUF

EINSTELLBARER HALTER

BACKBLECH NETZBANDRAHMEN -
EINLAUF

SCHUTZABDECKUNG
NETZBANDKUPPLUNG

EINSTELLBARER HALTER
BUCHSE LEERLAUFWELLE
INNERE LEERLAUFWELLE
AURERE LEERLAUFWELLE
DISTANZSTUCK NETZBAND
NETZBAND

DECKEL

LAGER NETZBAND
NETZBANDRAD
ANTRIEBSWELLE
NETZBANDANTRIEBSKUPPLUNG
DECKEL MIT OFFNUNG

PORT0541
CARP2086
CARP2086
CARP2614
FIANO804
VENTO0O001
FIANO808
FIANO809

CART2133

CART2138

CART2276

CART2134

CART2269
CARP2609

CARP2611
CARP2610
CARP2613

CARP2581

CARP2612
BOCCO0016
MECC0508
MECCO0507
MECC0854
RETE0012
CUSC0013
CUSCO0022
MECC0857
MECC0860
MECC0885
CUSC0012
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DESCRIZIONE

1 | Condensatore motore vent.
Scheda elettronica rete

Termostato di sicurezza
4 Motore rete (Transtecno)

Trasformatore/alimentatore

Relé statico 100A
Trasformatore toroidale per
scheda motore

Teleruttore 32A

Morsetto 10 mm?

10 Morsetto di terra 10 mm?

1 Morsetto portafusibile
2

4 mm

12 Fusibile 1.6A

13 | Sonda PT1000

14 Scheda Wi-Fi

15 | Scheda display

16 Scheda base

17 | Presa USB

18 Coperchio presa USB

19 | Cornice serigrafata inversore

20 Selettore inversione rete

21 | Pannello serigrafato
22 Ventola raffreddamento

Resistenza cielo (Power)

23 Resistenza cielo (Normal)

24 Resistenza platea (Power)
Resistenza platea (Normal)

Morsetto bifilare
25 : .
equipotenziale
Griglia protezione ventola
26

raff.
27 | Ventola raffreddamento
28 Motore ventilazione (50Hz)

Motore ventilazione (60Hz)

DESCRIPTION

Condenser fan motor
Electronic board Conveyor

Safety Thermostat

Conveyor motor
(Transtecno)

Transformer/power supply

Relay 100A
Toroidal transformer for
motor board

Contactor 32A

Terminal 10 mm?
Earth terminal 10 mm?

Fuse terminal 4 mm?

Fuse 1.6A

Thermocouple PT1000
Wi-Fi card

Display Card

Base board

USB port

USB port cover
Screen-printed frame for belt
direction selector

Switch for reverse of
conveyor belt direction

Serigraph Panel
Fan cooling

Top heating element (Power)
Top heating element
(Normal)

Bottom heating element
(Power)

Bottom heating element
(Normal)

Bifilar equipotential clamp

Grid Security fan cooling

| Fan cooling
Fan motor (50 Hz)
Fan motor (60 Hz)

DENOMINACION

Condensa motor vent.
Cédula electronica red
Termostato de

seguridad

Motor red (Transtecno)

Trasformador/fuente de

alimentacion
Relé 100A

Transformador toroidal
para placa de motor

Telerruptor 32A

Borne 10 mm?
Borne de tierra 10 mm?
Borne portafusible 4

mm?2
Fusible 1.6A

Sonda PT1000

Tarjeta Wi-Fi

Cédula display

Cédula base
Toma USB

Tapa de toma USB
Marco serigrafiado para
selector de inversion
Selector de inversion de
sentido de la cinta
transportadora

Panel serigrafiado
Ventilador enfriamiento
Resistencia cielo

(Power)

Resistencia cielo

(Normal)

Resistencia platea

(Power)

Resistencia platea

(Normal)

Borne equipotencial

doble hilera

Reja proteccion

vent.enfriam

| Ventilador enfriamiento
Motor ventilacion (50Hz)
Motor ventilacién (60Hz)

ELETO0350
ELET0213

TERMO0104
MOTOO0186

ELET1224
ELET0917
ELET0985

ELETO0160
ELET0432
ELETO0463
ELETO0462

ELETO0722

ELETO787
TERMO0080
ELET1255
ELET1254
ELET1191

ELET1184
ELET1187

PANNO807

INTE0020

PANNO805
VENTO0012

RESI0079
RESI0057

RESI0080
RESI0058

ELET0743

VENTO0025

VENTO0042
MOTO0196
MOTO0198
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DESIGNATION

BESCHREIBUNG
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10
11

12
13
14
15
16
17
18

19

20

21
22

23

24

25

26
27
28

Condensateur moteur vent.

Carte électronique ruban transp.
Thermostat de sécurité

Moteur ruban transporteur
(Transtecno)

Transformateur/alimentation

Relais 100A
Transformateur toroidal pour
carte moteur

Télérupteur 32A

Borne 10 mm?
Borne de terre 10 mm?

Borne porte fusible 4 mm?

Fusible 1.6A

Sonde PT1000

Carte Wi-Fi

Carte display

Carte base

Prise USB
Couvercle prise USB

Cadre sérigraphié pour selecteur

Sélecteur inversion tapis

Panneau sérigraphé
Hélice de refroidissement

Résistance vodlte (Power)
Résistance volte (Normal)

Résistance sole (Power)
Résistance sole (Normal)

Raccord a griffe équipotentiel

Grille protection hélice de
refroidissement

Hélice de refroidissement
Moteur ventilation (50 Hz)
Moteur ventilation (60 Hz)

KONDENSATOR
VENTILATORMOTOR
ELEKTRONIKKARTE NETZBAND
SICHERHEITSTHERMOSTAT
NETZBANDMOTOR
(TRANSTECNO)
TRANSFORMATOR/STROMVERS
ORGUNG

RELAIS 100A
RINGKERNTRANSFORMATOR
FUR MOTORPLATINE

FERNSCHALTER 32A

KLEMME 10 MM?
ERDEKLEMME 10 MM?
KLEMME SICHERUNGSHALTER 4
MM?

SICHERUNG 1.6A

SONDE PT1000
WI-FI-KARTE
DISPLAYKARTE
GRUNDELEKTRONIKKARTE
USB-ANSCHLUSS

DECKEL FUR USB ANSCHLUSS
SIEBDRUCKRAHMEN FUR
UMKEHRSCHALTER
UMKEHRSCHALTER FUR DAS
FORDERBAND
SIEBBEDRUCKTE TAFEL
KUHLVENTILATOR
HEIZWIDERSTAND DECKE
(POWER)

HEIZWIDERSTAND DECKE
(NORMAL)
HEIZWIDERSTAND BODEN
(POWER)

HEIZWIDERSTAND BODEN
(NORMAL)

KLEMME, BIFILAR,
EQUIPOTENTIAL
SCHUTZGITTER
KUHLVENTILATOR
KUHLVENTILATOR
VENTILATORMOTOR (50 Hz)
VENTILATORMOTOR (60 Hz)

ELET0350

ELET0213
TERMO0104

MOTOO0186

ELET1224
ELET0917
ELET0985

ELETO0160
ELET0432
ELET0463
ELETO0462

ELETO0722

ELETO787
TERMO0080
ELET1255
ELET1254
ELET1191

ELET1184
ELET1187

PANNO807

INTE0020
PANNO805
VENTO0012

RESI0079
RESI0057

RESI0080
RESI0058

ELET0743

VENTO0025

VENTO0042
MOTO0196
MOTO0198
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Vista frontale quadro elettrico
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Vista laterale quadro elettrico

14

15

17

18
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