


mit Standardauslauf, ideal, um die
Marmelade in eine Schissel oder direkt
auf den Teller zu geben und sie fur Brot,
Zwieback usw. zu verwenden...

mit  Standardauslauf, ideal, um die
Marmelade in eine Schiissel oder auf den
Teller zu geben und sie fiir Brot, Toast usw.
zu verwenden...

mit  Spritzdiise (separat als Zubehor
erhaltlich), ideal zum direkten Beflllen von
Croissants, Krapfen und vielem mehr...

mit Spritzenauslauf (separat als Zubehor
erhéltlich), ideal zum direkten Befiillen von
Croissants, Krapfen und vielem mehr...



Ein elegantes und modernes Objekt, geeignet fiir jede Art von
Buffet: dank des einzigartigen und innovativen Designs

Die verwendeten Materialien sind von hoher Qualitat — Edelstahl 18/10 und
Methacrylat — und machen den Spender zu einem edlen Objekt.
MADE IN ITALY

Die einfache, aber zugleich funktionale Technologie ermoglicht die
Abgabe von 8-Gramm-Portionen, wodurch Verschwendung reduziert und
die 25-Gramm-Einzelportionen Uberfllssig werden.

Dies ermoglicht eine Produktersparnis und die Reduzierung von Abfall im
Sinne des Umweltschutzes. Darlber hinaus eignet er sich ideal zum
Servieren von handwerklich hergestelltem Honig und Marmeladen, um ein
hochwertiges Produkt anzubieten, das auch die anspruchsvollsten Kunden
zufriedenstellt.

Eine hervorragende Moglichkeit, das Frihstlickserlebnis zu bereichern
und gleichzeitig das Buffet ordentlich und sauber zu halten.

Einsetzbar fir halbflissige Produkte wie Konfitiren, Marmeladen — auch
mit kleinen Fruchtstiickchen — und Cremes, aber auch fir Honig, Sirupe
und Saucen dhnlicher Konsistenz.

Jambee ist ideal fur jede Beherbergungseinrichtung: Hotels, Konditoreien,
Cafés und Restaurants.
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* AUSGABEPRODUKTE

Um das dosierbare Produkt aufzubewahren, kann man
den Behalter herausnehmen, ihn mit dem
entsprechenden Verschluss wieder verschliefen und im
Kihlschrank (oder an einem kuhlen Ort) aufbewahren.

AUSGABEFAHIGE PRODUKTE:

Fir einen optimalen Betrieb sollten die
ausgabefahigen Produkte eine halbflissige
Konsistenz haben, d. h. alle Konfitiiren /
Marmeladen / Cremes, auch mit kleinen
Fruchtstlickchen.

Auch Sirupe und Honig (keine Honigsorten, die
kristallisieren, wie z. B. Blitenhonig) sowie
Haselnusscremes (aufler solchen, die zum
Erstarren neigen, wie z. B. Nutella) kénnen
entnommen werden.




ZUBEHOR”®




ANLEITUNG ZUR MONTAGE UND DEMONTAGE

GEBRAUCHSANWEISUNG
Stellen Sie den Spender auf eine ebene Flache.

Drucken Sie den Griff (A) leicht nach unten und I6sen Sie ihn, indem
Sie die an der Unterseite befindliche Rastnase (B) nach hinten und
oben anheben. Setzen Sie die Nachfillpackung in die dafir
vorgesehene Halterung ein. Rasten Sie den Griff wieder ein, indem
Sie ihn in die dafir vorgesehene Aussparung (C) einfihren, und
sichern Sie ihn, indem Sie die an der Unterseite befindliche
Rastnase wieder nach unten drlicken.

MONTAGE

Setzen Sie das Plexiglasgehause (4) auf die beiden Stitzen (9) und
arretieren Sie es, indem Sie die beiden oberen Knépfe (3) von Hand
festziehen.

Setzen Sie den Kolben (6) an der Vorderseite in seine Halterung
ein, drehen Sie ihn nach rechts und arretieren Sie ihn, indem Sie
die beiden Knopfe festziehen.

Montieren Sie die Kolbenbaugruppe (7) auf der Rickseite in ihrem
Sitz und sichern Sie sie, indem Sie die beiden Knopfe festziehen.

Den Griff in die daflr vorgesehene Halterung (10) einhdngen, den
Nocken (2) senkrecht zur Basis ausrichten und so den Griff in eine
stabile Position bringen, bereit fir die Ausgabe. Den Tropfschutz in die
daflir vorgesehene Halterung einsetzen.

DEMONTAGE UND REINIGUNG
Entfernen Sie die Nachflllpatrone mit dem dazugehoérigen Deckel
und verschlieRen Sie sie mit dem mitgelieferten Verschluss.

Senken Sie den Griff (1) vorsichtig ab und I6sen Sie ihn (durch
Anheben des Verriegelungshebels D), indem Sie die Nabe am Sockel
(2) nach hinten schieben.

Die Nachfilllpatrone herausziehen. Die beiden grof’en Knopfe (3)
oben am Plexiglasgehause (4) von Hand abschrauben und das
Gehause herausnehmen.

Lésen Sie die beiden vorderen Knépfe (5) von Hand, indem Sie den
Kolben (6) nach links drehen, und ziehen Sie ihn heraus; I6sen Sie
auch die beiden hinteren Knépfe (5) und ziehen Sie die
Kolbenbaugruppe (7) heraus

— Kolben, Feder und Gehause.

Waschen Sie alles grindlich nur mit warmem Wasser. Entfernen
und waschen Sie den Tropfschutz (8) unter dem Auslauf. Trocknen
Sie alle Teile gut ab.

Nicht in der Spllmaschine reinigen und keine aggressiven
Reinigungsmittel verwenden. Das Gerat und das zugehdrige Zubehor
von der Reichweite von Kindern fernhalten. Enthalt Kleinteile.
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