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BMK2-2200

Bedienungsanleitung fiir den professionellen Mixer

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Um die Sicherheit bei der
Verwendung zu gewahrleisten, lesen Sie diese Anleitung bitte vor der Inbetriebnahme sorgfaltig

durch und bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen gut auf.



Wichtige Sicherheitshinweise

Beachten Sie vor der Inbetriebnahme des Gerats unbedingt die folgenden Sicherheitsvorschrifte

-

. Tauchen Sie den Sockel oder den Motor des Gerats bitte nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

. Kinder diirfen dieses Gerat aus Sicherheitsgriinden nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.

3. Ziehen Sie bitte nach der Benutzung, beim Entfernen von Teilen oder vor dem Reinigen zunachst den
Netzstecker der Maschine.

. Berlihren Sie keine rotierenden Teile des Gerats, insbesondere nicht die Klinge.

. Betreiben Sie das Gerét in keinem der folgenden Falle: @ Das Netzkabel oder der Stecker ist beschadigt;
® Das Gerat ist wahrend des Transports heruntergefallen und wurde beschadigt. Senden Sie das Geréat
in diesem Fall zur Reparatur an die nachstgelegene Kundendienststelle. Zerlegen Sie es nicht ohne
Genehmigung.

. Verwenden Sie zur Reparatur keine Zubehorteile, die nicht zum Originalzubehér des Gerats gehdren.

7. Hangen Sie das Netzkabel nicht Uber eine Tisch- oder Thekenkante, um eine Beschadigung des

Netzkabels zu vermeiden.
8. Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von Kohlegasgeraten, elektrischen Gasgeraten oder anderen
Warmequellen.
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9. Stecken Sie keine Hande oder andere Gegenstande in den Becher, um das Gerét zu starten, da dies zu
Verletzungen flihren oder das Gerat beschadigen kdnnte.

10. Bitte entfernen Sie sich nicht vom Gerat, wahrend es in Betrieb ist. Schalten Sie es aus, wenn Sie sich
nicht in der Nahe befinden.

11. Warnung I: Da die Klinge sehr scharf ist, seien Sie wahrend des Betriebs bitte vorsichtig.

« @ Versuchen Sie niemals, die Klinge zu bewegen, solange der Becher noch auf dem Sockel steht.
* @ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Klinge locker sitzt, fehlt oder beschadigt ist. Ersetzen Sie
die Klinge stattdessen unverziiglich.
*« ® Um Verletzungen zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Messereinheit nicht
vollstandig am Becher befestigt ist.
Warnung lI: Offnen Sie nicht den Becherdeckel und verwenden Sie keinen Riihrstab zum
Vermischen von Lebensmitteln.

Richtige Vorgehensweise: Wenn Sie den Rihrstab verwenden, 6ffnen Sie den transparenten Deckel in
der Mitte des Becherdeckels, damit der Ruhrstab sicher in den Becher eingefiihrt und normal
verwendet werden kann.

12.Uberlasten Sie das Gerét nicht. Die maximale Fiillmenge darf die auf dem Behélter angegebene oberste
Markierung nicht Uberschreiten. Bei dickflissigen Mischungen sollte die Fillmenge entsprechend
reduziert werden.

13.Der Deckel muss wahrend des Betriebs geschlossen sein. Das Gerat bendtigt auRer der Reinigung keine
besondere Wartung. Sollte eine Reparatur erforderlich sein, senden Sie es an die dafiir vorgesehene
Stelle. Flihren Sie niemals ohne Genehmigung Reparaturen durch.

14.Dieses Gerat verfugt tber Schnell- und Langsamstartfunktionen. Diese wirken nur, wenn zuvor die Zeit
eingestellt und die Gangstufe ausgewahlt wurde.

15.Die Drehzahl dieses Gerats ist hoch, und beim Trockenmahlen kann sehr viel Warme entstehen. Wenn
die Temperatur des trocken gemahlenen Lebensmittels einen bestimmten Entziindungspunkt erreicht,
kann es zu einer Selbstentziindung kommen. Daher wird vom Trockenmahlen abgeraten.

Bei der ersten Inbetriebnahme dieser
Maschine
kénnte ein unangenehmer Geruch auftreten.
Dies ist normal. Wahrend der Motor lauft,
wird der Geruch allmahlich verschwinden.




Produktspezifikationen

Montage des Deckels:

Der Deckel besteht aus zwei Teilen, was die Reinigung, Montage

®
@I

und Abdichtung erheblich erleichtert.

Um den passgenauen Deckel des Rihrbechers @ zu
offnen, miissen Sie ihn lediglich nach oben ziehen. Durch
Herunterdrlicken wird er wieder verschlossen.

Um den transparenten Deckel zu verriegeln, miissen
Sie ihn lediglich biindig in den mittleren Schlitz des

Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung
dieses Gerats sorgfaltig durch. Bewahren Sie sie auRerdem
zur spateren Bezugnahme ordnungsgemaR auf. Uberpriifen
Sie die Nennbetriebsspannung, um sicherzustellen, dass
sie mit der Spannung in lhrem Haushalt Gbereinstimmt. Der
Mixer besteht aus folgenden Teilen:

1. Rihrdeckel-Set 2. Riihrbecher
3. Rutschfeste Gummimatte 4. Bedienfeld
5. Rihrstab

Rihrbecherdeckels @ einsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn wird er
entriegelt.

Beschreibung des Bedienfelds:
@ —

@ Der Drehzahlregler
® Ein/Aus

® Impuls
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Bedienungsanleitung

. . Apfel, Orange,
Vorbereitungen vor dem Betrieb Banane, Birne

1. Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass der Obstmixer ausgeschaltet ist.

2. Dieses Gerat ist mit einem magnetischen Sicherheitsschalter ausgestattet. Bitte setzen Sie den Becher vorsichtig auf das
Gerét. SchlieRen Sie es an eine Stromquelle an. Es funktioniert erst dann normal, wenn der magnetische
Sicherheitsschalter aktiviert ist.

« Wenn der Becher nicht richtig aufgesetzt oder gar nicht auf das Gerat gestellt wurde, blinken auf dem LED-Display
des Bedienfelds Zeichen, und das Gerat funktioniert nicht.

3. Geben Sie die Zutaten in den Becher, achten Sie darauf, dass der Fillstand die ,MAX“-Markierung nicht Uberschreitet,

und setzen Sie den Deckel auf.

o A ™ Apfel, Orange,
Bedienung der speziellen Obst- und Gemiisetaste Banane, Bime

Dieses Gerat ist mit einer ,Gemise- und Obst-Taste* ausgestattet, die per
Knopfdruck bedient wird. Die Friichte und sonstigen Zutaten werden gemaf der im Buch
,Eine besondere und natlrliche Ernahrungsweise” beschriebenen Zubereitungsmethode
fur Gemlse und Obst in den Becher gegeben. Der Bediener muss lediglich die
,Gemduse- und Obst-Taste" driicken, und schon ist ein ganzer Becher Fruchtsaft fertig.

Gemiise und Obst Legen Sie zunéchst die weichen Driicken Sie
bereiten 1 Obst- und Gemisestlicke (z. B ,,EIn/A\_JS/Pause“, um
vorbereiten . den Mixer zu starten.3
Tomaten und Trauben) auf den
Boden des Mixers. Legen Sie
dann die harten Obst- und Ge-
musestiicke (z. B. Rote Bete und

Mahren) darauf.

Stellen Sie die gewlinschte as
Geschwindigkeit ein un@rehzahl

verwenden Sie den Timerals
Timer. 4

GenieRen Sie nahrhaften und
leckeren Obst- und Gemiisesaft.5

Wenn das Gemiise oder Obst im Mixer wahrend des Mixvorgangs nicht zerkleinert werden kann, tiberpriifen Sie bitte Folgendes:

« Ist die Wassermenge ausreichend?
« Ist die Menge an Gemiise oder Obst zu groR?

+ Wenn es notwendig ist, den ,Kurzzeit-Rotationsbetrieb* mehrmals
durchzufiinren

+ Ob sich das Messer geldst hat




Anwendungsmerkmg
Merkmale:

KS-1050: Stufenlose Drehzahlregelung, Pulsfunktion und Ein-/Aus-Schalter.
KS-1053: Pro-Nahrstoff-Extraktionsprogramm, stufenlose Drehzahlregelung
It Timer, Puls- und Infinity-Steuerung.

Automatische Abschaltung zum Uberlastschutz.

Kein StoRel erforderlich.

Spannung: 220 V/50 Hz/1500-2200 W
|
Steckerkabel: 1,2 m\60227 IEC 53 (RVV) 300\500 V 3 x 1 mm?
]
[
Grundflache: 208 mm x 219 mm x 219 mm
Fassungsvermdgen: 2 |
Behalter: FalzgroRe: Einbaumafe: 140 mm x 140 mm x
Hoéhe: 263 mm 140 mm
Hoéhe: 263 mm
Nettohohe: 491 mm
Einzelstlick: 479 mm x 298 mm x 329 mm
Behalter: Unzerbrechlicher Behalter aus Tritan-Copolyester. BPA-frei.
' Abnehmbarer Deckel zum Einfiillen von Zutaten.
Basis: Spritzguss aus ABS-Rohmaterial.
Motor: Industrieller Einphasen-Universalmotor, Modell: 9545II.
Messer: Aus Japan importierter Wolframstahl.
Behalter
Gehause: Edelstahl 304.
Deckel: TPE-Spritzgussmaterialien, FDA-gepriift.
Gewicht pro Karton
(2 Stiick) 17.6 kg
.GeW|cht pro Stlck 8,3 kg
KartongrofRe: 610 x 350 x 500 mm
Optimale
Betriebslautstérke 70 bis 75 (dBA) (bei 1 m Abstand)
Gerauschpegel:
Optimale Drehzahl 45.000 U/min




Produktpflege

Fehler und deren Behebung O (;1 a\ﬁ\, ()

Fehlerbeschreibung Fehlerbehebung

1 Die Maschine funktioniert nicht.  Uberpriifen Sie, ob der Netzschalter eingeschaltet ist.

® Nehmen Sie den Riihrbecher ab und setzen Sie ihn wieder ein.

2 Es entstehen laute @ Uberpriifen Sie, ob der Sockel fest auf einer stabilen Unterlage steht.

Betriebsgerausche.

@ Uberpriifen Sie die Stromversorgung, um festzustellen, ob sie normal
3 Das Riihrblatt dreht sich nicht. ist.

@ Uberpriifen Sie den Stecker, um festzustellen, ob er sich gelést hat.

® Nehmen Sie den Riihrbecher ab und setzen Sie ihn wieder ein.
4 Die Schwankungen des @ Schalten Sie das Gerat aus, nehmen Sie den Riihrbecher ab und prifen Sie, ob
Riihrbechers sind stark. sich Klumpen im Becher befinden.

Der Riihrbecher weist ein Problem mit ~ ® Uberpriifen Sie die Schrauben am Boden des Riihrbechers, ob sie sich geldst

5 Wasseraustritt auf. haben. _ _ ) _ B
@ Uberpriifen Sie den Dichtungsring, ob er sich gel6st hat.

<Apfel><Zitrone>
<Banane><Birne>

einigung

1. Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Netzstecker des Mixers.
2. Wischen Sie das Gehause und den Deckel des Mixers mit einem Schwamm oder einem
Staubtuch ab und stellen Sie ihn anschlieBend zum Liiften auf den Kopf.

3. Zum Reinigen wird warmes Wasser empfohlen. Geben Sie etwas Splilmittel ins Wasser.
Schalten Sie den Motor ein und lassen Sie ihn 5 bis 10 Sekunden lang laufen, gieBen Sie
dann das Wasser aus und spilen Sie den Mixbecher, den Deckel usw. griindlich mit klarem
Wasser aus. Drehen Sie den Mixer um und lassen Sie ihn trocknen.

. Waschen Sie den Mixer niemals, indem Sie die Hand hineinstecken.

5. Zum Abwischen des Motorsockels kann ein neutrales Reinigungsmittel verwendet werden.
Verwenden Sie zum Reinigen niemals Wasser. Wischen Sie ihn anschlieRend mit einem
trockenen Tuch sauber.

. Waschen Sie den Sockel und den Rihrbecher getrennt voneinander.

7. Tauchen Sie den Sockel nicht in Wasser ein und geben Sie ihn nicht in die Spilmaschine,

um ihn zu reinigen.

8. Reinigen Sie das Schneidwerkzeug im Mixer niemals mit der Hand. Verwenden Sie zur

Gewahrleistung der Sicherheit unbedingt Reinigungswerkzeuge.

IN
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Leistungsdaten
Modell: BMK2-2200
Produktname: Mixer
Leistung: 1500-2200 W
Fassungsvermdgen: 64 Unzen/2,0 |
Spannung/Frequenz: 220V ~ 50 Hz
Material: Umweltfreundliche Copolyester-Materialien
Lager Hochpréazises Kugelgelenklager
Draht Lange: 1,2 m
Gesamthohe: 46,6 cm
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