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Bedienungsanleitung für den professionellen Mixer

Vielen Dank, dass Sie sich für unser Produkt entschieden haben. Um die Sicherheit bei der

Verwendung zu gewährleisten, lesen Sie diese Anleitung bitte vor der Inbetriebnahme sorgfältig

durch und bewahren Sie sie zum späteren Nachschlagen gut auf.



Bei der ersten Inbetriebnahme dieser

Maschine

könnte ein unangenehmer Geruch auftreten.

Dies ist normal. Während der Motor läuft,

wird der Geruch allmählich verschwinden.

Tauchen Sie den Sockel oder den Motor des Geräts bitte nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten ein.1.

Kinder dürfen dieses Gerät aus Sicherheitsgründen nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.2.

Ziehen Sie bitte nach der Benutzung, beim Entfernen von Teilen oder vor dem Reinigen zunächst den

Netzstecker der Maschine.

3.

Berühren Sie keine rotierenden Teile des Geräts, insbesondere nicht die Klinge.4.

Betreiben Sie das Gerät in keinem der folgenden Fälle: ① Das Netzkabel oder der Stecker ist beschädigt;

② Das Gerät ist während des Transports heruntergefallen und wurde beschädigt. Senden Sie das Gerät

in diesem Fall zur Reparatur an die nächstgelegene Kundendienststelle. Zerlegen Sie es nicht ohne

Genehmigung.

5.

Verwenden Sie zur Reparatur keine Zubehörteile, die nicht zum Originalzubehör des Geräts gehören.6.

Hängen Sie das Netzkabel nicht über eine Tisch- oder Thekenkante, um eine Beschädigung des

Netzkabels zu vermeiden.

7.

Stellen Sie das Gerät nicht in die Nähe von Kohlegasgeräten, elektrischen Gasgeräten oder anderen

Wärmequellen.

8.

Stecken Sie keine Hände oder andere Gegenstände in den Becher, um das Gerät zu starten, da dies zu

Verletzungen führen oder das Gerät beschädigen könnte.

9.

Bitte entfernen Sie sich nicht vom Gerät, während es in Betrieb ist. Schalten Sie es aus, wenn Sie sich

nicht in der Nähe befinden.

10.

Warnung I: Da die Klinge sehr scharf ist, seien Sie während des Betriebs bitte vorsichtig.11.

Warnung II: Öffnen Sie nicht den Becherdeckel und verwenden Sie keinen Rührstab zum

Vermischen von Lebensmitteln.

Richtige Vorgehensweise: Wenn Sie den Rührstab verwenden, öffnen Sie den transparenten Deckel in

der Mitte des Becherdeckels, damit der Rührstab sicher in den Becher eingeführt und normal

verwendet werden kann.

• ① Versuchen Sie niemals, die Klinge zu bewegen, solange der Becher noch auf dem Sockel steht.

• ② Verwenden Sie das Gerät nicht, wenn die Klinge locker sitzt, fehlt oder beschädigt ist. Ersetzen Sie

die Klinge stattdessen unverzüglich.

• ③  Um Verletzungen zu vermeiden, verwenden Sie das Gerät nicht, wenn die Messereinheit nicht

vollständig am Becher befestigt ist.

Überlasten Sie das Gerät nicht. Die maximale Füllmenge darf die auf dem Behälter angegebene oberste

Markierung nicht überschreiten. Bei dickflüssigen Mischungen sollte die Füllmenge entsprechend

reduziert werden.

12.

Der Deckel muss während des Betriebs geschlossen sein. Das Gerät benötigt außer der Reinigung keine

besondere Wartung. Sollte eine Reparatur erforderlich sein, senden Sie es an die dafür vorgesehene

Stelle. Führen Sie niemals ohne Genehmigung Reparaturen durch.

13.

Dieses Gerät verfügt über Schnell- und Langsamstartfunktionen. Diese wirken nur, wenn zuvor die Zeit

eingestellt und die Gangstufe ausgewählt wurde.

14.

Die Drehzahl dieses Geräts ist hoch, und beim Trockenmahlen kann sehr viel Wärme entstehen. Wenn

die Temperatur des trocken gemahlenen Lebensmittels einen bestimmten Entzündungspunkt erreicht,

kann es zu einer Selbstentzündung kommen. Daher wird vom Trockenmahlen abgeraten.

15.

Wichtige Sicherheitshinweise

ACHTUNG

Beachten Sie vor der Inbetriebnahme des Geräts unbedingt die folgenden Sicherheitsvorschriften:



Niedrig Hoch

Montage des Deckels:

Beschreibung des Bedienfelds:

• ③ Impuls

Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung

dieses Geräts sorgfältig durch. Bewahren Sie sie außerdem

zur späteren Bezugnahme ordnungsgemäß auf. Überprüfen

Sie die Nennbetriebsspannung, um sicherzustellen, dass

sie mit der Spannung in Ihrem Haushalt übereinstimmt. Der

Mixer besteht aus folgenden Teilen:

1. Rührdeckel-Set

3. Rutschfeste Gummimatte

5. Rührstab

2. Rührbecher

4. Bedienfeld

Produktspezifikationen

• ① Der Drehzahlregler

• ② Ein/Aus

Der Deckel besteht aus zwei Teilen, was die Reinigung, Montage

und Abdichtung erheblich erleichtert.

• Um den passgenauen Deckel des Rührbechers ② zu

öffnen, müssen Sie ihn lediglich nach oben ziehen. Durch

Herunterdrücken wird er wieder verschlossen.

• Um den transparenten Deckel zu verriegeln, müssen

Sie ihn lediglich bündig in den mittleren Schlitz des

Rührbecherdeckels ① einsetzen und im Uhrzeigersinn

drehen. Durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn wird er

entriegelt.



Bedienungsanleitung

Apfel, Orange,

Banane, BirneVorbereitungen vor dem Betrieb

Apfel, Orange,

Banane, Birne

Dieses Gerät ist mit einer „Gemüse- und Obst-Taste“ ausgestattet, die per

Knopfdruck bedient wird. Die Früchte und sonstigen Zutaten werden gemäß der im Buch

„Eine besondere und natürliche Ernährungsweise“ beschriebenen Zubereitungsmethode

für Gemüse und Obst in den Becher gegeben. Der Bediener muss lediglich die

„Gemüse- und Obst-Taste“ drücken, und schon ist ein ganzer Becher Fruchtsaft fertig.

Drücken Sie

„Ein/Aus/Pause“, um

den Mixer zu starten.3

Legen Sie zunächst die weichen

Obst- und Gemüsestücke (z. B.

Tomaten und Trauben) auf den

Boden des Mixers. Legen Sie

dann die harten Obst- und Ge-

müsestücke (z. B. Rote Bete und

Möhren) darauf.

Genießen Sie nahrhaften und

leckeren Obst- und Gemüsesaft.5

Stellen Sie die gewünschte

Geschwindigkeit ein und

verwenden Sie den Timer.

Drehzahl

als

Timer. 4

Wenn das Gemüse oder Obst im Mixer während des Mixvorgangs nicht zerkleinert werden kann, überprüfen Sie bitte Folgendes:

Bedienung der speziellen Obst- und Gemüsetaste

Gemüse und Obst

vorbereiten 1

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass der Obstmixer ausgeschaltet ist.1.

Dieses Gerät ist mit einem magnetischen Sicherheitsschalter ausgestattet. Bitte setzen Sie den Becher vorsichtig auf das

Gerät. Schließen Sie es an eine Stromquelle an. Es funktioniert erst dann normal, wenn der magnetische

Sicherheitsschalter aktiviert ist.

2.

• Wenn der Becher nicht richtig aufgesetzt oder gar nicht auf das Gerät gestellt wurde, blinken auf dem LED-Display

des Bedienfelds Zeichen, und das Gerät funktioniert nicht.

3. Geben Sie die Zutaten in den Becher, achten Sie darauf, dass der Füllstand die „MAX“-Markierung nicht überschreitet,

und setzen Sie den Deckel auf.

Ist die Wassermenge ausreichend?•

Ist die Menge an Gemüse oder Obst zu groß?•

Wenn es notwendig ist, den „Kurzzeit-Rotationsbetrieb“ mehrmals

durchzuführen

•

Ob sich das Messer gelöst hat•



Spannung: 220 V/50 Hz/1500–2200 W

1,2 m\60227 IEC 53 (RVV) 300\500 V 3 × 1 mm²Steckerkabel:

208 mm × 219 mm × 219 mmGrundfläche:

Fassungsvermögen: 2 l

Einbaumaße: 140 mm × 140 mm ×

140 mm

Falzgröße:Behälter:

491 mmNettohöhe:

479 mm × 298 mm × 329 mmEinzelstück:

Behälter:

Spritzguss aus ABS-Rohmaterial.Basis:

Industrieller Einphasen-Universalmotor, Modell: 9545II.

Aus Japan importierter Wolframstahl.Messer:

Edelstahl 304.

Deckel: TPE-Spritzgussmaterialien, FDA-geprüft.

17,6 kg

8,3 kg

610 × 350 × 500 mmKartongröße:

70 bis 75 (dBA) (bei 1 m Abstand)

45.000 U/minOptimale Drehzahl

KS-1050: Stufenlose Drehzahlregelung, Pulsfunktion und Ein-/Aus-Schalter.

KS-1053: Pro-Nährstoff-Extraktionsprogramm, stufenlose Drehzahlregelung

mit Timer, Puls- und Infinity-Steuerung.

Automatische Abschaltung zum Überlastschutz.

Kein Stößel erforderlich.

Anwendungsmerkmale

Merkmale:

Höhe: 263 mm

Höhe: 263 mm

Unzerbrechlicher Behälter aus Tritan-Copolyester. BPA-frei.

Abnehmbarer Deckel zum Einfüllen von Zutaten.

Behälter

Gehäuse:

Gewicht pro Karton

(2 Stück)

Gewicht pro Stück

:

Optimale

Betriebslautstärke

Geräuschpegel:



Produktpflege

<Apfel><Zitrone>

<Banane><Birne>

Fehler und deren Behebung

Fehlerbeschreibung Fehlerbehebung

Die Maschine funktioniert nicht. Überprüfen Sie, ob der Netzschalter eingeschaltet ist.

① Nehmen Sie den Rührbecher ab und setzen Sie ihn wieder ein.

② Überprüfen Sie, ob der Sockel fest auf einer stabilen Unterlage steht.
Es entstehen laute

Betriebsgeräusche.

① Überprüfen Sie die Stromversorgung, um festzustellen, ob sie normal

ist.

② Überprüfen Sie den Stecker, um festzustellen, ob er sich gelöst hat.

Das Rührblatt dreht sich nicht.

① Nehmen Sie den Rührbecher ab und setzen Sie ihn wieder ein.

② Schalten Sie das Gerät aus, nehmen Sie den Rührbecher ab und prüfen Sie, ob

sich Klumpen im Becher befinden.

Die Schwankungen des

Rührbechers sind stark.

① Überprüfen Sie die Schrauben am Boden des Rührbechers, ob sie sich gelöst

haben.

② Überprüfen Sie den Dichtungsring, ob er sich gelöst hat.

Der Rührbecher weist ein Problem mit

Wasseraustritt auf.

Leistungsdaten

Modell: BMK2-2200

Produktname: Mixer

Leistung: 1500–2200 W

Fassungsvermögen: 64 Unzen/2,0 l

Spannung/Frequenz: 220 V ~ 50 Hz

Material: Umweltfreundliche Copolyester-Materialien

Lager Hochpräzises Kugelgelenklager

Draht Länge: 1,2 m

Gesamthöhe: 46,6 cm

Reinigung

Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Netzstecker des Mixers.1.

Wischen Sie das Gehäuse und den Deckel des Mixers mit einem Schwamm oder einem

Staubtuch ab und stellen Sie ihn anschließend zum Lüften auf den Kopf.

2.

Zum Reinigen wird warmes Wasser empfohlen. Geben Sie etwas Spülmittel ins Wasser.

Schalten Sie den Motor ein und lassen Sie ihn 5 bis 10 Sekunden lang laufen, gießen Sie

dann das Wasser aus und spülen Sie den Mixbecher, den Deckel usw. gründlich mit klarem

Wasser aus. Drehen Sie den Mixer um und lassen Sie ihn trocknen.

3.

Waschen Sie den Mixer niemals, indem Sie die Hand hineinstecken.4.

Zum Abwischen des Motorsockels kann ein neutrales Reinigungsmittel verwendet werden.

Verwenden Sie zum Reinigen niemals Wasser. Wischen Sie ihn anschließend mit einem

trockenen Tuch sauber.

5.

Waschen Sie den Sockel und den Rührbecher getrennt voneinander.6.

Tauchen Sie den Sockel nicht in Wasser ein und geben Sie ihn nicht in die Spülmaschine,

um ihn zu reinigen.

7.

Reinigen Sie das Schneidwerkzeug im Mixer niemals mit der Hand. Verwenden Sie zur

Gewährleistung der Sicherheit unbedingt Reinigungswerkzeuge.

8.
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