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1. Technische Informationen

1.1 Anwendungsbereich

Eine Nudelmaschine ist ein Kiichengerat oder eine gewerbliche Anlage, die auf die Herstellung
aller Arten von Nudeln spezialisiert ist und eine Vielzahl von Nudeln wie Ramen, messergehobelte
Nudeln, breite Nudeln, diinne Nudeln und so weiter produzieren kann. Dieses Produkt besteht aus
hochwertigem Edelstahl, der den nationalen Lebensmittelsicherheitsstandards entspricht, und
eignet sich fur verschiedene Anwendungsbereiche wie den privaten Gebrauch,

Gastronomiebetriebe, Lebensmittelverarbeitungsbetriebe

Usw.

1.2 Technische Daten

Betriebsumgebung: 4 °C bis +40 °C; Relative Luftfeuchtigkeit: < 90 %;
Stromversorgung: ~220V, 50 Hz;
Beleuchtung: Der Aufstellungsort muss liber eine ausreichende Beleuchtung verfligen (siehe die

technischen Normen des Landes, in dem das Gerat verwendet wird);

Modell-Nr. NMH5 NMHS NMH13
Leistung 250 W 370 W 550 W
1,5k 2,5k 4,0 ki
Tankinhalt ” e ” e o




Max. Kapazitit

1,3 kg

2kg

3,5ke

Spannung/Frequenz

220 V=240 V/50 Hz

220 V~240 V/50 Hz

220 V~240 V/50 Hz

Max. Durchsatz pro Stunde 5kg/h 8 kg/h 13 kg/h
Durchmesser der ® 49,5 D 55 D 58
Matrize
Nettoabmessungen
512-707 x 251 x 556-748 x 289 x 459 590-785 x 319 X 514
L X B X H (mm) 401
Verpackungsmag
o 562 X 302 X 519 597 % 332 %579 627 X 362 X 634
L X B X H (mm)
. 21,5k 293k 38,9k
Nettogewicht g g g
. 26,1k 34,5k 44,7k
Bruttogewicht g g g
1.3Teile

Motor housing cover

rubber feet,

NMHS5

upper cover

Lock nut

material bucket

Lock the handle

support shaft

blockina plate

Cutter (optional)




Motor housing cover upper cover

— —

Mixer

/material bucket
/I;ﬁ'le handle
o

// i support shaft

Operation panel
e

/ // Lock nut
4

rubber feet /' Screw

o/ blockina plate

- Cutter (optional)

Motor housing cover

.,

upper cover
e e

2

Operation panel » " Mixer

/
I

material bucket

A
“" Lock the handle

rubber feet

NMH13

2. Aligemeine Spezifikationen

> Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung sorgfiltig durch.

> Bewabhren Sie diese Anleitung fiir den spateren Gebrauch auf.



> Brandschutz — Bitte stellen Sie sicher, dass sich keine brennbaren Gegenstinde in der Nihe
des elektrischen Gerats befinden, und halten Sie brennbare Gegenstdande vom elektrischen
Gerat fern.

> INSTALLATION DES GERATS — Stellen Sie sicher, dass es an einem gut beliifteten Ort
aufgestellt wird. Blockieren Sie nicht das Beliiftungssystem rund um das elektrische Gerat
und blockieren Sie nicht die Liftungséffnungen oder -kanale anderer Gerate.

> Dieses Gerit ist fiir den gewerblichen Einsatz bestimmt und eignet sich nicht fiir den
Einsatz in anderen Situationen.

> Personen (einschlieRlich Kinder), die nicht Gber normale Sinnesfihigkeiten verfiigen,
geistig beeintrachtigt sind oder denen Erfahrung und Wissen fehlen, dirfen dieses Gerat
nicht benutzen.

> Die Personen miissen vor der Nutzung geschult werden, und wihrend des Betriebs des
Gerdéts ist eine Aufsicht erforderlich.

> Im unwahrscheinlichen Fall einer Fehlfunktion oder eines Betriebsfehlers sollte das Gerat
sofort ausgeschaltet und angehalten werden.

> Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte (auch nicht in verdiinnter Form) zur Reinigung
der Gerateoberflachen, einschlieRlich Natriumhypochlorit, Salzsdure, chlorhaltiger
Reinigungsmittel usw. Verwenden Sie keine Metallprodukte zur Reinigung von Stahlteilen,
einschlieBlich Drahtbirsten, Reinigungskugeln usw.

> Lassen Sie nicht zu, dass sich Schmutz, Mehl oder andere Riickstinde auf der Oberfliche
des Gerats ablagern.

> Uberschreiten Sie nicht die maximale Beladungskapazitit (in der Regel 2/3 der Trommel),

um eine Uberlastung und Beschadigung des Motors zu vermeiden.

\4

Offnen Sie den Deckel erst, wenn die Maschine vollstdndig zum Stillstand gekommen ist.

\4

Stecken Sie wahrend des Betriebs der Maschine keine Finger oder andere Gegenstande in

den Arbeitsbereich.

!!! Die Nichtbeachtung der oben genannten Hinweise gewihrleistet nicht die

Sicherheit des Gerits und berechtigt Sie nicht zu Garantieleistungen.



3. Richtlinien fiir Betrieb und Gebrauch

@ Bitte bestéatigen Sie, dass Sie die Installations- und
Reparaturanweisungen in dieser Bedienungsanleitung gelesen haben, bevor Sie
die Maschine installieren.

@ Die Nichtbeachtung der korrekten Installations- und Austauschverfahren

kann zu Schaden an der Maschine fihren, eine Gefahr flir Personen darstellen

und wird nicht durch die Herstellergarantie abgedeckt.

3.1 Auspacken

Achtung! Es sollte unverziiglich iiberpriift werden, ob

beim Transport entstanden sind.
(1) Achten Sie beim Auspacken darauf, das Gerit nicht zu

beschadigen, und tragen Sie Schutzhandschuhe.

(2) Prufen Sie, ob das mitgelieferte Zubehor vollstandig ist, und tiberpriifen Sie das Gerat auf duRere

Beschadigungen.

(3) Uberpriifen Sie die Eignung der Stromversorgung.

3.2 Aufstellen

Gabelstapler sollten mit Vorsicht eingesetzt werden, um Verletzungen anderer zu vermeiden;
verwenden Sie zum Transport und zur Aufstellung eine Palette.

Halten Sie ausreichend Platz fiir das Gerét frei und sorgen Sie fur einen Abstand von 10 cm rund
um die Maschine, um den Betrieb, die Wartung und die Belliftung zu gewahrleisten. Lagern oder
verwenden Sie keine brennbaren Materialien oder Flissigkeiten in der Nahe der Maschine.

Uberpriifen Sie nach der
Aufstellung.
4, Anschluss

Installationsarbeiten oder Reparaturen miissen von einem professionellen,

zugelassenen Techniker durchgefiihrt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung den auf dem Typenschild angegebenen



4.1Elektrischer Anschluss

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem elektrischen Anschluss, dass die Nennspannung und
die Nennfrequenz mit den auf dem Typenschild angegebenen Werten Gbereinstimmen.

Der Anschluss des Netzkabels des Gerdts muss von Fachpersonal vorgenommen werden; das
verwendete Netzkabel muss liber eine ausreichende Strombelastbarkeit verfiigen, die Verlegung des
Netzkabels muss sicher erfolgen und die Befestigungsschrauben missen fest angezogen werden.

Zur Gewadbhrleistung der Sicherheit beim Betrieb des Gerdts und zum Schutz der Personen diirfen
der Neutralleiter und der Schutzleiter nicht gemeinsam genutzt werden; der Schutzleiter muss

zuverlassig geerdet sein.

@ Potentialausgleichskennzeichnung: Jene Anschliisse, die, wenn sie miteinander verbunden werden,
bei der Nutzung verschiedener Teile des Gerats oder Systems das gleiche Potential erreichen — was

nicht unbedingt das Erdpotential sein muss, wie z. B. bei lokalen Verbindungen.

4.2 Anforderungen an die Verwendung von Kabeln

Das externe Netzkabel des Gerdts muss durch einen Metall- oder
Hartkunststoffschlauch geschiitzt sein, und der Durchgang durch einen solchen

Schlauch muss durch eine spezielle Kabelverschraubung gesichert werden.

Beim Anschluss des Gerats an die Stromversorgung

Anschlussplan am Gerat befolgt werden, wobei die Angaben auf dem Typenschild sorgfaltig zu

Uberprifen sind .

4.3 Wasseranschluss (nur NMH13)



Water outlet connection Water inlet connection

Das Modell HMF-40E ist mit einem Flissigkeitskiihlsystem ausgestattet, das eine Uberhitzung
der Kupplung und der Ringmutter beim Extrudieren des Teigs verhindert. Dieses Kihlsystem
verhindert eine Uberhitzung des Teigs im Inneren der Kupplung und beugt so einem Verlust der
richtigen Konsistenz vor.

ANSCHLUSS AN DIE WASSERVERSORGUNG: SchlieBen Sie ein Ende des Zulaufschlauchs an die
Wasserversorgung und das andere Ende an den Ablaufschlauch an, 6ffnen Sie den Wasserhahn
langsam und priifen Sie auf Undichtigkeiten. Wenn das Wasser ohne Undichtigkeiten normal aus dem

Ablaufschlauch abflieRt, funktioniert dieses Kiihlsystem ordnungsgemaR.

5. Gebrauchsanweisung

5.1Bedienelemente




1. Misch-Steuertaste;

2. Start-/Stopp-Taste (Steuerung von Mischstart/-stopp sowie Extrudierstart/-stopp);
3. Druckregler;

4. Taste zum Einstellen der Timer-Zeit;

5. Zeigt die vom Timer eingestellte Zeit an.
5.2 Inbetriebnahme

Kneten: 1. Setzen Sie die erforderlichen Teigformen ein, 6ffnen Sie die obere Abdeckung, geben Sie die
entsprechende Menge Mehl und Wasser oder Eier ein — geben Sie zuerst das Mehl und dann die
Flussigkeit hinzu. (Das Verhaltnis von Mehl zu Wasser betragt 1:0,4, das Verhaltnis von Mehl zu Ei

1:0,47);

2. SchlieRen Sie die obere Abdeckung, driicken Sie die Taste Nr. 1, um die Knetfunktion

einzuschalten, und driicken Sie die Taste Nr. 4, um die Knetzeit einzustellen;

3. Nachdem Sie die richtige Zeit eingestellt haben, driicken Sie die Taste Nr. 2, um das Kneten zu starten;
4. Beobachten Sie, wie sich der Teig zu einer kriimeligen Masse vermischt (dieser Vorgang dauert

etwa 8-10 Minuten), und driicken Sie die Schaltertaste Nr. 2, um den Mischvorgang zu beenden;

Auspressen: 5. Halten Sie die Taste Nr. 3 3 Sekunden lang gedriickt, bis die LED-Anzeige
oben links an der Taste aufleuchtet. Dies bedeutet, dass die Nudelauspressfunktion erfolgreich

aktiviert wurde;

6. Driicken Sie den Schalter Nr. 2, um das Auspressen zu starten.



5.3 Verwendung des Schneiders




Hinweis: Der Schneider kann nur mit Strom versorgt werden, wenn die

Nudelmaschine Maschine in den Teig die

Nudeln!!!! Es ist verboten, wahrend des

Betriebs die Hiande in den Schneider zu stecken!!!!

Montage des Schneiders: Befestigen Sie den Schneider 3 mit der Fligelmutter 2 am Auslass der
Nudelmaschine, schlieBen Sie ein Ende des Netzteils des Schneiders an die Steckdose 1 und das
andere Ende an den Stromeingangsanschluss 6 an; der Schneider kann nun mit Strom versorgt
werden und ist betriebsbereit.

Bedienung des Schneiders: Stellen Sie den Schalter 4 auf ,ON“, um den Schneider einzuschalten.
Mit dem Drehzahlregler 5 konnen Sie die Drehzahl des Schneiders steuern und die Lange der
Nudelschnitte nach Bedarf einstellen. Stellen Sie den Drehzahlregler 5 auf Position 0 und schalten Sie

den Schalter 4 auf ,,OFF“, um den Schneider auszuschalten.



6. Reinigung und Wartung

6.1 Abnehmbare Teile




Einige Teile lassen sich zur leichteren Reinigung zerlegen.

1. Offnen Sie die obere Abdeckung 1 (die Abdeckung muss beim Zerlegen vollstindig
geoffnet sein), 16sen Sie den Verriegelungsgriff 3, um die Stltzwelle 4 zu entfernen, und nehmen

Sie das Riihrwerk 2 heraus;

2. Lésen Sie die Sicherungsmutter 7, entfernen Sie die Form 6 und nehmen Sie die Schraube 5 heraus;

3. Schrauben Sie die Deckelmutter 9 ab und nehmen Sie den Zylinder 8 heraus.

4. Nachdem Sie die ausgebauten Teile von Hand gereinigt haben, kénnen sie in der
Spilmaschine gewaschen werden (mit Ausnahme der Form, die nur von Hand

gewaschen werden darf).

5. Diese Teile kénnen in heiRes Wasser getaucht werden, um das Entfernen von Teigresten zu
erleichtern. Vergewissern Sie sich nach der Reinigung, dass alle Teile vollstandig sauber und trocken

sind, und

in umgekehrter Reihenfolge wie beim Auseinanderbauen wieder zusammenbauen.

WARNUNG: Die Formen sind nicht splilmaschinenfest und miissen von Hand gereinigt werden.

Sie missen nach dem Gebrauch in heiRem Wasser eingeweicht werden, um zu verhindern, dass sich
getrockneter Teig ansammelt.

6.2 Reinigung des Ausstechers

Zur Reinigung des Schneiders kénnen Sie ihn mit einem weichen, feuchten Tuch oder Schwamm abwischen.

WARNUNG: Es ist verboten, den Ausstecher direkt mit Wasser abzuspiilen, um eine

Beschadigung der darin befindlichen elektrischen Komponenten zu vermeiden.



6.3 Wartungshinweise
1. Wartung bei langerer Nichtbenutzung:
@ Griindlich reinigen und trocknen.
(2 Wichtige Teile vor Rost schiitzen.
(3 Verpacken und an einem trockenen Ort lagern.
2. RegelmiRige Wartung:
@ Reinigen Sie die Maschine taglich.

@ Fuhren Sie taglich eine elektrische Sicherheitspriifung durch und Uberpriifen Sie die Befestigungselemente.
(3 Uberpriifen Sie wéchentlich das Typenschild und die Sicherheitshinweise, um sicherzustellen,

dass sie in gutem Zustand sind.

7. Haufig gestellte Fragen

Um unnétige Verletzungen oder Ausfille der Maschine zu vermeiden, darf diese Maschine nur
von Fachpersonal gewartet und repariert werden. Laien dirfen ohne Genehmigung keine

Reparaturen vornehmen, um Verletzungen oder mechanische und elektrische Ausfdlle zu vermeiden.

Haufige Stérungen und Methoden zur Fehlerbehebung sind in der folgenden Tabelle aufgefihrt:

Stromversorgung nicht Uberpriifen Sie, ob die

angeschlossen Stromversorgung

ordnungsgemal angeschlossen

Die Maschine Iasst sich nicht

starten ist

Uberpriifen Sie, ob die obere
Die obere Abdeckung ist nicht

geschlossen Abdeckung ordnungsgemaR

geschlossen ist

Wenden Sie sich zur Uberholung an
Motorausfall
den Kundendienst




Das Mehl flockt sich beim

Mischen nicht

Zu viel oder zu wenig

Wasser

Passen Sie die Wassermenge an und

stellen Sie den Teig neu her

Falsch montierte Rihrfllgel

Uberpriifen Sie, ob die Mischfliigel

richtig sitzen

Ungewdhnliche Gerdusche
wahrend des

Maschinenbetriebs

Lose Befestigung von

Bauteilen

Uberpriifen Sie die Teile und ziehen Sie
sie fest

VerschleiB der inneren

Bauteile

Wenden Sie sich fiir eine

Uberholung an den

Kundendienst

Wenn das Problem nicht behoben werden kann, wenden Sie sich an das Servicecenter.

Wir hoffen, dass diese Anleitung Ihnen hilft, Inre Nudelmaschine sicher und effizient zu nutzen!
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