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DPZ

L’alimentazione del forno deve essere collegata ad un quadro elettrico dotato di
sezionamento dei poli.
The oven supply must be connected to an electrical panel with
all poles sectioning.
La alimentacion del horno debe estar conectada a un panel eléctrico equipado con
el corte de todos los polo eléctrico.
L’alimentation du four doit étre reliée a un tableau électrique avec sectionnement
de tous les poles.
Die Stromversorgung des Ofens muss an eine Schalttafel angeschlossen werden,
die mit einer Polteilung ausgestattet ist.
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Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato deve essere sostituito da tecnico abilitato.
If the power cable is damaged it must be replaced by authorized personnel.
Si el cable de alimentacion esta dafiado debe ser sustituido por personal autorizado.
Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un operateur autoriseé.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem zugelassenen Techniker ausgetauscht

werden.
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1. PRESENTACION

1. PRESENTACION

El horno DPZ forma parte de la familia de los hornos a red,
principalmente concebidos para la coccion automatica de pizza y productos
similares. La principal caracteristica de este horno consiste en el hecho de
que es posible efectuar éptimas cocciones sin que sea necesario controlar
la coccion misma. Esto permite poder transferir las operaciones de coccién
a personal no calificado.

Estas ventajas aumentan ulteriormente porque también el
horno DPZ forma parte de la familia de los hornos ventilados. Gracias a la
circulacion de aire en la camara de coccidn, de hecho, es posible obtener
cocciones homogéneas Yy continuadas, simplificando mas aun las
operaciones que el encargado del horno debe cumplir. Bajo este aspecto
el horno DPZ es particularmente eficiente, en cuanto, dosificando
oportunamente la circolacién del aire evita que los productos se sequen
excesivamente, confiriendo asi el justo aroma.

E les agradece la preferencia acordada en la eleccion de este horno.
Nosotros podemos asegurarles con confianza que han hecho una buena
eleccion ya que nuestra empresa esta empefiada desde decenios en la
fabricacion de productos de calidad, sin inutiles y contrapraducentes
restricciones en la eleccion de los mejores materiales.

Para aprovechar al maximo su nuevo horno, lea atentamente la
informacion de este manual.




2. COMO USAR ESTE MANUAL

2.COMO USAR ESTE MANUAL

A Los parrafos marcados con este simbolo contienen
informaciones esenciales para la seguridad. Todos deben ser leidos,
desde los instaladores al usuario final, asi como otros eventuales
dependientes que usan el aparato. El Constructor no se asume alguna
responsabilidad por los dainos derivados de la falta de observacion de
las normas indicadas en estos parrafos.

& Este simbolo, ubicado en varios puntos de lo aparado, sirve
para advertir al usuario la presencia de peligro ";ATENCION:
SUPERFICIE CALIENTE!”.

A Este simbolo, posicionado en varios puntos del horno, sirve
para avisar al usuario la presencia de "peligro de tensién" no aislada
en el interior del horno y que puede ser de tal potencia de constituir
riesgo de incendio o de fulguracion para las personas

@ Los parrafos contrasenados por este simbolo contienen
informaciones importantes para evitar acciones que pueden provocar
daino al horno. También es de interés para el usuario leer atentamente
estas indicaciones.

A Se aconseja conservar con cuidado el presente manual de
instalacion, uso y manutencion en un lugar cerca del horno, en modo que
sea rapida y facil su consulta. El presente manual debe acompanar la
maquina si ésta debiera ser transferida a otro propietario, en cuanto no
puede considerarse completa y segura sin éste.

En caso de extravio o deterioro de la presente copia y/o se quisiera una
copia en formato digital, es posible pedirla a la Empresa tramite
correo electronico escribien info@ggmgastro.com citando matricula y
modelo de la maquina.

A Este manual se compone de varios capitulos, los cuales deberian
ser leidos por los instaladores, manutentores y usuarios finales, en funcion
de la seguridad de uso y con el fin de obtener los mejores resultados de este
producto.

No obstante lo antes dicho, damos a continuacion algunas indicaciones
utiles para una consultacion mas rapida de los diferentes capitulos.
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El capitulo 3 contiene los normas de referencia del horno y las
instrucciones para el uso adecuado de el mismo.

El capitulo 4 contiene todas las informaciones necesarias para la
instalacion del horno. Son principalmente dirigidas al personal
especializado, pero también deberian ser leidas antes por el usuario final
con el fin de predisponer o hacer preparar los locales y las instalaciones
necesarias para el funcionamiento del horno.

Los capitulos 5, 6 y 7 estan indicados para el operador que debe
aprender a usar la maquina. Estos guian el operador en las operaciones
indispensables para el encendido, uso y apagado del aparato en
condiciones de seguridad.

El capitulolo 8 da todas las informaciones necesarias para la limpieza y
mantenimiento de la maquina; es decir, todas aquellas operaciones que
deben ser efectuadas por el operador para garantizar que la maquina
continue a funcionar en condiciones de seguridad, que sean aseguradas
adecuadas condiciones higiénico-sanitarias y que se obtengan siempre los
mejores resultados.

El capitulo 9 otorga las informaciones necesarias para las operaciones
de manutencion periodica o extraordinaria, como por ejemplo reparaciones
o sustituciones de piezas del aparato.

A Tales operaciones de manutencion deben ser efectuadas por
personal especializado.

El capitulolo 10 da informaciones en caso de que el horno sea
desechado.

Los anexos técnicos contienen las caracteristicas relacionadas con el
modelo especifico de horno y de todos los valores que pueden ser
necesarios para la eleccion, instalacion y uso del mismo.

Se usa como punto de referencia para controlar que el uso que se
entiende dar al horno esté entre aquellos previstos y cuando es necesario
saber el valor exacto de las medidas de la maquina.

Este mismo capitulo da también los dibujos técnicos y una lista de
repuestos para facilitar el pedido y la sustitucion de eventuales piezas
danadas.

A El Constructor se reserva en caso de modernizacién de la produccion
y de los manuales, sin obligacion de poner al dia la produccion y los
manuales precedentes, salvo en casos excepcionales.
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3.ESPECIFICACIONES TECNICAS

3.1.ldentificacion del producto

Las presentes instrucciones se refieren al horno a red ventilado
eléctrico DPZ.

3.2.Correspondencia a las normas vigentes
El horno DPZ posee respectivamente la siguente marca

obligatoria c € que indica la correspondencia a las siguientes normas
europeas:

2014/35/CE baja tension;

2014/30/CE compatibilidad electromagnética;

2006/42/CE maquinas;

2011/65/CE Directiva RoHS 2;

1935/2004/CE Regolamento objetos destinados a entrar en contacto con
productos alimenticios.

3.3.Condiciones de uso previstas

El forno DPZ ha sido proyectado para la coccidon de pizza y
gastronomia. Esta destinado al campo de restoracion (restaurantes,
pizzerias, actividades comerciales, etc...) pero no para produccion continua.

Las operaciones previstas del uso normal de los mddulos de coccidén son
la carga y descarga de productos desde la red de coccion, el encendido, la
regulacién, apagado y limpieza de todo el horno.

A La destinacién al uso antes citada y las configuraciones previstas para
estas maquinas son las unicas aceptadas por el Constructor: no utilizar el
aparato en contravencion con las indicaciones suministradas.

El horno DPZ:

- Esta destinado para uso profesional;

- no esta destinado para ser usado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, a menos que hayan sido supervisadas o
instruidas en el uso de la maquina por una persona responsable de su
seguridad;

- puede ser utilizado por nifilos a partir de los 8 afos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento bajo la supervision de personal autorizado
o si han sido entrenados para usarlo de manera segura, habiéndoles
explicado y que hayan entendido muy bien los peligros asociados con
el uso;

- los nifos deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen
con la maquina;
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- la limpieza y el mantenimiento que corresponden al usuario, no deben
ser realizados por nifios.

A La destinacién de uso indicada es valida s6lo para maquinas en plena
eficiencia estructural, mecanica y de instalacion.

A El horno se suministra sin enchufe.

Los sistemas de desconexion de la red de sumistro eléctrico que tengan
una separacion de contacto en todos los polos con desconexion de
categoria de sobretensién lll, deben incorporarse en el cableado fijo, de
acuerdo con las normas de cableado.

3.4.Especificaciones técnicas

Para conocer las especificaciones técnicas se refieren a los siguientes
anexos técnicos al final de este manual:

A. Especificaciones técnicas;

B. Conexiones;

C. Esquemas eléctricos;

D. Dibujos técnicos vy lista de piezas de repuesto.
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4.INSTALACION

AN {ATENCION! Las presentes instrucciones para la instalacion
son de uso exclusivo del personal especializado para la instalaciéon y
la manutencién de aparatos eléctricos. La instalacion efectuada por
personas no calificadas puede causar danos a la maquina, a personas,
animales o cosas.

AiATENCIC')N! Proceda con la instalacion segun las normas
vigentes en el pais donde se realice.

Ademas, donde sea necesario modificar o completar las instalaciones
eléctricas del edificio, quien efectua tales modificaciones debe proveer a la
certificacion que dichos trabajos han sido realizados segun las normas
vigentes en el Pais de instalacion.

4.1.Control a la entrega

Salvo diverso acuerdo, los productos se entregan cuidadosamente
embalados en material apropiado que los protege de los golpes durante el
transporte y se entregan al transportador en las mejores condiciones.

Aconsejamos, en todo caso, controlar el embalaje en el momento de la
recepcion, con el fin de verificar la presencia de sefales de dafio. En caso
positivo, escribirlo en el recibo y debe ser firmado por el conductor

Una vez desembalado el aparato, controlar si ha sufrido dafios. Controlar
también la presencia de todas las piezas suministradas eventualmente
desmontadas.

Al interno del embalaje, ademas de la maquina, se encuentran las
Instrucciones para el Uso y la Declaracion de Conformidad.

En caso de dafos al aparato y/o falta de piezas, recordarse que el
transportador acepta reclamos sélo en los 15 dias desde la fecha de entrega
y que la empresa constructora no responde por dafos a sus productos
durante el transporte.

De todas maneras, estamos a su disposicion para asistirle en la
presentacion de vuestro reclamo.

A En caso de dainos no tratar de usar el aparato, sino dirigirse a
personal profesionalmente cualificado.

4.2.Eleccion del lugar de instalaciéon

Un durable y buen funcionamiento de la maquina depende también del
lugar en el cual se instala, por eso se aconseja de evaluar bien el lugar antes
de recibirla.

10
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Instalar la maquina en un lugar seco y facilmente accesible, ya sea para
el uso que para la limpieza y manutencion.

El area que rodea el dispositivo debe mantenerse despejada; en
particular, las rejillas de ventilacion laterales no deben estar bloqueadas.

A Es necesario posicionar el aparato a minimo 20 cm de las
paredes del local o de otros aparatos, para mantener libres las
aperturas de ventilacién ubicadas a los lados del horno.

Durante el funcionamiento, los hornos para la coccion de los alimentos
producen vapores y olores de coccidon daninos a la salubridad del ambiente
en el cual esta ubicados

En el caso de hornos eléctricos, aunque no es obligatorio, se aconseja la
instalacion bajo capa aspirante, para mejorar las condiciones de
habitabilidad del ambiente de trabajo y para evitar dafos al cielo raso del
local, provocados por la untuosidad y por el calor de los humos.

A En fin, asegurarse que la temperatura y la humedad relativa del local
en el cual el horno debe ser instalado, no superen jamas (ni siquiera durante
el funcionamiento del aparato mismo o de otros aparatos eventualmente
presentes en el mismo local) los valores maximos y minimos indicados en
las caracteristicas, (ver Anexo A).

La superacion en particolar de la temperatura o de la humedad relativa
maxima, puede facil e imprevisiblemente danar los aparatos eléctricos,
creando situaciones de peligro.

4.3. Movimentacion del modulo

Para descargar y transportar el n
maodulo, se debe usar un carro elevador
0 un transpalet con capacidad por lo P
menos igual al peso del mdédulo. Alzar -
las compuertas de ingreso y salida
horno a la posicion de apertura maxima.
Introducir las horquillas en la camara de
coccion a traves de la entrada o salida
tunel (Fig.1).

@ Para evitar dafios al médulo, inserir material protectivo entre las
horquillas y el mismo.

& Asegurarse que los medios para alzarlo tengan una capacidad
superior al peso de la carga a levantar.

11
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Al operador de los medios de movimentacién toda la responsabilidad del
levantamiento de la carga.

A Poner atencion que los nifios no jueguen con los componentes
del embalaje (ej.: pelicula y poliestirol). jPeligro de asfixia!

& En todo caso, para evitar movimientos imprevistos, hay que
considerar la posicién del baricentro.

4.4.Posicionamiento modulo sobre base

Posicionar el horno trabandolo en los
angulos presentes en la base (Fig.2).

4.5.Posicionamiento médulo
sobrepuesto

A POR EL NUMERO MAXIMO DE
HORNOS SOBREPONIBLES VER
ANEXO B.

Una vez posicionado | primer horno
sobre la base (ver parrafo precedente), sobreponer consecutivamente el
segundo y el tercer modulo haciendo coincidir las paredes laterales externas
de los hornos.

4.6.Conexion eléctrica

A Antes de efectuar cualquier conexion, controlar que las
caracteristicas de la red eléctrica correspondan a las caracteristicas de
alimentacion pedidas (ver Anexo A).

A Los aparatos son suministrados con un cable eléctrico dotado de
conductor a tierra, para permitir la conexion del aparato a la red eléctrica,
segun la alimentacién pedida (ver Anexo A).

En observacion de las normas de seguridad vigentes, es obligatorio
conectar el conductor de tierra (amarillo-verde) a un sistema
equipotencial cuya eficiencia debe ser correctamente controlada
segun las normas en vigor.

El horno se suministra sin enchufe, por este motivo, para garantizar la
desconexion completa de todos los polos, en condiciones de sobretensiéon
de categoria lll, el cable de alimentacidén del aparato debe conectarse al a
los medios de desconexion de la red, incorporados en el cableado fijo del

12
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local, segun las normas de cableado vigente (por ejemplo con interruptor
magnetotérmico diferencial).

A El aparato es suministrado sin enchufe eléctrico.

La siguiente ilustracion (Fig.3) muestra el simbolo identificativo y la
posicion del borne equipotencial en el horno:
-

El sistema de conexion previsto para desconectar el horno de la
instalacion eléctrica del local debe ser de facil acceso y no debe requerir
ningun movimiento después de la instalacion del horno. Ademas, la
distancia entre la maquina y el sistema eléctrico del local debe ser tal que
no provoque la tensién del cable de alimentacion.

Para la posicion de las conexiones a la alimentacion eléctrica ver Anexo
B.

A El cable mismo no debera jamas estar debajo de los pies de la
maquina.

ASi el cable de alimentacidon resulta danado, debe ser sustituido
por el servicio de asistencia técnica o por un técnico cualificado para
prevenir todo riesgo.

A El Constructor no responde por dafos derivados de la falta de
oobservacion de dichas normas.

13
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4.7.Descarga productos de coccién

A {ATENCION! Proceder con la instalacion del horno segtn el
standard definido por la normativa vigente en el pais de instalacion,
respecto a esta tipologia de hornos, con el fin de garantizar la
habitabilidad del ambiente de trabajo. Para mayores informaciones, es
necesario consultar las normativas especificas.

La empresa constructora non responde por danos derivados de la
falta de observacion de dichas normas, asi como lo reportado en el
presente manual.

4.8. Descripcion y uso del selector de inversién de la
direccién de la red

ol
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<
<
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,
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El selector de inversion de la direccion de la red (fig. 4) esta pensado como
un recurso que debe utilizarse unicamente durante la fase de instalacion del
horno y depende de la configuracion del local en el que se instale. Debera
utilizarse siempre y unicamente con el horno apagado.

Nota: El selector no debera utilizarse durante las actividades de
coccion habituales.

Las posiciones del selector pueden ser | - O - I (fig. 5):

| = desplazamiento estandar de la red (salida del producto por el lateral
del panel de control);

O = red detenida (en esta posicion se activa la alarma de la red, apartado
5.4.5);

Il = movimiento de la red contrario al desplazamiento estandar.

14
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4.9.Control previo inicio trabajo

Al término de la instalacion del mdédulo de coccidn es necesario efectuar
una serie de controles finales, elencados a continuacion:
- Montaje de piezas eventualmente desmontadas.
- Control del cableado eléctrico.
- Control de las funziones del panel de comandos.
- Control de adecuadas aperturas para ventilacion y aeracién del local.
- Control del funcionamiento de la capa, si esta presente.

15



5. FUNCIONAMIENTO

5. FUNCIONAMIENTO
5.1.Panel de control

16:50
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1. Icono de visualizacion del estado de la funcidn de apagado automatico
(ON-OFF)

2. Temperatura instantanea de la camara de coccion

3. Indicador grafico del porcentaje de uso de las resistencias superiores
4. Temporizador del programa de coccion

5. Indicador grafico del porcentaje de uso de las resistencias inferiores
6. Identificacion del programa en uso

7.lmagen del programa en uso

8. Estado activado/desactivado del movimiento de la red

9. On/off general

10. Potencia de las resistencias superiores

11. Potencia de las resistencias inferiores

12. Registro de la configuracion del programa («Guardary)

13. Funcion Economy

14. Programacion del encendido automatico

e
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5. FUNCIONAMIENTO

El panel de control esta equipado con una pantalla tactil intuitiva que permite
activar/desactivar las funciones, cambiar los parametros y realizar todos los
ajustes y configuraciones necesarios tocando directamente el icono

correspondiente.

Esquema general del sistema:

Seleccidn/modificacién
y registro del programa

Inicio del movimiento
de
la cinta
transportadora

Funcién
Economy

Estado de actividad
«ON»

Programacion del

encendido automatico

Sistema —

Estado de inactividad
«OFF»

Ajustes

- Configuracion del idioma

- Configuracion de la temperatura que se debe mantener
en modo ECO

- Configuracion del formato del reloj (12/24 h)

- Configuracion de la hora (horas y minutos)

- Configuracion de la unidad de temperatura

(°C/°F)

- Configuracion del calendario (dia, mes, aifio en formato
numeérico) y del dia de la semana

- Configuracién de la activacién/desactivacion de la cinta
transportadora en modo ECO

- Configuracion de la funcién de apagado automatico

- Sustitucidn/configuracién del motor de traccion de la
red

- Carga de imagenes para asociarlas a los programas
mediante USB

- Activar o desactivar el punto de acceso loT

- Ejecucidn de los ajustes preestablecidos del sistema

17




5. FUNCIONAMIENTO

5.2.Estado de inactividad «OFF»

Durante el estado de inactividad «OFF», la placa recibe alimentacion, pero
no se puede habilitar ninguna de las funciones que estan disponibles cuando
el sistema se encuentra en funcionamiento. La pantalla muestra la palabra
«OFF», la hora y el dia actuales, el icono general de encendido/apagado y
la flecha en la parte inferior derecha del menu de ajustes.

OFF

1109
GIOVED

O

(>

Durante el estado de inactividad «OFF» es posible:

Configurar el idioma

Configurar la temperatura que se debe mantener en modo ECO
Configurar el formato del reloj (12/24 h)

Configurar la hora (horas y minutos)

Configurar la unidad de temperatura (°C/°F)

Configurar el calendario (dia, mes, afio en formato numérico) y el
dia de la semana

Configurar la activaciéon/desactivacion de la cinta transportadora
en modo ECO

Configurar la funciéon de apagado automatico

Cargar imagenes para asociarlas a los programas mediante USB
Activar o desactivar el punto de acceso loT

18



5. FUNCIONAMIENTO

- Ejecutar los ajustes preestablecidos del sistema

19



5. FUNCIONAMIENTO

5.2.1. Configuracidn del idioma O

Toque la flecha situada en la esquina inferior %1
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el =
icono «parametros de usuario» (fig.2). En la n
segunda pantalla, toque el icono «configuracion N\

gude paiale, ogue ol ono e @ &

del idioma» (fig.3). En este punto, el sistema
muestra la pantalla de modificacion (fig.4); toque y
deslice el dedo por la circunferencia o
en el sentido de las agujas del reloj o en sentido
contrario para cambiar el parametro de idioma.
Alternativamente, al tocar el simbolo de las
teclas se accede a la pantalla de seleccion
directa de la bandera correspondiente al idioma
deseado.

En ambas pantallas, una vez alcance el valor
deseado, confirme la seleccion con el tic o la
bandera. Para cancelar, utilice la «X».

Para volver a los menus anteriores, toque la
flecha situada en la esquina inferior izquierda
(fig.5) hasta que el sistema vuelva al estado inicial
de inactividad «OFF».

20



5. FUNCIONAMIENTO

5.2.2. Configuracién de la temperatura del

modo Eco O

Toque la flecha situada en la esquina inferior %
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el E
icono «parametros de usuario» (fig.2). En la @ m
segunda pantalla, toque el icono del termdmetro \&,
con la hucha (fig.3).

En este punto, el sistema muestra la pantalla de ® m
modificacion (fig.4); toque y deslice el dedo por la
circunferencia ﬁ

en el sentido de las agujas del reloj o en sentido
contrario para cambiar el parametro.
Alternativamente, al tocar el simbolo de las teclas
se accede a la pantalla de seleccion directa del
valor de temperatura deseado, que se activara
cuando se utilice el modo «ECO».

- E—

A Se recomienda que la temperatura
configurada sea 50 C inferior a la temperatura
de coccion habitual

En ambas pantallas, una vez alcance el valor [fg %
deseado, confirme la seleccion con el tic o la X i v
bandera. Para cancelar, utilice la «X» )

Para volver a los menus anteriores, toque la tf
flecha situada en la esquina inferior izquierda O Y
(fig.5) hasta que el sistema vuelva al estado -
inicial de inactividad «OFF». i
ol

170
]
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5. FUNCIONAMIENTO

5.2.3. Configuracion del formato del reloj
(12/24 h)

Toque la flecha situada en la esquina inferior
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el
icono «parametros de usuario» (fig.2).

En la segunda pantalla, toque el icono «formato
del reloj» (fig.3).
En este punto, el sistema muestra

la pantalla de modificacién (fig.4); toque y
deslice el dedo por la circunferencia
en el sentido de las agujas del reloj o en sentido

contrario para cambiar el parametro, hasta
alcanzar el valor deseado. Alternativamente, al
tocar el simbolo de las teclas se accede a la
pantalla de seleccion directa del valor deseado.
Confirme la seleccion con el tic o la bandera.
Para cancelar, utilice la «X».
Para volver a los menus anteriores, toque la
flecha situada en la esquina inferior izquierda
(fig.5) hasta que el sistema vuelva al estado
inicial de inactividad «OFF».

22




5. FUNCIONAMIENTO

5.2.4. Configuracion de la hora (horas y
minutos)

Toque la flecha situada en la esquina inferior
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el
icono «parametros de usuario» (fig.2). En la
segunda pantalla, toque el icono «reloj» (fig.3).
En este punto, el sistema muestra la pantalla de
modificacién (fig.4); toque y deslice el dedo por
la circunferencia en el sentido de las agujas del
reloj o en sentido contrario para cambiar el
parametro. Alternativamente, al tocar el simbolo
de las teclas se accede a la pantalla de
seleccion directa del valor deseado. Confirme la
seleccion con el tic o la bandera.

Para cancelar, utilice la «X».

Para volver a los menus anteriores, toque la
flecha situada en la esquina inferior izquierda
(fig.5) hasta que el sistema vuelva al estado
inicial de inactividad «OFF».
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5. FUNCIONAMIENTO

5.2.5. Configuracion de la unidad de
temperatura (°C/°F)

Toque la flecha situada en la esquina inferior
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el
icono «parametros de usuario» (fig.2). En la
segunda pantalla, toque el icono «unidad de
temperatura» (fig.3). En este punto, el sistema
muestra la pantalla de modificacion (fig.4); toque y
deslice el dedo por la circunferencia en el sentido
de las agujas del reloj o en sentido contrario para
cambiar el parametro. Alternativamente, al tocar el
simbolo de las teclas se accede a la pantalla de
seleccion directa del valor deseado. Confirme la
seleccion con el tic o la bandera.

Para cancelar, utilice la «X».

Para volver a los menus anteriores, toque la flecha
situada en la esquina inferior izquierda (fig.5) hasta
que el sistema vuelva al estado inicial de
inactividad «OFF».
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5. FUNCIONAMIENTO

5.2.6. Configuracion del calendario y del
dia de la semana

Toque la flecha situada en la esquina inferior
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el
icono «parametros de usuario» (fig.2). En la
segunda pantalla, toque el icono «calendario»
(fig.3). En este punto, el sistema muestra la
pantalla de modificacion (fig.4); toque y deslice el
dedo por la circunferencia en el sentido de las
agujas del reloj o en sentido contrario para
cambiar el parametro, hasta alcanzar el valor
deseado.

Alternativamente, al tocar el simbolo de las teclas
se accede a la pantalla de seleccion directa del
valor deseado. Confirme la seleccién con el tic o
la bandera.

Para cancelar, utilice la «X».

Para volver a los menus anteriores, toque la
flecha situada en la esquina inferior izquierda
(fig.5) hasta que el sistema vuelva al estado
inicial de inactividad «OFF».
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5. FUNCIONAMIENTO

5.2.7 Configuracion de la
activacion/desactivacion de la cinta
transportadora en modo ECO

Toque la flecha situada en la esquina inferior
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el
icono «parametros de usuario» (fig.2). En la
segunda pantalla, toque el icono de la cinta
transportadora con la hucha (fig.3). En este punto,
el sistema muestra la pantalla de modificacion
(fig.4); toque y deslice el dedo por la circunferencia
en el sentido de las agujas del reloj o en sentido
contrario para cambiar el parametro, hasta
alcanzar el valor deseado. Alternativamente, al
tocar el simbolo de las teclas se accede a la
pantalla de seleccion directa del valor deseado.
Confirme la seleccién con el tic o la bandera.

Para cancelar, utilice la «X».

Para volver a los menus anteriores, toque la flecha
situada en la esquina inferior izquierda (fig.5) hasta
que el sistema vuelva al estado inicial de
inactividad «OFF».

z,

el

Llek
ek
el

<

05[3 ek

|

26



5. FUNCIONAMIENTO

5.2.8. Configuracion de la funcion de apagado
automatico

Esta funciéon permite apagar automaticamente el
horno configurando una unica hora valida para todos
los dias de la semana. El horno se apagara cada dia
a la hora establecida.

Toque la flecha situada en la esquina inferior derecha
(fig.1). En la primera pantalla, toque el icono
«parametros de usuario» (fig.2). En la segunda
pantalla, toque el icono «apagado automatico» (fig. 3).
Active el tic de verificacion («V») situado a la izquierda
y toque el simbolo de la derecha (fig.4).

En este punto, el sistema muestra la pantalla de
modificacion (fig.5); toque y deslice el dedo por la
circunferencia
en el sentido de las agujas del reloj o en sentido
contrario para cambiar el parametro, hasta alcanzar el
valor deseado, y confirme la seleccidn con el tic o la
bandera. Alternativamente, al tocar el simbolo de las
teclas se accede a la pantalla de seleccion directa del
valor deseado. Confirme la seleccién con el tic o la
bandera.

Para cancelar, utilice la «X».

Para volver a los menus anteriores, toque la flecha
situada en la esquina inferior izquierda (fig.6) hasta
que el sistema vuelva al estado inicial de inactividad
«OFF».
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5. FUNCIONAMIENTO

5.2.9. Carga de imagenes de programas mediante USB

El sistema ofrece la posibilidad de cargar y asignar una imagen a cada uno

de los programas de coccion.
La imagen debera tener el mismo nombre que el o %,
-

programa al que se asociara, por ejemplo, «P03».
También debera tener las siguientes
caracteristicas: [ 2
tamano en pixeles 140x80; @ m
guardada en formato BMP de 24 bits.

Para ello, abra las imagenes con un programa

informatico (por ejemplo, «Paint») y: %b
cambie el formato a 140x80 pixeles; 5’
guardelas con el nombre adecuado en formato
BMP de 24 bits. Po1 "°2® "UE‘@
Una vez haya cargado en una memoria USB todas g )

las imagenes con las caracteristicas definidas | EE® =% i
anteriormente, proceda como se indica a o7 oo8 bos
continuacion: _@,., 0 &

desde el estado de inactividad «OFF», toque la Pm@
flecha situada en la esquina inferior derecha (fig.1); '
en la primera pantalla, toque el icono «USB» (fig.2)
y el sistema mostrara la pantalla de imagenes de
los programas (fig.3);

inserte la memoria USB en el puerto USB situado
en el lateral del panel de control y espere a que las
imagenes aparezcan en la pantalla; —_(=

a continuacion, espere a que el simbolo USB se q <= Q
ponga verde y extraiga la memoria USB.

Nota: Las imagenes se pueden borrar. Para ello, rm rﬁ
proceda del siquiente modo: toque el icono de la o
papelera (fig. 4) y, cuando se ponga verde, pr3 7 T
seleccione la imagen que desea borrar y toque de —
nuevo el icono de la papelera. A continuacion, c "

espere a que se borre la imagen. Fro Fa A

A
Para salir y volver a los menus anteriores, toque la “)
flecha situada en la esquina inferior izquierda hasta
que el sistema vuelva al estado inicial de @Q ('9

inactividad «OFF» (fig.5).
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5. FUNCIONAMIENTO

5.2.10. Attivazione hotspot Wi-Fi (loT)
Toque la flecha en la parte inferior derecha de la pantalla (Fig.1)

Para activar el punto de acceso Wi-Fi (necesario para acceder a las
funciones loT) toque el icono sombreado con forma de antena (Fig.2).

El punto de acceso se activa cuando se ilumina el icono (Fig.3).

Para desactivar el punto de acceso Wi-Fi, toque nuevamente el icono con
forma de antena, que volvera a ponerse gris (Fig.2)

Para salir y volver a los menus anteriores, toque la flecha en la parte inferior
izquierda hasta que el sistema vuelva al estado inactivo inicial “OFF” (Fig.3).

A continuacién siga el procedimiento especifico para las configuraciones de

loT que se solicitaran al fabricante.
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5. FUNCIONAMIENTO

5.2.11. Ajustes preestablecidos del
sistema

A ATENCION: AL REALIZAR ESTE
PROCEDIMIENTO,TODOS LOS DATOS
PROGRAMADOS SE PERDERAN Y SERAN
SUSTITUIDOSPOR LOS VALORES
PREESTABLECIDOS,  EXCEPTO LAS
IMAGENES DE LOS PROGRAMAS, QUE
PERMANECERAN ALMACENADAS EN EL
SISTEMA.

Toque la flecha situada en la esquina inferior
derecha (fig.1). En la primera pantalla, toque el
icono «ajustes preestablecidos del sistema»
(fig.2). Se abrira la pantalla de solicitud de
contrasefa; introduzca «040322» y pulse «OK»
(fig.3). A continuacion, toque el icono de la parte
superior (fig.4) para proceder al
restablecimiento del sistema y volver al estado
de inactividad «OFF».

Nota: El icono de la fig. 5 hace referencia a los
«parametros de fabrica», que estan proteqidos
por contrasena y son de uso exclusivo de la

empresa.
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5. FUNCIONAMIENTO

5.3.Estado de actividad «ON»

Manteniendo pulsado el icono on/off (fig.1)
durante 2 segundos aproximadamente, el
sistema pasa al estado de actividad «ON» y la
pantalla muestra la marca «del fabricante» y la
version del programa durante unos 3 segundos.
A continuacion, la pantalla muestra los
parametros del ultimo programa utilizado.

Durante el estado de actividad «ON» es posible:
- Realizar todos los ajustes y programaciones

- Iniciar un ciclo de coccion

- Elegir, modificar y guardar programas de coccién

- Detener/reactivar la cinta transportadora

- Activar/desactivar la funcion Economy (solo durante un ciclo de

coccion)
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5. FUNCIONAMIENTO

5.3.1 Configuracion de los programas

El sistema consta de 10 programas (P01+P10),
incluyendo 1 programa «manual» (P01). Para
cada programa se puede configurar lo siguiente

(fig.1):

A = potencia de las resistencias superiores
B = temporizador de coccion
C = potencia de las resistencias inferiores

G

Seleccione el numero de programa que desea
configurar tocando directamente el icono
correspondiente o el recuadro de la imagen
(fig.1). Se abrira el menu de seleccion. Toque
una imagen para elegir el programa y confirme
la seleccion con el tic o la bandera. Para
cancelar, utilice la «X» (fig.2).

- Programa P01 (MANUAL)

El programa P01 tiene la funcion «manual».
Con este programa es posible modificar los
valores anteriores en cualquier momento,
incluso durante un ciclo de coccion.

Nota: El sistema quarda automaticamente estos
valores.
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5. FUNCIONAMIENTO

- Programas P02 a P10

y
Cada uno de estos programas se puede modificar Nemmmn

tocando directamente el icono correspondiente 1
para configurar los valores deseados. Para PO2 . H
guardar la configuracién, mantenga pulsado el Dﬂ
icono «guardar» (fig.1) durante 5 segundos. - -
Mientras se guardan los datos, el icono esta :
verde, y vuelve a ser blanco cuando se completa PO2 . H

el proceso. Un pitido prolongado de la sefal
acustica avisa de que la configuracion se ha
guardado correctamente.

A continuacion, se ofrece un ejempilo: POS
1) Seleccione el numero de programa que desea o @ &
configurar tocando directamente el icono Pm@
correspondiente o el recuadro de la imagen (fig.2), i

se abrira el menu de seleccion; toque para elegir el %’
programa y confirme con la seleccion con el tic o la
bandera. Para cancelar, utilice la «X» (fig.3). X v

2) ) Configure el tiempo de coccion tocando el icono
(fig.4), se abrira el menu de modificacion del pEm e mmmm————
parametro; toque y deslice el dedo por la (Q 03:00 © Q}
circunferencia en el sentido de las agujas del reloj -

0 en sentido contrario para cambiar el parametro. n
Alternativamente, al tocar el simbolo de las teclas
se accede a la pantalla de seleccion directa del
valor deseado. Confirme la seleccién con el tic o la
bandera.

Al pulsar «-:-» en el teclado numérico, el tiempo se
ajustara al valor maximo, es decir, 30 minutos.
Para cancelar, utilice la «X» (fig.5).
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5. FUNCIONAMIENTO

3) Configure la potencia de las resistencias superiores tocando el

icono (fig.1), se abrira el menu de modificacion
del parametro; toque y deslice el dedo por la
circunferencia en el sentido de las agujas del
reloj o en sentido contrario para cambiar el
parametro.

Confirme la seleccidn con el tic o la bandera.
Para cancelar, utilice la «X» (fig.2).

4) Configure la potencia de las resistencias
inferiores tocando el icono (fig.3), se abrira el
menu de modificacion del parametro; toque y
deslice el dedo por la circunferencia en el
sentido de las agujas del reloj o en sentido
contrario para cambiar el parametro. Una vez
alcanzado el valor deseado, confirme con el tic
o la bandera. Para cancelar, utilice la «X»

(fig.3).

El rango de programacion de la potencia va
del 50 al 100 %.

Nota: Al _ menos uno de los dos valores de
potencia (de las resistencias superiores 0
inferiores) debera permanecer al 100 %.

Por lo tanto, no es posible ajustar por debajo del
100 % |la potencia de las resistencias
superiores e _inferiores al _mismo tiempo; el
icono _de atencion aparecera en la pantalla

(fig.4).

5) Una vez finalizada la configuracion, proceda
a registrar los datos manteniendo pulsado el
icono «guardar» durante 5 segundos hasta que
oiga la senal acustica (fig.5).
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5. FUNCIONAMIENTO

5.3.2 Programacion del encendido automatico

Nota: Es posible programar dos encendidos al dia como
maximo, con una hora de diferencia entre ambos.

N.B.: Para programar el encendido automatico, es
necesario que el sistema se encuentre en estado de
actividad « ON».

Mantenga pulsado el icono «reloj» (fig.1) durante 4
segundos. Aparecera la pantalla de la fig.2.

Toque la «X» situada en la parte superior para
activar la programacién. La pantalla mostrara el
icono «V». Toque el icono del dia de la semana que
desea programar. El parametro a modificar es el que
aparece resaltado (fig.3).

Toque el icono «engranaje» para cambiar los
valores de «horas» y «minutos» relativos al primer
encendido del dia seleccionado.

Al igual que con cada una de las opciones que se
pueden modificar, al tocar el icono «engranaje» se
abrira el menu de modificacién del parametro; toque
y deslice el dedo por la circunferencia en sentido
contrario a las agujas del reloj para cambiar el
parametro, empezando por las 23:59 y continuando
hacia abajo (fig.4). Si necesita utilizar valores
diferentes, alejados de los que se pueden visualizar,
al tocar el simbolo de las teclas podra acceder a la
pantalla de seleccion directa del valor deseado
(fig. 5). Confirme la seleccion con el tic o la bandera.
Para cancelar, utilice la «X»

Nota: Entre el valor 23 (11 p.m.) y 01 (1 a.m.) fiquran
las dos lineas horizontales «-:-». Si se confirma esta
opcion para el dia seleccionado, no se llevara a
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5. FUNCIONAMIENTO

Vuelva a tocar el icono del dia para pasar a la
configuracion de las «horas» y los «minutos»
relativos al sequndo encendido diario (fig.6).
Toque el icono «engranaje» y seleccione, como
se ha descrito anteriormente, como desea
introducir/modificar/guardar los valores.

Toque de nuevo el icono del dia para pasar a
la configuracién del NUMERO DE PROGRAMA
correspondiente al primer_encendido del dia
seleccionado (fig.7).

Toque el icono «engranaje» y seleccione,
como se ha descrito anteriormente, cémo
desea introducir/modificar/guardar los valores
para configurar el NUMERO DE PROGRAMA
Vuelva a tocar el icono del dia para pasar a la
configuracion del NUMERO DE PROGRAMA
correspondiente al segundo encendido del dia
seleccionado (fig.8).

Toque el icono «engranaje» y seleccione,
como se ha descrito anteriormente, cdémo
desea introducir/modificar/guardar los valores
para configurar el NUMERO DE PROGRAMA
Repita los pasos anteriores para configurar
también el segundo dia de encendido en caso
necesario, y asi sucesivamente. Es posible
configurar el encendido automatico para todos
los dias de la semana.

Para guardar, mantenga pulsado durante 5
segundos el icono «guardar», que estara en
verde mientras se guardan los datos, y se
volvera blanco cuando se haya completado el
proceso de registro (fig.9). Un pitido
prolongado de la senal acustica avisa de que
la configuracion se ha guardado
correctamente.

Para salir de la programacion y volver al estado
de actividad «ON», toque la flecha situada en la
esquina inferior izquierda (fig.9).
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5. FUNCIONAMIENTO

N.B.: Llevando el sistema al estado de inactividad “OFF”, en el caso de que
haya sido habilitado el encendido programado, el led relativo al botdn “reloj”
(Fig.6) esta encendido y el display muestra la leyenda:

OFF <::‘:| Sistema en estado de “OFF”

MERCOLEDI

11:10 <‘I:j Reloj: dia + hora

Hora relativa al primer encendido
programado, no relampagueante

= 0
W
eNe
OO
{u}{u}

Hora relativa al segundo encendido
programado, no relampagueante

LUNEDI <}::J Dia relativo al encendido programado

Program 2 < —
O

L

Nombre y numero del programa
seleccionado

=
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5. FUNCIONAMIENTO

5.3.3 Botdn de inicio/parada de la red 1650
;& 19 % K

Nota: Al encender el horno, la red esta parada, el SEEEEEES
color del icono es blanco, el simbolo de flechas ,' 100%
discontinuas que representa el movimientodelared | |©
en la pantalla esta fijo y el valor del temporizador de 'O- 03:00 © o\
coccién parpadea. || SSeeeeease—e-

‘ 0,

Para activar el movimiento de la red, pulse el &.------T&"
boton de inicio/parada de la red (fig.1). -
Una vez activado el movimiento de red, el icono P02 ‘ H

. , (]
se vuelve vergie y en la pant.alla se activa el simbolo @
de flechas discontinuas (fig.2) que representa el , >
movimiento de la red, mientras que el valor del O

temporizador de coccion permanece fijo.

El movimiento de la red puede activarse 0 | cccccem==
desactivarse en cualquier momento utilizando el 'O 03 00 © O‘
botdn correspondiente. ===’

5.3.4 Activacion/desactivacion de la funcion ¥ 193 | 3
Economy w
. "------- ;CVJ\SA./E
Nota: La funcion Economy (ECO) solo puede | |fy
activarse durante un ciclo de coccion. | | e————

A La funcion Economy permite mantener el ]
horno, cuando no esta en uso, a una temperatura \‘~--..-..1&\"i{’“
inferior a la temperatura habitual de trabajo. o
Esto supone un ahorro energético y, por lo tanto, PO2

econémico. & :{> @
Sl

Con esta funcion, ademas de gestionar la ,
temperatura del horno, también se puede controlar O
el movimiento de la red.

El procedimiento para ajustar la temperatura que se debe mantener en
modo «ECO» se describe en el apartado 5.2.2.

A Se recomienda que la temperatura configurada sea 50 °C inferior
a la temperatura de coccién habitual.

Para activar la funcién, toque el icono de la «hucha» (fig.3). En la pantalla
aparecera escrito «kECO» debajo de los simbolos de temperatura, y el icono
de la «khucha» se volvera verde cuando se active este modo. Si se desactiva,
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5. FUNCIONAMIENTO

el icono se volvera blanco, desaparecera la palabra «<ECO» de la pantalla 'y
se restablecera el funcionamiento/la temperatura normales.
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5. FUNCIONAMIENTO

5.4 Alarmas

El funcionamiento del horno esta continuamente supervisado, y se activa el
procedimiento de alarma en caso de anomalia.

5.4.1 Alarma «Fallo de la sonda de 1650 |1
temperatura» & 385§ .

0

Si la sonda falla, se activa una sefial de alarma
en el display con los simbolos (Fig.1) y la alarma
acustica suena intermitentemente.

MWW
100%

A Es necesaria la intervencién de personal G Tmm——————x

S
especializado para restablecer el funcionamiento 0 0 O)
‘\. 100%
5.4.2 Alarma «TEMP 1» - solo para L
DPZ20030EN

Si la sonda falla, se activa una sefal de alarma en el display y aparece el
simbolo a la izquierda (Fig.1) y la alarma acustica suena intermitentemente.

El horno seguira funcionando, y solo se tendra en cuenta la sonda 2 para
medir la temperatura. Ademas, la temperatura de referencia bajara
automaticamente 40 C.

Esta variacion de temperatura se realiza para corregir el unico valor
detectado en el punto mas caliente del horno y simular un valor aproximado
al valor real calculado previamente con la media de los valores entre el punto
mas caliente y el mas frio. Esto permite seguir utilizando el horno aunque
falle una de las sondas.

5.4.3 Alarma «TEMP 2» - solo para DPZ20030EN

Si la sonda falla, se activa una sefal de alarma y en el display aparece el
simbolo de la derecha (Fig.1) y el zumbador suena intermitentemente.

El horno seguira funcionando, y solo se tendra en cuenta la sonda 1 para
medir la temperatura.

Ademas, la temperatura de referencia subira automaticamente 40 C.

Esta variacion de temperatura se realiza para corregir el unico valor
detectado en el punto mas frio del horno y simular un valor aproximado al
valor real calculado previamente con la media de los valores entre el punto
mas caliente y el mas frio. Esto permite seguir utilizando el horno aunque
falle una de las sondas.
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5. FUNCIONAMIENTO

5.4.4 Alarma de la RED 1650 | 2 |
Cuando el motor de movimiento de lared esta & 354 §

averiado o envia sefales erroneas a la placa, en :

la pantalla aparecera el simbolo de alarma T LI I LTI oo

parpadeando (fig.2) y la sefial acustica sonara " 100%

de forma intermitente. < >
Esto significa que el tiempo de coccién no se | ; S

corresponde con el que se ha configurado, por 1@ 03:00 @ Q,‘

lo que es necesaria la intervencién de personal TommmmEmmmE

especializado para restablecer el |\§

funcionamiento normal. Veremmmmm 5

Para volver a habilitar todas las funciones del
sistema, es necesario apagarlo y encenderlo de nuevo utilizando el boton
«on/off» después de haber localizado el fallo.

Nota: Compruebe siempre que el boton de inversion de la red no esté en la
posicion «0», ya que saltaria la alarma de la red, apartado 4.8.

Si, por el contrario, la red no se mueve y el horno no muestra ninguna
alarma, compruebe que la junta de traccion de la red que se encuentra
debajo de la tapa (fig.3) esté correctamente posicionada. En caso contrario,
vuelva a posicionarla.

¥
7
7Y
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5. FUNCIONAMIENTO

5.4.5 Alarma por falta de alimentacion eléctrica

Si, por algun motivo, se produce un fallo en la tensién de la red eléctrica, el
sistema se comportara de la siguiente manera:

16:50

| 4 |

- Durante un ciclo de coccién normal: s 3501
cuando se restablezca el suministro eléctrico, en la
pantalla aparecera el simbolo de alarma (fig.4), SEEEEEEE
acompafiado del sonido intermitente de la sefial f 100%
acustica.

Para restablecer la alarma, es necesario apagar y i """"""""
volver a encender el sistema con el boton «on/off». O 03:00 0 ()‘i

100 %
1 1 1 1 1 | Qs

- Durante la fase de programacion: |
cuando se restablezca el suministro eléctrico, el ‘\,.

sistema pasara al estado de actividad «ON».

En estado de actividad «ON»:
cuando se restablezca el suministro eléctrico, el sistema pasara al estado
de actividad «ON».

- En estado de inactividad «OFFx»:
cuando se restablezca el suministro eléctrico, el sistema pasara al estado
de inactividad «OFF».

5.4.6 Apagado anémalo del horno

Si por cualquier motivo, sin que se active ninguna alarma en la placa, el
horno se apaga de forma repentina y andémala, la causa podria ser una de
las siguientes:

- Activacién del termostato de seguridad:
se activa cuando la temperatura de la camara supera los 500 C, apagando
completamente el sistema (ver apartado 9.2).

- Interrupcion del suministro eléctrico:
el sistema se apaga por completo debido a la falta de alimentacion eléctrica.

42



6. USO

6 USO

A Durante la coccion o al final de la misma, algunas superficies del

horno alcanzan temperaturas peligrosas. ElI simbolo & indica este
peligro. Jamas tocar dichas superficie, usar exclusivamente la manilla.

6.1 Preparacion para el uso y primer encendido

Si el aparato ha sido apenas instalado o si no ha sido utilizado por algunos
dias, antes de utilizarlo para trabajar productos alimenticios es necesario
limpiarlo completamente, segun lo indicado en el capitulo limpieza, para
eliminar residuos de fabricacion, de polvo u otras sustancias que podrian

contaminar los productos alimenticios.

6.1.1 Encendido panel de control

Apretar y mantener apretado por 2 segundos el
boton "on/off" (Fig.1); el sistema va en estado de
actividad "ON", en el display se visualiza la marca
"del constructor" y la version del programa por 3
segundos, terminados los cuales el display
muestra los parametros relativos al programa
utilizado antes del ultimo apagamiento.

El ventilador y las resistencias se activan.

La red permanece detenida.

El horno tarda unos 20/25 minutos en alcanzar la
temperatura.

Durante el estado de actividad «ON» es posible:

- Realizar todos los ajustes y programaciones

- Iniciar un ciclo de coccion

- Elegir, modificar y guardar programas de
coccion

- Detener/reactivar la cinta transportadora

- Activar/desactivar la funcién Economy (solo
durante un ciclo de coccidn);

6.1.2 Configuraciones e inicio coccién

Seleccionar el programa de coccion deseado
con las teclas (Fig.2). Para la programacion ver
parrafo 5.3.1.

Después de haber configurado el tiempo de

OFF

1105
GIOVED!

)\
O

(-

PO2

1009
i | AW

PO2

&

O

coccion y la temperatura deseada, proceder a la activacion del movimiento

red mediante el boton (Fig.3).
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6. USO

6.1.3 Come spegnere il forno

Al término de cada jornada de trabajo apretar 135’0 19 i n
el botén "on/off" (Fig.4). Si no ha sido activado | |~
el encendido automatico, en el display sin AEEmEEmmEE
retroiluminacion aparece la leyenda “OFF” con " 100%
el dia y la hora actuales. Si ha sido activado el
encendido automatico, el display muestra los SO TN,
datos relativos al encendido programado. ‘O 03:00 © O\
La calefaccion se apaga, mientras el ventilador
de reciclaje del aire y la red, si activada, \ .
continuaran a funcionar hasta cuando la \‘~-------1ﬁ’6
temperatura baje a menos de 140°C, después

de lo cual, el sistema vuelve al estado de POE .

inactividad “OFF”. o )
Q

ATENCION: no desconecte nunca la I a2

alimentacion eléctrica del horno antes de que O <:| P

finalice el ciclo de enfriamiento natural.

Durante este proceso de enfriamiento, aparece la palabra OFF. En esta
etapa, aun puede encender el horno o configurarlo.

Para evitar encendidos indeseados, controlar que el display indique con
exactitud el dia y la hora de encendido deseado o bien, si no se quiere
utilizar el encendido automatico, que aparezca el mensaje "OFF".

Cuando el horno no se utiliza por largos periodos (ej. hasta el dia
después), sblo después que se apaguen los ventiladores de camara es
necesario apagar también el interruptor del cuadro de alimentacion eléctrica
general del taller.
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7. ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

7 ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

7.1 Prohibiciones y obligaciones para la prevencién de
infortunios

A Leer atentamente las advertencias resumidas en este capitulo ya
que dan importantes indicaciones respecto a la seguridad.

Prohibido instalar accesorios que no sean correspondientes a las normas
de seguridad.

Hacer inspeccionar regularmente el horno por un técnico especializado
con el fin de poder garantizar vuestra seguridad.

7.1.1 Advertencias para el instalador

Verificar que las predisposiciones para la colocacion del aparato estén
conformes con los reglamentos locales, nacionales y europeos.

- Observar las prescripciones indicadas en el presente manual.

- No efectuar conexiones eléctricas volantes con cables provisorios 0 no
aislados.

- Verificar que la conexion de tierra de la instalacién eléctrica sea eficiente.

- Usar siempre los dispositivos de seguridad individual y los demas medios
de proteccion previstos por ley..

7.1.2 Advertencias para el usuario

Las condiciones ambientales del lugar donde se instala el aparato
debe tener las siguientes caracteristicas:

- Ser seco;

- fuentes hidricas y de calor adecuadamente distantes;

- ventilacion e iluminacion adecuadas y correspondientes a las normas
higiénicas y de seguridad previstas por las leyes vigentes;

- el pavimento debe ser plano y compacto para permitir una Optima
limpieza; ATENCION: jPosibilidad de pavimento resbaladizo adyacente al
equipo!;
no deben ponerse obstaculos cerca de la maquina, de cualquier tipo, que

puedan condicionar la normal ventilacion de la misma.
Ademas el usuario debe:

- poner atencion para que no se acerquen niilos cuando el aparato esta
funcionando.

- Observar las prescripciones indicadas en el presente manual.

- No usar impropiamente la maquina, sino atenerse escrupolosamente al
uso para el cual ha sido concebida.
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7. ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

- No remover o abrir abusivamente los dispositivos de seguridad del
aparato.

- Mantener eficientes los sistemas de seguridad.

- Poner siempre la maxima atencion.

- Ultilizar guantes térmicos protectivos o pinzas para alzar o bajar
compuertas evitando el contacto directo con las manos.

- Respetar las instrucciones y las advertencias evidenciadas por las placas
expuestas en la maquina. Las placas son dispositivos antiinfortunios, por
lo tanto deben ser siempre perfectamente legibles. Si resultaran dafiadas
e ilegibles es obligatorio sustituirlas, pidiendo el repuesto original al
Constructor.

- Al término de cada utilizacion, antes de las operaciones de limpieza y/o
manutencion, cortar la alimentacion eléctrica.

- No utilice ni almacene materiales inflamables cerca de este aparato.

- No pulverice aerosoles cerca de este aparato mientras esté en
funcionamiento.

- No realice ninguna modificacién en este aparato.

- No coloque articulos sobre o contra este aparato.

A ADVERTENCIA: para evitar quemaduras, no utilizar recipientes
cargados con liquidos o productos de cocina que se fluidifiquen al calentarse
por encima de los niveles permitidos por el recipiente mismo.

A ATENCION! En fase de trabajo es absolutamente prohibido
remover las protecciones de seguridad, vista la presencia de piezas en
movimiento que pueden provocar el aplastamiento de las manos.

A En caso de incendio no usar extintores de agua, sino
exclusivamente extintores de polvo.

7.1.3 Advertencias para la manutencion

A Sacar la alimentacidon eléctrica antes de intervenir sobre partes
eléctricas, electronicas y conectores.

- Usar siempre los dispositivos de seguridad individual y los demas medios
de proteccion.

- Antes de iniciar cualquier operaciéon de manutencion asegurarse que la
maquina, en el caso haya sido utilizada, sea ya fria.

- Si sblo uno de los dispositivos de seguridad resultara no tarado
correctamente o no funcionante, el aparato se debe considerar no
funcionante.
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8 LIMPIEZA

A La limpieza se hace con el aparato apagado y a temperatura
ambiente, previa desconexion de la energia eléctrica.

La manutencion semanal puede ser efectuada por el operador y siempre
en el respecto de todas las normas de seguridad contenidas en el presente
manual. Una simple, pero frecuente y cuidadosa, limpieza es garantia de un
eficiente rendimiento y un regular funcionamiento de la maquina.

A Utilizar siempre los dispositivos de proteccion individual y operar
siempre con utensilios apropiados para la manutencion.

@ No usar chorros de agua porque pueden penetrar en el cuadro
eléctrico y danarlo, con consiguiente peligro de fulguraciones y/o partidas
imprevistas.

@ No usar limpiadores a vapor.

@ No usar instrumentos abrasivos (esponjas abrasivas o similares)
porgue con el tiempo le quitan el brillo a las piezas en acero inox, y rasparia
en breve tiempo la pelicula protectiva de la chapa aluminizada, haciéndola
enmohecer rapidamente.

@ No usar detergentes que contienen cloro.

A Terminada la manutencién o las operaciones de reparacion,
antes de volver a poner la maquina en servicio, reinstalar todas las
protecciones y reactivar todos los dispositivos de seguridad.

8.1 Limpieza de las superficies externas

A Para evitar que en algunos puntos se acumulen suciedades o
residuos de detersivo que podrian contaminar los productos elaborados,
ayudarse con utensilios sin punta o pequenas escobillas suaves.

Es aconsejable limpiar las partes amovibles antes de que se secan los
residuos de alimentos.

La limpieza de los cajones de ingreso y salida se hace cada 4 horas de
funcionamiento.
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8. LIMPIEZA

8.2 Limpieza de las superficies externas

A Los cristales son particularmente sensibles a repentinas variaciones
de temperatura que pueden causar su ruptura en minusculos fragmentos.
No manipular los cristales y no ponerlos en contacto con el agua hasta que
no estén a temperatura ambiente.

A Para la limpieza de las superficies externas en acero inox y de los
paneles de comando, utilizar una esponja suave humeda, eventualmente
con un detergente liviano, no abrasivo.

8.3 Limpieza de las camaras de coccion de los hornos

Para acceder a las partes internas de la camara de coccidén operar como
sigue:

1. Sacar la tension al horno accionando el interruptor del cuadro de
alimentacion.

2. Sacar los cajones de ingreso y salida de la bancada red (ver Fig.1A parrafo
9.3.1).

3. Sacar el carter junta red soltandolo del gancho y moviéndolo hacia arriba
(ver Fig.1A parrafo 9.3.1).

4. Hacer girar manualmente la red hasta cuando el perno delarbol de arrastre
red se encuentre en correspondencia de la incisionde la junta red.

5. Luego, mover la junta misma hacia el panel comandos, soltandola del arbol
de arrastre red (ver Fig.1B parrafo 9.3.1).

6. Levantar las compuertas de ingreso y salida en posicion de maxima
apertura (ver Fig.2 parrafo 9.3.1).

7. Levantar la bancada red de ambos lados y sacarla en direccion lado
comandos (ver Fig.2 parrafo 9.3.1).

8. Abrir la puerta lateral y desatornillar los dados de fijacion de los difusores
con una llave del 10. Utilizando un par de guantes robustos para evitar
rasguiarse con eventuales angulos, sacar los difusores (ver Fig.3 parrafo
9.3.1).

9. Para la limpieza de las piezas removibles seguir cuanto descrito en el
parrafo 8.1.

10. Para la limpieza del interior de la cama, remover los depdsitos con una
escobilla ayudandose con una paleta o utilizar una aspiradora, luego limpiar
las superficies metalicas con una esponja mojada con agua y detergente
no abrasivo y/o corrosivo, luego enjuagar las superficies con esponja
mojada en agua.

11. Al término de la limpieza, montar nuevamente todos los componentes en
secuencia contraria a cuanto descrito.

A Se aconseja efectuar la operacién de limpieza de la camara de coccién
cada 200 horas de funcionamiento.
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9 MANUTENCION

A ATENCION: las presentes instrucciones para la manutencién
son de uso exclusivo del personal calificado para la instalaciéon y la
manutencidn de aparatos eléctricos. La manutencion efectuada por
otras personas no especializadas puede causar danos al horno, a
personas, animales o cosas.

A Para efectuar reparaciones y controles, en la mayor parte de los
casos, es necesario sacar las protecciones fijas. Esto hace accesibles los
conductores en tension.

Antes de sacar cualquier proteccion fija asegurarse que el enchufe
de alimentacion eléctrica del médulo de coccidon esté desconectado del
cuadro. Colocar el enchufe en un lugar tal que el manutentor pueda
facilmente cerciorarse que permanece desconectado durante todas las
operaciones efectuadas con protecciones fijas removidas.

9.1 Senalacion de error

El control electronico reconoce algunos mal funcionamientos, para los
detalles ver el parrafo 5.4.

9.2 Termostato de seguridad

El termostato de seguridad interviene cuando la temperatura de la camara
ha superado los 500°C, desactivando las resistencias. El termostato de
seguridad se restablece manualmente y esta situado al interior del panel
comandos (ver parrafo 9.4.4).

Para restablecer el funcionamiento sacar el enchufe desde el cuadro de
alimentacion, y esperar que la camara se enfrie.

Sacar el panel de control desatornillando los cuatro tornillos de fijacion y
presionar el boton de reinicio del termostato de seguridad. El
restablecimiento no es posible hasta que la temperatura de la camara no
sea menos de 500°C.

A Ya que el termostato de seguridad interviene sélo en caso de fallas
graves, antes de hacer partir nuevamente el horno, controlar
meticulosamente el funcionamiento del mismo y efectuar las eventuales
reparaciones.
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9.3 Mantenimiento ordinario

A continuacion presentamos una serie de instrucciones para el control y
mantenimiento ordinario del equipo, a realizar periodicamente segun el uso
y el estado de limpieza que presenta el horno.

9.3.1 Camara de coccion

- La limpieza ordinaria de la camara de coccion consiste en la limpieza
superficial de los componentes de la camara de coccion de los hornos ( red
y limpieza superficial de los difusores superiores) y el control del estado de
la limpieza exterior de los difusores inferiores

- La limpieza mas profunda de la camara de coccion consiste en limpiar toda
la camara de coccidn una vez retirados todos los elementos del interior de
la camara (marco de red y difusores).

Se aconseja limpiar la camara de coccion cada 150/200 horas de
funcionamiento segun el uso y el grado de suciedad.

Extraccion de difusores:

1.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del

panel de alimentacion general.

2.Retirar los cajones de entrada y salida de la bancada red (Fig. 1A).

3.Levantar el carter de acoplamiento desplazandolo hacia arriba (Fig. 1A).
4.Girar manualmente la red hasta que el perno del eje impulsor de arrastre

de la red coincida con la muesca de la unién de la red. Deslizar la junta

misma hacia el panel de control, soltandola del eje de arrastre de la red (Fig.

1B).

Fig. 1A Fig.1B
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5.Levantar las compuertas de entrada y salida hasta la posicion de maxima
apertura (Fig. 2).

6.Levantar la bancada red por ambos lados y extraerla hacia el lado de los
comandos (Fig. 2).

Fig.2 |/
7.Abrir la puerta lateral y desenroscar las tuercas de fijacion de los difusores
con una llave de 10 mm (Fig. 3). Para el modelo DPZ3030EN quitar la puerta
lateral y desatornillar las tuercas de fijacion de los difusores con una llave
de 10 mm.
8.Usando un par de guantes resistentes para evitar rasgufios con cualquier
borde, extraer los difusores como se muestra en la Fig. 3 siguiendo la
secuencia 1-2-3-4.

7

.-—q—-—q——“—“‘%«-
Limpieza de piezas desmontables:

Para limpiar las partes removibles, seguir lo descrito en el parrafo 8.1; para
la limpieza del interior de la camara, quitar los depdsitos con un cepillo y la
ayuda de una pala o utilizar una aspiradora; luego limpiar las superficies
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9. MANUTENCION

metalicas con una esponja empapada en agua y detergente no abrasivo y/o
corrosivo; terminar la limpieza con el enjuague de las superficies utilizando
una esponja empapada en agua pura.

9.Terminada la limpieza, montar todos los componentes en secuencia
contraria a lo descrito.

9.3.2 Portezuela de la camara de coccion

Si el horno esta equipado con una portezuela (Fig. 4 zona A), comprobar su
estado de cierre y funcionamiento.

Si la puerta hace ruido y no se desliza con facilidad, eliminar la suciedad
acumulada entre los casquillos y los soportes de la puerta desde el exterior
con un cepillo; sucesivamente lubrificar los casquillos de laton.

Luego controlar la integridad del vidrio, el funcionamiento de los resortes y
el juego de los casquillos de laton.

9.3.3 Bancada de la red

Efectuar el control de la tension de la red (Fig.4 zona B), su desgaste y
alineacion, procediendo si es necesario a regularla mediante el tensor de
red colocado en la entrada del horno.

Efectuar el control y la limpieza de la red.

Controlar el desgaste de los casquillos del eje tensor de red (zona de
entrada al horno).

Proceder a la lubrificacién de los bujes del eje de tensidon red (area de
entrada del horno) y de los rodamientos del eje de arrastre de la red.

9.3.4 Panel de control — panel del motor de ventilacion

En el interior del cuadro de mandos (Fig. 4 zona C), donde se encuentran
los componentes eléctricos, se puede acumular polvo, harina y suciedad en
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9. MANUTENCION

general. En este sentido, es recomendable realizar la inspeccion y limpieza
utilizando un aspirador y/o aire comprimido. En los puntos mas dificiles,
ayudarse con un cepillo suave.
Verificar también:
- los tornillos de fijacion de las conexiones eléctricas de potencia de
todos los telerruptores y de los terminales eléctricos no estén flojos. En
este caso, proceder con el apriete;
- el desgaste de los carbones del motorreductor de red;
- el funcionamiento/limpieza de los ventiladores de refrigeracion;
- en el area del motor de ventilacion (Fig. 4 area D), el control y la
limpieza de los motores.
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9. MANUTENCION

9.4 Sustitucién de piezas y controles

A continuacion se encuentra una serie de instrucciones para la sustitucion y
revision de algunos componentes.

9.4.1 Sustitucion del ventilador principal
Para reemplazar el ventilador principal, proceder de la siguiente manera:

1.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del
panel de alimentacion general.

2.Retirar el panel posterior y desconectar las conexiones eléctricas de los
ventiladores de enfriamiento, ubicados en la parte superior del panel (Fig.
5).

3.Desconectar las conexiones eléctricas del motor de ventilacion (Fig.5 zona
3).

4.Desconectar las conexiones del calentador dentro de la carcasa de
control.

JEIOIAEERAET
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9. MANUTENCION

5. Retirar las placas de contencion y el aislamiento (Fig. 6).
6. Retirar el panel del motor (Fig.6).

Fig6 e

7. Retirar el pasador de seguridad y el tornillo de fijacién del ventilador
(Fig.7).

8.Utilizar un soplete para calentar la zona del buje del ventilador y extraerlo
con la ayuda de un extractor.
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9. MANUTENCION

9.4.2 Sustitucion resistencias

Para sustituir las resistencias, proceder como se describe en el parrafo 9.4.1
desde el punto 1 hasta el punto 6 y, a continuacion, realizar las siguientes
operaciones:

1.Desenroscar las tuercas que fijan las resistencias y sacarlas frontalmente
(Fig.8)
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9. MANUTENCION

9.4.3 Sustitucién sondas de temperatura
Para sustituir las sondas de temperatura, proceder de la siguiente manera:

Modelos DPZ3030EN - DPZ6030EN - DPZ10530EN - DPZ17030EN

11.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del
panel de alimentacién general.

2.Abrir la portezuela del carter de comandos para acceder.

3.Desconectar las conexiones eléctricas a la placa base (Fig. 9A).

4 .Efectuar las operaciones descritas en el paragrafo 9.3.1 dell punto 2 al
punto 6 para desmontar la estructura red.

5.Sacar el panel posterior, como descrito en el punto 2 del paragrafo 9.4.1,
para acceder a la zona de paso del cable de la sonda.

6.Abri la puerta lateral para acceder al interior de la camara de coccion. Sélo
para el modelo DPZ3030EN, retirar la puerta lateral para acceder al
interior de la camara de coccion.

7.Con una llave de 12 mm aflojar la tuerca de fijacion del soporte y sacar la
sonda (Fig.9B).
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9. MANUTENCION

DPZ20030EN

Sonda del minimo. (TEMP 1):

1.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del
panel de alimentacion general.

2.Abrir la portezuela del carter comandos para acceder.

3.Desconectar las conexiones eléctricas a la placa base (Fig.10A).

4.Sacar el carter de proteccion de la sonda (Fig.10B).

5.Con una llave de 12 mm soltar la tuerca de fijacion del soporte y sacar la
sonda (Fig.10B).
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Sonda del maximo (TEMP 2):

1.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del
panel de alimentacion general.

2.Abrir la puerta del carter comando para acceder.

3.Desconectar las conexiones eléctricas a la placa base (Fig.11A).
4.Retirar el panel posterior, como descrito en el punto 2 del paragrafo 9.4.1,
para acceder a la zona sonda.

5.Con una llave de 12 mm, soltar la tuerca de fijacién del soporte y retirar la
sonda (Fig.11B).
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9. MANUTENCION

9.4.4 Sustitucion del termostato de seguridad
Para sustituir el termostato de seguridad, proceder como descrito a
continuacion:

Modelos DPZ3030EN - DPZ6030EN - DPZ10530EN - DPZ17030EN

1.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del
panel de alimentacion general.

2.Abrir la puerta del carter comandos para acceder y retirar el panel de
comandos.

3.Desconectar las conexiones eléctricas del termostato (Fig.12).
4.Remover el sellador de silicona y sacar la bombilla, desenroscar los
tornillos de fijacion y reemplazar el termostato (Fig.12).

Fig.12

Para restablecer el termostato de seguridad después de su activacion,
consultar el paragrafo 9.2.
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DPZ20030EN

1.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del
panel de alimentacion general.

2.Abrir la portezuela del carter comandos para acceder.

3.Desconectar las conexiones eléctricas del termostato y desatornillar las
tuercas de fijacion (Fig.13A).

4.Retirar el panel posterior, como se describe en el punto 2 del paragrafo
9.4.1 para acceder a la zona posterior.

5.Remover el sellador de silicona y deslizar hacia afuera la bombilla
(Fig.13B), y sustituir el termostato (Fig.13A).

Fig.13A Fig.13B

Para restablecer el termostato de seguridad después de su activacion,
consultar el paragrafo 9.2.

9.4.5 Ajustes del termostato de seguridad
No es posible programar la temperatura del termostato de seguridad.
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9. MANUTENCION

9.4.6 Sustitucion / configuracion del motor de arrastre red

Para cambiar y configurar el motor de arrastre de red, proceder como
indicado a continuacion:

1.Desconectar el horno de la red eléctrica actuando sobre el interruptor del
panel de alimentacion general.

2.Desenganchar el empalme de la red como se describe en el punto 4 del
paragrafo 9.3.1.

3.Abrir la portezuela del carter comandos para acceder.

4.Desconectar las conexiones eléctricas a la placa base (Fig.14A).
5.Desatornillar las tuercas de fijacion del soporte, desmontar el motor y
sustituirlo (Fig.14B).

6.Efectuar la configuracion del motor de red, segun el tipo utilizado, como
se describe a continuacion:
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9. MANUTENCION

situada en la esquina inferior derecha (fig.1). En la
primera pantalla, toque el icono «parametros de
usuarioy (fig.2).

- Con el horno apagado (estado OFF), toque la flecha O %F\

24

B

En la siguiente pantalla, seleccione el icono «motor»
(fig.3)

En la siguiente pantalla (fig.4) debe elegir si desea
seleccionar el tipo de motor (toque el icono del motor) o
configurar los parametros (toque el icono del tacémetro
con el porcentaje)

2 Y @

& €
©
B

Toque el icono «motor» (fig.4) para abrir el menu de g:%
modificacion del tipo de motor (1-2-3-4), toque y deslice

el dedo por la circunferencia en el sentido de las agujas CE’ (9
del reloj o en sentido contrario para cambiar el &
parametro (fig.5).. = €

Confirme la seleccion con el tic o la bandera.

Alternativamente, al tocar el simbolo de las teclas se
accede a la pantalla de seleccion directa del valor
deseado (fig.6). Confirme la seleccion con el tic o la
bandera. Para cancelar, utilice la «X»

]

A

R
B B

Jl(

(-\

Toque la flecha de la esquina inferior izquierda para
volver al menu anterior.
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[STE
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4
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4

MZSH

& O
Q- @

63



9. MANUTENCION

Al tocar el icono «tacometro con porcentaje» (fig.7) se
abre el menu para modificar el parametro de correccion de
la velocidad del motor (£0+10%).

Toque y deslice el dedo por la circunferencia en el sentido
de las agujas del reloj o en sentido contrario para cambiar
el parametro (fig.8)

Alternativamente, al tocar el simbolo de las teclas se
accede a la pantalla de seleccion directa del valor deseado
(fig.9). Confirme la seleccion con el tic o la bandera. Para
cancelar, utilice la «X».

Parametros de velocidad:
= + 1% - para DPZ3030EN, DPZ6030EN,
DPZ10530EN y DPZ20030EN;
= -9% - para DPZ17030EN.
Toque la flecha de la esquina inferior izquierda para
volver al menu anterior.

Lelale
lelelk
lele

-100 100
eoooO00F77

MOTOR 1 MOTOR 2 MOTOR 3

(Automec) (Transtecno) (Cruzet)

MOTOR 4

(Transtecno)

64




9. MANUTENCION

Sostituzione batteria

Para sustituir la bateria, es necesario intervenir en el panel de control
abriendo la portezuela.

A Antes de acceder al panel de control, apagar el horno y desconectar
la fuente de alimentacién del
BATERIA

cuadro. T~
La bateria esta ubicada en el /<
medio de la placa de visualizacién ]

electronica, consultar la Fig. 9.1;
para cambiar la bateria, seguir los
pasos indicados en el orden
siguiente:

- apagar el horno y desconectar la
alimentacion eléctrica del
cuadro;

- abrir la portezuela del panel de
control y retirar la bateria;

- sustituir la bateria por una
nueva,

- dar alimentacion eléctrica al
horno y encenderlo;

- restablecer la hora actual en el
reloj (ver paragrafo 5.2.1);

- apagar el horno y desconectarlo
del cuadro eléctrico;

- encender nuevamente la placa.

AN

oY
™

Fig. 9.1 Cuadro comandos, posicion BATERIA.
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10. ELIMINACION Y DEMOLICION

10 ELIMINACION Y DEMOLICION

Antes de proceder a la puesta fuera de servicio del aparato, desconectar
la conexion eléctrica y otras eventuales conexiones procediendo a
continuacion con el movimiento de los médulos usando medio idéneos tales
como: carros elevadores, parancos, etc...

Las maquinas estan compuestas por los siguientes materiales: acero inox,
chapa barnizada, piezas en aluminio, plexiglass, piezas en plastico y partes
eléctricas.

Recogida diferenciada. Este producto no debe ser eliminado
con los normales desechos domésticos. En base a las
normas locales, los servicios de los Centros de Recogida
Diferenciada recibiran el aparato al final de su vida util.

A ATENCION: observar siempre y en todo caso las normas vigentes en
el Pais en el cual se opera, para la eliminacion y eventual denuncia de la
eliminacion.
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AT 1

A. Caratteristiche tecniche
A. Technical specifications
A. Especificaciones técnicas

ITALIANO ENGLISH ESPANOL
Peso Weight Peso 105 kg
Dimensioni esterne | Overall dimensions Dimensiones externas
(AXBXC) (AXBXC) (AXBXC) 1000x1310x440 mm
Larghezza rete (D) Conveyor width (D) Amplitud red (D) 400 mm
Lunghezza rete (E) Conveyor length (E) Longitud red (E) 1070 mm
Lunghezza camera (F)| Chamber length (F) Longitud camara (F) 580 mm
Utile camera Chamber usage area | Util cdmara 95 mm

Capacita produttiva

Tempo di cottura
(MIN)

Tempo di cottura
(MAX)

Alimentazione
elettrica

Tensione
Frequenza

Potenza elettrica tot.
Corrente a 230V
Corrente a 400V

Potenza elettrica tot.
Corrente a 230V
Corrente a 400V

Collegamento
elettrico

Lunghezza cavo
Sezione conduttori

Controllo temperatura

Unita di misura
temperatura
Massima temp.
impostabile

Segnalazione errori

Condi
Temperatura

Umidita massima

Livello di rumore

Output per hour

Baking time
(MIN)
Baking time
(MAX)

Electrical power

Electrical connection

Cable length
Wire section

| Temperature control

Temperature
measuring unit
Maximum possible
temperature

Errors indicator

Temperature

Maximum humidity

Noise level

Capacidad productiva

Tiempo de coccion
(MIN)
Tiempo de coccion
(MAX)

Alimentacion eléctrica

Voltage Tension

Frequency Frecuencia
DPZ3030EN

Total electrical power | Potencia eléctrica total

Current at 230V Corriente a 230V

Current at 400V Corriente a 400V

Total electrical power | Potencia eléctrica total

Current at 230V Corriente a 230V

Current at 400V Corriente a 400V

Conexion eléctrica

Longitud cable
Seccion conductores

Control temperatura

Unidad de medida
temperatura

Méxima temperatura
configurable

Senalaciones errores

Temperatura
Humedad méaxima

Nivel acustico

10-8,5 (30-25 pizzas/h
g 30 cm) Kg/h

1,45 min.

30 min.

Trifase
Three-Phase
Trifasica
230/400 Vac
50 0 60 Hz

7,9 kKW
22,6 A
13A

6,5 kW
18 A
10,5 A
Cavo pentapolare senza
spina - Plugless five lead
cable - Cable
pentapolarsin enchufe
2m
4/10 mm?
Elettronico
computerizzato
Electronic computerized
Electronico computerizado

°C

350 °C

Mediante display e
segnalazione acustica
By means of display and

acoustic alarm

Mediante display y

sefialacion acustica

zioni ambientali - Environment - Condiciones ambientales

0-40°C
95% senza condensa
without condensation
sin condensacion
< 70 decibel
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A. Spécifications techniques
A. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

FRANCAIS

DEUTSCH

Poids

Dimensions ext. (AxBxC)
Largeur ruban transp. (D)
Longueur ruban transp. (E)
Longueur chambre (F)
Utile chambre

Capacité productive

Temps de cuisson (MIN)
Temps de cuisson (MAX)
Alimentation électr.

Tension
Fréquence

Puissance électrique totale
Courant a 230V
Courant a 400V

Puissance électrique totale
Courant a 230V
Courant a 400V

Connexion électrique

Longueur du cable
Section conducteurs

Contréle température

Unité de mesure température
Température max.
programmable

Signalisation d’erreur
Conditions

Température

Humidité maximale

Niveau de bruit

GEWICHT
AURENABMESSUNGEN (AXBXC)
NETZBANDBREITE (D)
NETZBANDLANGE (E)
BACKKAMMERLANGE (F)
NUTZBEREICH KAMMER

STUNDENLEISTUNG

BACKZEIT (MIN)
BACKZEIT (MAX)
STROMVERSORGUNG

SPANNUNG
FREQUENZ
DPZ3030EN
ELEKTRISCHE LEISTUNG INSGESAMT
STROM zU 230V
STROM ZU 400V

ELEKTRISCHE LEISTUNG INSGESAMT
STROM zU 230V

STROM zU 400V

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

KABELLANGE
LEITERQUERSCHNITT

TEMPERATURKONTROLLE

TEMPERATUR-MAREINHEIT
MAXIMAL EINSTELLBARE
TEMPERATUR

FEHLERMELDUNG

105 kg
1000x1310x440 mm
400 mm
1070 mm
580 mm
95 mm
10-8,5 (30-25 pizzas/h
@ 30 cm) Kg/h
1,45 min.

30 min.
Triphasée
DREIPHASIG

230/400 VAC
50 0 60 Hz

7,9 kKW
22,6 A
13A

6,5 kW
18 A
10,5 A
Cable pentapolaire sans
fiche - FUNFPOLIGES
STECKERLOSES KABEL
2m
4/10 mm?
Electronique
informatisé
ELEKTRONISCH
COMPUTERISIERT
°C
350 °C
Gréace au display et
signal acoustique

MITTELS DISPLAY UND
SIGNALTON

ambiantes - UMGEBUNGSBEDINGUNGEN

TEMPERATUR
MAXIMALE FEUCHTIGKEIT

GERAUSCHGRAD

0-40°C
95% sans condensation
OHNE KONDENSWASSER
< 70 decibel
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B. Allacciamenti alimentazione elettrica per un modulo di cottura e per la
sovrapposizione di massimo tre moduli di cottura

B. Connections for electrical supply for a single cooking unit and a maximum of
three cooking units stacked one on top of another

B. Conexiones alimentacion eléctrica para un moédulo de coccion y para la
sobreposicion maxima de tres modulos de coccion

B. Branchements alimentation électrique pour un module de cuisson et
pour la superposition de trois modules de cuisson maximum

B. STROMANSCHLUR FUR EIN BACKMODUL UND DAS UBEREINANDERLEGEN FUR VON
HOCHSTENS DREI BACKMODULEN.

mm
328
744
1184
514
954
1394

'nm00w>|

Ingreso Entrée
alimentacion alimentation
eléctrica électrique

Ingresso
G | alimentazione
elettrica

EINGABE
STROMSPEISUNG

Entry point for
power supply
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C.A1.
C.2.
C.3.

C.A1.
C.2.
C.3.

C.1.
C.2
C.3.

C.1.
C.2.
C.3.

C.A1.
C.2.
C.3.

Schema elettrico
(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)

Collegamento motore rete 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variante collegamento potenza
(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

Wiring diagram

(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)

Connectione conveyor motor 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variant power connection

(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

Squema eléctrico

(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)
Conexion del motor 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variante conexion potencia
(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

Schéma électrique

(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)

Connexion du moteur ruban transporteur a 50/60Hz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)

Variante connexion puissance

(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)

SCHALTPLAN
(400 Vac. ~ 3+N 50-60Hz)
ANSCHLUSS DER NETZBANDMOTOR 50/60HZz
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)
VARIANTE LEISTUNGSANSCHLUSS
(230 Vac. ~ 3 50-60Hz)




AT S

CA1.

ZH09/0S L+NE AGH7-08E

—1 1 - %ov18
——1.21 = Nmodg
P am ] - eaje|d ezuUBISISaY USRI BuUNEBY WONOg =Y -
e L-€€Z0IdINI
L= = — ‘0]e10UBb BIONEIUOD/IONEILOD JOISEI =O -
B [EEEV/IRER, “eaieId QIONEIOD/I0IEIOD WONOE =d -
{0j810 SI0REIU0D/I0}0BIUOD dO) =] -
'S9ION e
Ll Nmo¥g
— LAwg 3NT8-NMOHE G9/11-0G/80 AS €ZU8l0d 0l NMO¥E
— P 3N1e-Nmods 07/90 AS BZUsjod
L0 IMENMONS I o L ] ] =3~ o°
aiosseds | auoizeg ai000 suoizeuwoueq U =

epuabs - |AVO V1138V.L D DDD

V9'l=1sd
.. -0

T oo

L INMOME

wous
MEnE
N3IFH9/MOTIIA

BLIM

viva3snd
11gIsnd 3401VA

[EC]
[ENCRE]
AT
LNAGHE

Sone

N o oo o

J o LEJILJIELICILI o

|
|
TN

==

oS0} |

NOILOANNOO HOLOW ZH09/0S
ZH09/0§ FH4OLOW OLNINVYOITI0D

L4
L3
L2
&
A2
Al
T Nmods

>

N - 3|

4 - N

[ oW o[ o frame |
/A
1 {o—N —{o} {=ns |

{7 = wwows —o—T—o{ove
T4
T3
o121
il
]

13018

o

N - 38
£1 - NmosE
21 - NmosE
N - 3n8

r
=
— €1 - Nmodg }—

zdy

ANOZ JOLOW m
JHOLOW VYNOZ 7

N330/MOTTIA

Frwosd

g g
Nmd E
- T — — m ayvos
1+NE 9BA00Y - ZH 09/0S 13 G9/L L AS - 3 Aesia
1+NE 9BA0OY - ZH 09/0S 13 06/80 AS - <
1+NE 9BA0OY - ZH 09/0S 13 0%/90 AS -
:S|opoW }Xau 104 o o
llopow nuanbas | Jad ) O O




AT 6

TIPO 2

‘ MOTO0052

L
BROWN22

C.2.

COLLEGAMENTO MOTORE RETE
MOTOR BELT CONNECTION

/6
BROVNZ2—
BLUE 21 |

X

IMP10233-2

TIPO 1
MOTO0004 ‘

e |
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Schema per i seguenti modelli: ‘
“ Wiring diagram for next models:
- Sy 06/40 EL
- Sy 08/50 EL
- Sy 11/65 EL

YELLOW/GREEN
BLUE — N [——
BROWN — LI ——

TABELLA CAVI - legenda

Denominazione Colore Sezione Spessore
Potenza SY 06/40 BROWN-BLUE 4mm*
Potenza SY 08/50 BROWN-BLUE 6mm?* _

IMPI0233-2

220-240V IN+T 50/60Hz ‘

COLLEGAMENTO 1N+T
POWER CONNECTION 1N+G
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D. DISEGNI ESPLOSI ED ELENCO PARTI DI RICAMBIO

Per interventi complessi e nel caso di rotture vi preghiamo di contattarci.
Comunque, allo scopo di semplificare la ricerca dei guasti e I’eventuale
sostituzione delle parti danneggiate, diamo di seguito una lista delle parti
di ricambio, i disegni esplosi e figure con i riferimenti a ciascuna delle
parti elencate.

D. EXPLODED VIEWS AND LIST OF SPARE PARTS

For complicated maintenance works and in case of breakages we kindly ask
you to contact us.

However, in order to simplify troubleshooting and possible replacement of
damaged parts, we give below a list of spare parts, exploded drawings and
figures with references to each party listed.

D. DIBUJOS TECNICOS Y LISTA DE REPUESTOS

Para interventos mas complicados y en caso de rupturas, les rogamos
contactarnos. En todo caso, con el fin de simplificar la busqueda de las
averias y la eventual sustitucion de piezas dafiadas, damos a continuacion
una lista de repuestos, los dibujos téecnicos y figuras referentes a cada una de
las piezas elencadas.

D. Dessins d’ensemble et liste des piéces de rechange

Nous vous prions de nous contacter en cas d’interventions plus
complexes ou de ruptures. Toutefois, afin de simplifier la recherche des
avaries et I'éventuelle substitution de piéces endommagées, vous
trouverez ci-dessous une liste des piéces de rechange, les dessins
d’ensemble et les figures avec les références de toutes les piéces
indiquées.

D. EXPLOSIONSZEICHNUNGEN UND ERSATZTEILLISTE

BITTE SETZEN SIE SICH BEI UMFANGREICHEREN EINGRIFFEN BZW. BEI BRUCHEN MIT
UNS IN VERBINDUNG. UM DIE STORUNGSSUCHE UND DAS AUSWECHSELN VON
EVENTUELL BESCHADIGTEN TEILEN ZU ERLEICHTERN, FUHREN WIR NACHSTEHEND EINE
ERSATZTEILLISTE UND DIE EXPLOSIONSZEICHNUNGEN MIT DEN BEZUGEN DER
AUFGEFUHRTEN TEILE AUF.
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DESCRIZIONE

DESCRIPTION

DENOMINACION

16

17
18
19

20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Porta esterna
Diffusore superiore dx /
inferiore sx

Diffusore inferiore dx /
superiore sx

Paratoia

Cielo forno

Ventola primaria
Pannello posteriore
Carter motore
ventilazione

Cielo carter comandi
Pannello chiusura
carter comandi

Fascia carter comandi
Base carter comandi
Pannello comandi
Bancale rete

Teglia telaio rete uscita

Fermo registrabile
uscita

Teglia telaio rete
ingresso
Protezione giunto rete
Fermo registrabile
entrata

Boccola albero folle
Perno albero folle
Tubo tendi rete
Distanziale rete
Rete
Coperchiochiuso
Cuscinetto rete
Ruota rete

Albero traino rete
Giunto traino rete
Coperchio passante

External door

Upper diffuser dx / Lower sx

Lower diffuser dx / Upper sx

Cofferdam
Oven top
Fan primary
Rear Panel

Ventilation motor casing
Sky carter commands
Command Panel carter

Carter commands

Base carter commands
Control panel

Pallet Conveyor

Baking tin frame conveyor
exit

Stop Recording exit

Baking tin frame conveyor
input
Coverjoint

Stop Recording input

Bush

Idle shaft

Tube tend Conveyor
Spacer Conveyor
Conveyor

Closed lid

Conveyor bearing
Rotate Conveyor
Conveyor driving shaft
Conveyor Joint hub
Pierced lid

Puerta externa

Difusor superior dx / inferior
SX

Difusor inferior dx / superior
SX

Compuerta

Cielo horno

Ventilador primario

Panel posterior

Carter motor ventilacion

Cielo carter comandos
Panell cierre carter
comandos

Banda carter comandos
Base carter comandos
Panel comandos
Bancada red

Bandeja telar red salida
Afianzador registrable salida

Bandeja telar red ingreso

Proteccion junta red
Afianzador registrable
ingreso

Buje arbol vacio
Arbol vacio interior
Arbol vacio exterior
Distanciador red
Red

Tapa cerrada
Cojinete red

Rueda red

Arbol arrastre red
Junta arrastre red
Tapa perforada

PORT0541
CARP2086

CARP2086

CARP2614
FIANO804
VENTO0001
FIANO808

FIANO809
CART2133
CART2138

CART2276
CART2134
CART2269
CARP2609

CARP2611
CARP2610

CARP2613
CARP2581
CARP2612

BOCCO0016
MECC0508
MECCO0507
MECCO0854
RETE0012
CUSC0013
CUSC0022
MECC0857
MECC0860
MECC0885
CUSC0012
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DESIGNATION

BESCHREIBUNG
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11

12

13
14

15
16
17

18

19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Porte externe

Diffuseur sup. droit/ inf. gauche
Diffuseur inf. droit / sup. gauche
Vanne

Volite four

Ventilateur primaire

Panneau postérieur

Carter moteur ventilation

Vodte carter des commandes
Panneau fermeture carter commandes
Partie carter des commandes

Base carter des commandes

Tableau de commandes
Support ruban transporteur

Plat structure ruban transp. sortie
Butée réglable

Plat structure ruban transp. Entrée

Protection joint réseau

Butée réglable

Fourreau pignon fou

Pignon fou interne

Pignon fou externe

Entretoise ruban transporteur
Ruban transporteur

Couvercle fermé

Coussinet ruban transporteur

Roue ruban transporteur

Arbre tendeur du ruban transporteur
Joint de traction ruban transporteur
Couvercle avec trou

AURENTUR

VERTEILER OBEN RECHTS / UNTEN LINKS
VERTEILER UNTEN RECHTS / OBEN LINKS
PLATTE

OFENDECKE

HAUPTVENTILATOR

HINTERE PLATTE

MOTORABDECKUNG OBERES GEBLASES

DECKEL ABDECKUNG
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

ABDECKUNGSPLATTE
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

ABDECKUNGSPLATTE
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

GRUNDPLATTE ABDECKUNG
SCHALTUNGSVORRICHTUNG

STEUERVORRICHTUNG
NETZBANDRAHMEN

BACKBLECH NETZBANDRAHMEN -
AUSLAUF

EINSTELLBARER HALTER

BACKBLECH NETZBANDRAHMEN -
EINLAUF

SCHUTZABDECKUNG
NETZBANDKUPPLUNG

EINSTELLBARER HALTER
BUCHSE LEERLAUFWELLE
INNERE LEERLAUFWELLE
AURERE LEERLAUFWELLE
DISTANZSTUCK NETZBAND
NETZBAND

DECKEL

LAGER NETZBAND
NETZBANDRAD
ANTRIEBSWELLE
NETZBANDANTRIEBSKUPPLUNG
DECKEL MIT OFFNUNG

PORT0541
CARP2086
CARP2086
CARP2614
FIANO804
VENTO0O001
FIANO808
FIANO809

CART2133

CART2138

CART2276

CART2134

CART2269
CARP2609

CARP2611
CARP2610
CARP2613

CARP2581

CARP2612
BOCCO0016
MECC0508
MECCO0507
MECC0854
RETE0012
CUSC0013
CUSCO0022
MECC0857
MECC0860
MECC0885
CUSC0012
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DESCRIZIONE

1 | Condensatore motore vent.
Scheda elettronica rete

Termostato di sicurezza
4 Motore rete (Transtecno)

Trasformatore/alimentatore

Relé statico 100A
Trasformatore toroidale per
scheda motore

Teleruttore 32A

Morsetto 10 mm?

10 Morsetto di terra 10 mm?

1 Morsetto portafusibile
2

4 mm

12 Fusibile 1.6A

13 | Sonda PT1000

14 Scheda Wi-Fi

15 | Scheda display

16 Scheda base

17 | Presa USB

18 Coperchio presa USB

19 | Cornice serigrafata inversore

20 Selettore inversione rete

21 | Pannello serigrafato
22 Ventola raffreddamento

Resistenza cielo (Power)

23 Resistenza cielo (Normal)

24 Resistenza platea (Power)
Resistenza platea (Normal)

Morsetto bifilare
25 : .
equipotenziale
Griglia protezione ventola
26

raff.
27 | Ventola raffreddamento
28 Motore ventilazione (50Hz)

Motore ventilazione (60Hz)

DESCRIPTION

Condenser fan motor
Electronic board Conveyor

Safety Thermostat

Conveyor motor
(Transtecno)

Transformer/power supply

Relay 100A
Toroidal transformer for
motor board

Contactor 32A

Terminal 10 mm?
Earth terminal 10 mm?

Fuse terminal 4 mm?

Fuse 1.6A

Thermocouple PT1000
Wi-Fi card

Display Card

Base board

USB port

USB port cover
Screen-printed frame for belt
direction selector

Switch for reverse of
conveyor belt direction

Serigraph Panel
Fan cooling

Top heating element (Power)
Top heating element
(Normal)

Bottom heating element
(Power)

Bottom heating element
(Normal)

Bifilar equipotential clamp

Grid Security fan cooling

| Fan cooling
Fan motor (50 Hz)
Fan motor (60 Hz)

DENOMINACION

Condensa motor vent.
Cédula electronica red
Termostato de

seguridad

Motor red (Transtecno)

Trasformador/fuente de

alimentacion
Relé 100A

Transformador toroidal
para placa de motor

Telerruptor 32A

Borne 10 mm?
Borne de tierra 10 mm?
Borne portafusible 4

mm?2
Fusible 1.6A

Sonda PT1000

Tarjeta Wi-Fi

Cédula display

Cédula base
Toma USB

Tapa de toma USB
Marco serigrafiado para
selector de inversion
Selector de inversion de
sentido de la cinta
transportadora

Panel serigrafiado
Ventilador enfriamiento
Resistencia cielo

(Power)

Resistencia cielo

(Normal)

Resistencia platea

(Power)

Resistencia platea

(Normal)

Borne equipotencial

doble hilera

Reja proteccion

vent.enfriam

| Ventilador enfriamiento
Motor ventilacion (50Hz)
Motor ventilacién (60Hz)

ELETO0350
ELET0213

TERMO0104
MOTOO0186

ELET1224
ELET0917
ELET0985

ELETO0160
ELET0432
ELETO0463
ELETO0462

ELETO0722

ELETO787
TERMO0080
ELET1255
ELET1254
ELET1191

ELET1184
ELET1187

PANNO807

INTE0020

PANNO805
VENTO0012

RESI0079
RESI0057

RESI0080
RESI0058

ELET0743

VENTO0025

VENTO0042
MOTO0196
MOTO0198
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DESIGNATION

BESCHREIBUNG
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10
11

12
13
14
15
16
17
18

19

20

21
22

23

24

25

26
27
28

Condensateur moteur vent.

Carte électronique ruban transp.
Thermostat de sécurité

Moteur ruban transporteur
(Transtecno)

Transformateur/alimentation

Relais 100A
Transformateur toroidal pour
carte moteur

Télérupteur 32A

Borne 10 mm?
Borne de terre 10 mm?

Borne porte fusible 4 mm?

Fusible 1.6A

Sonde PT1000

Carte Wi-Fi

Carte display

Carte base

Prise USB
Couvercle prise USB

Cadre sérigraphié pour selecteur

Sélecteur inversion tapis

Panneau sérigraphé
Hélice de refroidissement

Résistance vodlte (Power)
Résistance volte (Normal)

Résistance sole (Power)
Résistance sole (Normal)

Raccord a griffe équipotentiel

Grille protection hélice de
refroidissement

Hélice de refroidissement
Moteur ventilation (50 Hz)
Moteur ventilation (60 Hz)

KONDENSATOR
VENTILATORMOTOR
ELEKTRONIKKARTE NETZBAND
SICHERHEITSTHERMOSTAT
NETZBANDMOTOR
(TRANSTECNO)
TRANSFORMATOR/STROMVERS
ORGUNG

RELAIS 100A
RINGKERNTRANSFORMATOR
FUR MOTORPLATINE

FERNSCHALTER 32A

KLEMME 10 MM?
ERDEKLEMME 10 MM?
KLEMME SICHERUNGSHALTER 4
MM?

SICHERUNG 1.6A

SONDE PT1000
WI-FI-KARTE
DISPLAYKARTE
GRUNDELEKTRONIKKARTE
USB-ANSCHLUSS

DECKEL FUR USB ANSCHLUSS
SIEBDRUCKRAHMEN FUR
UMKEHRSCHALTER
UMKEHRSCHALTER FUR DAS
FORDERBAND
SIEBBEDRUCKTE TAFEL
KUHLVENTILATOR
HEIZWIDERSTAND DECKE
(POWER)

HEIZWIDERSTAND DECKE
(NORMAL)
HEIZWIDERSTAND BODEN
(POWER)

HEIZWIDERSTAND BODEN
(NORMAL)

KLEMME, BIFILAR,
EQUIPOTENTIAL
SCHUTZGITTER
KUHLVENTILATOR
KUHLVENTILATOR
VENTILATORMOTOR (50 Hz)
VENTILATORMOTOR (60 Hz)

ELET0350

ELET0213
TERMO0104

MOTOO0186

ELET1224
ELET0917
ELET0985

ELETO0160
ELET0432
ELET0463
ELETO0462

ELETO0722

ELETO787
TERMO0080
ELET1255
ELET1254
ELET1191

ELET1184
ELET1187

PANNO807

INTE0020
PANNO805
VENTO0012

RESI0079
RESI0057

RESI0080
RESI0058

ELET0743

VENTO0025

VENTO0042
MOTO0196
MOTO0198
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Vista frontale quadro elettrico
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Vista laterale quadro elettrico

14

15

17

18
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