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Vielen Dank fur den Erwerb des Produktes und das uns entgegengebrachte Vertrauen. Bitte lesen Sie
die Gebrauchsanleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fiir spateres
Nachschlagen an einem sicheren Ort auf.

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

Die Warmevitrinen sind speziell fir Lebensmittel- und Ausgabetheken entwickelt worden. Sie
sind fur die Warmhaltung und Prasentation von Lebensmittelerzeugnissen bei Temperaturen von
+30°C bis +90°C geeignet. Diese Warmevitrine ist nicht dafiir geeignet um Lebensmittel zu
erwarmen. Alle zur Prasentation gebrachten Produkte miissen mit der fiir sie vorgeschriebenen
Temperatur eingebracht werden. Jede weitere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaR. Es
ist nur zum Einsatz in trockenen Innenrdumen geeignet. Das Gerat ist fiir den gewerblichen
Gebrauch  bestimmt, bspw. In Restaurantkiichen, Kantinen, Krankenhdusern und
Gewerbebetrieben wie Backereien, Metzgereien, etc., aber nicht fir die kontinuierliche
Massenproduktion von Lebensmitteln. Jede andere Verwendung oder Anderung des Gerites ist
nicht bestimmungsgemass und ist grundsatzlich untersagt. Fiir Schaden, die durch nicht
bestimmungsgemassen Gebrauch oder falschen Bedienung entstanden sind, kann keine Haftung
Ubernommen werden.

Allgemeinte Informationen

Die Gebrauchsanleitung beinhaltet jegliche relevante Informationen bezliglich Montage, der
Inbetriebnahme und der Instandhaltung des Gerates und erfordert die sorgfaltige Aufbewahrung.

Das Bewusstsein fir die Sicherheitsregeln sorgt fir die eigene Sicherheit und ein korrektes Anwenden
des Gerates.

SICHERHEIT

*Zur Vermeidung von Gefahren und zur Sicherstellung der optimalen Effizient unternehmen Sie bitte
keinerlei Modifikationen und Verdnderungen an dem Gerat ohne der Zustimmung des Herstellers.
Bitte benutzen Sie das Gerat nur in technisch angemessener Umgebung und unter sicheren
Bedingungen.

*Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt. Halten Sie es auch nicht in
Reichweite von Kindern.

*Bewahren Sie die Bedienungsanleitung sorgfiltig auf. Bei Weitergabe / Verkauf des Gerates muss die
Bedienungsanleitung mit dem Gerat zusammen weitergegeben werden.

*Jeder Benutzer des Gerdtes muss zur eigenen Sicherheit nach den Anweisungen des Handbuches
handeln.

*Das Gerat ist nur fur den Innengebrauch.

*Der Eingriff jeglicher Art, wie auch die Montage und die Instandhaltung erfordert die Hilfe von

einem qualifizierten Kundendienst.

Warnungen:

» Ein angemessener Schutz gegen elektrischen Schlag und schadliches Eindringen von Wasser ist



sicherzustellen.

» Dieses Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

>  Die Schalttafel ist nur an die festgelegten Gerate anzuschlieRen, um eine mogliche Gefahr zu
vermeiden.

>  Die Aufschriften kann nach der Installation in der Ndhe des Gerates befestigt werden.

> Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden,wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch die Verpackungsfolien von
Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr.

A\

Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

»  Wenn die Anschlussleitung oder das Gerat beschadigt ist, muss dieses durch den Hersteller, den
Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten Person ausgetauscht/repariert werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Dieses Gerét ist dazu bestimmt fir den kommerziellen und dhnlichen Anwendungen verwendet
zu werden wie beispielsweise: in Kiichen von Restaurants, Kantinen, Krankenhdusern
gewerblichen Betrieben wie Backereien, Metzgereien, etc., aber nicht fir die dauerhafte
Massenproduktion von Lebensmitteln.

> Dieses Gerat dient zur Prasentation und Konservierung von Gegenstanden bei einer kontrolliert

en, erhohten Temperatur.

Achtung: Heisse Oberfliche Aquipotentialitat

(@)

nicht—ionisierende elektromagnetische Strahlung

* Bitte liegen Sie die Ernaehrung NICHT direct in Kontakt mit der Ablage.
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Prinzip der Anzeige und dem Kreislauf — Diagramms

Struktur und Bestandteile
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. Side glass: Seitenglass

. Front curved glass: Bogenférmiges Vorderglass
. Seal: Dichtung

. Shelf: Ablagefach

. Ventilation panel: Eingabefeld der Entliftung

. Body box: Kasten

. Temperature display: Temperaturanzeige

. Light cover: Lichtdeckel

. Shelf bracket: Halter

10. Water bowl: Wasserbehalter

11. Ventilation: Entliiftung

12. Screw of glass: Schraube des Glasses
13. Schiebetir

14. Ein-/Ausschalter




*Zur Vermeidung von Gefahren und zur Sicherstellung der optimalen Effizient unternehmen Sie bitte
keinerlei Modifikationen und Verdnderungen an dem Gerat ohne der Zustimmung des Herstellers.
Bitte benutzen Sie das Gerdt nur in technisch angemessener Umgebung und unter sicheren
Bedingungen.

*Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt. Halten Sie es auch nicht in
Reichweite von Kindern.

*Bewahren Sie die Bedienungsanleitung sorgfiltig auf. Bei Weitergabe / Verkauf des Gerates muss die
Bedienungsanleitung mit dem Gerat zusammen weitergegeben werden.

*Jeder Benutzer des Gerdates muss zur eigenen Sicherheit nach den Anweisungen des Handbuches
handeln.

*Das Gerat ist nur fir den Innengebrauch.

*Der Eingriff jeglicher Art, wie auch die Montage und die Instandhaltung erfordert die Hilfe von
einem qualifizierten Kundendienst.

Bereitstellung und Stromversorgung

Exklusive Steckdose

Der Strom muss eine sichere geerdete Verbindung haben.

Sicherheitskabel

Beschéadigen Sie niemals das Kabel, denn dies kann zur Brandverursachung fiihren.

Keine Teilung der Steckdose

SchlieBen Sie das Gerat niemals in Verbindung mit einem anderem elektrischen Gerat an einer
gemeinsamen Steckdose an. Dies kann zu einer Uberhitzung des Kabels fiihren und letztendlich zu
einem Brand.

Kein Ausspiilung mit Wasser

Spulen Sie niemals die Oberflache des Gerates mit Wasser, denn dies kann zu einer stanigen Undichte
fuhren.

AuBer Reichweite von entflammbaren und explosionsgefihrdeten Materialien halten

Halten Sie das Gerdt auller Reichweite von entflammbaren wie auch explosionsgefdhrdeten
Materialen wie Ather, Benzin, alkoholhaltigen Klebestoff und Sprengstoff Stellen Sie niemals
gefahrliche Produkte in Reichweite des Heizkorpers.

Montage und Inbetriebnahme

Montage

* Platzieren Sie das Gerat stets auf einer hitzebestdndigen, stabilen und ebenen

Oberflache.

* Platzieren Sie niemals das Gerat auf entflammbaren Oberflachen (z.B. Tiichern, Teppich, usw)

* Platzieren Sie das Gerdt nicht in Reichweite von Kaminen, elektrischen Ofen/ Heizungen/
Schmelzéfen oder anderen Heizquellen.

* Platzieren Sie das Gerat so, dass ein leichtes Entstecken des Gerates moglich ist.

Inbetriebnahme
* Bitte reinigen Sie die Innenseiten und das Rostgitter mit einem weichen Tuch und einem sanften
Reinigungsmittel. Lassen Sie dies ausreichend trocknen.



*Entfernen Sie die Wasserschissel von dem Gerat. Die Wasserschiissel wird auf der Innenseite des
Gerates angebracht und anschlieBend mit Wasser befiillt.

*SchlieBen Sie das Geréat an einer einfach geerdeten Steckdose an.

*Stellen Sie die gewlinschte Temperatur fiir die entsprechenden Speisen ein. Die Temperatur sollte
dabei in der angemessenen Spanne zwischen 30°C-90°C liegen.

*Die Temperatur auf der Innenseite des Gerates kann von der AulRenanzeige abgelesen werden.
*Stellen Sie die Speise in einen angemessenen Behélter bevor Sie diesen in den Heizkdrper stellen
und schlieRen Sie diesen durch die Schiebetiir.

*Einige Bestandteile des Gerates erhitzen sich wahrend des Betriebes. Aus diesem Grund tragen Sie
zu lhrer Sicherheit immer Ofenhandschuhe zur Platzierung und Entnahme der Speisen.

*Die Speisen werden zu der von Ihnen eingestellten Temperatur warm gehalten.

* Um die Speisen zu entnehmen, 6ffnen Sie bitte die Tir an der Riickseite.

*Schalten Sie bei Bedarf das Licht an durch Betatigung des Lichtschalters am Gerét.

*Trennen Sie das Gerat von der Steckdose bei Nichtbenutzung.

Reinigung und Instandhaltung

* Bevor Sie mit der Reperatur bzw. der Reinigug beginnen, seien Sie sicher, dass das Geréat vollstandig
von der Steckdose getrennt und abgekihlt ist.

* Bitte benutzen Sie kein sdurehaltiges Reinigungsmittel und lassen Sie kein Wasser in das Gerat
eindringen.

*Zur eigenen Sicherheit tauchen Sie niemals das Gerat, die Kabel oder die Stecker in Wasser oder
anderen Flussigkeiten ein.

*Benutzen Sie keinen drucklastigen Wasserstrahl zur Reinigung des Gerates.

Reinigung

* Bitte reinigen Sie das Geréat regelmaRig.

*Sdubern Sie das Gerat von innen und aufen mit einem weichen, feuchtem Tuch und sanftem
Reinigungsmittel.

*Sdubern Sie das Innengitter und das Gehduse mit einem weichem, feuchtem Tuch und sanftem
Reinigungsmittel.

*Saubern Sie regelmiafig die Wasserschissel. Verkalkungen an der Wasserschiissel bitte mit
normalem Reinigungsmittel oder Flissigkeit entfernen.

*Benutzen Sie nur weiche Lappen und keine aggressiven Reinigungsmittel, die die Oberflache
verkratzen.

*Nach der Reinigung benutzen Sie ein weiches und trockenes Tuch um die Oberflache zu saubern.
*Versichern Sie sich, dass das Gerat vollstandig gereinigt ist bevor Sie diesen platzieren.

Instandhaltung

*Uberpriifen Sie von Zeit zu Zeit, ob die Hauptleitung beschadigt ist. Benutzen Sie niemals das Gerat
bei Beschddigung der Hauptleitung. Bei Beschadigung muss diese von einem qualifiziertem Elektriker
ersetzt werden.

* Nur ein qualifizierter Techniker sollte die Reperatur und die Instandhaltung des Gerates vornehmen.
Versuchen Sie nicht das Gerat selbstandig zu reparieren.

* Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder



seinen Kun-dendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

* Kinder, die sich in der Nahe des Gerats aufhalten, missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie damit nicht spielen.



Technische Daten

Artikel-Nr. :ETE-120L-5

Nennzpanmung (V)@ 220-2407

Nennfrequenz (Hz): BO

Schutzklaz=e gegen elektrizchen Schlag: I

Stromztarke (a):4.75

Lagergrafle (L):120

Leistung (W) @ 1100

IP¥d

Prduktionsdaten & Seriennummer:

- P

Ningbo EOTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
Wezt Zone Industrial Fark, gﬂﬁ&&ﬂ%ﬂ&% E$§£ 3153156 P. E. China

brtikel-Nr. :RTE-120L-G

Nennfrequenz (Hz): 5O

Lagergrofe (L):120

Leistung (W) : TEO

IPHd

Prduktionzdaten & Seriennummer:

Higﬁgg\ROTDR Electrical Appliances Co., Ltd.
West Zone Industrial Park, Guanhaiwei Cixi 315315 P. E. China

Warmevitrine

Artikel-Nr. :RTE-120L

Nermfrequenz (Hz): 5O

Schutzlklazsze gegen elektrischen Schlag: I

Eiuhltemperatur (1) : 30-590

Stromstarke (4):4.75

Lagergrofe (L):120

Leigtung (W) :1100

IPHd

Prduktionsdaten & Seriermmmmer:

S CEE

Ningbo ROTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
West Zone Industrial Fark, Guarnhaiwei Cixi 315315 P. E. China




Warmevitrine

Artikel-Nr. :RTE-125L

Nernfrequenz (Hz): 5O

Schutzklazze gegen elektrischen Schlag: I

Eiuhltemperatur (123): 30-90

Stromstdrke (4):4.75

Lagergrile (L):125

Leiztung (W) : 1100

IF¥d

Prduktionsdaten & Seriennummer:

Y P

Ningbo EOTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
West Zone Industrial Park, gEEEEEiHEi Eiii 3153156 P. K. China

Artikel-Nr. :ETR-130L-1

Nennfrequenz (Hz): O

Schutzklasse gegen elektrizschen Schlaz: I

Stromstizke (4):4.75

Lagergrole (L):130

Leigtung (W) : 1100

IP¥d

Prduktionzdaten & Seriennummer:

Ningbo EOTOE Electrical Lppliances Co., Ltd
Wezt Zone Industrial Park, Guanhaiwei Cixi 315315 P. R. China

Warmevitrine

Artikel-Nr. :RTE-130L-2

Nermsparrnng (V) 220-240"

Nermfrequenz (Hz): 5O

Schutzklazse gegen elektrizchen Schlag: I

Lagergrole (L):130

Leistung (W) : 1150

IF¥d

Prduktionsdaten & Seriennummer:

S CEE

Ningbo ROTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
Wezt Zone Industrial Parlk, gﬂgﬂgﬂiﬂﬁi Eiii 3158515 P, E. China
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Artikel-Nr. :RTR-160L-2 Nennsparmumg (V)@ 220-2407

Nermfrequenz (Hz): BO Schutzklaszze gegen elektrischen Schlag: I
Kibltenpsratur (C): 30-80 Stromstarke (4):6.3

Lagergriofe (L):160 Leigtung (W) : 1500

IPH4

Prduktionsdaten & Seriennummer: GSI
- / T

B e

Ningbo REOTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
West Zone Industrial Park, Guanhaiwel Cixi 315315 P. E. China

Warmevi trine
Artikel-Nr. :RTR-160L-5 Nennsparmumg (V)@ 220-2407
Nermfrequenz (Hz): BO Schutzklaszze gegen elektrischen Schlag: I
Euhltemperatur (1_): 30-90 Stromstarke (4):6.3
Lagergriofe (L):160 Leigtung (W) : 1500

IFP¥d

.
Frduktionsdaten & Serienmmmer: ‘ S|

Ningbo REOTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
Wezt Zone Industrial Park, W{ % 3153156 P. E. China

Warmevitrine

Artikel-Nr. :RTE-160L-C Nermzpanmung (V)@ 220-2407
Nennfrequenz (Hz): 5O Schutzklassze gegen elektrizchen Schlag: I
Kihltemperatur (1C): 30-90 Stromstarke (4):6.5
LagergroBle (L) :160 Leiztung (W) : 1500
IF¥d
Prduktionsdaten & Seriermummer: ! | E

! Bao,/ ]

Ningbo EOTOE Electrical Appliances Co., Ltd.
Wezt Zone Indusztrial Park, Guanhaiwei Cixi 315315 P. K. China
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Artikel-Nr. :RTR-160L Nennsparmung (V)@ 220-2407
Nennfrequenz (Hz): 5O Schutzklaszse gegen elektriachen Schlag: I
Kihltemperatur (1C): 30-00 Stromstarke (4):6.3
Lagergrofe (L):160 Leistung (W) : 1500
IFHEd

SGE .
Prduktionsdaten & Seriennummer: | ]
Hﬁﬂﬁhﬂ ROTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
Wezt Zone Industrial Park, Guanhaiwei Cixi 315515 P. E. China

Warmevitrine

Artikel-Nr. :RETE-166L Nenngpanmung (v): 2a0-2407
Nennfrequenz (Hz): 5O Schutzklaszze gegen elektrizchen Schlag: I

Euhltemperatur (120 : 30-20

Stromstarke (A):6.3

Lagergrale (L):155 Leiztung (W) : 1600

IFPi4

Prauktionsdaten &

. _SGs .
BT 1EnnImmer ! |
| L

Ningbo EOTOR Electrical fppliances Co., Ltd.
West Zone Industrial Park, Guanhaiwei Cizi 315315 P. E. China

Artikel-Nr. :ETE-20ZL-5

Nemnfrequenz (Hz): 50 Schmtzklaszse gegen elektrischen Schlag: T

Stromstarke (4):7.8

Lagergriofe (L):202 Leiztung (W) : 1800

IFP¥d

Prduktionzdaten & Seriennummer:

B

s O
PR—

e

Ningbo EOTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
West Zone Industrial Park, Guanhaiwei Cixi 315315 P. E. China




Warmevitrine

Artikel-Nr. :RTR-202L Nennsparmung (V)@ 220-2407
Nermfrequenz (Hz): BO Schutzklazze gegen elektrischen 5Schlag:
Eihltemperatur (12): 30-90 Stromstirke (4):7.8

Lagergralie (L):202 Leiztung (W) : 1800

IPHd

.- oy
Prduktionszdaten & Seriennummer: | S|

Ningbo EOTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
West Zone Industrial Park, Guanhaiwei Cixi 315315 F. E. China

Warmevitrine
Artikel-Nr. :RTE-205L Nermsparmung (V): 220-2407
Hernfrequenz (Hz): 5O Schutzklazze gegen elektrizschen Schlag:
Eihltenperatur (C): 30-80 Stromstarke (A):7.3
Lagergrife (L):208 Leistung (W) : 1800

TP¥4

. SBS =
Prduktionzdaten & Seriermummer: | l
! !

M ROTOR Electrical Appliances Co., Ltd.
Wezt Zone Industrial Park, W{ szlfw{ d15315 P. E. China
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Umweltschutz
Die Bedeutung der durchstrichenen Miilltonne:
Entsorgen Sie elektrische Gerate nicht im Hausmiill, nutzen Sie die Sammelstellen in
ihrer Gemeinde.
Fragen Sie lhre Gemeindeverwaltung nach den Standorten der Sammelstellen.

Wenn elektrische Gerdte unkontrolliert entsorgt werden, kénnen wahrend der Verwitterung
gefdhrliche Stoffe ins Grundwasser und damit in die Nahrungskette gelangen, oder Flora und Fauna
auf Jahre vergiftet werden.

Wenn Sie das Gerat durch ein neues ersetzen, ist der Verkdufer gesetzlich verpflichtet, das alte
mindestens kostenlos zur Entsorgung entgegenzunehmen.
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